This gas grill must be used only outdoors in a well-ventilated space and must not be used inside a

building, garage, screened-in porch, gazebo or any other enclosed area.

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

410, 410SB

A WARNING

A DANGER Do not try to light this appliance without
IF YOU SMELL GAS: re?ding the “LIGHTING” instructions section of
this manual.

e Shut off gas to the appliance. .
Do not store or use gasoline or other flam-

* Extinguish any open flame. mable liquids or vapors in the vicinity of this
e Open lid. or any other appliance. An L.P. cylinder not
connected for use must not be stored in the
vicinity of this or any other appliance. If the
information in these instructions is not fol-
lowed exactly, a fire or explosion may result,
causing property damage, personal injury or
death.

¢ If odor continues, keep away from the
appliance and immediately call your gas
supplier or fire department.

Notice to Installer: Leave these instructions with the grill owner for future reference.

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
Z415-0010CE JUL 05/14



2 THANK YOU FOR CHOOSING NAPOLEON

NAPOLEON products are designed with superior components and materials, and are assembled by trained craftsmen who
take great pride in their work. The burner and valve assembly are leak tested and test-fired at a quality test station. This
grill has been thoroughly inspected by a qualified technician before packaging and shipping to ensure that you, the customer,
receive the quality product you expect from NAPOLEON.

We at Napoleon are dedicated to you, “our valued customer.” It is our goal to provide you with the necessary tools for an
unforgettable grilling experience. This manual is provided to assist you in assuring your new grill is assembled, installed,
maintained and cared for properly. It is important to read and understand this entire manual before operating your new
grill to ensure you fully understand all the safety precautions and features your grill has to offer. By carefully following
these instructions, you will enjoy years of trouble-free grilling. If this product fails to meet your expectations, for any reason,
please call our customer care department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time) or visit our
Website at www.napoleongrills.com.

Napoleon Gas Grill President’s Limited Warranty

NAPOLEON warrants the following materials and workmanship in your new NAPOLEON gas grill
against defects for 10 years. This covers aluminum castings (excluding paint), stainless

steel control panel (excluding screen printing) and stainless steel burners, subject to the
following conditions: During the first 5 years NAPOLEON will provide replacement parts at

our option free of charge. From the sixth year to the tenth year, NAPOLEON will provide
replacement parts at 50% of the current retail price.

Stainless steel or porcelain lid and base inserts, and lid handles are covered against
defects for 5 years, subject to the following conditions: During the first 3 years
NAPOLEON will provide replacement parts at our option free of charge. For the fourth and
fifth year, NAPOLEON will provide replacement parts at 50% of the current retail price.

All other components including stainless steel or porcelain sear plates, stainless steel

or cast iron cooking grids, valves, ignition system, temperature gauges, knobs, regulators,
casters, warming racks, hoses and connectors, fasteners and accessories are covered and
NAPOLEON will provide parts free of charge during the first year of the limited warranty.

NAPOLEON shall not be liable for any transportation charges, labor costs or export duties.

Conditions And Limitations

“NAPOLEON warrants its products against manufacturing defects to the original purchaser only, provided that the purchase was made through an authorized

NAPOLEON dealer and is subject to the following conditions and limitations:”

This factory warranty is non-transferable and may not be extended what-so-ever by any of our representatives.

The gas grill must be installed by a licensed, authorized service technician or contractor. Installation must be done in accordance with the installation
instructions included with the product and all local and national building and fire codes.

This limited warranty does not cover damages caused by misuse, lack of maintenance, grease fires, hostile environments, accident, alterations, abuse or
neglect and parts installed from other manufacturers will nullify this warranty.

This limited warranty further does not cover any scratches, dents, painted finishes, corrosion or discoloring by heat, abrasive and chemical cleaners, nor
chipping on porcelain enamel parts, nor any components used in the installation of the gas grill.

Should deterioration of parts occur to the degree of non-performance within the duration of the warranted coverage, a replacement part will be provided.
In the first year only, this warranty extends to the replacement of warranted parts, which are defective in material or workmanship provided that the product
has been operated in accordance with the operation instructions and under normal conditions.

After the first year, with respect to this President’s Limited Lifetime Warranty NAPOLEON may, at its discretion, fully discharge all obligations with respect to
this warranty by refunding to the original warranted purchaser the wholesale price of any warranted but defective part(s).

NAPOLEON will not be responsible for the installation, labor or any other costs or expenses related to the re-installation of a warranted part, and such
expenses are not covered by this warranty.

Notwithstanding any provision contained in this President’s Limited Lifetime Warranty NAPOLEON'’s responsibility under this warranty is defined as above
and it shall not in any event extend to any incidental, consequential, or indirect damages.

This warranty defines the obligation and liability of NAPOLEON with respect to the NAPOLEON gas grill and any other warranties expressed or implied with
respect to this product, its components or accessories are excluded.

NAPOLEON neither assumes, nor authorizes any third party to assume, on its behalf, any other liabilities with respect to the sale of this product.
NAPOLEON will not be responsible for: over firing, blow outs caused by environmental conditions such as strong winds, or inadequate ventilation,

Any damages to the gas grill due to weather damage, hail, rough handling, damaging chemicals or cleaners will not be the responsibility of NAPOLEON.
The bill of sale or copy will be required together with a serial number and a model number when making any warranty claims from NAPOLEON.

NAPOLEON reserves the right to have its representative inspect any product or part prior to honoring any warranty claim.

NAPOLEON shall not be liable for any transportation charges, labor costs, or export duties.
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WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury or
death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

Safe Operating Practices

This gas grill must be assembled exactly according to the instructions in the manual. If the grill was store
assembled, you must review the assembly instructions to confirm correct assembly and perform the re-
quired leak tests before operating the grill.

e Read the entire instruction manual before operating the gas grill.

e Under no circumstance should this gas grill be modified.

e  Follow lighting instructions carefully when operating grill.

e  Gas must be turned off at the propane cylinder or at the natural gas supply valve when the gas grill is not
in use.

e Keep children and pets away from hot grill, DO NOT allow children to climb inside cabinet.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e  This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Do not leave the grill unattended while in use.

e Do not move grill when hot or operating.

e This grill is for household use only.

e This gas grill must not be installed in or on recreational vehicles and/or boats.

e This gas grill must only be stored outdoors in a well-ventilated area and must not be used inside a building,
garage, screened -in porch or any other enclosed area.

e Maintain proper clearance to combustibles (16” (410mm) to rear of unit 7” (180mm) to sides). Additional
clearance 24” (610mm) is recommended near vinyl siding or panes of glass.

e Atall times keep the ventilation openings of the cylinder enclosure free and clear from debris.

e Do not operate unit under any combustible construction.

e Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the gas grill.

e When the gas grill is stored indoors, the propane cylinder must be disconnected from the grill and stored
outdoors in a well-ventilated area, disconnected cylinders must not be stored in a building, garage or other
enclosed area. Natural gas units must be disconnected from the supply when being stored indoors.

e Inspect the gas line hose before each use. If there is evidence of excessive abrasion or wear, it must be
replaced before using the gas grill, with a replacement hose assembly specified by the grill manufacturer.

e Never store a spare LP gas cylinder under or near this grill.

e Never fill the cylinder beyond 80 % full.

e Do not attempt to use a cylinder, which is not equipped with a QCC1 type connection.

e Leak test all connections before initial use, even if the grill was purchased fully assembled, annually or
whenever any gas component has been replaced.

e Never use natural gas in a unit designed for liquid propane gas.

e Never use lighter fluid in a gas grill.

e  Use charcoal briquettes only with a Napoleon charcoal tray designed for this unit.

e Burner controls must be off when turning supply cylinder on.

e Do not light burners with lid closed.

e Do not operate rear burner with main burners operating.

e Thelidis to be closed during the preheat period.

e Do not route hose underneath drip pan-proper hose clearance to bottom of unit must be maintained.

e Clean grease tray and sear plates regularly to avoid build-up, which may lead to grease fires.

e  Remove warming rack before lighting rear burner. The extreme heat will damage the warming rack.

e Ensure sear plates are positioned properly according to sear plate installation instructions.

e Do not use side shelves to store lighters, matches or any other combustibles.

e  Keep gas line away from heated surfaces

e  Keep any electrical supply cord away from water or heated surfaces.

e Inspectinfrared burner venturi tube for spider webs and other obstructions periodically. Clean the tubes
completely if you find any such obstructions.

e  The outdoor cooking gas grill and its individual shutoff valve must be disconnected from the gas supply
piping system during any pressure testing of that system at test pressures in excess of 0.5psi (3.5kPa).

e  The outdoor cooking gas grill must be isolated from the gas supply piping system by closing its individual
manual shutoff valve during any pressure testing of the gas supply piping system at test pressures equal to
or less than 1/2 psi (3.5 kPa).

www.napoleongrills.com




Correct Disposal Of This Product

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the
EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use
the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take
this product for environmental safe recycling.

Gas Cylinder

Use only gas cylinders, which meet national and regional codes. The minimum cylinder size for butane units
is 13kg, and for propane units is 6kg. Ensure that the cylinder can provide enough fuel to operate the appli-
ance. If in doubt, check with your local gas supplier.

e  Use caution when handling the cylinder valve.

e Never connect a cylinder, which does not meet local codes.

All cylinders 7kg or larger must be placed outside the enclosure (under the right side shelf) on level ground.
Cylinders smaller than 7kg (maximum size 465mm high by 306mm wide) may be placed inside the enclosure,
on the right side of the bottom shelf. Only cylinders connected to the appliance may be stored in the enclo-
sure, or close to the appliance. Spare cylinders must not be stored in the enclosure, or in close proximity of
an operating unit. Cylinders must not be exposed to extreme heat or direct sunlight.

A WARNING! Ensure that the hose is routed to maintain proper clearance to the underside of the unit.
Hoses that contact high temperature surfaces may melt and leak, causing a fire.

Cylinder Connection: Ensure that the gas regulator hose is kink free. Remove the cap or plug from the cylin-
der fuel valve. Tighten regulator to cylinder valve. Leak test all joints prior to using the barbecue. A leak test
must be performed annually, and each time a cylinder is hooked up, or if a part of the gas system is replaced.

A WARNING!

e Do not route hose underneath drip pan.

¢ Do not route hose between space in bottom shelf and back panel.

¢ Do not route hose over top lof back-panel.

e Ensure all connections are tightened using two wrenches. Do not use Teflon tape or pipe dope on any
hose connection.

e Ensure the hose does not contactany high temperature surfaces, or it may melt and leak causing a fire.

¢ Do not use enclosure to'store excess hose, as there is a greater chance of the hose contacting a hot sur-
face, it may melt and leak causing a fire.

Gas Hose

e If the hose and regulator are not included by the manufacturer, then only hoses and regulators which
meet national and regional codes are to be used.

e  Ensure that the hose does not come into contact with grease, other hot drippings, or any hot surfaces on
the appliance.

e  Check hose regularly. In the case of rips, melting or wear, replace hose before using the appliance.
e  The recommended hose length is 0.5m. The hose must not be longer than 1.5m.
e Ensure that the hose is twist and kink free when installed.

e Replace the hose before expiry date printed on the hose.

www.napoleongrills.com



Technical Data

The following table lists input values for the appliance.

Burner Orifice Size (Gross) Heat Input (Total) Gas Usage (Total)
Main 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Side 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr

Certified Gases / Pressures - Check rating plate to ensure that it corresponds with following list.

Gas Category '3B/P(30) '3+(28-30/37) '3B/P(37) '3B/P(50)
Gases / Pressures Butane 30mbar |Butane 28-30mbar|Butane 37mbar |Butane 50mbar

Propane 30mbar |Propane 37mbar __|Propane 37mbar |Propane 50mbar
Countries BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK

EE, FI, FR, GB, FR, GB, GR, IE, IT,

HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI

LT, LU, MT, NL,

NO, RO, SE, SI,

SK, TR

Do not tamper with or modify regulator. Use only regulator which supply the pressure listed in the table
above. A regulator of 28 — 30 mbar must be used for butane or a 37 mbar regulator for propane. The grill is
equipped with an internal regulator. This internal regulator has an outlet pressure of 24.5 mbar for propane/
butane and must not be modified or adjusted. For replacement, use only the regulator specified by the
manufacturer.

This unit includes an internal regulator which stabilizes the gas pressure and improves grill performance.
This regulator cannot be adjusted. There is a pressure tap located on the side of the regulator. It can

be used by a qualified service person when servicing the grill to determine if the regulator is functioning
properly. The screw within the pressure tap must always be kept tight, except when performing a pressure

Leak Testing Instructions

WARNING! A leak test must be performed annually and each time a cylinder is hooked up or if a part
of the gas system is replaced.

WARNING! Never use an open flame to check for gas leaks. Be certain no sparks or open flames are in
the area while you check for leaks. Sparks or open flames will result in a fire or explosion, damage to prop-
erty, serious bodily injury, or death.

Leak testing: This must be done before initial use, annually, and whenever any gas components are replaced
or serviced. Do not smoke while performing this test, and remove all sources of ignition. See Leak Testing Dia-
gram for areas to check. Turn all burner controls to the off position. Turn gas supply valve on.

Brush a half-and-half solution of liquid soap and water onto all joints and connections of the regulator, hose,
manifolds and valves.

Bubbles will indicate a gas leak. Either tighten the loose joint or have the part replaced with one recommend-
ed by the Napoleon Customer Care department and have the grill inspected by a certified gas installer.

If the leak cannot be stopped, immediately shut off the gas supply, disconnect it, and have the grill inspected
by a certified gas installer or dealer. Do not use the grill until the leak has been corrected.

www.napoleongrills.com



Lighting Instructions

Side Burner

®

Left Burner

(I

Centre Burner

(W]

Right Burner

|

WARNING! open lid.

WARNING! Ensure all burner controls are in the off position. Turn on the gas supply

Off Position

valve.
Main Burner Rear Burner Lighting Side Burner Lighting
Lighting (If equipped) (If equipped)
1. Open grill lid. 1. Open grill lid. 1. Open side burner cover.

2. Push and turn any main burner
knob slowly to the "hi’ position. This
action will ignite the pilot flame
which will in turn light the selected
burner. If the pilot lights, continue to
push down on the control knob until
the burner lights and then release.

2. Remove the warming rack.

2. Push and turn the side burner
control knob slowly to the
‘hi’ position. This action will ignite
the side burner.

3. If the pilot does not ignite, then

immediately turn the control knob

back to the ‘off position and repeat
step 2 several times.

3. Push and turn the rotisserie
burner control knob slowly to the
‘hi’ position. This action will ignite
the pilot flame, which will in turn
light the burner. If the pilot lights,
continue to push down on the burner
control knob until the burner lights
then release.

3. Ifthe burner does not ignite, then
immediately turn the control knob
back to the ‘off’ position and repeat
step 2 several times.

4. If the pilot and burner will not
ignite within 5 seconds, turn the
control knob to the ‘off’ position and
wait 5 minutes for any excess gas to
dissipate. Either repeat steps 2 and 3
or light with a match.

4. If the burner does not ignite, then
immediately turn the control knob
back to the ‘off’ position and repeat
step 3 several times.

4. If the burner will not ignite within
5 seconds, turn the control knob to
the ‘off’ position and wait 5 minutes
for any excess gas to dissipate. Either
repeat steps 2 and 3 or light with a
match.

5. If lighting the unit with a match,
clip the match into the supplied
lighting rod. Hold the lit match down
through the grill and sear plate while
turning the corresponding burner
valve to high.

5. If the burner will not ignite within

5 seconds, turn the control knob to

the ‘off’ position and wait 5 minutes

for any excess gas to dissipate. Either

repeat steps 3 and 4 or light with a
match.
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Operating The Grill

Initial Lighting: When lit for the first time, the gas grill emits a slight odor. This is a normal temporary condition
caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and does not occur
again. Simply run the main burners on high for approximately one-half hour.

Main Burner Use: When searing foods, we recommend preheating the grill by operating all main burners

in the high position with the lid closed for approximately 10 minutes. Food cooked for short periods of time
(fish, vegetables) can be grilled with the lid open. Cooking with the lid closed will ensure higher, more even
temperatures that can reduce cooking time and cook meat more evenly. Food that has a cooking time longer
than 30 minutes, such as roasts, can be cooked indirectly (with the burner lit opposite to the food placement).
When cooking very lean meats, such as chicken breasts or lean pork, the grids can be oiled before pre-heating
to reduce sticking. Cooking meat with a high degree of fat content can create flare-ups. Either trim the fat or
reduce temperatures to inhibit this. Should a flare-up occur, move food away from the flames and reduce the
heat. Leave the lid open. See Your All Season Grill cookbook by Napoleon for more detailed instructions.

Direct Cooking: Place food to be cooked on the grill directly over the heat. This method is generally used for

searing or for foods that do not require prolonged cooking times such as hamburgers, steaks, chicken pieces,
or vegetables. The food is first seared to trap-in the juices and flavor, and then the temperature is lowered to
finish cooking the food to your preference.

Indirect Cooking: With one or more burners operating, place food to be cooked on the grill over a burner that
is not operating. The heat circulates around the food, cooking slowly and evenly. Cooking with this method is
much the same as cooking in your oven and is generally used for larger cuts of meats such as roasts, chickens
or turkeys, but can also be used for cooking foods that are prone to flare-ups or for smoking foods. Lower tem-
peratures and slower cooking times result in tender foods.

Rear Burner Use (If Equipped): Remove the warming rack prior to use. Cooking grids should also be removed
if they interfere with the rotisserie. The rear burner is designed to be used in conjunction with the rotisserie
kit (included with most rear burner units) available from your dealer. See the rotisserie kit assembly instruc-
tions.

To use the counterbalance - remove the rotisserie motor from the gas grill. Place the spit with meat being
cooked across the hangers inside the grill. The meat will naturally hang with the heavy side down. Tighten
the counterbalance arm and weight so the armis facing up. Slide the counterweight in or out to balance the
load and tighten in place. Re-install the motor and begin cooking. Place a metal dish underneath the meat to
collect drippings for basting and naturally delicious gravy. Basting liquid may be added as required. To seal in
juices, first operate rear burner on high until brown, then reduce the heat to thoroughly cook foods. Keep the
lid closed for best results. Your roasts and fowl will brown perfectly on the outside and stay moist and tender
on the inside. For example, a 3 pound chicken on the rotisserie will be done in approximately 1% hours on
medium to high. See ‘Your all Season Grill' cookbook by Napoleon for more detailed instructions.

WARNING! Barbecue sauce and salt can be corrosive and will cause rapid deterioration of the gas grill
components unless cleaned regularly. When finished cooking disassemble rotisserie components, wash
thoroughly with warm soapy water and store indoors.

Flame Side Burner Use (if equipped): The side burner can be used like any stove top burner, for gravies, soups
etc. For best performance, the gas grill should be located with the side burner protected from the wind. The
recommended pan diameter is 60mm to 220mm.

WARNING! Never grill food directly on the side burner grate. It is designed for use with pots and pans
only.

WARNING! Do not close the side burner lid while it is operating or hot.

WARNING! Do not use side burner to deep fry foods as cooking with oil can create a dangerous situation.
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Maintenance / Cleaning Instructions

We recommend this gas grill be thoroughly inspected and serviced annually by a qualified service person.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.

WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is cool.
Avoid unprotected contact with hot surfaces. Ensure all burners are turned off. Clean grill in an area where
cleaning solutions will not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean any part of this
gas grill. Do not use a self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of the gas grill. Barbe-
cue sauce and salt can be corrosive and will cause rapid deterioration of the gas grill components unless
il cleaned regularly.

B> e

Note: Stainless steel tends to oxidize or stain in the presence of chlorides and sulfides, particularly in coastal
areas and other harsh environments, such as the warm, highly humid atmosphere around pools and hot tubs.
These stains could be perceived as rust, but can be easily removed or prevented. To provide stain prevention
and removal, wash all stainless steel surfaces every 3-4 weeks or as often as required with fresh water and/or
stainless steel cleaner.

WARNING! Turn off the gas at the source and disconnect the unit before servicing. To avoid the pos-
sibility of burns, maintenance should be done only when the grill is cool. A leak test must be performed
annually and whenever any component of the gas train is replaced or gas smell is present.

>

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during the pre-
heating period. Steel wool can be used for stubborn stains. It is normal that stainless grids (if equipped) will
discolor permanently from regular usage due to the high temperature of the cooking surface.

Cast Iron Cooking Grids: The cast iron cooking grids supplied with your new grill offer superior heat retention
and distribution. By regularly seasoning your grids you are adding a protective coating, which will aid in resist-
ing corrosion and increase your grids non-stick capabilities.

First Time Use: Wash the cooking grids by hand with mild dish soap and water.to remove any residue from
the manufacturing process (never wash in a dish washer).. Rinse thoroughly with hot water and dry completely
with a soft cloth. This is important to avoid moisture from entering the cast iron.

Seasoning: Using a soft cloth, spread VEGETABLE SHORTENING over the entire grid surface ensuring all grooves
and corners are covered. Do not use salted fats such as butter or margarine. Pre-heat your grill for 15 min-
utes, then place the seasoned cooking grids in the grill. Turn the burner control knobs to medium with the

lid closed. Allow the cooking grids to heat for approximately one-half hour. Turn all the burners to the “OFF”
position and turn the gas off at the source. Let the cooking grids stand until cool. This procedure should be
repeated several times throughout the season, although it is not required for daily use (follow daily usage
procedure below).

Daily Usage: Before pre-heating, and cleaning with a brass wire grill brush, coat the entire top surface of the
cooking grids with VEGETABLE SHORTENING. Pre-heat the grill and then brush away any unwanted residue
with a brass wire brush.

Stainless Steel Cooking Grids: (upgrade kit available - see replacement parts list). Stainless steel cooking grids
are durable and corrosion resistant. They require less seasoning and maintenance than cast iron cooking grids.
It is recommended that you follow the daily usage procedure listed above although you may find pre-heating
and cleaning your grids with a wire brush is sufficient for your grilling needs.

Control Panel: The control panel text is printed directly on the stainless steel and with proper maintenance will
remain dark and legible. To clean the panel, use only warm soapy water or Continental brand stainless steel
cleaner available from your Napoleon dealer. Never apply abrasive cleaners on any stainless surfaces, espe-
cially the printed portion of the control panel or the printing will gradually rub off.

Cleaning Inside The Gas Grill: Remove the cooking grids. Use a brass wire brush to clean loose debris from
the casting sides and underneath the lid. Scrape the sear plates with a putty knife or scraper, and use a wire
brush to remove the ash. Remove the sear plates and brush debris from the burners with the brass wire brush.
Sweep all debris from inside the gas grill into the drip pan.
Lights: To remove the lens from the light housing, insert a flat screwdriver tip between the lens and the hous-
ing and rock it gently. Do not touch the halogen bulb. The oil from your fingertips will reduce the life of the
bulb. To clean the lens, first soak it in hot soapy water, then clean with a rag and non abrasive cleaner. To rein-
stall the lens, simply snap it back into the housing.
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Drip Pan: Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan frequently (every 4 — 5 uses or as often as re-
quired) to avoid grease buildup. Grease and excess drippings pass through to the drip pan, located beneath the
gas grill and accumulate in the disposable grease tray below the drip pan. To access the disposable grease tray
or to clean the drip pan, slide the drip pan free of the grill. Never line the drip pan with aluminum foil, sand or
any other material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should be scraped out with
a putty knife or scraper. Replace the disposable grease tray every 2 — 4 weeks, depending on gas grill usage.

For supplies, see your Napoleon Gas Grill dealer.

Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or stain-
less steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be cleaned
with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use a stainless
steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless steel parts
discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does not affect the
performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional care. The baked-on
enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from your Napoleon Grill dealer.

A WARNING! Hose: Check for abrasions, melting, cuts, and cracks in the hose. If any of these conditions
exist, do not use the gas grill. Have the part replaced by your Napoleon Gas Grill dealer or qualified gas
installer.

Tube Burner: The burners are made from heavy wall 304 stainless steel, but extreme heat and a corrosive envi-
ronment can cause surface corrosion to occur. This can be removed with a brass wire brush.

CAUTION! Beware of Spiders.

Spiders and insects are attracted to the smell of propane and natural gas. The burner is equipped with an in-
sect screen on the air shutter, which reduces the likelihood of insects building nests inside the burner but does
not entirely eliminate the problem. A nest or web can cause the burner to burn with a soft yellow or orange
flame or cause a fire (flashback) at the air shutter beneath the control panel. To clean the inside of the burner,
it must be removed from the gas grill: Remove the screw that attaches the burner to the back wall. Slide the
burner back and upwards to remove. Cleaning: Use a flexible venturi tube brush to clean the inside of the
burner. Shake any loose debris from the burner through the gas inlet. Check the burner ports and valve orifices
for blockages. Burner ports can close over time due to cooking debris and corrosion, use an opened paperclip
or the supplied port maintenance bit to clean them. Drill out blocked ports using this drill bit in a small cord-
less drill. The ports are easier to clean if the burner is removed from the grill, but it can also be done with the
burner installed. Do not flex the drill bit when drilling the ports, as this will cause the drill bit to break. This drill
is for burner ports only, not for the brass orifices (jets) which regulate the flow into the burner. Take care not to
enlarge the holes. Ensure the insect screen is clean, tight, and free'of any lint or other debris.

Reinstallation: Reverse the procedure to reinstall the burner. Check that the valve enters the burner when
installing.

A WARNING! wWhen reinstalling the burner after cleaning it is very

important that the valve/orifice enters the burner tube before lighting your
gas grill. If the valve is not inside the burner tube a fire or explosion could
occur.

Aluminum Castings: Clean castings periodically with warm soapy water. Aluminum will not rust, but high
temperatures and weathering can cause oxidation to occur on aluminum surfaces. This appears as white spots
on the castings. To refinish these areas, clean first and sand lightly with fine sandpaper. Wipe the surface to
remove any residue and paint with high temperature barbecue paint. Protect surrounding areas from over-
spray. Follow the manufacture’s directions for curing.
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Troubleshooting

Problem

Possible Causes

Solution

Low heat / Low flame when
valve turned to high.

For propane - improper lighting
procedure.

For natural gas - undersized supply line.

For both gases - improper preheating.

Ensure lighting procedure is followed carefully.
All gas grill valves must be in the off position
when the tank valve is turned on. Turn tank
on slowly to allow pressure to equalize. See
lighting instructions.

Pipe must be sized according to installation
code.

Preheat grill with both main burners on high
for 10 to 15 minutes.

Excessive flare-ups/uneven
heat.

Improper preheating.

Excessive grease and ash build on sear
plates and in drip pan.

Preheat grill with both main burners on high
for 10 to 15 minutes.

Clean sear plates and drip pan regularly. Do not
line pan with aluminum foil. Refer to cleaning
instructions.

Burners burn with yellow
flame, accompanied by the
smell of gas.

Possible spider web or other debris, or
improper air shutter adjustment.

Thoroughly clean burner by removing. See
general maintenance instructions.

Humming regulator.

Normal occurrence on hot days.

This is not a defect. It is caused by internal
vibrations in the regulator and does not affect
the performance or safety of the gas grill.
Humming regulators will not be replaced.

Burners will not cross light
each other.

Plugged ports at back of burner.

Clean burner ports. See burner maintenance
instructions.

“Paint” appears to be
peeling inside lid or hood.

Grease build-up on inside surfaces.

This is not a defect. The finish on the lid and
hood is porcelain, and will not peel. The
peeling is caused by hardened grease, which
dries into 'paint-like shards, that flake off.
Regular cleaning will prevent this. See cleaning
instructions.

www.napoleongrills.com
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information

MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)

Before contacting the Customer Care Department, check the NAC Website for more extensive cleaning, main-
tenance, troubleshooting and parts replacement instructions at www.napoleongrills.com. Contact the factory
directly for replacement parts and warranty claims. Our Customer Care Department is available between 9
AM and 5 PM (Eastern Standard Time) at 1-866-820-8686 or fax at 1-705-727-4282. To process a claim, we
must be provided with the following information:

1. Model and serial number of the unit.

2. Part number and description.

3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases the Customer Care Representative could request to have the parts returned to the factory for
inspection before providing replacement parts. These parts must be shipped prepaid to the attention of the
Customer Care Department with the following information enclosed:

1. Model and serial number of the unit.

2. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).

3. Proof of purchase (photocopy of the invoice).

4. Return Authorization Number - provided by the Customer Care Representative.

Before contacting customer care, please note that the following items are not covered by the warranty:

o Costs for transportation, brokerage or export duties.

o Labor costs for removal and reinstallation.

o Costs for service calls to diagnose problems.

o Discoloration of stainless steel parts.

o Part failure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven cleaner).

www.napoleongrills.com



CAUTION! During unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety glasses
for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem free and
safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might be sharp and
could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any components
packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being lost or
damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed prior to us-
ing grill.

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.

6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts please
call our Customer Care Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time).

TOOLS REQUIRED FOR ASSEMBLY (tools not included)

ratchet or driver

3/8“ (10mm) Flat and Philips Pliers Hammer
Wrench, screwdrivers \ \ \

www.napoleongrills.com
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‘NAPOLEON-

GOURMET GRILLS

PLEASE PRINT CLEARLY

CONTACT NAME:

FAX TO: 705 727 4282
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ACCESSORIES & PARTS ORDER FORM

SHIP TO :

TEL :

FAX :

EMAIL:

VISA OR MASTERCARD # :

EXPIRY DATE:

SIGNATURE:

QUANTITY PART NUMBER

DESCRIPTION

TAXES MAY APPLY
SHIPPING EXTRA

www.napoleongrills.com




Ce gril doit étre utilisé uniqguement a I'extérieur, dans un endroit bien aéré et ne doit jamais étre utilisé a

I'intérieur d’un batiment, d’un garage, un gazebo, une véranda avec paramoustique, ou de tout autre endroit
fermé.

APPOSEZ LETIQUETTE DU NUMERO DE SERIE DU CARTON

N°DE MODELE

A AVERTISSEMENT
A DANGER Ne tentez pas d’allumer cet appareil
S| VOUS DETECTEZ UNE ODEUR DE GAZ : avant d’avoir lu la section “INSTRUCTIONS

D’ALLUMAGE” de ce manuel.

Pour votre sécurité n’entreposez pas et

i n’utilisez pas d’essence ou autres liquides

e Eteignez toute flamme nue. et vapeurs inflammables a proximité de cet
ou tout autre appareil. Une bonbonne de
propane de propane non branchée ne devrait

¢ Fermez l'alimentation en gaz a
'appareil.

e Ouvrez le couvercle.

e Silodeur persiste, éloignez-vous de pas étre entreposée a proximité de cet ou de
'appareil et appelez immédiatement tout autre appareil. Si ces instructions ne sont
votre fournisseur de gaz ou le service des pas suivies a la lettre, un feu ou une explosion
incendies. pourraient s’ensuivre, causant des dommages

a la propriété, des blessures corporelles ou
des pertes de vie.

Note a l'installateur : Laissez ces instructions au propriétaire du gril pour consultation ultérieure.

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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Les produits NAPOLEON sont concus avec des composants et des matériaux de qualité supérieure, assemblés par des artisans
qualifiés qui sont fiers de leur travail. Le brlleur et le montage de la soupape subissent un test de détection de fuites et
d’allumage a une station de test de qualité. Ce gril a été soigneusement inspecté par un technicien qualifié avant d’étre
emballé et expédié pour garantir que vous, le client, recevez le produit de qualité dont vous vous attendez de NAPOLEON.
Chez Napoléon, notre priorité c’est vous, « notre important client ». Notre objectif est de vous fournir les outils nécessaires pour
rendre inoubliable cette expérience de cuisson sur le gril. Ce manuel vous est fourni pour vous aider lors de I'assemblage,
I'installation et I'entretien de votre nouveau gril. Il est important de lire et de comprendre ce manuel en entier avant
d’utiliser votre nouveau gril afin de vous assurer de comprendre parfaitement toutes les consignes de sécurité et toutes les
caractéristiques de votre gril. En suivant attentivement les instructions de ce manuel, vous profiterez de votre gril pendant
de nombreuses années, et ce, sans tracas. Si nous ne répondons pas a vos attentes pour quelque raison que ce soit, veuillez
contacter notre département du service aux consommateurs au 1-877-753-6294 entre 9 h et 17 h (heure normale de I’Est)
ou visitez notre site Web.

GARANTIE A LIMITEE DU PRESIDENT DES GRILS A GAZ NAPOLEON

NAPOLEON garantit votre nouveau gril & gaz contre les défauts concernant les matériaux et la
fabrication pendant 10 ans. Cette garantie couvre : la fonte d’aluminium (excluant la peinture),

le panneau de commande en acier inoxydable (excluant les impressions) et les br?leurs en

acier inoxydable, sous réserve des conditions suivantes. Pendant les cing premiéres années,
NAPOLEON fournira gratuitement les piéces de rechange selon son choix. De la sixieme année
a la dixieme année, NAPOLEON fournira les piéces de rechange a 50 % du prix de détail courant.

Les couvercles en acier inoxydable ou en porcelaine, les panneaux d’insertion réflecteurs

en porcelaine et les poignées en acier inoxydable sont couverts contre les défauts pendants 5

ans, sous réserve des conditions suivantes. Pendant les 3 premiéres années, NAPOLEON fournira
gratuitement les piéces de rechange selon son choix. Pendant la quatrieme et la cinquiéme

année, NAPOLEON fournira les piéces de rechange a 50 % du prix de détail courant.

Tous les autres composants tels que les plaques de br?leur en acier inoxydable ou en
porcelaine, les grilles de cuisson en acier inoxydable ou en fonte, les soupapes, le

systéeme d'allumage, les jauges de température, les boutons de commande, les régulateurs,
les roulettes, les grilles de réchaud, les boyaux et les raccords, les piéces d’

assemblage et les accessoires sont couverts et NAPOLEON fournira les pieces gratuitement
durant la premiére année de la garantie limitée.

NAPOLEON n’assumera aucuns frais d’expédition, de main-d’'oeuvre ou de taxes d'exportation.

Conditions Et Limitations

“NAPOLEON garantit ses produits contre tous défauts de fabrication a I'acheteur d’origine seulement, la condition que I'achat ait été fait par I'entremise d’un
représentant autorisé NAPOLEON et sous réserve des conditions et limitations suivantes.”

Cette garantie d’usine n’est pas transférable et ne peut étre prolongée par aucun de nos représentants qu’elle qu’en soit la raison.

Le gril a gaz doit étre installé par un installateur ou entrepreneur qualifié. Linstallation doit étre faite conformément aux instructions d’installation incluses
avec le produit et a tous les codes d’incendie et de construction locaux et nationaux.

Cette garantie limitée ne couvre pas les dommages causés par un usage impropre, un manque d’entretien, feux de graisse, un environnement inadéquat, un
accident, des modifications, de I'abus ou de la négligence. Linstallation de piéces d’autres fabricants annulera cette garantie.

Cette garantie limitée ne couvre pas non plus les éraflures, les bosselures, la corrosion ou la décoloration causés par la chaleur ou les produits d’entretien
chimiques et abrasifs ni I'écaillage des pieces de porcelaine émaillée ni les composantes utilisées dans I'installation du gril a gaz.

Dans le cas d’'une détérioration des composantes causant un mauvais fonctionnement pendant la période couverte par la garantie, un remplacement part des
composantes sera effectué.

Au cours de la premiére année seulement, cette garantie s'applique a la réparation ou au remplacement des piéces garanties dont les matériaux ou la fabrication
sont défectueux a la condition que le produit ait été utilisé conformément aux instructions d’opération et dans des conditions normales.

Aprés la premiére année, selon cette Garantie a vie limitée du Président NAPOLEON peut, a sa discrétion, se libérer complétement de toutes ses obligations en
ce qui concerne cette garantie en remboursant a I'acheteur d’origine le prix de gros de toutes piéces garanties qui sont défectueuses.

NAPOLEON ne sera pas responsable de I'installation, main-d’oeuvre ou autres colits ou dépenses relatives a la réinstallation d’une piéce garantie car de telles
dépenses ne sont pas couvertes par cette garantie.

Nonobstant toutes les dispositions contenues dans cette Garantie a vie limitée du Président, la responsabilité de NAPOLEON sous cette garantie est définie
comme ci-dessus et elle ne s’appliquera a aucun dommage accidentel, consécutif ou indirect.

Cette garantie définit les obligations et responsabilités de NAPOLEON en ce qui concerne le gril 8 gaz NAPOLEON. Tout autre garantie énoncée ou implicite en
ce qui concerne ce produit, ses composantes ou accessoires est exclue.

NAPOLEON n’endosse ni n‘autorise aucun tiers & assumer en son nom, tout autre responsabilité concernant la vente de ce produit. NAPOLEON ne se tiendra
pas responsable d’une surchauffe ou d’explosions causées par des conditions environnementales tel que des vents forts ou une ventilation inappropriée.

Tous dommages causés au gril par la température, un usage abusif ou |'utilisation de produits d’entretien chimiques ou abrasifs ne seront pas la responsabilité
de NAPOLEON.

La facture ou une copie sera requise ainsi que le numéro de série et de modéle du gril lors d’une réclamation auprés de NAPOLEON.
NAPOLEON se réserve le droit de demander a son représentant d’inspecter tous produits ou piéces avant d’approuver les réclamations.

NAPOLEON n’assumera aucun frais de transport, de main-d’oeuvre ou taxes d’exportation.

www.napoleongrills.com
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corporelles ou des pertes de vie pourraient s’ensuivre. Lisez et respectez tous les avertissements et les

f AVERTISSEMENT! si ces instructions ne sont pas suivies, des dommages matériels, des blessures
instructions de ce manuel avant de faire fonctionner le gril.

Pratiques Sécuritaires D’utilisation

e Ce gril a gaz doit étre assemblé conformément aux instructions du manuel. Si le gril a été assemblé en magasin, vous
devez réviser les instructions d’assemblage afin de confirmer que le gril ait été assemblé correctement et aussi pour
effectuer un test de détection de fuite avant d’utiliser le gril.

. Lisez le manuel d’instructions en entier avant d’utiliser le gril.

. Ce gril ne devra étre modifié en aucun cas.

e  Suivez attentivement les instructions d’allumage lorsque vous faites fonctionner le gril.

o Lorsque le gril n’est pas utilisé, I'alimentation en gaz doit étre fermée a la bonbonne de propane ou a la soupape
d’alimentation du gaz naturel.

e  Tenez les enfants et les animaux éloignés du gril chaud; NE laissez PAS les enfants grimper dans le cabinet.

. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

e Cetappareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

o Ne laissez pas le gril sans surveillance lorsqu’il est utilisé.

° Ne déplacez pas le gril lorsqu’il est chaud ou qu’il fonctionne.

. Ce gril est pour usage domestique seulement.

. Ce gril a gaz ne doit pas étre installé dans ou sur des véhicules récréatifs et/ou des bateaux.

. Ce gril doit étre utilisé uniquement a I'extérieur, dans un endroit bien aéré et ne doit jamais étre utilisé a I'intérieur
d’un batiment, d'un garage ou de tout autre endroit fermé.

. Respectez les dégagements recommandés aux matériaux combustibles (16” (410mm) a 'arriére du gril et 7”
(180mm) sur les cotés). Un dégagement plus grand 24” (610mm) est recommandé a proximité d’un recouvrement de
vinyle ou d’une surface vitrée.

° En tout temps, gardez les ouvertures-d’aération du cabinet.de la bonbonne libres et exemptes de débris.

° Ne fonctionnez pas le gril sous une construction combustible.

. N’installez pas le gril dans un endroit venteux. Les vents forts nuiront a la performance de cuisson de votre gril.

. Lorsque le gril doit étre entreposé a I'intérieur, la bonbonne de propane doit étre débranchée du gril et entreposée
a 'extérieur dans un endroit bien aéré. Les bonbonnes de propane débranchées ne doivent en aucun temps étre
entreposées a I'intérieur d’un batiment, d’un garage ou de tout autre endroit fermé.

° Inspectez le boyau d’alimentation en gaz avant chaque utilisation. S'il montre des signes de fendillement excessif ou
d’usure, il doit étre remplacé par un ensemble de rechange spécifié par le fabricant avant d’utiliser le gril.

o N’entreposez pas de bonbonne de propane supplémentaire sous ce gril ou a proximité.

° Ne remplissez jamais la bonbonne a plus de 80 % de sa pleine capacité.

° Ne tentez pas d’utiliser une bonbonne qui n’est pas équipée d’un raccord de type QCC1.

. Faites un test de détection de fuites avant la premiére utilisation, méme si le gril a été acheté déja assemblé,
annuellement et a chaque fois qu’une piece du systeme de gaz est remplacée.

. N’utilisez pas de gaz naturel avec un appareil congu pour le propane liquide.

. N’utilisez jamais d’essence pour briquets dans un gril a gaz.

o Utilisez des briquettes de charbon seulement avec un bac a charbon Napoléon congu pour cet appareil.

. Les boutons de contrdle du brileur doivent étre fermés lorsque vous ouvrez la soupape d’alimentation en gaz.

e Nallumez pas le brileur avec le couvercle fermé.

o N’utilisez pas le braleur arriere en méme temps que le brdleur principal.

° Le couvercle doit étre fermé lors de la période de préchauffage du gril.

. Ne passez pas le boyau d’alimentation sous le tiroir d’égouttement - le dégagement requis entre le boyau et le fond
de la cuve doit étre maintenu.

. Nettoyez le tiroir d’égouttement et les plaques du brlleur régulierement pour éviter les feux de graisse.

. Enlever la grille-réchaud avant d’allumer le brileur arriere. La chaleur intense pourrait 'endommager.

. Assurez-vous que les plaques de brileur sont installées de fagon adéquate, conformément aux instructions
d’installation.

. N’utilisez pas les tablettes latérales pour entreposer des briquets, des allumettes ou autres matieres inflammables.

. Gardez les boyaux d’alimentation en gaz éloignés des surfaces chauffantes.

e Gardez les fils électriques éloignés de I'eau ou des surfaces chauffantes.

o Inspectez les tubes de venturi des brlleurs infrarouges pour des toiles d’araignées ou toutes autres obstructions
régulierement. Nettoyez les tubes si vous découvrez des obstructions.

e Cet gril de cuisson extérieur au gaz et sa soupape d’arrét doivent étre débranchés de la ligne d’alimentation en gaz
pendant les essais de pression de ce systéme lorsque les pressions d’essai excédent 1/2 Ib/po? (3,5 kPa).

o Cet gril de cuisson extérieur au gaz doit étre séparé de la ligne d’alimentation en gaz en fermant la soupape d’arrét
manuelle pendant tout essai de pression du systéme d’alimentation en gaz lorsque la pression est de 1/2 Ib/po? (3,5 kPa)
ou moins.

www.napoleongrills.com
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Mise au rebut du produit

A travers I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre mis au rebut avec les autres ordures ménageres.
Afin de protéger I'environnement et la santé publique contre les déchets non controlés, veuillez recycler 'appareil
de maniere responsable afin d’encourager la réutilisation durable de ressources de matériaux. Afin de retourner
votre appareil usagé, veuillez utiliser les systémes de retour ou de récupération ou contactez le revendeur

aupres duquel I'appareil a été acheté. lls peuvent reprendre I'appareil afin de le faire recycler et ainsi protéger
I'environnement.

Bonbonne De Gaz

N’utilisez que des réservoirs qui répondent aux exigences des codes régionaux et nationaux. La grandeur
minimale du réservoir pour le butane est de 13 kg et de 6 kg pour le propane. Assurez-vous que la bonbonne
puisse fournir suffisamment de combustible pour faire fonctionner I'appareil. Si vous étes incertain, consultez
votre fournisseur de gaz.

e  Soyez prudent lorsque vous manipulez la soupape de la bonbonne.
e Ne branchez jamais une bonbonne qui ne rencontre pas les exigences des normes locales.

Tous les réservoirs de 7 kg ou plus doivent étre placés a I'extérieur du cabinet (sous la tablette droite) sur une surface
de niveau. Les réservoirs de moins de 7 kg (maximum de 465 mm de haut par 306 mm de large) peuvent étre
placés a I'intérieur du cabinet, sur le c6té droit de la tablette inférieure. Seuls les réservoirs branchés a l'appareil
peuvent étre rangés dans le cabinet ou a proximité de 'appareil. Les réservoirs de rechange ne doivent pas étre
rangés dans le cabinet ou a proximité d’un appareil allumé. Les réservoirs ne doivent pas étre exposés a des chaleurs
extrémes ni au soleil direct.

AVERTISSEMENT! Assurez-vous que le boyau ne touche a aucune surface a haute température
sinon il risque de fondre, de provoquer une fuite et causer un feu.

Branchement De La Bonbonne : Assurez-vous que le tuyau du régulateur de gaz est sans anomalie. Enlevez

le bouchon sur la soupape de gaz de la bonbonne. Serrez le régulateur sur la soupape de la bonbonne. Faites
un test de détection de fuites sur tous les raccords avant d’utiliser le gril. Un test de détection de fuites doit
étre fait annuellement et a chaque fois qu’une bonbonne est branchée ou qu’une piece du systeme de gaz est
remplacée.

AVERTISSEMENT!

° Ne pas passer le tuyau d’alimentation sous le tiroir d’égouttement.
o Ne passez pas le bayau entre I'espaceidans la tablette inférieure-et le panneauarriére.
o N’acheminez pasle boyau par-dessus e panneau arriére.

. Assurez-vous que tous les raccordements de boyaux sont serrés a I'aide de deux clés. N’utilisez pas de ruban de Téflon
ou de composé pour raccord de tuyau sur les raccordements.

. Assurez-vous que le boyau ne touche a aucune surface a haute température sinon il risque de fondre, de provoquer
une fuite et causer un feu.

e Vérifiez pour des fuites de gaz en appliquant une solution d’eau savonneuse selon les instructions de détection de
fuites dans de manuel.

o Ne rangez pas le surplus de boyau dans le cabinet, il y a un plus grand risque que le boyau fasse contact avec une
surface chaude, le boyau peut fondre et une fuite peut se produire, causant ainsi un feu.

Tuyau De Gaz

e Sile tuyau et le régulateur ne sont pas fournis par le fabricant, seuls les tuyaux et les régulateurs se
conformant aux exigences des normes nationales et régionales peuvent étre utilisés.

e Ne branchez pas I'appareil a une source d’alimentation en gaz installée en permanence.

e Assurez-vous que le tuyau n’entre pas en contact avec de la graisse, d’autres jus de cuisson chauds ou
toute surface chaude sur I'appareil.

e Inspectez le tuyau régulierement. Si le tuyau montre des signes de fendillement, de fonte ou d’usure,
remplacez le tuyau avant d’utiliser 'appareil.

e Lalongueur recommandée du tuyau est de 0,5 m. Le tuyau ne doit pas dépasser 1,5 m de longueur.
e Assurez-vous que le tuyau ne soit pas plié ou tordu lorsque installé.
e Remplacez le tuyau avant la date d’expiration imprimée sur celui-ci.

www.napoleongrills.com
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Données Techniques

Le tableau ci-dessous affiche les valeurs d’entrée de I'appareil.

Brialeur Taille De Linjecteur (Brut) Entrée De Chaleur (Total) Utilisation De Gaz (Total)
Principal 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Latéral 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr

Gaz certifiés / pressions - Vérifiez la plaque d’homologation pour vous assurer qu’elle corresponde avec la liste
suivante.

Catégorie de gaz '3B/P(30) '3+(28-30/37) '3B/P(37) '3B/P(50)

Gaz / pressions Butane 30mbar |Butane 28-30mbar |Butane 37mbar |Butane 50mbar
Propane 30mbar |Propane 37mbar _ |Propane 37mbar |Propane 50mbar

Pays BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK

EE, FI, FR, GB, FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT, LT, |LT, LU, LV, PT, SK, SI
LU, MT, NL, NO,
RO, SE, SI, SK, TR

Ne démontez pas et ne modifiez pas le régulateur. N'utilisez que des régulateurs fournissant les pressions
affichées dans le tableau ci-dessus. Vous devez utiliser un régulateur 28-30 mbar pour le butane ou un
régulateur 37 mbar pour le propane. Le gril est muni d’un régulateur interne. La pression de sortie de ce
régulateur interne est de 24.5 mbar propane/butane et ne doit pas étre modifiée niajustée. Pour un
remplacement, n’utilisez que le régulateur indiqué par le fabricant.

Cet appareil est muni d’un régulateur interne qui stabilise la pression du gaz et qui améliore la
performance du gril. Ce régulateur ne peut étre ajusté. Une prise de pression se trouve sur le c6té du
régulateur. Elle peut étre utilisée par un technicien qualifié lors de I'entretien du gril afin de déterminer si
le régulateur fonctionne correctement. La vis de la prise de pression doit demeurer serrée en tout temps,
sauf en cas d'un essai de pression du régulateur (effectué par un technicien qualifié seulement).

Test De Détection De Fuites

AVERTISSEMENT! il doit étre fait avant la premiére utilisation, annuellement et a chaque fois
qu’une piece du systeme de gaz est remplacée ou réparée

AVERTISSEMENT! N'utilisez pas une flamme nue pour vérifier pour des fuites de gaz. Assurez-vous
qu’il n’y ait aucune étincelle ni flamme nue a proximité de I’endroit a vérifier. Les étincelles ou les flammes
nues provoqueront un feu ou une explosion, causant des dommages matériels, des blessures graves ou
des pertes de vie.

Test De Fuites: Il doit étre fait avant la premiere utilisation, annuellement et a chaque fois qu’une piece du
systéme de gaz est remplacée ou réparée. Ne fumez pas et enlevez toutes sources d’allumage lorsque vous
faites ce test. Consultez le schéma de test de fuites pour voir les endroits a tester.

1 - Fermez tous les boutons des brdleurs. Ouvrez la soupape de la bonbonne.

2 - Appliquez une solution de deux parts égales de savon liquide et d’eau sur tous les joints du régulateur, le
tuyau et ses raccords.

3 - Des bulles indiqueront une fuite de gaz. Resserrez le joint ou remplacez la piéce avec une autre
recommandée par le détaillant.

4 - Sj la fuite ne peut étre réparée, fermez l'alimentation de gaz a la bonbonne, enlevez-la et faites inspecter
votre gril par votre fournisseur de gaz ou détaillant. N'utilisez pas I'appareil jusqu’a ce que la fuite soit
réparée.

5 - Fermez la soupape de la bonbonne.

www.napoleongrills.com
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Brileur de latéral

Briileur de gauche

(I

Br

Gleur de Centre

(]

Briileur de droite

W

AVERTISSEMENT! ouvrez

le couvercle.

AVERTISSEMENT! Assurez-vous que tous les boutons de contrdle sont a « off ».
Ouvrez ensuite la soupape d’alimentation en gaz.

Fermez

Allumage Du Brileur Principal

Allumage Du Braleur Rotissérie
(si équipé)

Allumage Du Braleur Latéral
(si équipé)

1. Ouvrez le couvercle.

1. Ouvrez le couvercle.

1. Ouvrez le couvercle du braleur
latéral.

2. Enfoncez et tournez lentement l'un
des boutons de contrdle du braleur

principal a la position « hi». Ceci
allumera la veilleuse, qui allumera

a son tour le brileur choisi. Si'la
veilleuse s’allume, maintenez enfoncé
le bouton de contréle jusqu’a ce que le
brileur s’aliume, puis relachez-le.

2. Enlevez la grille de réchaud.

2. Enfoncez et tournez lentement le
bouton del contréle du braleur
latéral a la position « hi ». Ceci

allumera le brileur latéral.

3. Si la veilleuse ne s’allume pas,
tournez immédiatement le bouton de
contréle en position « off » et répétez

I’étape 1 plusieurs fois.

3. Appuyez et tournez lentement le
bouton de contréle du brileur rotissérie
a hi. Ceci allumera la veilleuse qui
allumera ensuite le briileur. Si la veilleuse|
s’allume, continuez de garder le bouton
de contrdle enfoncé jusqu’a ce que le
braleur s’allume puis relachez-le.

3. Si le brileur ne s’allume pas,
tournez immédiatement le bouton
de contréle en position « off » et
répétez I'étape 2 plusieurs fois.

4. Si la veilleuse ou le brileur ne
s’allument pas apres 5 secondes,
tournez le bouton de contréle en
position « off » et attendez 5 minutes
pour que le gaz en excés puisse se
dissiper. Ensuite, répétez les étapes 1
et 2 ou allumez avec une allumette.

4. Si la veilleuse ne s’allume pas, tournez
immédiatement le bouton de contrdle a
« off » puis répétez I'étape 2 a plusieurs
reprises.

4. Sile briileur ne s’allume pas
apres 5 secondes, tournez le bouton
de contréle en position « off » et
attendez 5 minutes pour que le gaz
en exces puisse se dissiper. Ensuite,
répétez les étapes 2 et 3 ou allumez
avec une allumette.

5. Si vous allumez I'appareil avec
une allumette, fixez-la dans la tige
d’allumage fournie. Tenez I'allumette
allumée et abaissez-la dans le gril
jusqu’en dessous des plaques de
briileur et tournez la soupape du
briileur correspondant a “HIGH”.

5. Si la veilleuse et braleur ne s’allume
pas en moins de 5 secondes, tournez le
bouton de contrdle a « off » et attendez 5|
minutes pour permettre au surplus de
gaz de se dissiper. Répétez les étapes 2 et
3 ou allumez avec une allumette.

www.napoleongrills.com
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Instructions D’opération

Eclairage initial: Lorsqu’il est allumé pour la premiére fois, le gril dégagera une légére odeur. Ceci est un
phénomeéne normal et temporaire causé par I'évaporation des peintures et lubrifiants internes utilisés dans le
processus de fabrication et ne se reproduira plus. Allumez simplement les brlleurs de cuve a “high” pendant
une demi-heure.

Utilisation Du Brdleur Principal: Avant de cuire les aliments il est recommandé de préchauffer le gril a “high”
avec le couvercle fermé pendant environ 10 minutes. Les aliments a cuisson courte (poisson, légumes) peuvent
étre grillés avec le couvercle ouvert. Une cuisson avec le couvercle fermé procurera des températures plus
élevées et plus constantes qui réduiront la période de cuisson et cuiront la viande de fagon plus égale. Les
aliments qui requierent un temps de cuisson de plus de 30 minutes, tels que les rotis, peuvent étre cuits en
utilisant la méthode indirecte (avec le brdleur allumé du c6té opposé a I'emplacement de la viande). Lorsque
vous faites cuire des viandes tres maigres, comme une poitrine de poulet ou du porc maigre, il est a conseiller
de huiler les grilles de cuisson avant le préchauffage ce qui aura pour effet d’empécher la viande de trop coller
aux grilles. Le fait de cuire de la viande avec beaucoup de gras, peut causer des flambées soudaines. Il suffit
alors d’enlever le gras avant la cuisson ou de réduire la température pour remédier a ce probléme. En cas de
flambées, éloignez les aliments de la flamme et réduisez la température. Gardez le couvercle ouvert. Pour des
instructions plus détaillées, veuillez consulter le “Livre de recettes toutes saisons” de NAPOLEON.

Cuisson Directe: Placez les aliments a cuire sur la grille de cuisson, directement au-dessus de la chaleur.

Cette méthode est habituellement utilisée pour faire saisir les aliments ou pour la nourriture nécessitant une
courte cuisson - les hamburgers, les steaks, le poulet, les |égumes, etc. La nourriture est d’abord saisie afin
d’emprisonner les jus et la saveur, puis la température est réduite afin de terminer la cuisson selon vos préférences.

Cuisson Indirecte: Avec un ou plusieurs brlleurs en fonction, placez la nourriture a cuire sur la grille au-dessus
d’un brdleur inactif. La chaleur circule autour de I'aliment, ce qui le fait cuire lentement et de fagcon égale. Ce
type de cuisson ressemble a la cuisson dans un four et est généralement utilisé pour les plus grosses pieces de
viande telles que les rotis, les poulets ou les dindes, mais il peut aussi étre utilisé pour cuire la nourriture ayant
tendance a produire des poussées de flamme. Ce type de cuisson diminuera la température; le ralentissement
de la cuisson donnera une viande plus tendre a chaque fois.

Utilisation Du Brileur Arriére: (si équipé) Enlevez la grille-réchaud avant de I'allumer. Les grilles de cuisson
doivent également étre enlevées si elles interféerent avec I'utilisation de la rétissoire. Le braleur arriére est
congu pour étre utilisé avec I'ensemble de rétissoire. Consultez les instructions de montage de I'ensemble
rotissoire pour plus de détails. Pour placer le contre-poids au bon endroit enlevez le moteur de la rotissoire de
son support. Placez la broche qui supporte la viande sur les deux supports a l'intérieur du gril. Le morceau de
viande se placera naturellement avec son coté le plus pesant vers le bas. Fixez le contre-poids en place en pla-
cant le bras vers le haut. Vous devez ensuite glisser le poids vers le haut ou vers le bas afin de contrebalancer
le poids de la viande puis serrez- le en place. Replacez le moteur et commencez la cuisson. Placez la lechefrite
sous la viande pour récupérer le jus de cuisson qui servira pour arroser la viande et créer ainsi une délicieuse
sauce naturelle. On peut également ajouter un peu d’eau si nécessaire pour favoriser I'arrosage. Afin de
capturer le jus a I'intérieur de la viande, réglez le brileur arriére a “high” jusqu’au brunissement puis, réduisez
ensuite la chaleur pour une cuisson compléte. Gardez le couvercle fermé pour obtenir de meilleurs résultats.
Vos rotis et volailles seront parfaitement dorés a I'extérieur tout en restant tendres et juteux a l'intérieur. Par
exemple, un poulet de 3 livres sur la rétissoire sera cuit dans approximativement 1h30 a une température
entre moyenne et haute. Consultez votre “Livre de recettes toutes saisons” de NAPOLEON pour de plus amples
informations.

AVERTISSEMENT! La sauce BBQ et le sel sont corrosifs et causeront une détérioration rapide des
composantes de votre gril a gaz a moins de les nettoyer régulierement. Une fois la cuisson terminée, démontez
les composantes de la rotissoire, lavez-les bien a I'eau chaude savonneuse et rangez-les a I'intérieur.

Utilisation Des Flamme Briileurs Latéraux (si équipé) : Les brileurs latéraux peuvent étre utilisés comme un
rond de cuisiniere normal pour chauffer les sauces, les soupes etc. Le gril doit étre placé de maniére a ce que
le vent n’affecte pas le fonctionnement des brileurs latéraux car il en réduirait la performance. Le diametre

recommandé du chaudron ou de la poéle est de 60 a 220 mm.

AVERTISSEMENT! Ne faites jamais cuire des aliments sur les grilles des braleurs latéraux. Elles Sont
spécifiquement congues pour les chaudrons et les casseroles.

AN

AVERTISSEMENT! Ne fermez pas le couvercle du brileur latéral pendant que celui-ci fonctionne ou
est chaud.

AVERTISSEMENT! Nutilisez PAS le brileur latéral pour faire frire la nourriture, car le fait de cuire
avec de I'huile peut créer une situation dangereuse.

www.napoleongrills.com
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Instructions D’entretien et de Nettoyage

Nous vous conseillons de faire inspecter ce gril a gaz annuellement par un technicien de service qualifié.

AVERTISSEMENT! portez toujours des gants protecteurs et des lunettes de sécurité lorsque vous
nettoyez votre gril.

AVERTISSEMENT! Assurez-vous que les briileurs sont éteints avant de nettoyer. Eviter tout
contact avec les surfaces chaudes. Nettoyez votre gril dans un endroit ou les produits de nettoyage
n’endommageront pas votre patio, terrain ou terrasse. N’utilisez pas de produit de nettoyage a fourneau
pour nettoyer votre gril. La sauce BBQ et le sel sont trés corrosifs et causeront une détérioration tres
rapide de votre gril a moins que vous ne fassiez un nettoyage régulier.

Note : L'acier inoxydable a tendance a s’oxyder ou a tacher en présence de chlorures et de sulfures que I'on
retrouve particulierement dans les zones cotiéres ainsi que dans les environnements chauds et humides tels
que les piscines et les spas. Ces taches peuvent étre prises pour de la rouille mais il peuvent étre facilement
enlevées et méme évitées. Afin de prévenir les taches, nettoyez toutes les surfaces en acier inoxydable a
toutes les trois a quatre semaines ou au besoin avec de I'eau douce et un nettoyant a acier inoxydable.

AVERTISSEMENT! Fermez le gaz a la source et débranchez 'appareil avant 'entretien. Lentretien
devrait étre effectué seulement lorsque le gril est froid pour éviter toutes possibilités de bralure. Un test
de détection de fuites devrait étre effectué annuellement ou a chaque fois qu’une composante de gaz est
remplacée.

Grilles de cuisson et grille de réchaud : Les grilles de cuisson et la grille de réchaud sont plus faciles a nettoyer
durant la période de préchauffage en utilisant une brosse en laiton. Une laine d’acier peut étre utilisée pour les
taches les plus tenaces. Il est normal que les grilles de cuisson en acier inoxydable (s’il y a lieu) décolorent de
fagon permanente a I'usage en raison des températures élevées de la surface de cuisson.

Grilles de cuisson en fonte : Les grilles de cuisson en fonte incluses avec votre nouveau gril offrent une rétention
et une distribution supérieures de la chaleur. En huilant vos grilles de cuisson, vous vous trouvez a ajouter une

couche de protection qui aidera les grilles a mieux résister contre la corrosion et a augmenter les caractéristiques
antiadhésives.

Premieére utilisation : Nettoyez les grilles de cuisson a la main avec un savon a vaisselle doux et de I'eau afin
d’enlever tout résidu provenant du procédé de fabrication (ne jamais laver au lave-vaisselle). Rincez bien avec
de I'eau chaude et séchez completement avec un linge doux. Ceci est important pour éviter que de I’"humidité
pénetre la fonte.

Entretien : A I'aide d’un linge doux, appliquez une couche de SHORTENING VEGETAL sur toute la surface de la
grille en vous assurant de couvrir toutes les encoches et les coins. N'utilisez pas de corps gras salés comme du
beurre ou de la margarine. Préchauffez votre gril pendant 15 minutes, puis placez les grilles de cuisson dans

le gril. Tournez les boutons de commande a feu moyen puis fermez_le couvercle. Laissez les grilles de cuisson
chauffer environ une demi-heure. Eteignez le brileur et fermez 'alimentation en gaz a la source. Laissez refroidir
les grilles de cuisson. Cette procédure devrait étre répétée plusieurs fois durant la saison, bien qu’elle ne soit
pas requise a chaque utilisation du gril (suivez la procédure d’utilisation quotidienne ci-dessous).

Utilisation quotidienne : Avant de préchauffer et de nettoyer avec une brosse en laiton, appliquez une couche
de SHORTENING VEGETAL sur toute la surface des grilles. Préchauffez le gril et enlevez tous les résidus avec
une brosse en laiton.

Grilles de cuisson en acier inoxydable : (ensemble de remplacement disponible — consulter la liste des piéces
de rechange). Les grilles de cuisson en acier inoxydable sont durables et a I'’épreuve de la corrosion. Elles
nécessitent moins d’entretien que les grilles de cuisson en fonte. Nous vous recommandons de suivre |la procédure
d’utilisation quotidienne décrite plus haut, bien que le préchauffage et le nettoyage avec une brosse en laiton
puissent s’avérer suffisants pour vos besoins.

Nettoyage Du Panneau De Controle : Le texte sur le panneau de contréle est imprimé directement sur l'acier
inoxydable. Avec un entretien adéquat, le texte demeurera toujours foncé et lisible. N'utilisez pas de détergents
abrasifs (Ajax, Vim, Old Dutch etc.) pour nettoyer les surfaces en acier inoxydable, spécialement la partie imprimée
du panneau de controle. Le texte disparaitra graduellement si vous utilisez ces produits. Utilisez seulement le
nettoyant d’acier inoxydable Napoléon, disponible chez votre détaillant Napoléon.
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Nettoyage De Lintérieur Du Gril: Enlevez les grilles de cuisson. Utilisez une brosse en laiton pour enlever les
débris non-incrustés sur les cotés de la cuve et a I'intérieur du couvercle. Grattez les plaques de brlleur avec
un couteau a mastic ou un grattoir puis utilisez une brosse en laiton pour enlever la suie. Enlevez les plaques
de brileur et nettoyez les débris sur le brileur a I'aide de la brosse. Nettoyez tous les débris qui se trouvent

a l'intérieur du gril en les faisant tomber dans le tiroir d’égouttement. Le tiroir d’égouttement devrait étre
gratté a I'aide d’un couteau a mastic ou d’un grattoir en jetant les débris dans le récipient a graisse jetable. Le
récipient jetable devrait étre remplacé entre deux et quatre semaines selon la fréquence d’utilisation du gril.
Pour vous procurer des récipients de rechange informez-vous a votre représentant. Assurez-vous de replacer
les plaques de brlleur dans la bonne position. (Consultez les instructions de montage si nécessaire pour un
positionnement correct).

Lumiéres : Retirez le verre de protection de la hotte a I'aide d’un tournevis a lame plate. Insérez la lame du
tournevis entre le verre de protection et la hotte, et faites pivoter le tournevis. Ceci fera sauter le verre hors de
la hotte. Pour nettoyer, trempez le verre de protection dans de I'eau savonneuse chaude. Nettoyez ensuite a
I'aide d’un chiffon et d’un nettoyant non abrasif. Pour réinstaller, appuyez sur le verre de protection jusqu’a ce
gu’il s’engage dans la hotte. Ne touchez pas a 'ampoule halogéne, car le sébum de votre peau réduira la durée
de vie de 'ampoule.

Tiroir d’égouttement : Uaccumulation de graisse peut créer un risque de feu. Nettoyez le tiroir d’égouttement
fréquemment (a toutes les 4 ou 5 utilisations ou au besoin) afin d’éviter une accumulation de graisse.

La graisse et les jus de cuisson tombent dans le tiroir d’égouttement qui se trouve sous la cuve du gril et
s'accumulent dans le récipient a graisse jetable qui se situe sous le tiroir d’égouttement. Pour accéder au
récipient a graisse jetable ou pour nettoyer le tiroir d’égouttement, glissez ce dernier hors du gril. Ne tapissez
jamais votre tiroir d’égouttement de papier d’aluminium, de sable ou de tout autre matériau, car ceci aurait
pour effet de nuire au bon écoulement de la graisse. Le tiroir d’égouttement devrait étre gratté a I'aide d’un
couteau a mastic ou d’un grattoir. Remplacez le récipient a graisse jetable toutes les deux a quatre semaines
selon la fréquence d’utilisation du gril. Pour vous procurer des récipients de rechange, consultez votre détaillant
de gril Napoléon.

Nettoyage De L'extérieur Du Gril: N’utilisez pas de produits abrasifs pour nettoyer les pieces peintes, de fini
porcelaine ou en acier inoxydable. Les éléments en porcelaine émaillée doivent étre manipulés avec soin. Le
fini émaillée étant cuit il devient comme du verre; il s"ébrechera au moindre choc. Vous pouvez vous procurer
de la peinture émaillée pour les retouches chez votre détaillant NAPOLEON. Utilisez une solution d’eau savon-
neuse chaude pour nettoyer I'extérieur du gril pendant qu’il est encore tiede au toucher. Pour nettoyer les surfaces
en acier inoxydable utilisez un produit de nettoyage a acier inoxydable ou un produit de nettoyage tout usage
sans abrasif. Frottez toujours dans le sens du grain. N’utilisez pas de laine d’acier car elle égratignerait le fini.
Les pieces en acier inoxydable vont décolorer sous |'effet de la chaleur pour habituellement prendre une couleur
dorée ou brune. Cette décoloration est normale et n’affectera pas la performance du gril.

AVERTISSEMENT! Boyau: Vérifiez l'usure, coupures, craquelures ou s’il est fondu. Si vous découvrez
une de ces défectuosités, n’utilisez pas votre gril. Faites remplacer la piece par votre détaillant NAPOLEON
ou par un installateur qualifié.

Briileur De Cuve : Le brileurs soyez fabriqué en acier inoxydable 304 de calibre épais, mais puisqu’il est soumis
a des chaleurs extrémes et a un environnement corrosif, la corrosion superficielle finit par survenir. Utilisez une
brosse en laiton pour enlever la corrosion superficielle. Nettoyez tous les orifices obstrués a I'aide d’un trombone
déplié. N'agrandissez pas les orifices du brdleur.

ATTENTION! Aux Araignées

Les araignées et les insectes sont attirés par I'odeur du propane et du gaz naturel. Le brileur est équipé d’un
protecteur contre les insectes sur les venturis, ce qui réduira la possibilité que des insectes fassent leur nid a
I'intérieur du brdleur, mais il n’élimine pas completement le probléme. Le nid ou la toile aura pour effet que

le bréleur produira une flamme lache de couleur jaune ou orange, ou causera un feu (retour de flamme) au
niveau du venturi sous le panneau de contréle. Pour nettoyer I'intérieur du bréleur vous devez le retirer du gril.
Enlevez la vis située au centre de chaque brileur. Soulevez I'arriére du brileur pour enlever. Utilisez une brosse
flexible de tube de venturi pour nettoyer I'intérieur du brileur. Faites sortir tous les débris qui se trouvent a
I'intérieur du braleur en le brossant. En raison des débris de cuisson et de la corrosion, les orifices de braleur
peuvent se boucher avec le temps. Nettoyez les orifices bouchés a I'aide de ce foret inséré dans une petite
perceuse sans fil. Les orifices du brileur peuvent étre nettoyés si le bridleur est en place. Toutefois, le nettoyage
sera plus facile si le brlleur est retiré du gril. Ne pliez pas le foret en nettoyant les orifices, car le foret casserait.
Ce foret doit étre utilisé pour les orifices de brlleur seulement. Ne |'utilisez pas pour les orifices en laiton (jets)
qui servent a régulariser le débit vers le brlleur.

Assurez-vous que le protecteur contre les insectes est propre, serré et exempt de fibres ou autres débris. Vérifiez
également que les orifices de la soupape sont propres. N'agrandissez surtout pas les orifices. Réinstallez le brileur.
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Moulages En Aluminium: Nettoyez les moulages périodiquement a I'aide d’une solution d’eau savonneuse
chaude. Laluminium ne rouillera pas mais d aux chaleurs élevées et aux effets climatiques, une oxydation se
produira sur les surfaces d’aluminium. Ceci apparaitera comme des taches blanches sur les moulages. Pour
réparer le fini des moulages, sablez-les a I'aide d’un papier émeri fin. Essuyez la surface et peinturez avec de
la peinture a gril haute température. Protégez les alentours des vapeurs de peinture. Suivez les directives de
séchage inscrites sur la bonbonne de peinture.
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AVERTISSEMENT! Lors de Ia réinstallation du brileur aprés le nettoyage, /

il est trés important que la soupape / l'orifice entre dans le brilleur avant que
vous allumiez votre gril a gaz. Si la soupape n’est pas a I’'intérieur du braleur, un

feu ou une explosion pourrait survenir.

Guide De Dépannage

Probléeme

Causes possibles

Solutions

Faible chaleur/petite flamme
lorsque le bouton de contréle est
a « high ».

Pour le propane - procédure
d’allumage incorrecte.

Pour le gaz naturel - tuyau
d’alimentation trop petit.

Pour les deux sortes de gaz -
mauvais préchauffage.

Assurez-vous que la procédure d’allumage est
suivie a la lettre. Tous les boutons de contrdle du
gril doivent étre fermés lorsque vous ouvrez la
soupape de la bonbonne. Tournez la soupape de
la bonbonne lentement pour assurer I'équilibre
de la pression. Voir les instructions d’allumage.

La grosseur du tuyau doit étre conforme au code
d’installation.

Préchauffez le gril en allumant les brileurs de
cuve a « high » pendant 5 a 10 minutes.

Poussées de flamme excessives/
chaleur inégale.

Mauvais préchauffage.

Accumulation excessive de
graisse et de cendres sur les
plaques de brileur et dans le
tiroir d’égouttement.

Préchauffez le gril en allumant les brdleurs de
cuve a « high » pendant 5 a 10 minutes.

Nettoyez les plaques de brileur et le tiroir
d’égouttement régulierement. Ne tapissez pas le
tiroir d’égouttement avec du papier d’aluminium
ou tout autre matériau. Consultez les instructions
de nettoyage.

Les flammes produites par les
bréleurs sont jaunes et vous dé-
tectez une odeur de gaz.

Possibilité de toiles d’araignées
ou autres débris, ou d’un
mauvais ajustement des volets
d’air.

Retirez le brileur et nettoyez-le completement.
Consultez les instructions d’entretien.

Le régulateur murmure lorsque
I'appareil fonctionne.

Probléme normal par temps
chaud.

Ceci n’est pas un défaut. Le murmure est causé
par une vibration a I'intérieur du régulateur et
n’affecte en rien la performance et la sécurité du
gril a gaz. Les régulateurs émettant un murmure
ne seront pas remplacés.

Les brileurs ne s'allument pas les
uns aux autres.

Les orifices sont bouchés a
I'arriere du brileur.

Nettoyez les orifices du brlleur. Consultez les
instructions d’entretien.

La peinture semble peler a
I'intérieur du couvercle ou de la
hotte.

Accumulation de graisse sur
les surfaces internes.

Ceci n’est pas un défaut. Le fini du couvercle et
de la hotte est en acier inoxydable et ne pelera
pas. Le pelage est causé par la graisse qui durcit
et seche comme des éclats de peinture qui
pelent. Un nettoyage régulier préviendra ce probleme.
Consultez les instructions de nettoyage.

www.napoleongrills.com
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GARDEZ VOTRE RECU COMME PREUVE D’ACHAT POUR VALIDER VOTRE
Commande De Pieces De Rechange

Information Sur La Garantie

MODELE:

DATE D’ACHAT:

NUMERO DE SERIE:

(Inscrivez I'information ici pour y avoir accés facilement.)

Avant de contacter le département du service aux consommateurs, consultez le site Web de NAC pour obtenir
plus d’instructions sur le nettoyage, 'entretien, le dépannage et le remplacement des pieces a www.napoleongrills.
com. Contactez le fabricant directement pour obtenir des piéces de rechange et faire des réclamations au titre
de la garantie. Le département du service aux consommateurs est a votre disposition entre 9 h et 17 h (heure
normale de I'Est) au 1-866-820-8686 ou par télécopieur au 705-727-4282. Pour qu’une réclamation soit traitée,
I'information suivante est nécessaire :

1. Modele et numéro de série de I'appareil.

2. Numéro de la piece et description.

3. Description concise du probléme (« brisé » n’est pas suffisant).
4. Preuve d’achat (copie de la facture).

Dans certains cas, le département du service aux consommateurs peut demander de retourner la piece pour
des fins d’inspection avant de fournir une piéce de rechange. Les pieces doivent étre expédiées port payé a
I'attention du département du service aux consommateurs avec |'information suivante :

1. Modele et numéro de série de l'appareil.
2. Description concise du probleme (« brisé » n’est pas suffisant).
3. Preuve d’achat (copie de la facture).

4. Numéro d’autorisation de retour - fourni par le représentant du département du service aux con
sommateurs.

Avant de contacter le service aux consommateurs, veuillez prendre note que les items suivants ne sont pas
couverts par la garantie :

o co(ts de transport, de courtage et frais d’exportation;

o colts de main-d’oeuvre pour I'enlevement et I'installation de la piéce;

o colts des appels de service pour diagnostiquer le probléme;

o décoloration des pieces en acier inoxydable;

o bris des pieces causé par un manque d’entretien et de nettoyage, ou par 'utilisation de nettoyants

inappropriés (nettoyant a fourneau).

www.napoleongrills.com
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ATTENTION! Lors du déballage et de 'assemblage, nous vous conseillons de porter des gants

de travail et des lunettes de sécurité pour votre protection. Malgré tous nos efforts pour assurer que
I'assemblage soit aussi sécuritaire et sans probleme que possible, il se peut que les bords et les coins des
piéces usinées en acier soient coupants et qu’ils causent des coupures si les pieéces ne sont pas manipulées
correctement.

Pour Commencer

1. Retirez tous les panneaux, le matériel et le gril du carton d’emballage. Soulevez le couvercle et enlevez les
composants qui se trouvent a I'intérieur. Servez-vous de la liste de piéces pour vous assurer que toutes les
pieces nécessaires sont incluses.

2. Ne détruisez pas I'emballage jusqu’a ce que le gril ait été complétement assemblé et qu’il fonctionne a
votre satisfaction.

3. Assemblez le gril la ou il sera utilisé et posez un carton ou une serviette afin d’éviter de perdre ou
d’endommager les pieces lors de I'assemblage.

4. La plupart des piéces en acier inoxydable possedent un revétement de plastique protecteur qui doit étre
enlevé avant d’utiliser le gril.

5. Suivez toutes les instructions dans l'ordre donné dans ce manuel.
Deux personnes sont requises pour soulever la cuve de gril et la placer sur le chariot assemblé.

Si vous avez des questions a propos de I'assemblage ou du fonctionnement du gril, ou si des piéces sont
manquantes ou endommagées, veuillez appeler notre département du Service aux Consommateurs au
1-866-820-8686 entre 9 h et 17 h (heure normale de IEst).

OUTILS REQUIS POUR L'ASSEMBLAGE (outils non inclus)

Tournevis ou clé,
cliquet de Tournevis. phillips Pinces Marteau
3/8“ and 5/8

www.napoleongrills.com
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®
-NEPOLEON- TELECOPIEZ AU: 705 727 4282

LE GRIL DU GOURMET

BON DE COMMANDE POUR PIECES/ACCESSOIRES

NOM DU CLIENT

ADRESSE:

TELEPHONE : FAX :

EMAIL:

# VISA OU MASTERCARD : DATE D’EXPIRATION :

SIGNATURE:

QUANTITE NUMERO DE PRODUIT DESCRIPTION

LES TAXES PEUVENT S'APPLIQUER
LES FRAIS D'EXPEDITION SUPPLEMENTAIRE

S| VOUS DESIREZ RECEVOIR UNE CONFIRMATION, VEUILLEZ INCLURE UN NUMERO DE
TELECOPIEUR OU UNE ADRESSE COURRIEL

www.napoleongrills.com



Dieser Gasgrill darf nur an einem gut beliifteten Ort im Freien benutzt werden, nicht jedoch in einem

Gebaude, einer Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich.

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

410, 410SB

A ACHTUNG
A GEFAHR

Vor dem Ziinden dieses Gerats bitte unbedingt

WENN ES NACH GAS RIECHT: den Abschnitt ,ZUNDANLEITUNG” lesen.
* Gaszufuhr zum Gerét absperren. In der Nihe dieses oder anderer Gerite diirfen
¢ Flammen léschen. weder Benzin noch andere brennbaren Fliissigkeiten

oder Gase gelagert werden. Dies gilt auch fiir

* Haube Gffnen. nicht angeschlossene Gasflaschen. Ein Nichtbefolgen

e Wenn es weiterhin nach Gas riechen dieser Anleitung kann durch Brande oder Explosionen
sollte, dem Gerdt fernbleiben und unverziiglich zu Sachschaden und Korperverletzungen, auch zu
den Gaslieferanten oder die Feuerwehr todlichen, fiihren.

benachrichtigen.

Bitte Bewahren Sie Diese Anleitung Auf

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR NAPOLEON ENTSCHIEDEN HABEN!
NAPOLEON-Produkte werden ausschlieBlich mit Komponenten und Materialien von hochster Qualitat hergestellt, die von
unseren geschulten und qualitatsorientierten Technikern montiert werden. Die Brenner und Ventile werden vor Auslieferung
auf Dichtigkeit getestet und einem Zlindtest unterzogen. Dieser Grill wurde vor Verpackung und Auslieferung griindlich von
unserem geschulten Personal gepriift, um sicherzustellen, dass unsere Kunden die hohe Qualitét erhalten, die sie von allen
Napoleon-Produkten erwarten kdnnen.
Das hochste Ziel aller Napoleon-Mitarbeiter ist hochste Kundenzufriedenheit und wir méchten Ihnen die notwendigen
Werkzeuge zur Verfligung zu stellen, um ein unvergessliches Grillerlebnis zu erzielen. In diesem Handbuch finden Sie die
notigen Anweisungen fir die sichere und ordnungsgemafRe Montage, Installation, Wartung und Pflege |hres Grills. Lesen
Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch und machen Sie sich mit allen Sicherheitshinweisen und den Geratefunktionen
vertraut, bevor Sie lhren neuen Grill in Betrieb nehmen. Bei genauer Befolgung aller Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
werden Sie lhren Grill Uber viele Jahre genieRen konnen. Falls Sie aus irgendeinem Grund nicht mit unserem Produkt zufrieden
sein sollten, wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst unter der Telefonnummer +1-866-820-8686 zwischen 9 Uhr
und 17.00 Uhr Eastern Standard Time oder besuchen Sie unsere Website.

Beschrankte President-Garantie auf Lebenszeit von Napoleon-Gasgrills

NAPOLEON garantiert dem Erstkaufer dieses NAPOLEON-Gasgrills, dass der Gasgrill fir 10 Jahre frei von
Material- und Verarbeitungsmangeln ist, solange der Grill sich in seinem Besitz befindet. Diese Garantie
umfasst Aluminiumgussteile (ausschlie3lich Lackierung), Edelstahlbedienleiste (unbedruckt), und
Edelstahlbrenner unter den folgenden Bedingungen: In den ersten finf (5) Jahren ab Kaufdatum ersetzt
NAPOLEON nach seinem Ermessen defekte Teile kostenlos. Ab dem sechsten bis zum zehnten Jahr ab
Kaufdatum ersetzt NAPOLEON defekte Teile gegen Zahlung von 50 % des aktuellen Verkaufspreises.

Die Garantie umfasst Hauben und Grilleinsatze aus Edelstahl oder Porzellan sowie Haubengriffe fiir 5 Jahre
unter den folgenden Bedingungen: In den ersten drei (3) Jahren ab Kaufdatum ersetzt NAPOLEON nach
seinem Ermessen defekte Teile kostenlos. Im vierten und fiinften Jahr ab Kaufdatum ersetzt NAPOLEON
defekte Teile gegen Zahlung von 50 % des aktuellen Verkaufspreises.

Diese beschrankte Garantie umfasst alle anderen Komponenten einschlieRlich Edelstahl- oder
Porzellan-Flammenschutzeinséatze, Grillroste aus Edelstahl oder Gusseisen, Ventile, Ziindsystem,
Thermometer, Bedienelemente, Druckregler, Lenkrollen, Warmhalteroste, Schlauche und Anschlusse,
Befestigungselemente und Zubehorteile und im ersten Jahr ab Kaufdatum den kostenlosen Ersatz defekter
Teile durch NAPOLEON.

Transportkosten, Arbeitskosten oder Exportzolle werden von NAPOLEON nicht erstattet.

Bedingungen Und Beschrankungen

Nur dem Erstkaufer und der das Gerat von einem NAPOLEON-Vertragshandler gekauft hat, garantiert NAPOLEON, dass ihre Produkte frei von Verarbeitungsfehlern
sind. Dabei gelten folgende Bedingungen und Beschrankungen:

Die Herstellergarantie ist nicht tibertragbar und kann auf keinen Fall von einem unserer Vertreter verlangert werden.

Der Gasgrill muss von einem hierfiir lizenzierten und autorisierten Techniker installiert werden. Die Installation hat gemaR der mitgelieferten Installationsanleitung
sowie der gesetzlichen Bau- und Brandschutzvorschriften zu erfolgen.

Diese beschrankte Garantie deckt keine Schaden, die durch unsachgemaRe Bedienung, mangelhafte Wartung, Fettbrande, Umwelteinflisse, Unfélle, Modifikationen,
Missbrauch oder Vernachlassigung entstehen. Der Einbau von Ersatzteilen anderer Hersteller macht diese Garantie null und nichtig.

Weiterhin deckt diese beschrankte Garantie Folgendes nicht ab: Kratzer, Beulen, Lackschaden, Korrosion oder Verfarbung durch Hitze oder scheuernde oder
chemische Reinigungsmittel, abgestoRene Porzellanemaille sowie Teile, die bei der Installation des Gasgrill benutzt werden.

Sollte ein Teil in der Garantiezeit soweit beeintrachtigt werden, dass es seine Funktion nicht mehr erflllt, wird ein Ersatzteil zur Verfiigung gestellt.

Nur im ersten Jahr erstreckt sich diese Garantie auf den Ersatz der garantierten Teile, wenn diese trotz Bedienung gemaR Bedienungsanleitung und unter
normalen Bedingungen Material- oder Verarbeitungsfehler aufweisen.

Nach dem ersten Jahr kann sich NAPOLEON gemaR dieser beschréankten President-Lebenszeitgarantie nach eigenem Ermessen samtlicher Garantieverpflichtungen
entledigen, indem sie dem Erstkaufer den GroRhandelspreis eines defekten Garantieteils erstatten.

NAPOLEON ist nicht verantwortlich fiir Installations-, Arbeits- oder sonstige Kosten oder Auslagen, die in Verbindung mit der Installation eines Garantieteils
anfallen; solche Kosten sind nicht von dieser Garantie gedeckt.

Ungeachtet der Bestimmungen in dieser beschrankten President-Lebenszeitgarantie beschrankt sich NAPOLEONSs Verantwortung auf das Obige und deckt
auf keinen Fall etwaige Neben-, Folge- oder indirekte Schaden.

In diesen Garantiebestimmungen werden NAPOLEONs Verpflichtung und Haftung bezuglich NAPOLEON-Gasgrills definiert. Sonstige ausdrticklichen oder
angenommenen Gewahrleistungen bezlglich dieses Produkts, seiner Bauteile und seines Zubehors sind ausgeschlossen.

Im Zusammenhang mit dem Verkauf dieses Produkts Gibernimmt NAPOLEON keine weiteren Verpflichtungen und autorisiert auch Dritte nicht dazu, in ihrem
Namen weitere Verpflichtungen zu ibernehmen. NAPOLEON ist nicht verantwortlich fiir Uberbrennen, Ausblasen durch duRere Einfliisse wie starke Winde,
unzureichende Bellftung usw.

Fur Beschadigungen des Gasgrills durch Wettereinfliisse, Hagel, schlechte Behandlung und schédliche Chemikalien oder Reinigungsmittel ist NAPOLEON
nicht verantwortlich.

Im Garantiefall ist der Kaufbeleg oder eine Kopie davon zusammen mit der Serien- und der Modellnummer vorzulegen.

NAPOLEON behélt sich im Fall eines Garantieanspruchs das Recht vor, das Produkt oder ein Teil des Produkts von einem Firmenvertreter inspizieren zu lassen.

Die Transport- und Arbeitskosten sowie etwaige Exportzolle tragt NAPOLEON nicht.

www.napoleongrills.com
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ACHTUNG! Ein Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch Briinde oder Explosionen zu Sachschiden
und Koérperverletzungen, auch zu tédlichen, fithren.

Vorsichtsmassnahmen

o Bei der Montage dieses Gasgrills miissen die Anweisungen im Handbuch genau befolgt werden. Falls der Grill vollstandig
montiert aufbewahrt wurde, missen die Montageanweisungen erneut tiberprift und die erforderlichen Prifungen
auf Gaslecks durchgefiihrt werden, bevor der Grill in Betrieb genommen wird.

o Vor dem ersten Gebrauch des Grasgrills die gesamte Anleitung lesen.

o Auf keinen Fall darf dieser Gasgrill modifiziert werden.

o Grill stets genau nach Anleitung ziinden.

o Wenn der Gasgrill nicht benutzt wird, muss die Gaszufuhr an der Gasflasche oder die Erdgaszuleitung abgesperrt
werden.

. Kinder und Haustiere vom heilRen Grill fernhalten, Kinder NICHT in den Unterschrank klettern lassen.

o Kinder vom Grill fernhalten oder beaufsichtigen - dieses Gerat ist kein Spielzeug!

. Dieses Gerat ist flir den Gebrauch durch Personen (einschlieflich Kindern) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oder Vorwissen nur dann geeignet, wenn eine angemessene
Aufsicht oder ausfiihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerats durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

. Den Grill niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn er in Betrieb ist.

o Den Grill nicht bewegen, solange er heils oder in Betrieb ist.

o Dieser Grill ist nur flr den Privatgebrauch bestimmt.

o Dieser Gasgrill ist nicht zum Einbau in Wohnwagen/Wohnmobilen und/oder Booten vorgesehen.

. Diesen Gasgrill nur im Freien an einer gut bellfteten Stelle lagern. Niemals in einem Geb&ude, einer Garage odereinem
geschlossenen Bereich/Raum benutzen.

. Ausreichenden Abstand zu brennbaren Materialien einhalten (410 mm zur Gerateriickseite, 180 mm zu den Seitenteilen).
Zusatzlicher Abstand (610 mm) ist empfehlenswert, wenn das Gerat in der Nahe von Vinyl-Verkleidungen oder grofRen
Fensterscheiben aufgestellt wird.

o Stellen Sie sicher, dass die Luftungslécher des Zylinders stets frei von Schmutz und Ablagerungen sind.

o Gerat niemals unter einer ungeschiitzten brennbaren baulichen Struktur aufstellen.

o Gerat nur an einem windgeschitzten Ort aufstellen. Die Kochleistung des Gasgrills wird durch starke Windeinwirkung-
beeintrachtigt.

o Falls der Gasgrill im Innenbereich gelagert wird, muss die Propangasflasche vom Grill entfernt und im Freien an
einergut bellfteten Stelle aufbewahrt werden. Propangasflaschen dirfen nicht in Gebduden, Garagen oder anderen
geschlossenen Raumen gelagert werden.

° Vor jeder Benutzung muss der Gasschlauch untersucht werden. Wenn der Schlauch stark abgerieben oder eingeschnitten
ist, muss er vor Benutzung des Gasgrills mit einem vom Hersteller empfohlenen Schlauch ersetzt werden.

o Ersatz-Propangasflaschen niemals unter oder in der Ndhe des Grills aufbewahren.

o Die Gasflasche niemals mehr bis als 80 % fullen.

o Versuchen Sie nicht, eine Gasflasche zu verwenden, die nicht mit einer Verbindung vom Typ QCC1 ausgestattet ist.

o Vor der ersten Inbetriebnahme alle Anschliisse auf Gaslecks priifen, auch wenn der Grill vollstandig montiert geliefert
wurde. Fiihren Sie diesen Test jahrlich oder nach dem Austausch einer Gaskomponente aus.

o Niemals ein fir den Gebrauch mit fliissigem Propangas ausgelegtes Gerat mit Erdgas betreiben.

o Niemals flissige Grillanziinder zum Anzlinden eines Gasgrills verwenden.

o Holzkohlenbriketts nur mit einer fiir dieses Gerat vorgesehenen Napoleon-Holzkohlenwanne verwenden.

. Vor Offnen der Gaszufuhr kontrollieren, dass die Brenner-Bedienelemente auf der Position ,,OFF” (Aus) stehen.

o Brenner Niemals bei geschlossener Grillhaube ziinden.

o Ruckseitigen Brenner nicht verwenden, wenn der Hauptbrenner in Betrieb ist.

e Grillhaube wdhrend der Vorwdrmzeit geschlossen halten.

. Den Schlauch nicht unter der Auffangschale durchfiihren — stets ausreichenden Abstand des Schlauches zum
Gerateboden einhalten.

o Fett-Auffangbehalter und Gluhplatten regelmaRig reinigen, um Fettansammlungen zu vermeiden, die zu
Fettbrandenfiihren kénnen.

o Vor dem Anziinden des hinteren Brenners den Warmhalterost entfernen. Der Warmhalterost kann durch die extreme
Hitze beschadigt werden.

. Korrekte Position der Gliihplatten kontrollieren. Folgen Sie hierzu den Installationsanweisungen fiir die Glihplatten.

o Die Seitenablagen nicht fur die Aufbewahrung von Feuerzeugen, Streichhdlzern oder anderen brennbaren Materialien
verwenden.

. Gasleitung von allen Oberflachen fernhalten, die heill werden kénnen.

o Elektrische Kabel von Wasser oder heien Oberflachen fernhalten.

e Venturirohrdisen der Infrarotbrenner periodisch auf Spinnweben und Verstopfungen durch andere Objekte Uberprifen.

o Die Rohrdisen vollstandig reinigen, um alle Verstopfungen zu entfernen.

o Der AuBen-Gasgrill und das entsprechende Sperrventil miissen von Gaszufuhrsystem getrennt werden, wenn das
Gassystem aus Gasdricke von tiber 0,5 psi (3,5 kPa) gepruft wird.

. Der Gasgrill fiir den Gebrauch im Freien und das entsprechende Sperrventil miissen vom Gaszufuhr und den
Verbindungsrohren getrennt werden, wenn das Gassystem aus Gasdriicke von Uber 0,5 psi (3,5 kPa) geprift wird.

www.napoleongrills.com
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Entsorgung von Altgerditen aus privaten Haushalten in der EU

Dieses Symbol auf dem Produkt oder dessen Verpackung gibt an, dass das Produkt innerhalb der EU nicht
zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden darf. Die separate Sammlung und das Recyceln Ihrer alten
Elektrogerdte zum Zeitpunkt ihrer Entsorgung tragt zum Schutz der Umwelt bei und gewahrleistet, dass sie
auf eine Art und Weise recycelt werden, die keine Gefahrdung fir die Gesundheit des Menschen und der
Umwelt darstellt. Es obliegt daher Ihrer Verantwortung, das Gerat an einer entsprechenden Riicknahmestelle
fiir die Entsorgung oder Wiederverwertung von Elektro- oder Elektronik-Altgeraten aller Art abzugeben oder
wenden Sie sich an den Handler, von dem das Produkt erworben wurde. GemaR den lokalen Bestimmungen
gewdhrleisten diese Stellen, dass das Gerat auf eine Art und Weise recycelt wird, die keine Gefahrdung fir
die Umwelt darstellt.

Gasflaschen

Es durfen nur Gasflaschen benutzt werden, die die einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen erfillen. Die
MindestflaschengrofRe bei Butan ist 13 kg, bei Propan 6 kg. Die Flasche muss eine fiir den Betrieb
ausreichende Gasmenge liefern kdnnen. Im Zweifelsfall wird der Gaslieferant mit Informationen helfen.

e Das Ventil der Gasflasche ist vorsichtig zu behandeln.

e Eine Flasche, die die gesetzlichen Bestimmungen nicht erfillt, darf nicht angeschlossen werden.

Eine mehr als 7 kg (maximale GréRe 465mm hoch durch ausgedehnte 306mm) fassende Flasche muss auRerhalb
der Einfassung (unter der rechten Seitenablage) auf ebenem Boden stehen. Kleinere Flaschen kénnen
innerhalb der Einfassung in der Aussparung im unteren Regal stehen. Nur angeschlossene Gasflaschen dirfen
in der Einfassung oder nahe am Gerét stehen. Reserveflaschen diirfen nicht in der Nahe eines betriebenen
Gerats gelagert werden. Gasflaschen diirfen weder groBer Hitze noch dem direkten Sonnenlicht ausgesetzt
werden.

ACHTUNG! per Schlauch muss den vorgeschriebenen Abstand zum Boden des Gerdts haben. Wenn
der Schlauch heiBe Flachen beriihrt, kann er schmelzen und undicht werden und einen Brand verursachen.

FLASCHENANSCHLUSS: Es ist sicherzustellen, dass der Gasreglerschlauch knickfrei ist. Kappe oder Stopsel
vom Flaschenventil entfernen. Regler an das Flaschenventil anschlieen. Vor der Benutzung des Grills alle
Verbindungen auf Leckagen Uberpriifen. Ein Leckagetest muss jahrlich, nach jedem AnschlieRen einer Flasche
und nach Auswechseln eines Gasbauteils durchgefiihrt werden..

ACHTUNG!

¢ Schlauch nichtunterhalb der Auffangschale verlegen.

Schlauch nicht im Zwischenraum zwischen dem unteren Regal 'und der hinteren Abdeckung verlegen.

e Schlauch nicht tiber die Oberseite der hinteren Abdeckung verlegen.

e Alle Schlauchanschliisse mit zwei Rohrschliisseln fest anziehen. Kein Teflon-Abdichtungsband oder
Dichtungskitt fuir die Rohrverbindungen verwenden.

e Den Schlauch von heien Oberflachen fernhalten. Schmelzen des Schlauchs kann zu Bréanden fihren.

e  Ersatzschlduche nicht im Unterschrank des Grills aufbewahren, da hier grofRere Gefahr besteht, dass der
Schlauch mit einer heiRen Oberflache in Kontakt kommen, schmelzen und zu einem Gasleck und Branden
flihren kann.

e Alle Verbindungen mit Seifenlauge auf Gaslecks tberpriifen. Folgen Sie den Anweisungen fiir die Suche
nach Gaslecks in diesem Handbuch.

Gasschlauch

e Gehoren Schlauch und Regler nicht zum Lieferumfang, diirfen nur solche Schldauche und Regler verwendet
werden, die die einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen erfillen.

e  Gerat nicht an eine permanente Gasversorgung anschlieflen.

e Der Schlauch darf nicht mit Fett oder sonstigen heilRen Fliissigkeiten oder Bauteilen des Gerats in Beriihrung
kommen.

e Schlauch regelmaRig Uberpriifen. Ein Schlauch, der Risse oder Schmelzstellen aufweist oder abgenutzt ist,
muss vor der nachsten Benutzung des Gerats ersetzt werden.

e  Es wird eine Schlauchldange von 0,5 m empfohlen. Der Schlauch darf nicht [anger als 1,5 m sein.

e Beim AnschlieRen ist darauf zu achten, dass der Schlauch knickfrei und nicht verdreht ist.

e Der Schlauch ist vor dem aufgedruckten Ablaufdatum auszuwechseln.

www.napoleongrills.com
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Regler

In der folgenden Tabelle sind die Anschlusswerte des Gerats aufgefiihrt.

Brenner Disengrosse (Grob)Leistung Gasverbrauch
(Insgesamt) (Insgesamt)
Haupt 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Seite 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr

Zugelassene Gase / Druck - Die Werte Ihres Geréts stehen auf dem Typenschild.

Gaskategorie |'3B/P(30) '3+(28-30/37) '3B/P(37) '3B/P(50)
Gasdruck Butan 30mbar | Butan 28-30mbar |Butan 37mbar | Butan 50mbar
Propane 30mbar [ Propane 37mbar | Propane 37mbar|Propane 50mbar
Lander BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, PL AT, CH, DE, SK
EE, Fl, FR, GB, ES, FR, GB, GR, IE,
HR, HU, IS, IT, IT, LT, LU, LV, PT,
LT, LU, MT, NL, SK, SI

NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Nehmen Sie keinerlei Anderungen am Druckregler vor. Nur Druckregler verwenden, die den in der
vorstehenden Tabelle angegebenen Druck bereitstellen. Fiir Butangas nur 28-30 mbar-Druckregler verwenden
oder fir Propangas 37 mbar-Druckregler. Der Grill ist mit einem internen Druckregler ausgestattet. Der interne
Druckregler hat einen Auslassdruck von 24,5 mbar flr Propan-/Butangas und erfordert keine Modifizierung oder
Anpassung. Ersetzen Sie den Druckregler nur mit vom Hersteller vorgegebenen modellen.

Diese Einheit ist mit einem internen Druckregler ausgestattet, der den Gasdruck stabilisiert und die
Grillleistung verbessert. Dieser Druckregler ist nicht anpassbar. An der Seite des Druckreglers befindet
sich ein Druckhahn. Dieser kann von einem entsprechend ausgebildeten Kundendiensttechniker dazu
verwendet werden, die Funktion des Druckreglers zu Gberprifen. Die Schraube mit dem Druckhahn
muss stets fest angezogen sein, auRer bei der Durchfiihrung eines Drucktests am Druckregler (nur durch
entsprechend geschulten Servicetechniker).

Anleitung Fliir Die Leckagepriifung

ACHTUN G! Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jihrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden.

ACHTUNG! wihrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle Ziindquellen sind zu entfernen.

Leckagepriifung: Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder Warten
eines Gasbauteils durchgefihrt werden. Wahrend der Prifung ist Rauchen verboten. Alle Ziindquellen sind zu
entfernen. Die zu prifenden Stellen sind auf der Leckageprufzeichnung aufgefiihrt.

Alle Brenner abstellen. Flaschenventil aufdrehen.

Seifenwasser (halb Wasser, halb Flissigseife) auf alle Anschliisse und Verbindungen an Regler, Schlauch,
Verteiler und Ventile auftragen.

Leckagen werden durch Blasenbildung angezeigt. Leckage durch Festdrehen des Anschlusses oder Austausch
des Teils durch ein vom Handler empfohlenes Teil beseitigen.

Bleibt die Leckage bestehen, Flaschenventil zudrehen, Regler abnehmen und Grill vom Gaslieferanten oder
Handler untersuchen lassen. Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, wenn die Leckage behoben ist.

Gaszufuhr abstellen.
www.napoleongrills.com
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Ziindanleitung

Seiten Brenner

Linker Brenner

(I

ACHTUNG! Haube &ffnen.

ACHTUNG! stellen Sie sicher, dass alle Brenner- Bedienelemente auf ,,OFF” (Aus)

Mittlerer Brenner

(W] N

gestellt sind, und 6ffnen Sie das Gasventil an der Gasquelle.

Rechter Brenner

Ausschaltstellung

Anziinden des Hauptbrenners

Anziinden des riickseitigen
Brenners (Rotisseriebrenner)
(Falls vorhanden)

Anziinden der Seitenbrenner
(Falls vorhanden)

1. Haube o6ffnen.

1. Haube o6ffnen.

1. Haube des
Seitenbrenners 6ffnen.

2. Beliebiges Hauptbrenner-
Bedienelement driicken und langsam auf
Stufe ,HI” (Hohe Flamme) drehen.
Hierdurch wird die Pilotflamme
geziindet, welche wiederum den
ausgewahlten Brenner entzlindet.
Nach Ziinden der Pilot flamme das
Bedienelement weiterhin gedriickt
halten, bis der Brenner entziindet ist.
Lassen Sie das Bedienelement los, wenn
das Gas brennt.

2. Warmhalterost abnehmen.

2. Seitenbrenner- Bedienelement driicken
und langsam auf Stufe ,HI”
(Hohe Flamme) drehen. Hierdurch wird
der Seitenbrenner gezlindet

3. Wenn der Pilot nicht zlindet, das
Bedienelement SOFORT wieder auf
, OFF” (Aus) stellen und Schritt 2
mehrmals wiederholen.

3. Rotisseriebrenner-Bedienelement driicken
und langsam auf Stufe ,HI” (Hohe Flamme)
drehen. Hierdurch wird die Pilotflamme
geziindet, welche wiederum den Brenner
entziindet. Nach Ziinden der Pilotflamme
das Bedienelement weiterhin gedriickt
halten, bis der Brenner entziindet ist. Lassen
Sie das Bedienelement los, wenn das
Gas brennt.

3. Wenn der Brenner nicht ziindet, das
Bedienelement SOFORT wieder auf ,OFF”
(Aus) stellen und Schritt 2
mehrmals wiederholen.

4. Falls Pilot und Brenner nicht
innerhalb von 5 SEKUNDEN zlinden,
das Bedienelement auf ,,OFF” stellen

und 5 Minuten warten, damit sich
unverbranntes Gas verfliichtigen
kann. Danach die Schritte 2 und 3
wiederholen oder den Brenner mit
einem Streichholz entziinden.

4. Wenn der Brenner nicht ziindet, das
Bedienelement SOFORT wieder auf ,,OFF”
(Aus) stellen und Schritt 3 mehrmals
wiederholen.

4. Falls der Brenner nicht innerhalb
von 5 SEKUNDEN zilindet, das
Bedienelement auf ,OFF” stellen und
5 Minuten warten, damit sich
unverbranntes Gas verfllichtigen
kann. Danach die Schritte 2 und 3
wiederholen oder den Brenner mit
einem Streichholz entziinden.

5. Falls der Grill mit einem Streichholz
angezlindet wird, klemmen Sie das
Streichholz in den mitgelieferten
Streichholzhalter ein. Das brennende
Streichholz nach unten halten, durch den
Grill und die Glihplatte flihren und dabei
das entsprechende Brennerventil auf
hohe Flamme drehen.

5. Falls der Brenner nicht innerhalb von 5
SEKUNDEN zlindet, das Bedienelement auf
, OFF” stellen und 5 Minuten warten, damit
sich unverbranntes Gas verfliichtigen kann.

Danach die Schritte 3 und 4 wiederholen

oder den Brenner mit einem Streichholz

entziinden.

www.napoleongrills.com




Betrieb Des Grillgerits -
Beim allerersten Erhitzen gibt der Gasgrill einen leichten Geruch ab. Der Geruch wird durch das ,,Einbrennen”
der Innenlacke und Verdunsten der Schmiermittel aus der Fertigung verursacht, ist ganz normal und tritt
spater nicht mehr auf. Vor der ersten Benutzung sollten Sie darum die Hauptbrenner etwa eine halbe Stunde
mit grofter Hitze brennen lassen. Vor dem Grillen von magerem Fleisch wie Hahnchenbrust oder mageres
Schweinefleisch ist es am besten, die Roste vor dem Vorwarmen zu 6len, damit das Fleisch nicht anklebt. Beim
Grillen von sehr fettem Fleisch kann es zum Aufflammen kommen. Um Aufflammen zu verhindern, konnen Sie
Fett abschneiden oder mit niedrigerer Temperatur grillen. Wenn es zum Aufflammen kommt, legen Sie das
Fleisch von der Flamme weg zur Seite und stellen die Temperatur herunter. Lassen Sie die Haube offen. Eine
detaillierte Anleitung finden Sie in Napoleons Grill-Kochbuch.

Grillen Mit Den Hauptbrennern: Vor dem Anbraten von Grillgut wird 10 Minuten Vorwarmen empfohlen.
Dafir werden alle Hauptbrenner auf die hochste Stufe gestellt und die Haube geschlossen. Kurz zu grillende
Nahrungsmittel wie Fisch und Gemuse kénnen bei offener Haube gegrillt werden. Beim Grillen bei geschlossener
Haube ist die Temperatur gleichmaRiger und héher, sodass die Grillzeit kirzer ist und das Fleisch gleichmaRiger
gegrillt wird. Benotigt ein Grillgut langer als 30 Minuten, wie z. B. ein Braten, so kann es indirekt gekocht
werden (Braten neben den geziindeten Brenner stellen). Vor dem Grillen von magerem Fleisch wie Hahnchenbrust
oder mageres Schweinefleisch ist es am besten, die Roste vor dem Vorwarmen zu 6len, damit das Fleisch

nicht anklebt. Beim Grillen von sehr fettem Fleisch kann es zum Aufflammen kommen. Um Aufflammen zu
verhindern, kénnen Sie Fett abschneiden oder mit niedrigerer Temperatur grillen. Wenn es zum Aufflammen
kommt, legen Sie das Fleisch von der Flamme weg zur Seite und stellen die Temperatur herunter. Lassen Sie die
Haube offen. Eine detaillierte Anleitung finden Sie in Napoleons Grill-Kochbuch.

Direktes Garen: Grillgut direkt Gber der Warmequelle auf den Grill legen. Diese Methode wird {iblicherweise
zum Braten von Speisen verwendet, die keine langen Kochzeiten erfordern - Hamburger, Steaks, Geflligelstiicke,
Gemuse usw. Das Grillgut wird zundchst scharf angebraten, um Safte und Aromen im Grillgut ,,einzusiegeln”.
Anschliefend wird die Temperatur verringert, um das Gericht punktgenau fertig zu garen.

Indirektes Garen: Hierbei kann nur einer oder auch mehrere Brenner verwendet werden. Grillgut iber

einem nicht geziindeten Brenner auf den Grill legen. Die Warme zirkuliert um das Grillgut und sorgt so fur
langsames und gleichmaRiges Garen. Diese Kochmethode ist vergleichbar mit dem Garen im Backofen und wird
Ublicherweise fur grolRere Fleischstiicke wie Braten, ganze Hahnchen oder Pute verwendet. Sie eignet sich
aber auch fir die Zubereitung von Grillgut, das leicht zum Aufflammen fihren kann. Aufgrund der niedrigeren
Temperaturen und langeren Kochzeiten ist dies die zuverlassigste Garmethode zum Grillen zarter und saftiger

Fleischstiicke..
Verwendung Des Riickseitigen Brenners: (Falls vorhanden) Warmhalterost vor dem Betrieb entfernen. Grillroste

sollten ebenfalls entfernt werden, falls sie die Verwendung des Drehspielles behindern. Der riickseitige
Brenner ist flir den Einsatz mit dem Drehspiel3-Set konzipiert, dass Uber lhren Napoleon-Handler bezogen
werden kann. Siehe Anweisungen fiir die Montage des DrehspieR-Sets. Zur Verwendung des Gegengewichts
den Drehspiemotor vom Gasgrill entfernen. Den SpieR mit dem Grillgut in die beiden Einhangevorrichtungen
an der Innenseite des Grills einlegen. Das Fleischstick wird naturgemaR mit der schwereren Seite nach unten
hdngen. Arm und Gewicht des Gegengewichts anziehen, bis der Arm nach oben zeigt. Das Gegengewicht nach
innen oder aullen verschieben, bis das Gewicht auf dem Spiel’ gleichmaRig verteilt ist und dann festdrehen.
Den Motor wieder aufsetzen und mit dem Grillen beginnen. Einen Auffangbehalter unter dem Grillgut platzieren.
Der aufgefangene Bratensaft kann zum Bepinseln des Fleisches oder zur Herstellung einer kostlichen SolRe
verwendet werden. Falls nétig, zusitzliche Fliissigkeit zum UbergieRen oder Bepinseln zufiigen. Riickseitigen
Brenner zunachst auf hoher Flamme betreiben, bis das Fleisch angebrdunt ist und dann die Flamme reduzieren,
um das Fleisch fertig zu garen. Auf diese Art wird das Grillgut versiegelt und das Fleisch bleibt zart und saftig.
Die Grillhaube stets geschlossen halten, um ein optimales Kochergebnis zu erzielen. Braten und Gefliigel erhalten
eine knusprigbraune Kruste und das Fleisch bleibt zart und saftig. Beispielsweise benotigt ein Brathuhn mit
einem Gewicht von 1,5 kg mit dem Drehspiel ca. 1% Stunden (bei mittlerer bis hoher Flamme). Weitere
Anweisungen finden Sie im Napoleon-Grillkochbuch mit exklusiven Rezepten fiir alle Gelegenheiten.

VORSICHT! BarbecuesoRe und Salz kann korrosiv wirken und schnell zur Korrosion des Grills und
einzelner Bauteile fiihren, wenn keine regelmaRige Reinigung durchgefiihrt wird.

Verwendung der Seitenbrennerflamme: Der Seitenbrenner kann wie ein normales Gaskochfeld verwendet
werden und eignet sich zur Zubereitung von SoRen, Suppen usw. Der Gasgrill sollte so positioniert werden,
dass der Seitenbrenner moglichst windgeschitzt ist, da starke Winde die Leistung des Seitenbrenners
beeintrichtigen kénnen. Seitenbrenner NICHT zum Frittieren verwenden, da das Kochen mit Ol zu gefahrlichen
Bedingungen fiihren kann. Der empfohlene Durchmesser fiir Pfannen und Topfe ist 60 bis 220 mm.

ACHTUNG! Niemals Speisen direkt auf den Seitenbrennerring auflegen und grillen. Er ist nur zur Verwendung
mit Topfen und Pfannen vorgesehen.

www.napoleongrills.com
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ACHTUNG! seitenbrenner nicht schlieRen, solange der Grill in Betrieb oder noch heiB ist.

ACHTUNG! seitenbrenner NICHT zum Frittieren verwenden, da das Kochen mit Ol zu gefahrlichen
Bedingungen fiihren kann.

Wartung, Pflege Und Reinigung

Es wird empfohlen, diesen Gasgrill einmal im Jahr von einer Fachkraft inspizieren und warten zu lassen.

VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen
werden.

VORSICHT! zum Reinigen miissen die Brenner ausgeschaltet sein. Heifle Flachen nicht ungeschiitzt
beriihren. Grill an einen Ort stellen, wo das Reinigungsmittel keinen Schaden anrichten kann (nicht auf die
Terrasse oder den Rasen). Kein Teil dieses Gasgrills darf mit Ofenreiniger gesdubert werden. Grillroste oder
andere Teile des Gasgrills nicht in einem selbstreinigenden Ofen sdaubern. Gasgrill regelmaRig reinigen, da
Barbecue-Sauce und Salz das Metall angreifen.

Hinweis: In chlorid- und sulfidhaltigen Umgebungen kann auch rostfreier Stahl oxidieren oder Flecken
aufweisen. Dazu gehoren insbesondere Kiistenregionen und andere extreme Bedingungen, z. B. die ndhere
Umgebung von Pools und Whirlpools, die von hoher Warme und Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet ist. Diese
Flecken werden manchmal mit Rost verwechselt, aber sie kdnnen einfach entfernt und vermieden werden.
Reiben Sie alle rostfreien Stahlflachen alle 3 bis 4 Wochen mit Leitungswasser und einem Reinigungsmittel fur
rostfreien Stahl ab, um die Entstehung von Flecken zu verhindern.

VORSICHT! Gaszufuhr vor den Wartungsarbeiten abstellen und Gerit von der Gaszufuhr trennen. Grill
vor dem Warten abkiihlen lassen, damit es nicht zu Verbrennungen kommt. Jahrlich und nach Auswechseln
eines Gasbauteils eine Leckagepriifung durchfiihren.

Grill- und Warmhalteroste: Grillroste und Warmhalterost sind am leichtesten wahrend der Vorwarmphase zu
reinigen. Verwenden Sie eine Grillblirste mit Messingborsten. Zur Entfernung von hartnackigen Flecken kann
Stahlwolle verwendet werden. Aufgrund der hohen Temperaturen auf der Kochflache kommt es bei regelmaRigem,

normalem Gebrauch zu einer dauerhaften Verfarbung der Edelstahlroste (falls vorhanden).
Grillroste aus Gusseisen: Die Grillroste aus Gusseisen, mit denen lhr neuer Grill standardmaRig ausgeliefert

wird, gewahrleisten Uberdurchschnittliche Speicherung und Verteilung von Warme. Durch regelmafige Pflege
der Grillroste mit Ol bildet sich eine Schutzschicht, die den Grillrost besser vor Korrosion schiitzt und auch dessen
Antihaft-Eigenschaften noch weiter verbessert.

Vor der ersten Verwendung: Die Grillroste per Hand mit einem milden Spulmittel und Wasser reinigen, um
jegliche herstellungsbedingte Rickstdnde zu entfernen. (Niemals in die Splilmaschine!) Sorgfaltig mit heiRem
Wasser abspllen und mit einem weichen Tuch vollstandig abtrocknen. Dies ist wichtig, um das Eindringen von
Feuchtigkeit in das Gusseisen zu verhindern.

Einbrennen: Verwenden Sie ein weiches Tuch, um die gesamte Flache des Grillrostes mit Pflanzenfett einzureiben.
Stellen Sie sicher, dass auch alle Aussparungen und Ecken mit einer Olschicht bedeckt sind. Verwenden Sie
keine salzhaltigen Fette, wie beispielsweise Butter oder Margarine. Heizen Sie den Grill 15 Minuten vor, und
platzieren Sie dann die mit Ol eingeriebenen Grillroste auf dem Grillgerat. SchlieRen Sie die Grillhaube, und
drehen Sie das Bedienelement auf mittlere Stufe. Lassen Sie die Grillroste fir ca. eine halbe Stunde bei dieser
Temperatur auf dem Grill ,,einbrennen”. Stellen Sie dann alle Brenner auf ,OFF” (Aus), und stellen Sie die
Gaszufuhr ab. Lassen Sie die Grillroste auf dem Grillgerat vollstéandig abkiihlen. Wahrend der Grillsaison sollte
dieser Vorgang mehrere Male wiederholt werden, um die Grillroste gut einzubrennen. Es ist jedoch nicht nétig,
diesen Vorgang bei jedem Gebrauch zu wiederholen (Tipps zur taglichen Pflege vor dem Grillen finden Sie
untenstehend).

Vor dem Grillen: Reiben Sie die Oberflache des Grillrostes vor dem Vorwarmen und Reinigen mit einer Messing-Grillbiirste
vollstandig mit Pflanzenfett ein. Den Grill vorwarmen und alle Grillrickstande mit der Grillblrste (Messingborsten)
entfernen.

Grillroste aus Edelstahl: (Upgrade-Kit zur Nachristung erhéltlich — siehe Ersatzteilliste). Grillroste aus Edelstahl
sind von groRer Lebensdauer und rostbestandig. Sie erfordern weniger Vorbehandlung und Pflege als Grillroste
aus Gusseisen. Sie sollten die obenstehenden Hinweisen zur taglichen Pflege befolgen, obwohl es u. U.
ausreichend sein kann, die Grillroste nur vorzuwdarmen und mit einer Drahtbirste zu reinigen.

Bedienleiste: Die Bedienleistenbeschriftung wird direkt auf die Edelstahloberflache gedruckt und bei
sachgerechter Pflege bleibt der Aufdruck dunkel und lesbar. Zur Reinigung der Bedienleiste warme Seifenlauge
oder Continental-Edelstahlreiniger verwenden. Continental-Edelstahlreiniger ist bei Ihrem Napoleon-Handler
erhaltlich. Keine scheuernden Reinigungsmittel zur Reinigung von Edelstahlflichen verwenden. Dies kann vor
allem auf der Bedienleiste zum Abrieb der aufgedruckten Beschriftung fihren.
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Das Innere Des Gasgrills: Grillroste entfernen. Gusseiserne Seiten und die Innenseite der Haube mit einer
weichen Messingdrahtbirste von losem Schmutz befreien. Anbratplatten mit einem Spachtel oder Schaber
abkratzen, und die Asche mit einer Drahtbiirste beseitigen. Anbratplatten abnehmen, und die Brenner mit
einer Messingdrahtburste reinigen. Den Schmutz aus dem Inneren des Gasgrills in die Tropfpfanne fegen.
Anbratplatten wieder einsetzen und auf richtige Positionierung achten (siehe Zusammenbauanleitung).
Lampen: Fihren Sie die Spitze eines Schlitzschraubendrehers zwischen Leuchte und Fassung und bewegen Sie
diese leicht hin und her, um die Leuchte aus der Halterung zu entnehmen. Das Glas der Halogenlampe nicht
beriihren! Durch Fingerabdriicke kénnen Ole auf der Glasfliche zuriickbleiben und die Lebensdauer der Lampe
beeintrachtigen. Tauchen Sie das Glas kurz in eine heil3e Seifenlauge und reinigen Sie die Leuchte dann mit
einem Tuch und nicht scheuerndem Reinigungsmittel. Setzen Sie die Leuchte wieder in die Fassung ein. Die
Leuchte sollte einschnappen.

Tropfpfanne : zum Reinigen herausziehen. Sie sollte nach vier- bis finfmaligem Benutzen des Grills ausgeleert
werden. Das Fett lauft durch die unter dem Gasgrill befindliche Tropfpfanne und sammelt sich in einer
Einweg-Fettschale unterhalb der Tropfpfanne. Eine zu groRe Ansammlung von Fett stellt eine Feuergefahr dar.
Tropfpfanne nicht mit Alufolie oder Sand auskleiden, da das Fett am DurchflieBen gehindert wird. Pfanne mit
einem Spachtel oder Schaber auskratzen; Inhalt in die Einweg-Fettschale fegen. Schale je nach Haufigkeit der
Benutzung alle zwei bis vier Wochen auswechseln. Ersatzschalen gibt es beim Napoleon-Handler.

Reinigen Der Aussenseite Des Gasgrills: Lackierte, Porzellan- oder Rostfreistahlteile nicht mit Scheuermitteln
saubern. Die Porzellanemaille ist besonders vorsichtig zu behandeln. Die Emaillebeschichtung ist wie Glas

und platzt beim Anschlagen leicht ab. Emaille-Reparaturmaterial ist von Ihrem Napoleon-Héandler erhaltlich.
AuRenflachen am besten in handwarmem Zustand mit warmem Seifenwasser reinigen. Rostfreistahl mit einem
entsprechenden Reinigungsmittel oder einem nicht scheuernden Reinigungsmittel sdubern. Stets in
Strukturrichtung wischen. Keine Stahlwolle verwenden, da sie Kratzspuren hinterladsst. Rostfreistahl verfarbt
sich unter Hitze goldfarben oder braun. Diese Verfarbung ist normal und beeintrachtigt die Leistung des Grills
nicht.

A VORSICHT! schlauch: auf Abrieb, Schmelzstellen, Einschnitte und Risse untersuchen. Wenn einer
dieser Defekte vorliegt,darf der Gasgrill nicht benutzt werden. Schlauch von lhrem Napoleon-Handler oder
einem Fachbetrieb auswechseln lassen.

Brenner: sind aus dickwandigem Rostfreistahl 304 hergestellt. Wegen der extremen Hitze und der Umwelteinflisse
treten trotzdem Korrosionen auf. Korrosion der Oberflachen mit einer Messingdrahtbirste entfernen. Ver-
stopfte Auslasse mit einer gedffneten Heftklammer freimachen. Ausldsse dabei nicht vergroRern.

VORSICHT! passen Sie Von Den Spinnen Auf

Spinnen und Insekten werden von Propan- und Erdgasgeruch angelockt. Damit sie im Brenner keine Nester
bauen, ist der Lufteinlass mit einem Insektengitter versperrt, womit das Problem jedoch nicht 100%ig geldst
ist. Ein Spinnennetz oder Nest verbrennt mit einer weichgelben oder orangefarbenen Flamme, oder es kommt
zu einem Feuer (Flammenriickschlag) an der Luftzufuhr unter dem Bedienbrett. Damit das Innere eines
Brenners gereinigt werden kann, muss er aus dem Gasgrill ausgebaut werden. Schraube in der Mitte des
Brenners I6sen. Brenner am hinteren Teil nach oben und herausheben. Innere des Brenners mit einer flexiblen
Spezialblirste zum Reinigen von Venturirohren sdaubern. Den gelésten Schmutz durch den Gaseinlass aus
dem Brenner schitteln. Das Insektengitter muss sauber, dicht und frei von Fusseln und sonstigem Schmutz
sein. Auch die Ventildliisen missen sauber sein. Es ist darauf zu achten, dass die Diisen beim Reinigen nicht
vergréRert werden. Brenner wieder einbauen. Beim Einbau muss die Dise in den Brenner gefiihrt werden.
Brennerabdeckung aufsetzen und Befestigungsschrauben festschrauben.

A WARNUNG! Bei der erneuten Installation des gereinigten Brenners
unbedingt sicherstellen, dass das Ventil/die Offnung in das Brennerrohr fiihrt,

bevor der Gasgrill angeziindet wird. Wenn das Ventil sich nicht innerhalb des

Brennerohrs befindet, kann es zu Brand oder Explosion kommen.

Alugussteile: regelmiaRig mit warmem Seifenwasser sdubern. Normalerweise rostet Aluminium nicht.

Durch die hohen Temperaturen und die Umwelteinfliisse kann es jedoch zu einem Oxidieren der Oberflache
kommen. Dies duRert sich als weille Flecke auf dem Guss. Gussteile sdubern und mit feinem Sandpapier
abschmirgeln. Schmirgelstaub abwischen, und Gussteile mit temperaturbestandiger Grillfarbe lackieren.
Benachbarte Teile abdecken, damit sie nicht mit Farbe bespriiht werden. GemaR Anweisung auf der Farbdose
trocknen lassen.

www.napoleongrills.com
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Troubleshooting

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Bei hochster
Brennerstufe zu
niedrige Hitze und
Flamme.

Bei Propangas — die
Anweisungen fir das Anzlinden
wurden nicht befolgt.

Bei Erdgas — Leitung fur die
Gaszufuhr zu klein.

Bei beiden Gasarten —
ungenugendes Vorheizen.

Die Anweisungen fur das Anzlinden genau befolgen. Alle
Gasgrillventile missen sich in der Stellung ,,OFF” (Aus)
befinden, wenn das Ventil fiir die Gaszufuhr getffnet wird.
Die Gaszufuhr langsam 6ffnen, um Druckausgleich zu
ermoglichen. Siehe Anweisungen fir das Anziinden.

RohrgréRe muss den Installationsvorschriften
entsprechen.

Beide Hauptbrenner einschalten und Grill auf hoher Stufe
10-15 Minuten vorheizen.

Starkes Aufflammen,
ungleichmaRige Hitze.

Falsches Vorwarmen.

Zu viel Fett und Asche auf
den Anbratplatten und in der
Tropfpfanne.

Grill mit beiden Hauptbrennern auf héchster Stufe 10-15
Minuten lang vorwarmen.

Anbratplatten und Tropfpfanne regelmaRig reinigen.
Tropfpfanne nicht mit Alufolie auslegen. Siehe
Reinigungsanleitung.

Brennerflamme gelblich,
und es riecht nach Gas.

Spinnenweben oder
anderweitige Verschmutzung.

Brenner herausnehmen und griindlich reinigen. Siehe
allgemeine Wartungsanleitung.

Regler gibt ein
brummendes Gerdusch
ab.

Ist an heillen Tagen normal.

Dies ist kein Defekt. Es wird durch Vibrationen im Regler
erzeugt und beeintrachtigt die Leistung und Sicherheit des
Grills nicht. Brummende Regler werden nicht ersetzt.

Flamme springt nicht auf
andere Brenner Uber.

Locher auf der Brennerriickseite

verstopft.

Gasaustrittslocher sdaubern. Siehe Wartungsanleitung,
Abschnitt Brenner.

Auf der Innenseite des
Deckels oder der Haube
scheint die ,Farbe”
abzublattern.

Auf der Innenseite hat:sich Fett
abgesetzt.

Dies ist kein Defekt..Die Innenseite des Deckels oder der
Haube besteht aus einer Porzellanbeschichtung, die nicht
abblattern kann. Was abblattert, ist hart getrocknetes
Fett. RegelmaRiges Reinigen verhindert dies. Siehe
Reinigungsanleitung.

www.napoleongrills.com
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BEWAHREN SIE IHRE QUITTING ALS KAUFNACHWEIS AUF, UM IHREN GARANTIEANSPRUCH ZU VALIDIEREN.

BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN

GARANTIE-INFORMATIONEN

MODELL:

KAUFDATUM:

SERIENNUMMER:

(Alle fiir einen Garantieanspruch benétigten Informationen hier aufzeichnen)

Bevor Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen, besuchen Sie bitte die NAC-Website unter
www.napoleongrills.com, um ausfiihrlichere Informationen zu Reinigung, Wartung und Pflege, Fehlerbehebung
und Ersatzteile zu erhalten. Setzen Sie sich direkt mit dem Werk in Verbindung, um Ersatzteile zu bestellen
und Garantieanspriche geltend zu machen. Unser Kundendienst ist zwischen 9 und 15 Uhr Eastern Standard
Time erreichbar. Telefonnummer: +1-866-820-8686, Faxnummer: +1-705-727-4282. Zur Bearbeitung eines
Garantieanspruchs bitte die folgenden Informationen bereithalten:

1. Modell- und Seriennummer des Gerats

2. Teilenummer und —beschreibung

3. Vollstandige Beschreibung des Problems (, kaputt” ist nicht ausreichend)
4. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

In manchen Féllen kann der Kundendienstbeauftragte u. U. die Einsendung der Teile zur Uberpriifung im Werk
verlangen, bevor Ersatzteile ausgeliefert werden. Die Teile miissen unter Vorauszahlung aller Transportkosten
und Angabe der folgenden Informationen an den Kundendienst versandt werden:

1. Modell- und Seriennummer des Gerats

2. Vollstandige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)

3. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

4. Autorisierungscode fiir die Riicksendung. Diese erhalten Sie vom Kundendienstmitarbeiter.

Beachten Sie, dass die folgenden Teile nicht unter die Garantie fallen, bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
- Transportkosten, Courtage oder Exportzolle

- Arbeitskosten fuir Aus- und Einbau

- Telefonkosten fur Anrufe zur Diagnose eines Problems

- Verfarbungen von Edelstahlteilen

- Teileversagen aufgrund von mangelnder Reinigung und Pflege, oder Verwendung von falschen
Reinigungsmitteln (Ofenreiniger)

www.napoleongrills.com



38

www.napoleongrills.com

ACHTUNG! wir empfehlen beim Entpacken des Gerats und bei der Montage Arbeitshandschuhe und
eine Schutzbrille zu tragen. Wir unternehmen alle Anstrengungen, den Montageprozess so problemlos und
sicher wie moglich zu machen, doch bearbeitete Stahlteile haben liblicherweise scharfe Kanten und Ecken,
die zu Schnittverletzungen fiihren kénnen, wenn sie wahrend der Montage unsachgemaR gehandhabt
werden.

Erste Schritte

1.

5.
6.

Alle Paneele fiir den Wagen, Hardware und Grilleinsatz aus dem Karton entnehmen. Haube 6ffnen und alle
darin verpackten Komponenten entnehmen. Anhand der Stiickliste sicherstellen, dass alle nétigen Teile
vorhanden sind.

Zerstoren Sie die Verpackung nicht, bevor der Grill vollstandig montiert ist und zu lhrer Zufriedenheit funktioniert.

Den Grill an der Stelle montieren, wo er verwendet werden soll. Legen Sie Pappe oder ein Handtuch zurecht,
um wahrend der Montage keine Teile zu verlegen oder zu beschadigen.

Die meisten Edelstahlteile sind ab Werk mit einem schiitzenden Plastikfilm versehen, der vor Montage des
Grills abgezogen werden muss.

Folgen Sie allen Anweisungen in diesem Handbuch in der angegebenen Reihenfolge.

Zwei Personen sind erforderlich, um den Grillaufsatz auf den montierten Wagen zu setzen.

Bei Fragen zur Montage oder zum Betrieb des Grills, oder bei beschddigten oder fehlenden Teilen, wenden
Sie sich an unseren Kundendienst unter +1-866-820-8686 zwischen 9 Uhr und 15 Uhr Eastern Standard Time.

Erforderliche werkzeuge fiir die montage (werkzeuge nicht enthalten)

3/

oder ring-maulschlissel

8“ and 5/8“ kreuzschlitzschrauben- Zangen Hamer
schraubenschlissel \ \ dreher \ \
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@ ®
@NAPOLEON@ FAXNR.: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

BESTELLFORMULAR FUR ZUBEHOR UND ERSATZTEILE

BITTE IN DRUCKSCHRIFT AUSFULLEN

ANSPRECHPARTNER:

LIEFERANSCHRIFT :

TELEFON : FAX :

EMAIL:

KREDITKARTENNR. (VISA, MASTERCARD) : GULTIG BIS:

UNTERSCHRIFT:

ANZAHL TEILENUMMER BESCHREIBUNG

ARTIKEL KONNEN U. U. STEUERPFLICHIG SEIN
TRANSPORTKOSTEN NICHT ENTHALTEN

FALLS SIE EINE BESTATIGUNG WUNSCHEN,BITTE FAXNUMMER ODER E-MAIL-ADRESSE ANGEBEN

www.napoleongrills.com



Deze gasbarbecue mag alleen buiten op een goed verluchte plek worden gebruikt. Gebruik hem nooit

in een gebouw, garage of een andere gesloten ruimte.

Breng het seri label aan dat op de kart doos staat

Serie Nr.

A WAARSCHUWING

/\ GEVAAR

INDIEN U GAS RUIKT:

e Sluit de gastoevoer naar het apparaat af.

Steek dit apparaat niet aan voordat u de
instructies van het hoofdstuk AANSTEKEN in
deze handleiding hebt gelezen.

Sla geen benzine of andere ontvlambare

* Doof open vlammen. vloeistoffen of dampen op of gebruik deze niet
e Open het deksel. in de buurt van dit of enig ander apparaat. Een
niet-gebruikte, losgekoppelde gasfles mag niet
in de buurt van dit of enig ander apparaat worden
opgeslagen. Indien deze aanwijzingen niet precies
worden opgevolgd, kan dat brand- of explosiegevaar
meebrengen en materiéle schade, persoonlijk
letsel of de dood veroorzaken.

Bewaar Deze Handleiding Voor Referentie

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com

e Blijf uit de buurt van het apparaat indien
u gas blijft ruiken en neem onmiddellijk
contact op met het gasbedrijf of de brandweer.
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HARTELIJK DANK VOOR HET KIEZEN VAN NAPOLEON
NAPOLEON-producten zijn gemaakt van onderdelen en materialen van superieure kwaliteit en zijn gemonteerd door
bekwame vakmensen die trots zijn op hun werk. De brander en de ventielen zijn getest op lekkage en de kwaliteit van
de werking van het geheel is uitgetest in een teststation. Deze grill is grondig geinspecteerd door een erkende technicus
voordat het werd ingepakt en verscheept om u, de klant, ervan te verzekeren dat u het kwaliteitsproduct ontvangt zoals u
die verwacht van NAPOLEON.
Bij Napoleon stellen wij ons in dienst van u, “onze gewaardeerde klant”. Het is ons doel om u te voorzien van de noodzakelijke
hulpmiddelen voor een onvergetelijke grill-ervaring. Deze handleiding helpt u om ervoor te zorgen dat uw nieuwe grill op
de juiste manier wordt gemonteerd, geinstalleerd, onderhouden en verzorgd. Het is belangrijk om deze hele handleiding te
lezen en te begrijpen voordat u aan de slag gaat met uw nieuwe grill om er zeker van te zijn dat u alle veiligheidsmaatregelen
en functies begrijpt die uw grill te bieden heeft. Door het zorgvuldig volgen van de instructies in deze handleiding zult u nog
jaren zorgeloos kunnen genieten van het grillen. Als wij om welke reden dan ook niet voldoen aan uw verwachtingen, belt
u dan gerust naar onze klantenservice op 1-866-820-8686 tussen 9 AM en 5 PM (Eastern Standard time) of bezoek onze
website.

Beperkte Garantie Napoleon Gasgrill

NAPOLEON garandeert de volgende materialen en afwerking van uw nieuwe NAPOLEON gas grill tegen
defecten voor 10 jaar. Deze dekt aluminium gietstukken (behalve verf), roestvrij stalen bedieningspaneel (met
uitzondering van zeefdruk) en roestvrij stalen branders, mits aan de volgende voorwaarden is voldaan:
Gedurende de eerste 5 jaar zal NAPOLEON vervangende onderdelen van onze keuze gratis verstrekken.
Vanaf het zesde jaar tot het tiende jaar, zal NAPOLEON vervangende onderdelen op 50% van de

huidige verkoopprijs verstrekken.

Roestvrij stalen of porseleinen deksel en het inzetstuk voor de onderkant en de handgrepen van de deksel
zijn gedekt tegen gebreken gedurende 5 jaar, afhankelijk van de volgende voorwaarden: Tijdens de eerste 3
jaar zal NAPOLEON vervangende onderdelen naar onze keuze gratis verstrekken. Voor het vierde en vijfde
jaar, zal NAPOLEON vervangende onderdelen op 50% van de huidige verkoopprijs verstrekken.

Alle andere onderdelen van roestvrij staal of porseleinen schroeiplaten, roestvrij stalen of gietijzeren
grillroosters, kleppen, ontstekingsysteem, temperatuurmeters, knoppen, regelaars, wielen, warmhoudrekken,
slangen en aansluitingen, bevestigingsmiddelen en accessoires vallen onder de garantie en Napoleon zal
onderdelen gratis tijJdens het eerste jaar van de beperkte garantie verstrekken.

NAPOLEON niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele transportkosten, loonkosten of grensbelasting.

Voorwaarden en beperkingen

“NAPOLEON garandeert haar producten tegen fabrieksfouten alleen tegenover de oorspronkelijke koper, mits zij werden aangeschaft via een erkende
NAPOLEON-handelaar.

De aanschaf moet voldoen aan de volgende voorwaarden en beperkingen: “Deze fabrieksgarantie is niet overdraagbaar en mag op geen enkele manier door
onze vertegenwoordigers worden verlengd. De gasbarbecue moet door een gemachtigde, erkende onderhoudstechnicus of aannemer worden geinstalleerd.
De installatie moet worden uitgevoerd in overeenstemming met de met het product meegeleverde installatie-instructies en met alle lokale en nationale
bouw- en brandreglementen.

Deze beperkte garantie dekt geen schade ten gevolge van verkeerd gebruik, gebrekkig onderhoud, vetbrand, een vijandige omgeving, een ongeval, wijzigingen,
misbruik of verwaarlozing, en het installeren van onderdelen van andere fabrikanten maakt deze garantie ongeldig.

Deze beperkte garantie dekt bovendien geen krassen, deuken, verf, roest of verkleuring door hitte, schurende en chemische schoonmaakmiddelen, en dekt
ook niet het afbladderen van geémailleerde onderdelen of tijdens de installatie van de gasbarbecue gebruikte onderdelen.

Worden de onderdelen zoveel slechter dat ze tijdens de duur van de beperkte garantie niet meer werken, dan zal een vervangend onderdeel worden
geleverd.

Alleen tijdens het eerste jaar omvat deze garantie de vervanging van gegarandeerde defecte onderdelen met materiaal- of constructiefouten mits het product
werd bediend in overeenstemming met de bedieningsinstructies en onder normale omstandigheden.

Na het eerste jaar kan NAPOLEON met betrekking tot deze beperkte levenslange garantie van de president beslissen alle verplichtingen af te wijzen aangaande
deze garantie door aan de oorspronkelijke door deze garantie gedekte koper de groothandelsprijs van de door de garantie gedekte maar defecte
onderdelen terug te betalen.

NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor de installatie-, loon- of alle andere (on)kosten betreffende het opnieuw installeren van een door de garantie
gedekt onderdeel en deze onkosten worden niet door deze garantie gedekt.

In afwijking van de bepalingen van deze beperkte levenslange garantie van de president, wordt de verantwoordelijkheid van NAPOLEON volgens deze
garantie gedefinieerd als hierboven en wordt zij in geen geval uitgebreid tot enige incidentele, gevolg- of indirecte schade.

Deze garantie bakent de verplichtingen en de aansprakelijkheid van NAPOLEON af met betrekking tot NAPOLEON-gasbarbecues en enige andere expliciete
of impliciete garantie aangaande dit product, zijn onderdelen of accessoires is uitgesloten.

NAPOLEON aanvaardt geen andere aansprakelijkheid met betrekking tot de verkoop van dit product en geeft ook geen derde de toestemming om dergelijke
aansprakelijkheid voor haar te aanvaarden. NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor: overgloeien, uitwaaien ten gevolge van weersomstandigheden zoals
sterke wind, of onvoldoende verluchting. Beschadiging van de gasbarbecue ten gevolge van het weer, hagel, ruwe behandeling, of schadelijke chemicalién
of reinigingsmiddelen kan niet ten laste van NAPOLEON worden gelegd.

Bij het indienen van een claim bij NAPOLEON zijn de verkoopovereenkomst of een kopie ervan en het serie- en modelnummer vereist.

NAPOLEON behoudt het recht het betreffende product of onderdeel door haar vertegenwoordiger te laten controleren voordat een claim wordt gehonoreerd.
NAPOLEON is niet verantwoordelijk voor transportkosten, loonkosten of uitvoerbelastingen.

www.napoleongrills.com
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WAARSCHUWING! Indien deze aanwijzingen niet precies worden opgevolgd, kan dat brand- of
explosiegevaar meebrengen en materiéle schade, persoonlijk letsel of de dood veroorzaken.

Velllgheldspraktljken

Deze gasgrill dient exact volgens de instructies in de gebruiksaanwijzing in elkaar te worden gezet. Indien de grill in
de winkel in elkaar is gezet, dient u de montagevoorschriften door te nemen om vast te stellen dat de grill correct in
elkaar is gezet, en u dient de verplichte lektests uit te voeren voordat u de grill gebruikt.

o Lees voor gebruik van de grill de hele instructiehandleiding.

o Deze gasgrill dient onder geen enkele voorwaarde te worden gemodificeerd.

e Volg tijdens gebruik van de grill de aansteekinstructies.

e  Gastoevoer moet zijn dichtgedraaid bij de propaanfles de grill niet gebruikt wordt.

o Houd kinderen en huisdieren op afstand van de hete grill. LAAT kinderen NIET in de behuizing van de grill klimmen.
o Laat de grill tijdens gebruik niet onbeheerd achter.

o Kinderen dienen in de gaten gehouden te worden om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

o Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke

of mentale vermogens, of mensen met gebrek aan ervaring and kennis, tenzij ze onder toezicht staan van-, of na
instructie betreffende het gebruik van het apparaat door de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

o Verplaats de grill niet als die heet of in gebruik is.

o Deze gasgrill moet niet worden geinstalleerd in of op recreatieve voertuigen en/of boten.

o Deze grill is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.

o Deze gasgrill moet uitsluitend worden opgeborgen in een goedgeventileerde omgeving en moet niet in een gebouw,

garage of welke afgesloten omgeving dan ook worden gebruikt.

o Houd voldoende afstand tot brandbare materialen (410mm aan de achterkant van de grill 180mm aan beide zijkanten).

In de buurt van vinyl of grote raampartijen wordt een extra afstand (610mm) aanbevolen.

o Houd de ventilatieopeningen van de flesruimte te allen tijde vrij en schoon.

o Plaats de grill niet onder een onbeschermde brandbare constructie.

o Niet plaatsen op winderige locaties. Sterke wind beinvloedt de kookprestaties van de gasgrill negatief.

e Als de gasgrill binnenshuis wordt opgeborgen, dient de propaanfles van de grill te worden ontkoppeld en buitenshuis

worden opgeborgen in een goed geventileerde omgeving. Afgekoppelde flessen mogen niet worden opgeborgen in
een gebouw, garage of andere afgesloten omgeving.

o Inspecteer de gasslang voor ieder gebruik. Als er sprake is van excessieve beschadiging of slijtage, dient het te worden

vervangen voordat de grill gebruikt wordt, voor een vervangende slang volgens opgave van de fabrikant.

o Bewaar nooit een extra LP gasfles onder of in de buurt van deze grill.

o Vul de cylinder nooit meer dan 80%.

o Gebruik geen cylinder die niet voorzien is van een QCC1 type verbinding.

o Controleer voor eerste gebruik alle koppelingen op lekkage, zelfs als de grill volledig gemonteerd was aangeschaft,

jaarlijks of iedere keer wanneer een gascomponent is vervangen.

e Gebruik nooit aardgas in een unit dat ontworpen is voor vloeibaar propaangas.

o Gebruik nooit ontstekingsvloeistof in een gasgrill.

e Gebruik uitsluitend houtbriketten met een Napoleon houtskoolrek dat ontworpen is voor deze unit.

o Brandregelaars moeten uit staan wanneer de voorraadfles wordt opengedraaid.

o Brand geen brander met gesloten kap.

o Bedien geen achterbrander tijdens een brandende hoofdbrander.

o Houd de kap gesloten tijdens het voorverwarmen.

o Voer de slang niet onder de afdruipbak langs — de juiste afstand tot de onderkant van de unit moet in acht worden

genomen.

o Reinig de vetbak en schroeiplaten regelmatig om het aanzetten van vet, dat tot vetbranden kan leiden, te voorkomen.
o Verwijder de warmhoudplaat voor het aansteken van de achterste brander. De extreme hitte zal het warmhoudrek

beschadigen.

e Zorg ervoor dat de schroeiplaten worden geplaatst volgens de installatie-instructies.

o Gebruik de zijplanken niet om een aansteker, lucifers of ander brandbaar materiaal op te plaatsen.

o Houd de gasaansluiting op afstand van hete oppervlakken.

o Houd elektriciteitskabels op afstand van water of hete oppervlakken.

o Controleer de venturibuis van de infrarode brander regelmatig op spinnenwebben en andere obstructies. Reinig de

buizen volledig als u dergelijke obstructies aantreft.

o De gasgrill voor de buitenkeuken en het afzonderlijke afsluitventiel dienen te worden ontkoppeld van het gastoevoersysteem

gedurende druktests van dat systeem bij testdruk hoger dan 0.5psi (3.5kPa).

o De gasgrill voor de buitenkeuken moet geisoleerd worden van het gastoevoersysteem door het afzonderlijke handmatige

afsluitventiel te sluiten gedurende druktesten van het gastoevoersysteem bij testdruk hoger dan 1/2 psi (3.5.kPa).



43
Correcte verwijdering van dit product

Deze aanduiding geeft aan dat dit product in de gehele EU niet bij het overige huishoudelijke afval mag worden
gezet. Recycle het verantwoord ter bevordering van duurzaam hergebruik van grondstoffen en ter voorkoming
van mogelijke schade aan het milieu en de volksgezondheid t.g.v. ongecontroleerde dumping. Gebruik a.u.b.
het teruggave- en verzamelsysteem, of neem contact op met de winkel waar u het product heeft gekocht. Daar
kan men dit product op een milieuvriendelijke manier recyclen.

Gasfles

Gebruik uitsluitend goedgekeurde gasflessen. Een gasfles voor op butaan werkende apparaten moet minimaal
13 kg wegen; voor op propaan werkende barbecues bedraagt het minimumgewicht 6 kg. Zorg ervoor dat de
fles voldoende gas bevat voor een goede werking van het apparaat. Neem in geval van twijfel contact op met
het lokale gasbedrijf.

e Draai altijd voorzichtig aan de gastoevoerkraan.
e  Sluit nooit een niet-goedgekeurde gasfles aan op het apparaat.

Alle flessen van minimaal 7 kg moeten op een vlakke ondergrond buiten de omkasting (onder het rechterzijrek)
worden geplaatst. Flessen van minder dan 7 kg (maximum grootte 465mm hoog door brede 306mm) mogen
binnen de omkasting, in het gat van het onderste rek, worden geplaatst. Alleen op het apparaat aangesloten
flessen mogen in de omkasting of naast de barbecue worden bewaard. Reserveflessen mogen niet in de
buurt van een werkend apparaat worden opgeslagen. Gasflessen mogen niet worden blootgesteld aan overmatige
hitte of direct zonlicht.

WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat de gasslang zo loopt dat er voldoende afstand blijft tegenover
de onderkant van het apparaat. Slangen die in contact komen met hete oppervlakken kunnen smelten of
lekken, en zo een brand veroorzaken.

Aansluiting Van De Gasfles: Zorg ervoor dat er geen kinken zijn in de slang van de gasregelaar. Verwijder de
dop of plug van de gastoevoerkraan. Bevestig de regelaar aan de gastoevoerkraan. Test alle verbindingen
op lekkage voordat u de barbecue gebruikt. De lektest moet op de volgende momenten worden uitgevoerd:
jaarlijks, telkens als een gasfles wordt aangesloten of wanneer een gasonderdeel werd vervangen.

WAARSCHUWING!

e Geleid de slang niet langs de onderkant van de afdruipbak.
e  Geleid de slang niet tussen de ruimte van de onderste plank en het achterpaneel.
e Geleid de slang over de bovenkant van het achterpaneel.

e  Zorg ervoor dat alle slangverbindingen goed vastzitten met behulp van twee slangklemmetjes. Gebruik
geen teflon tape of lijm op de slangkoppelingen.

e  Zorg ervoor dat de slang geen contact maakt met hete oppervlakken waardoor het zou kunnen smelten
of lekken waardoor brand kan ontstaan.

e  Gebruik het afgesloten gedeelte niet om overtollige slang in op te bergen, aangezien er een grotere kans
bestaat op contact met een heet oppervlak, waardoor het kan smelten en lekken en
brand kan veroorzaken.

e  Controleer alle koppelingen op lekkage met behulp van water en zeep, zoals vermeld
staat in de instructies in deze handleiding.

Gasslang

Indien de slang en de regelaar niet door de fabrikant worden meegeleverd, dan mogen alleen
goedgekeurde slangen en regelaars worden gebruikt.

e  Sluit het apparaat niet aan op een permanente gasinstallatie.

e  Zorg ervoor dat de slang niet in contact komt met vet, ander heet braadvet of hete oppervlakken van de
barbecue.

e Controleer de slang regelmatig. Indien hij gescheurd, gesmolten of versleten is, moet hij worden vervangen
voordat het apparaat opnieuw wordt gebruikt.

e Devoor de slang aanbevolen lengte bedraagt 0,5 m. Hij mag niet langer dan 1,5 m zijn.

e  Zorg ervoor dat er bij de installatie geen verdraaiing of kinken zijn in de slang.

e Vervang de slang véér de vervaldatum die erop vermeld staat.

www.napoleongrills.com
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Regelaar

In de volgende tabel vindt u invoerwaarden voor het apparaat.

Brander Openingsgroote (Bruto)Warmte-Invoer Gasverbruik (Totaal)
Hoofbrander 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Zijbrander 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr

Gecertificeerde gassen / drukwaarden — Controleer of de kenplaat overeenkomt met de volgende lijst.

Gassoort '3B/P(30) '3+(28-30/37) '3B/P(37) '3B/P(50)
Gassen / drukwaarden [Butaan 30mbar [Butaan 28-30mbar |Butaan 37mbar |Butaan 50mbar
Propaan 30mbar | Propaan 37mbar | Propaan 37mbar | Propaan 50mbar
Landen BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK
EE, FI, FR, GB, FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
LT, LU, MT, NL,
NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Knoei niet met de regulator en breng geen veranderingen aan. Gebruik alleen regulators die druk leveren
zoals aangegeven in de bovenstaande tabel. Een regulator van 28-30 mbar moet gebruikt worden
voor butaan of een 37 mbar regulator voor propaan. The grill is uitgevoerd met een interne regulator. Deze
interne regulator heeft een uitloopdruk van 24.5 mbar voor propaan/butaan en mag niet worden aangepast
of bijgesteld. Vervang alleen met een door de fabrikant voorgeschreven regulator.

Dit apparaat heeft een interne regelgever die de gasdruk stabiliseert en de prestaties van de grill verbetert.
Deze regelgever kan niet worden aangepast. Er is een drukkraan aan de zijkant van de regelgever. Het kan
worden gebruikt door een gekwalificeerd dienstpersoon bij onderhoud van de grill om te bepalen of de
regelgever juist werkt. De schroef binnen de drukkraan moet altijd strak worden aangedraaid bij het
uitvoeren van een druktest voor de regelgever (alleen door gekwalificeerd dienstpersoneel).

Instructies I.V.M. Lektest

WAARSCHUWING! Test het apparaat op lekkage voor het eerste gebruik, jaarlijks en na vervanging
of onderhoud van gasonderdelen.

WAARSCHUWING! niet Op Lekkage Met Behulp Van Een Vuurtje. Rook niet tijdens deze test en
verwijder alle ontstekingsbronnen.

LEKTEST: Test het apparaat op lekkage vaor het eerste gebruik, jaarlijks en na vervanging of onderhoud van
gasonderdelen. Rook niet tijdens deze test en verwijder alle ontstekingsbronnen. Zie het schema in verband
met lektests voor de te controleren gedeelten.

Schakel alle branderknoppen uit. Draai de gastoevoerkraan open.

Breng met een borsteltje op alle verbindingen en aansluitingen van de regelaar, slang, verdeelstukken en
kranen een oplossing van vloeibare zeep en water aan.

Luchtbellen wijzen op een gaslek. Draai het losse onderdeel vast of vervang het door een door de handelaar
aanbevolen stuk.

Als het lek niet kan worden gedicht, sluit dan de gastoevoer af, koppel deze af en laat de barbecue controleren
door het gasbedrijf of de handelaar. Gebruik het apparaat slechts nadat het lek werd gedicht.

Sluit de gastoevoer af.




Instructies I.V.M. Aansteken *

Zij Brander

LinkerBrander Middelste Burner RechterBrander
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WAARSCHUWING! open het deksel Van Positie
/'\ WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat de branderknoppen uit staan en draai dan de

gastoevoerkraan open.

Ontsteking Hoofdbrander Aansteken Achterbrander Aansteken Zijbrander
(Optioneel) (Optioneel)
1. Open het deksel 1. Open het deksel 1. Open deksel van de Zijbrander
2. Druk op de knop van de hoofdbrander 2. Verwijder het warmhoudrooster. 2. Druk de regelknop van de zijbrander in

en draai die langzaamNaar de stand “hi”.

en draai die langzaam naar de stand “hi”.
DezeActie zal de zijbrander ontsteken.

Deze actie zal de waakvlam ontsteken
die op zijn beurt de geselecteerde
hoofdbrander ontsteekt. Als de
waakvlam brandt, ga dan verder met het
naar eneden.drukken.van de regelknop
totdat de brander brandt en laat dan los.

3. Als de brander niet tot ontsteking 3. Druk op de knop van de 3. Als de brander niet tot
komt, draai dan de regelknop rotisseriebrander en draai die ontsteking komt, draai
onmiddellijk naar de stand “off” en langzaam naar de stand “hi”. Deze actie zal dan de regelknop
herhaal stap 2 diverse keren. de waakvlam ontsteken die op zijn beurt de onmiddellijk naar de
hoofdbrander ontsteekt. Als de waakvlam stand “off” en herhaal
brandt, ga dan verder met het naar beneden stap 2 diverse keren.

drukken van de regelknop totdat de brander
brandt en laat dan los.

4. Als de waakvlam en brander niet 4. Als de brander niet tot 4. Als de brander niet binnen 5 seconden
binnen 5 seconden tot ontsteking ontsteking komt, draai dan de regelknop tot ontsteking komt, draai dan de
komen, draai dan de regelknop in de onmiddellijk naar de regelknop in de stand “off” en wacht 5
stand “off” en wacht 5 minuten totdat stand “off” en herhaal stap 2 diverse keren. minuten totdat het vrijgekomen gas

vervlogen is. Herhaal de stappen 2 en 3

het vrijgekomen gas vervlogen is.
of steek aan met een lucifer.

Herhaal de stappen 2 en 3 of steek aan
met een lucifer.

5. Wanneer aangestoken met 5. Draai de branderknop dicht indien
een lucifer, klem de lucifer in de geen onmiddellijke ontsteking. Wacht vijf
meegeleverde luciferhouder. Houd minuten. Herhaal de stappen 3 en 4 of steek
de aangestoken lucifer naar beneden aan met een lucifer.

door de grill en schroei plaat waarbij de
bijbehorende branderklep op “hi” wordt
gezet.
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Bediening Van De Grill

Wanneer de gasbarbecue voor het eerst wordt aangestoken, zult u een geur ruiken. Dat is normaal en is maar
heel tijdelijk. Het gaat om het “inbranden” van verf en smeermiddelen binnenin die werden gebruikt tijdens
de productie. Dit gebeurt maar één keer. Laat de hoofdbranders ongeveer een half uur lang op de hoogste
stand aan staan. Bij het bereiden van bijzonder mager vlees zoals kippenborsten of mager varkensvlees mogen
de roosters voér de voorverwarming eerst worden ingesmeerd met olie om te voorkomen dat het viees blijft
eraan kleven. Wanneer vlees met veel vet wordt klaargemaakt, kunnen vlammen opflakkeren. Snijd het vet
weg of verlaag de temperatuur om opflakkering te voorkomen. Gebeurt dit toch, plaats dan het voedsel weg
van de vlammen en verminder de temperatuur. Laat het deksel open. Raadpleeg het door Napoleon gepubliceerde
kookboek voor nadere gedetailleerde aanwijzingen.

Gebruik Van De Hoofdbranders: Bij het schroeien van voedsel is voorverwarming aanbevolen door alle hoofdbranders
ca. 10 minuten lang in de hoge stand te plaatsen met het deksel gesloten. Voedsel dat niet lang hoeft te worden
gekookt (vis, groenten), mag met het deksel open worden gebarbecued. Wanneer met het deksel gesloten
wordt gekookt, krijgt u hogere, evenrediger verdeelde temperaturen die de kooktijd verminderen en het vlees
gelijkmatiger bakken. Voedsel met een kooktijd van meer dan 30 minuten (bv. gebraad) kan indirect worden
klaargemaakt (met de brander die tegenover het voedsel ligt). Bij het bereiden van bijzonder mager vlees zoals
kippenborsten of mager varkensvlees mogen de roosters vdér de voorverwarming eerst worden ingesmeerd
met olie om te voorkomen dat het vlees blijft eraan kleven. Wanneer vlees met veel vet wordt klaargemaakt,
kunnen vlammen opflakkeren. Snijd het vet weg of verlaag de temperatuur om opflakkering te voorkomen.
Gebeurt dit toch, plaats dan het voedsel weg van de vlammen en verminder de temperatuur. Laat het deksel
open. Raadpleeg het door Napoleon gepubliceerde kookboek voor nadere gedetailleerde aanwijzingen.

Direct Koken: Plaats het op de grill te bereiden eten direct op de hitte. Deze methode wordt over het algemeen
gebruikt voor het dichtschroeien of voor eten dat geen lange bereidingstijd vereist — hamburgers, steaks,
stukjes kip, groenten, enz. Het eten wordt eerst dichtgeschroeid om sappen en smaak vast te houden waarna
de temperatuur wordt verlaagd om het bereiden af te maken naar uw voorkeur.

Indirect Koken: Plaats het op de grill te bereiden eten bij één of meerdere werkende branders op één van

de branders die uit staat. De hitte circuleert rondom het eten, waardoor het langzaam en gelijkmatig wordt
bereid. Deze bereidingswijze is vergelijkbaar met het bereiden in uw oven en wordt over het algemeen toegepast
op grotere stukken vlees zoals braadvlees, kip of kalkoen, maar kan ook worden toegepast op eten dat baat
heeft bij hogere vlammen. Deze bereidingswijze met lagere temperaturen en langere bereidingstijden resulteert
in mals eten, iedere keer dat u grillt.

Gebruik Van De Achterste Brander: (Als uitgerust) Verwijder voor gebruik het warmhoudrek. De grillroosters
moeten eveneens worden verwijderd als daarmee het spit wordt gehinderd. De achterste brander is bedoeld
voor gebruik met het meegeleverde spit. Zie de instructies i.v.m. het monteren van het spit. Verwijder voor
het gebruiken van het tegengewicht de motor van het spit uit de barbecue. Plaats het spit met het klaar te
maken vlees in de houders binnenin de barbecue. Het vlees gaat vanwege het gewicht met de zwaarste zijde
naar beneden hangen. Span de tegengewichtsarm en het gewicht aan zodat de arm naar boven wijst. Schuif
het tegengewicht voor evenwicht naar binnen of naar buiten en zet het vast. Monteer de motor opnieuw op
zijn plaats en begin te koken.

Plaats onderaan een bord om het vet op te vangen. U kunt dit over het vlees gieten of gebruiken als saus
zonder dat u er iets hoeft aan toe te voegen. U kunt het eventueel aanlengen. Om het vlees lekker sappig te
houden, gebruikt u eerst de achterste brander in de hoge stand totdat het bruin wordt. Verminder vervolgens
de temperatuur en kook het voedsel gaar. Houd het deksel gesloten voor een beter resultaat. Gebraad en
gevogelte worden perfect bruin aan de buitenkant en blijven sappig en mals binnenin. Kip aan het spit van

ca. 1,5 kg bijvoorbeeld is in de middelste tot hoge stand gaar in ongeveer anderhalf uur. Raadpleeg het door
Napoleon gepubliceerde kookboek voor nadere gedetailleerde aanwijzingen.

WAARSCHUWING! Barbecuesaus en zout kunnen corrosief zijn en tasten de onderdelen van de
barbecue snel aan als deze niet regelmatig worden schoongemaakt.

Gebruik van zijbrander: (Als uitgerust) De zijbrander kan worden gebruikt zoals de branders bovenaan een
fornuis, voor saus, soep etc. De gasbarbecue moet zodanig worden geplaatst dat de zijbrander uit de wind staat
zodat hij optimaal werkt. De aanbevolen pandiameter bedraagt 60 tot 220 mm.

WAARSCHUWING! Grill nooit voedsel direct op het rooster van de zijbrander. Het is alleen bedoeld
voor potten en pannen.

WAARSCHUWING! Doe het deksel van de zijbrander niet dicht tijdens gebruik of indien heet.

WAARSCHUWING! Gebruik de zijbrander niet voor het frituren omdat frituurvet tot een gevaarlijke
situatie kan leiden.

www.napoleongrills.com
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Onderhoud / Reinigings Instructies

Wij raden aan deze gasbarbecue jaarlijks grondig te laten inspecteren en onderhouden door een bevoegd
servicemonteur.

WAARSCHUW!ING! Monteren werkhandschoenen en een veiligheidsbril te dragen wanneer het
schoonmaken.

WAARSCHUWING! siit de gastoevoer af aan de bron en schakel het apparaat uit voor iedere
onderhoudsbeurt. Onderhoud mag alleen worden uitgevoerd wanneer de barbecue is afgekoeld, om
mogelijke brandwonden te voorkomen. Barbecuesaus en zout kunnen corrosief zijn en tasten de onderdelen
van de barbecue snel aan als deze niet regelmatig worden schoongemaakt.

Nota: roestvrijstaal heeft de neiging om te roesten in de aanwezigheid van chloriden en sulfiden, in het bijzonder
in kustgebieden en andere ruwe gebieden zoals de warme, hoogvochtige atmosfeer rond zwembaden en bubbelbaden.
Deze vlekken lijken op roest, maar kunnen makkelijk worden verwijderd en voorkomen. Om zeker te zijn van
roestbestrijding, dient u alle roestvrijstalen oppervlakken elke 3-4 weken of zo vaak als nodig is met zoet water
en roestvrijstaalreiniger te wassen.

WAARSCHUWING! sluit de gastoevoer af aan de bron en schakel het apparaat uit voor iedere
onderhoudsbeurt. Onderhoud mag alleen worden uitgevoerd wanneer de barbecue is afgekoeld, om
mogelijke brandwonden te voorkomen. Een lektest moet jaarlijks en telkens als een gasonderdeel werd
vervangen, worden uitgevoerd.

Roosters en verwarmingsrooster: De roosters en het verwarmingsrooster kunnen het beste schoongemaakt
worden met een koperen draadborstel tijdens het voorverwarmen. Stalen wol kan gebruikt worden voor lastige
vlekken. Het is normaal dat de vlekkenloze roosters (als inbegrepen) permanent van kleur veranderen met
regelmatig gebruik vanwege de hoge temperatuur van het kookoppervlak.

Gietijzeren bereidingsroosters: De gietijzeren bereidingsroosters van uw nieuwe barbecue houden de hitte
goed vast en zorgen voor een zeer goede hitteverdeling. Door de roosters regelmatig met olie in te smeren
kunt u een beschermlaag aanbrengen. Dit zal corrosie tegenwerken en de anti-aanbak capaciteit van de roosters
verbeteren.

Voor eerste gebruik: Was de bereidingsroosters met de hand met zacht afwasmiddel en water om restanten
van het productieproces-te verwijderen (was nooit in de afwasmachine). Spoel goed af met warm water en
droog goed met een zachte doek. Dit is belangrijk om te voorkomen dat vocht het gietijzer binnendringt.

Beschermen met olie: Met gebruik van een zachte doek, bedek het volledige roosteropperviak met VEGETARISCHE
OLIE inclusief alle groeven en hoeken. Gebruik geen gezouten vet zoals boter of margarine. Warm uw barbecue
voor gedurende 15 minuten, plaats vervolgens de met olie besmeerde bereidingsroosters in de barbecue. Zet
de controle knop van de brander op medium met de kap gesloten. Laat de bereidingsroosters gedurende
anderhalf uur opwarmen. Zet alle branders op ‘OFF’ en sluit het gas af bij de bron. Laat de bereidingsroosters
staan totdat ze afgekoeld zijn. Deze procedure moet verschillende keren herhaald worden gedurende het seizoen.
Het is niet vereist voor dagelijks gebruik (zie de procedure voor dagelijks gebruik hieronder)

Dagelijks gebruik: voorafgaand aan het voorverwarmen en het schoonmaken met een koperen barbecue
draadborstel, bedek de volledige oppervlakte van de bereidingsroosters met VEGETARISCHE OLIE. Warm de
barbecue voor en borstel vervolgens elk ongewild restant weg met de koperen draadborstel.

Roestvrij stalen bereidingsroosters: (betere kit beschikbaar — zie de lijst met vervangingsonderdelen).
Roestvrij stalen bereidingsroosters zijn duurzaam en bestendig tegen corrosie. Deze roosters vragen minder
olie bescherming en onderhoud dan de gietijzeren bereidingsroosters. Het is aanbevolen dat u de procedure
voor dagelijks gebruik volgt ondanks dat u het wellicht voldoende vindt om uw roosters voor te verwarmen en
schoon te maken met een draadborstel voor uw barbecue behoeften.

Bedieningspaneel: De tekst van het bedieningspaneel is te vinden op het roestvrije staal. Met de juiste zorg zal
het staal donker en leesbaar blijven. Om het paneel schoon te maken, gebruik uitsluitend warm zeepwater of
de Continental roestvrije staal reiniger verkrijgbaar bij de Napolean dealer. Gebruik geen schuurmiddelen op
roestvrije oppervlaktes, vooral niet op het tekst gedeelte van het bedieningspaneel, omdat de tekst na verloop
van tijd er door zal vervagen.

www.napoleongrills.com
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Reinigen Van De Binnenkant Van De Gasbarbecue: Verwijder de grillroosters. Verwijder met een zachte
koperen borstel de losse resten van de gegoten binnenzijden en van de binnenkant van het deksel. Schuur

de kookplaten af met een stopverfmes of een schraapmesje en verwijder de as met een metalen borstel.
Verwijder de kookplaten en veeg de etensresten van de branders met een koperen borstel. Veeg alle zich in de
barbecue bevindende resten in de afneembare lekbak. Plaats de kookplaten opnieuw op de juiste plaats (lees
de montage-instructies voor de juiste oriéntatie).

Verlichting: verwijder het glas van de lichtbak door een platte schroevendraaier voorzichtig heen en weer te
bewegen tussen het glas en de lichtbak. Raak de halogeen lamp niet aan. De levensduur van de lamp wordt
korter door aanraking met de vingervetlaag. Maak het glas schoon door het onder te dompelen in heet
zeepwater; maak het dan schoon met een doekje en niet-schurend schoonmaakmiddel. Plaats het glas terug
door het simpelweg in de behuizing te klikken.

Lekbak: Schuif de lekbak uit om het schoonmaken te vergemakkelijken. De bak moet vaak worden gereinigd
(om de 4 a 5 beurten) om vetophoping te voorkomen. Vet en ander overtollig braadvet komen in de lekbak
onderaan de gasbarbecue terecht en worden eronder in het disposable vetkommetje opgevangen. Opgehoopt
vet kan vuur vatten. Bekleed of vul de lekbak niet met aluminiumfolie of zand, omdat daarmee het vet niet
ongehinderd kan weglekken. De bak moet worden schoongeschraapt met een stopverfmes of een schraapmesje
en alle resten moeten in het disposable vetkommetje worden geveegd. Dit kommetje dient om de 2 a 4 weken
te worden vervangen, afhankelijk van de gebruiksfrequentie. Neem voor benodigdheden contact op met uw
handelaar van Napoleon-gasbarbecues.

Reinigen Van De Buitenkant Van De Gasbarbecue: Reinig geverfde, geémailleerde of roestvrijstalen onderdelen
niet met schurende schoonmaakmiddelen. Geémailleerde onderdelen dienen extra voorzichtig te worden
gehanteerd. De aangebakken geémailleerde afwerking lijkt op glas en schilfert wanneer men erop slaat. Om
het email te retoucheren kunt u contact opnemen met uw handelaar van Napoleon-gasbarbecues. De buitenkant
van de barbecue moet met lauw zeepwater worden schoongemaakt wanneer hij nog warm aanvoelt. Reinig
de roestvrijstalen oppervlakken met een schoonmaakmiddel voor roestvrij staal of met een niet-schurend
product. Veeg altijd schoon met de draad mee. Staalwol maakt krassen in de afwerking en mag niet worden
gebruikt. Roestvrijstalen onderdelen verkleuren (ze worden goudkleurig of bruin) wanneer ze worden opgewarmd.
Dat is normaal en beinvloedt de werking van de barbecue niet.

A WAARSCHUWING! Slang: Controleer op afgeschaafde, gesmolten, doorgesneden en gebarsten

plekken. Gebruik de gasbarbecue niet indien de slang er zo uitziet. Laat het onderdeel vervangen door uw
Napoleon-handelaar in gasbarbecues of door een erkend gasinstallateur.

Buis Brander: De brander is vervaardigd uit dik roestvrij staal (type 304), maar vanwege de overmatige hitte en
de corrosieve omgeving zal zich blauwverkleuring voordoen. Verwijder de blauwverkleuring met een koperen
borstel.

LET OP! Beware Van Spinnen

Ontstop verstopte openingen met een open paperclip. Maak de branderopeningen niet groter. Spinnen en
insecten worden aangetrokken door de geur van propaan- en aardgas. De brander is op de ventilatieklep
voorzien van een insectenscherm. Zo is de kans kleiner dat insecten in de brander nesten gaan bouwen,
hoewel het probleem niet volledig kan worden geélimineerd. Nesten of spinnenwebben doen de brander met
een zachtgele of oranje vlam branden of veroorzaken brand (terugslag) ter hoogte van de ventilatieklep onder
het bedieningspaneel. Indien u de brander binnenin wenst schoon te maken, moet hij eerst uit de barbecue
worden gehaald. Verwijder de zich in het midden van de brander bevindende schroef. Til de achterkant van de
brander omhoog om hem te verwijderen. Maak de binnenkant van de brander schoon met een soepele voor
venturibuizen bestemde borstel. Schud los afval uit de brander, door de gasinlaat. Zorg ervoor dat het insectenscherm
schoon is, strak vastzit, lintvrij is en geen sporen vertoont van ander afval. Controleer ook of de ventielopeningen
schoon zijn. Maak de openingen niet groter. Plaats de brander terug op zijn plaats. Controleer of de klep in de
brander gaat wanneer u deze installeert.

A WAARSCHUWING! Het is erg belangrijk dat bij het herinstalleren van de

brander na het reinigen, de/het klep/uiteinde de brander in gaat voordat u uw
gasgrill aansteekt. Als de klep niet in de brander zit, kan brand- of explosiegevaar
ontstaan.

Aluminium Gietwerk: Maak het gietwerk regelmatig schoon met lauw zeepwater. Aluminium roest niet, maar
vanwege de hoge temperaturen en de weerselementen, kan zich op aluminiumoppervlakken oxidatie voordoen.
Op het gietwerk ziet u dan witte vlekken. Om het opnieuw zijn oorspronkelijk uitzicht te geven, kunt u die vliekken
afvegen en het gietwerk polijsten met fijn schuurpapier. Veeg het oppervlak af om afval te verwijderen en verf het
met tegen hoge temperaturen bestendige, speciaal voor barbecues bestemde verf. Zorg ervoor dat dingen in de
omgeving niet mee besproeid worden. Volg de aanwijzingen van de spuitbus.

www.napoleongrills.com
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Problem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Lage temperatuur / kleine
vlam wanneer klep in hoge
stand staat.

Propaan - Verkeerde manier van aansteken.

Aardgas — te kleine
toevoerleiding.

Beide gassoorten — onjuiste oorverwarming.

Volg zorgvuldig de instructies voor
aansteken op. Alle afsluiters van de
gasbarbecue moeten dicht zijn wanneer
de gaskraan wordt opengedraaid. Draai
de gasfles langzaam open met het oog
op gelijke druk. Zie de instructies i.v.m.
aansteken.

De grootte van de leiding moet
overeenkomen met de installiecode.

De barbecue dient voorverwarmd te
worden met hoofdbranders in de hoge
stand gedurende 10 a 15 minuten.

Overmatig opflakkerende
vlammen/warmte
onevenredig verdeeld.

Onjuiste voorverwarming.

Te grote ophoping van vet en as op de
kookplaten en in de lekbak.

De barbecue dient voorverwarmd te
worden met beide hoofdbranders in de
hoge stand gedurende 10 a 15 minuten.

Maak de kookplaten en de lekbak
regelmatig schoon. Bekleed de bak
niet met aluminiumfolie. Zie de
reinigingsinstructies.

Uit de branders komt een
gele vlam en u neemt ook
een gasgeur waar.

Mogelijke aanwezigheid van een spinnenweb
of ander afval.

Verwijder de brander en maak hem
grondig schoon. Zie de algemene
onderhoudsinstructies.

Zoemende regelaar.

Normaal op warme dagen.

Dit is geen mankement. Dit wordt
veroorzaakt door de interne trillingen
in de regelaar en beinvloedt niet

de werking of de veiligheid van de
gasbarbecue. Zoemende regelaars
worden niet vervangen.

De branders steken elkaar
niet aan.

Verstopte openingen aan de achterzijde van de
brander.

Maak de branderopeningen schoon.
Zie de onderhoudsinstructies voor
branders.

De “verf” in het deksel of de
kap bladdert blijkbaar af.

Vetophoping op binnenzijde.

Dit is geen mankement. De afwerking
van het deksel en de kap is van email en
bladdert niet af. Het afbladderen wordt
veroorzaakt door verhard vet, dat in

de verfachtige stukken droogt. Dit vet
schilfert af. Dat kan worden voorkomen
met regelmatig reinigen. Zie de
reinigingsinstructies.
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HOUD UW BON ALS BEWIJS VAN AANKOOP VOOR DE GELDIGHEID VAN UW GARANTIE

Bestellen Van Reserveonderdelen
GARANTIE-INFORMATIE

MODEL:

AANKOOPDATUM:

SERIENUMMER:

(schrijf hier uw gegevens voor gemakkelijke referentie)

Voordat u contact opneemt met de klantenservice, controleer de NAC website voor uitgebreidere reiniging,
onderhoud, het oplossen van problemen en de instructies voor het vervangen van onderdelen op www.napoleongrills.
com. Neem direct contact op met de fabriek voor vervangende onderdelen of schadeclaims. De klantenservice
is bereikbaar tussen 9 AM en 5 PM (Eastern Standard Time) op 1-866-820-8686 of fax op 1-705-727-4282.
Voor het afhandelen van een schadeclaim, hebben wij de volgende gegevens nodig:

1. Model en serienummer van het apparaat.

2. Onderdeelnummer en beschrijving.

3. Een korte duidelijke omschrijving van het probleem (‘gebroken’ is niet voldoende).
4. Bewijs van aankoop (kopie van de factuur).

In enkele gevallen kan de vertegenwoordiger van de klantenservice verzoeken de onderdelen naar de fabriek
terug te sturen voor onderzoek, voordat vervangende onderdelen worden geleverd. De onderdelen dienen
vooruitbetaald verscheept te worden ter attentie van de klantenservice met de volgende gegevens:

1. Model en serienummer van het apparaat.

2. Een korte duidelijke omschrijving van het probleem (‘gebroken”is niet voldoende).

3. Bewijs van aankoop (kopie van de factuur).

4. Retour autorisatienummer — verstrekt door de vertegenwoordiger van de klantenservice.

Let u er op, voordat u contact opneemt met de klantenservice, dat de volgende zaken niet door de garantie
worden gedekt:

-transportkosten, provisie of exportbelastingen

-arbeidsloon voor het de- en herinstalleren

-kosten voor servicegesprekken om de problemen vast te stellen
-ontkleuring van roestvrijstalen onderdelen

-mankementen aan onderdelen door gebrek aan reiniging en onderhoud, of het gebruik van onjuiste reinigingsmiddelen
(ovenreiniger).
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WAARSCHUWING! Het is aanbevolen om tijdens het uitpakken en monteren voor uw veiligheid
werkhandschoenen aan te trekken en een veiligheidsbril op te zetten. Hoewel we er alles aan doen om het
montage proces zo goed en zo veilig mogelijk te maken, is het kenmerkend voor bewerkte stalen onderdelen
dat de uiteinden en hoeken scherp kunnen zijn en verwondingen kunnen veroorzaken als ze tijdens de
montage niet op de juiste manier worden behandeld.

Aan De Slag

1. Haal alle onderdelen van het onderstel, de behuizing en de grill uit het karton. Til het deksel op en haal alle
verpakte onderdelen uit de binnenkant. Gebruik de onderdelenlijst om ervoor te zorgen dat alle noodzakelijke
onderdelen aanwezig zijn.

2. Vernietig het verpakkingsmateriaal niet totdat de grill volledig gemonteerd is en naar tevredenheid werkt.

3. Monteer de grill op de plaats waar die gebruikt gaat worden. Leg het karton of een handdoek op de grond
om de onderdelen te beschermen tegen verlies of beschadiging tijdens montage.

4. De meeste roestvrijstalen onderdelen worden geleverd in een beschermende plastic laag die verwijderd
moet worden voordat de grill gebruikt wordt.

5. Volg alle instructies in de volgorde zoals die is uitgelegd in deze handleiding.
6. Erzijn twee mensen voor nodig om de grillbak op het gemonteerde onderstel te tillen.

Als u vragen heeft over de montage of werking van de grill, of als er beschadigingen of ontbrekende onderdelen
zijn, bel dan gerust onze klantenservice op 1-866-820-8686 tussen 9 AM en 5 PM Eastern Standard Time

Benodigd gereedschap voor montage (gereedschap niet meegeleverd)

3/8“ and 5/8“ philips Buigtang Hammer
schrauben- schroevendraaier
schlussel

www.napoleongrills.com
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Ao
@NHPOLEON‘@ Fax naar: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

Bestelformulier voor Accessoires en Onderdelen

A.u.b. schrijf in blokletters

Naam:

Verstuur naar :

Tel : Fax :

Email:

Visa of Mastercard Nummer: Vervaldatum:

Handtekening:

Aantal Onderdeelnummer Omschrijving

Belasting kan worden toegepast
Mogelijk extra vervoerskosten

Als u een bevestiging wilt, wilt u dan zo vriendelijk zijn een fax nummer of een e-mail adres aan te geven.

www.napoleongrills.com



Utilice esta parrilla a gas sélo al aire libre en ubicaciones que dispongan de una buena

ventilacion. Nunca utilice la parrilla en edificios, garajes, porches cerrados, cenadores o cualquier
otro lugar cerrado.

INSERTE LA ETIQUETA CON EL NUMERO DE SERIE DE LA CAJA

N° de serie XXXXXX000000
N° DE MODELO

410, 410SB

A PELIGRO

SI PERCIBE OLOR A GAS:

e Apague las llamas abiertas.
e Abra la tapa.
e Si el olor persiste, aléjese del dispositivo

y llame inmediatamente a su proveedor
de gas o al departamento de bomberos.

e Cierre el suministro de gas del dispositivo.

A ADVERTENCIA

No intente encender el dispositivo sin haber
leido antes las instrucciones de la seccion
“ENCENDIDO” incluidas en este manual.

No almacene ni utilice gasolina u otro fluido
inflamable en las proximidades de este

otro dispositivo. Almacene un cilindro de baja
presion sin conectar en las proximidades de

este u otro dispositivo. Siga rigurosamente
estas instrucciones, ya que, de lo contrario,

se podria originar un incendio o producir una
explosion, lo que causara dafos personales o en
la propiedad, o incluso la muerte.

Aviso para el instalador: deje estas instrucciones al propietario de la parrilla para que éste pueda

referirse a ellas cuando sea necesario.

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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GRACIAS POR ELEGIR NAPOLEON
Los productos NAPOLEON estdn disefiados con materiales y componentes de primera calidad. Profesionales capacitados
y orgullosos de su trabajo son los responsables de ensamblar los productos. Las pruebas de fuga de gas y de incendio se
realizan en centros de pruebas autorizados. Técnicos calificados inspeccionan cuidadosamente la parrilla antes de empaquetarla
y transportarla para que usted, nuestro cliente, reciba el producto de alta calidad que le brinda NAPOLEON.
En Napoleon, nos dedicamos a usted, “nuestro valioso cliente”. Nuestra meta es entregarle las herramientas necesarias
para lograr que el arte de cocinar en parrilla sea una experiencia inolvidable. Le brindamos este manual para asegurarle
un correcto ensamble, mantenimiento, cuidado e instalacién de la nueva parrilla. Es importante que lea y comprenda
todo el manual antes de utilizar la nueva parrilla para que entienda todas las precauciones de seguridad y vea todas las
caracteristicas que la parrilla le ofrece. Siga cuidadosamente estas instrucciones y disfrute el arte de la cocina en parrilla
sin problemas, durante afios. Si el producto no cumple con sus expectativas, contactese con nuestro departamento de
atencion al cliente al 1-866-820-8686, de 9 a. m. a 5 p. m. hora del este (Estados Unidos), o visite nuestro sitio web:
www.napoleongrills.com.

Garantia limitada del presidente de Napoleon para la
parrilla a gas

NAPOLEON garantiza los siguientes materiales y mano de obra de la nueva parrilla a gas NAPOLEON contra
defectos durante 10 afios. Esta garantia cubre piezas de aluminio fundido (no se incluye la pintura), estantes
laterales (no se incluye la pintura), panel de control de acero inoxidable (no se incluye serigrafia), quemadores
de acero inoxidable, tapa de acero inoxidable o porcelana y soportes de insercion, y asas de la tapa, todos
sujetos a las siguientes condiciones: Durante los primeros cinco afios, NAPOLEON reemplazara partes sin costo,
segun nuestra opcion. Del sexto al décimo aifilo, NAPOLEON reemplazara partes con un costo del 50% del valor
actual de venta al publico.

La garantia cubre componentes, como platos de sellado de acero inoxidable o porcelana, rejillas de acero
inoxidable o hierro fundido, valvulas con sistema de encendido, indicadores de temperatura, perillas, y
guemadores infrarrojos de ceramica (no se incluyen pantallas). Napoleon proporcionard las partes, sin cargo,
durante los primeros dos afios de la garantia limitada.

La garantia cubre los demas componentes, como reguladores, ruedas, rejillas para mantener el calor,
mangueras y conexiones, I-GLOW™, sujetadores y accesorios. NAPOLEON proporcionara las partes, sin cargo,
durante el primer afo de la garantia limitada.

NAPOLEON no se responsabiliza por los gastos de transporte, mano de obra ni aranceles de exportacion.

Condiciones y limitaciones

“NAPOLEON garantiza la no existencia de defectos de fabricacién en sus productos Unica y exclusivamente para el comprador original, siempre y cuando la
compra se haya realizado a través de un proveedor de NAPOLEON autorizado y esté sujeta a las siguientes condiciones y limitaciones:”

La garantia de esta empresa no es transferible y no podra ser ampliada bajo ningliin concepto por ninguno de nuestros representantes.

La instalacion de |a parrilla a gas debe llevarse a cabo por un técnico de servicio o contratista autorizado y con licencia. La instalacion se debe realizar
de acuerdo a las instrucciones de instalacion que se incluyen con el producto y conforme a todos los cédigos de construccion local y normas relativas a
incendios.

Esta garantia limitada no cubre los dafios derivados del mal uso del dispositivo, falta de mantenimiento, incendios ocasionados por grasa, entornos hostiles,
accidentes, alteraciones, uso indebido o negligencia. Asimismo, esta garantia quedard anulada si alguna pieza ha sido instalada por otros fabricantes.

Esta garantia limitada no incluye, ademas, las ralladuras, abolladuras, acabados pintados, corrosidn o decoloraciéon producidos por el calor, productos de
limpieza abrasivos o quimicos, el desconchado de las piezas esmaltadas de porcelana ni de ninguno de los componentes utilizados en la instalacion de la
parrilla a gas.

Si el deterioro de las piezas se produce hasta el punto que evita el correcto funcionamiento del dispositivo en el periodo de cobertura de la garantia, se
proporcionara una pieza de recambio. Solo durante el primer afio, esta garantia se amplia a las piezas cubiertas por la garantia que presenten defectos
en el material o de mano de obra, siempre y cuando el producto haya sido utilizado de acuerdo a las instrucciones de funcionamiento y en condiciones
normales.

Una vez transcurrido el primer afio, con respecto a esta garantia de por vida limitada President’s, NAPOLEON podra, segun su criterio, eximirse completamente
de todas sus obligaciones en relacion a esta garantia reembolsando al comprador que adquirid la garantia original el precio total de cualquier pieza bajo garantia
aunque esté defectuosa.

NAPOLEON no serd responsable de la instalacion, la mano de obra o cualquier coste relacionado con la reinstalacion de la pieza en garantia, la cual no cubre
dichos gastos.

A pesar de las disposiciones contenidas en esta garantia de por vida limitada President’s, la responsabilidad de NAPOLEON bajo esta garantia queda
definida en los términos anteriores y, en ningun caso, podrad ampliarse a dafios incidentales, consecuenciales o indirectos.

Esta garantia define las obligaciones y responsabilidades de NAPOLEON con respecto a la parrilla a gas NAPOLEON y se excluye cualquier otra garantia,
expresa o implicita, en relacion a este producto, sus componentes o accesorios.

NAPOLEON no asume ni autoriza que cualquier tercero asuma, en su nombre, cualquier otro tipo de responsabilidad con respecto a la venta de este producto.
NAPOLEON no sera responsable de: encendidos excesivos, apagones causados por condiciones ambientales como vientos fuertes o una ventilaciéon no adecuada.
Los dafios causados en la parrilla a gas como consecuencia de las condiciones meteoroldgicas, granizo, tratamiento inadecuado, sustancias quimicas o
productos de limpieza dafiinos no serdn responsabilidad de NAPOLEON. Cualquier reclamacién de la garantia de NAPOLEON requiere estar en posesion
del contrato de venta o una copia del mismo junto con el nimero de serie y el nimero de modelo. NAPOLEON se reserva el derecho a que su representante
inspeccione cualquier producto o pieza antes de aceptar cualquier reclamacion de la garantia.

NAPOLEON queda exento de toda responsabilidad en cuanto a los cargos derivados del transporte, los costes de mano de obra o los impuestos de exportacion.

www.napoleongrills.com
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ADVERTENCIA! sino sigue estas instrucciones, se podrian producir dafios personales o en la propiedad,
o incluso la muerte. Lea y siga todas las advertencias e instrucciones que se incluyen en este manual antes de
utilizar la parrilla.

Procedimientos de seguridad durante el funcionamiento

e  Ensamble esta parrilla a gas de acuerdo a las instrucciones del manual. Si guardé la parrilla ensamblada,
lea las instrucciones para confirmar el correcto ensamble de la parrilla y compruebe que no haya fugas
antes de utilizar la unidad.

e leatodas las instrucciones del manual antes de utilizar la parrilla a gas.

e Nunca modifique esta parrilla a gas.

e  Siga cuidadosamente las instrucciones de encendido cuando utiliza la parrilla.

e  (Cierre la valvula del tanque de gas propano o del suministro de gas natural cuando no esté utilizando la parrilla.

e Mantenga a los nifios y animales alejados de la parrilla caliente. No permita que los nifios suban e
ingresen al gabinete.

e  Supervise a los nifios y no permita que jueguen con el dispositivo.

e  Este dispositivo no debe ser utilizado por personas (incluso nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento, a menos que una persona responsable de
su seguridad les haya brindado supervision o instrucciones sobre el uso del dispositivo.

e No descuide la parrilla mientras esta en funcionamiento.

e No mueva la parrilla mientras esté caliente o en funcionamiento.

e La parrilla es solamente para uso doméstico.

e No instale esta parrilla a gas en un vehiculo recreativo ni en botes.

e  Utilice esta parrilla a gas solo en exteriores, en ambientes ventilados. No utilice esta parrilla en edificios,
cocheras ni en ningun area cerrada.

e  Mantenga los combustibles a una distancia adecuada (a 16” (410 mm) de la parte posterior de la unidad, a
7” (180 mm) de los lados). Se recomienda mantener una distancia adicional de 24” (610 mm) de revestimiento
de vinilo o de paneles de vidrio.

e Mantenga los orificios de ventilacion del gabinete del tanque de gas sin residuos.

e No utilice la unidad bajo ninguna construccién combustible.

e No coloque la parrilla en lugares ventosos. Los vientos fuertes afectan el rendimiento de la parrilla a gas.

e  Encaso de guardar la parrilla en un ambiente cerrado, desconecte el tanque de gas propano de la parrillay
guardelo en el exterior, en un drea ventilada. No guarde los tanques desconectados en edificios, cocheras
ni en ningun area cerrada. En caso de almacenar unidades para gas natural en un ambiente cerrado,
desconéctelas del suministro de gas.

e Inspeccione la manguera del suministro de gas antes de cada uso. Si detecta desgaste excesivo o deterioro,
reemplace la manguera antes de utilizar la parrilla con un repuesto suministrado por el fabricante.

* Nunca almacene un tanque de gas propano de reserva debajo o cerca de la parrilla.

¢ Nunca cargue el tanque a mas del 80 % de su capacidad.

e No utilice un tanque que no.esté provisto de una conexién QCC1.

e Realice una prueba de fuga de gas en todas las conexiones antes del primer uso, una vez al afio o cuando
reemplace cualquier componente, incluso si compro la parrilla ya ensamblada.

e Nunca utilice gas natural en una unidad disefiada para gas propano liquido.

e Nunca utilice liquido combustible en una parrilla a gas.

e  Utilice briquetas de carbdn solo con la bandeja para carbdn Napoleon disefiada para esta unidad.

e Mantenga los controles del quemador apagados mientras conecta el tanque de gas.

e No encienda los quemadores con la tapa cerrada.

e  No utilice el quemador posterior y los quemadores principales al mismo tiempo.

e Mantenga la tapa abierta durante el precalentamiento.

e No conecte la manguera debajo de la bandeja de goteo. Mantenga la manguera a una distancia considerable
de la parte inferior de la unidad.

e Limpie la bandeja para grasa y los platos de sellado periédicamente para evitar acumulaciones de grasa
que pueden incendiarse.

e  Retire la rejilla para mantener el calor antes de encender el quemador posterior. El calor intenso puede
dafiar la rejilla para mantener el calor.

e Asegurese de que los platos de sellado estan correctamente ubicados de acuerdo a las instrucciones de
instalacién de los platos de sellado.

e No utilice estantes laterales para almacenar encendedores, cerillos ni otros combustibles.

e Mantenga la tuberia de gas lejos de superficies calientes.

e Mantenga todos los cables de suministro eléctrico lejos del agua o superficies calientes.

e Inspeccione periédicamente el tubo Venturi del quemador infrarrojo en busca de telas de arafia u otras
obstrucciones. Limpie completamente los tubos si encuentra obstrucciones.

e Desconecte la parrilla a gas para exteriores y su valvula de cierre individual del sistema de tuberia del suministro
de gas durante cualquier prueba de presion del sistema a presiones superiores a 0,5 psi (3,5 kPa).

e Aisle la parrilla a gas para exteriores del sistema de tuberia de suministro de gas; para ello, cierre la valvula
de cierre manual individual durante cualquier prueba de presion del sistema a presiones iguales o menores a %

www.napoleongrills.com
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Como desechar correctamente este producto

Este simbolo indica que el producto no debe desecharse como residuo doméstico en la Unién Europea. Para
evitar posibles dafios al medio ambiente o a la salud de las personas como resultado de la eliminacion de
residuos de forma descontrolada, recicle este producto de forma responsable con la finalidad de promover
la reutilizacion sostenible de los recursos materiales. Para devolver la unidad usada, utilice los sistemas de
devolucidn y recoleccidn, o contactese con el distribuidor a través del cual compro el producto. El distribuidor
se encargara de reciclar el producto para proteger el medio ambiente.

[ ] [ ] [ I 4
Cilindro de gas a presion
Utilice sdlo cilindros de gas §resién que Emplan con los codigos nacionales y regionales. El peso minimo
de cilindro para unidades de butano es de 13 kg, y de 6 kg para las unidades de propano. Aseglrese de que
el cilindro puede proporcionar una cantidad suficiente de combustible como para poner el dispositivo en
funcionamiento. En caso de duda, pdngase en contacto con su proveedor de gas local.

e Tenga cuidado al manejar la valvula del cilindro.
e Nunca conecte un cilindro que no cumpla con los cédigos locales.

Todos los cilindros con un peso de 7 kg o mas deberan ser ubicados fuera de la unidad (debajo del estante
derecho) a nivel del suelo. Los cilindros con un peso inferior a 7 kg se pueden colocar dentro de la unidad, en
el orificio del estante inferior. Sélo los cilindros conectados al dispositivo se podran almacenar en la unidad, o
cerca del dispositivo. Los cilindros de repuesto no se deben almacenar préoximos a la unidad de funcionamiento.
Los cilindros no se deben exponer a calor extremo ni a luz directa del sol.

ADVERTENCIA! Asegurese de que el camino que sigue el tubo deja una distancia adecuada debajo
de la unidad. Si los tubos entran en contacto con superficies a altas temperaturas éstos podrian derretirse
o provocar fugas, lo que daria lugar a un incendio.

Conexion del cilindro: Asegurese de que el tubo del regulador de gas no presenta deformaciones. Retire la
tapa o el tapon de la valvula de combustible del cilindro. Ajuste el regulador a la valvula del cilindro. Realice
pruebas de fugas en todas las juntas antes de utilizar la barbacoa. Debe realizar una prueba de fugas una vez
al afo, cada vez que conecte un cilindro o al sustituir una pieza del sistema de gas.

ADVERTENCIA:

e No conecte la manguera debajo de la bandeja de goteo.

e No conecte la manguera en el espacio entre el estante inferior y el panel posterior.

e No conecte la manguera sobre |la parte superior.del panel.

e Asegurese de ajustar todas las conexiones con dos llaves inglesas..No utilice cinta de teflon ni lubricante
para tuberia en ninguna conexién de mangueras.

e Asegurese de que la manguera no esté en contacto con superficies a alta temperatura, ya que podria
derretirse, gotear y provocar un incendio.

¢ No almacene el exceso de manguera en ambientes cerrados, ya que podria estar en contacto con superficies
calientes, derretirse, gotear y provocar un incendio.

Tubo de gas

e Sielfabricante no incluye el tubo ni el regulador, sélo podra utilizar tubos y reguladores que

e cumplan con los cddigos nacionales y regionales.

e Asegurese de que el tubo no entra en contacto con grasa, goteos o superficies calientes del dispositivo.

e Compruebe el tubo con regularidad. En caso de que detecte rasgones, zonas derretidas o desgaste, sustituya
el tubo antes de utilizar el dispositivo.

e lalongitud de tubo recomendada es de 0,5 m. La longitud del tubo no puede ser superiora 1,5 m.

e Asegurese de que el tubo no presenta torsiones ni deformaciones cuando esté instalado.

e  Sustituya el tubo antes de la fecha de caducidad impresa en el mismo.

www.napoleongrills.com




57
Regulador

En la tabla siguiente se muestran los valores de entrada del dispositivo.

Quemador Tamafio del orificio Entrada de calor (valor bruto) Uso de gas (Total)
Principal 1.07mm (#58) 12.0 kW 870g/h
Lateral 0.82mm 2.4kW 174 g/h

Gases/presiones certificados. Consulte la placa de datos de servicio y aseglrese de que se corresponde con la
tabla siguiente.

Categoriade gas |l3p p(50) l3+00830/37)  |'38/P(37) '38/P(50)

Gases/presiones

Butano 30mbar
Propano 30mbar

Butano 28-30mbar
Propano 37mbar

Butano 37mbar
Propano 37mbar

Butano 50mbar
Propano 50mbar

Paises BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK
EE, FI, FR, GB,  |FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT, LT, |LT, LU, LV, PT, SK, SI
LU, MT, NL, NO,

RO, SE, SI, SK, TR

No altere ni modifique el regulador. Utilice solo el regulador de suministro de la presidn que figura en la tabla
que se muestra arriba. Utilice un regulador de 28/30 mbar para butano o un regulador de 37 mbar para propano.
La parrilla incluye un regulador interno. Este regulador interno posee una presion de salida de 22 mbar. No lo
modifique ni ajuste. En caso de repuesto, utilice solo el regulador suministrado por el fabricante.

La unidad incluye una valvula interna que estabiliza la presion de gas y mejora el rendimiento de la
barbacoa. La valvula no puede ajustarse. Hay una toma de presion situada a un lado de la valvula. El
personal de mantenimiento puede utilizarla para comprobar si la valvula funciona correctamente al
efectuar el mantenimiento de |la barbacoa. El tornillo alojado en la toma debe permanecer siempre
firmemente apretado, salvo al efectuarse la comprobacién de estanquidad en la vélvula (que Unicamente
debera realizarse por personal de mantenimiento cualificado).

Instrucciones para realizar pruebas de fugas

ADVERTENCIA! Las pruebas de fugas se deben realizar anualmente, cada vez que el cilindro se
conecta o al sustituir una pieza del sistema de gas.

ADVERTENCIA! No utilice nunca una llama abierta para comprobar las fugas de gas. Asegirese de que
no hay chispas ni llamas abiertas en la zona mientras realiza una prueba de fugas. Las chispas o las llamas
abiertas produciran un incendio o una explosion, dafios en la propiedad, heridas graves o incluso la muerte.

Prueba de fugas: Pruebe la unidad frente a fugas antes de utilizarla por primera vez, anualmente y siempre
que sustituya o realice tareas de mantenimiento en alguna de los componentes del sistema de gas. No fume
mientras realiza esta prueba y retire todas las fuentes de ignicion. Consulte el diagrama de prueba de fugas
para ver las zonas que es preciso comprobar. SitUe los controles de todos los quemadores en posicién de
apagado (OFF). Active la valvula de suministro de gas.

Con una solucién de jabén liquido y agua al 50%, lave todas las juntas y conexiones del regulador, el tubo, los
mandos y las valvulas.

La presencia de burbujas indicara la existencia de una fuga de gas. Apriete la junta floja o sustituya la pieza por
una recomendada por el departamento de atencién al cliente de Napoleon y solicite a un instalador de gas
certificado que realice una inspeccion de la parrilla.

Si la fuga no se detiene, apague inmediatamente el suministro de gas, desconéctelo y solicite a un instalador
o proveedor de gas certificado que realice una inspeccién de la parrilla. No utilice la parrilla hasta que se haya

corregido la fuga.
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Instrucciones de encendido

Quemador lateral

Quemadorizquierdo

(I

Quemador central

(]

Quemador derecho

I

ADVERTENCIA! Abra la tapa.

ADVERTENCIA! Asegurese de que los controles del quemador estén en la posicion
OFF (apagado). Abra la valvula de suministro de gas.

Posicion de apagado

Encendido del
tubo del quemador principal.

Encendido del quemador posterior
(si se provee)

Encendido del quemador lateral
(si se provee)

1. Abra la tapa de la parrilla.

1. Abra la tapa de la parrilla.

1. Abra la cubierta del quemador lateral.

2. Presione y gire suavemente cualquier
perilla del quemador principal a la
posiciéon “HI” (fuego alto). De esta
manera, se encenderad la llama del piloto
que luego encenderd el quemador
seleccionado. Si el piloto se enciende,
continle presionando la perilla de control
hasta que el quemador se encienda y
luego libere la perilla.

2. Retire la rejilla para mantener el calor.

2. Presione y gire suavemente la perilla de
control del quemador lateral a la posicion
“HI” (fuego alto). De esta manera, se
encenderd el quemador lateral.

3. Si el piloto no se enciende, gire
inmediatamente la perilla de control a la
posicion “OFF” (apagado) y repita el paso
2 varias veces.

3. Presione y gire suavemente la

perilla del quemador estilo rotisserie

a la posicion “HI” (fuego alto). De esta
manera, se encendera la llama del piloto
que luego encendera el quemador. Si el
piloto se enciende, continte presionando
la perilla de control hasta que el
quemador se encienda y luego libere la
perilla.

3. Si el gquemador no se enciende, gire
inmediatamente la perilla de control a la
posicion “OFF” (apagado) y repita el paso
2 varias veces.

4. Si el piloto y el quemador no se
encienden en 5 segundos, gire la perilla
del control a la posiciéon “OFF” (apagado)
y espere 5 minutos hasta que el exceso
de gas se disipe. Repita los pasos 2y 3, o
encienda con un cerillo.

4. Si el quemador no se enciende, gire
inmediatamente la perilla de control a la
posiciéon “OFF” (apagado) y repita el paso
3 varias veces.

4. Si el quemador no se enciende en 5
segundos, gire la perilla del control a

la posicion “OFF” (apagado) y espere 5
minutos hasta que el exceso de gas se
disipe. Repita los pasos 2y 3, o encienda
con un cerillo.

5. En caso de encender la unidad con un
cerillo, coloque el cerillo en la vara de
encendido que acompaiia el quemador.
Sostenga el cerillo encendido a través

de la rejilla y el plato de sellado, y gire la
valvula del quemador correspondiente al
maximo.

5. Si el quemador no se enciende en 5
segundos, gire la perilla del control a

la posicion “OFF” (apagado) y espere 5
minutos hasta que el exceso de gas se
disipe. Repita los pasos 3y 4, o encienda
con un cerillo.
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Instrucciones para cocinar

Encendido inicial: cuando se enciende por primera vez, la parrilla a gas emite un ligero olor. Este olor es normal
y se debe al “quemado inicial” de las pinturas y los lubricantes internos utilizados en el proceso de fabricacion.
La proxima vez que utilice la parrilla no notara este olor. Simplemente deje los quemadores principales en
posicién de fuego alto (HIGH) durante aproximadamente media hora.

Uso del quemador principal: al calentar comidas, le recomendamos que precaliente la parrilla poniendo en
funcionamiento todos los quemadores principales en la posicion de fuego alto (HIGH) con la tapa cerrada
durante aproximadamente 10 minutos. El alimento que se cocina durante periodos de tiempo breves (pescado,
verduras, etc.) se puede preparar con la tapa abierta. Cocinar con la tapa cerrada garantiza temperaturas mas
altas y constantes que pueden reducir el tiempo de coccidn y un cocinado de la carne mas uniforme. La comida
que conlleva un tiempo de coccidn superior a 30 minutos, como los asados, se puede cocinar indirectamente
(con el quemador encendido frente a la ubicacion de la comida). Al cocinar carnes muy magras, como pechuga
de pollo o cerdo magro, puede lubricar con aceite las rejillas antes de la fase de precalentado con el fin de
reducir la posibilidad de que la carne se quede pegada. Al cocinar carne con un alto grado de contenido graso,
se pueden producir aumentos repentinos de las llamas. Para evitarlo, quitele la grasa a la carne o reduzca la
temperatura. En caso de que las llamas aumenten de tamafio de forma repentina, retire la comida de las
llamas y reduzca la temperatura. Deje la tapa abierta. Para obtener instrucciones mas detalladas, consulte el
libro de cocina Your All Season Grill (su parrilla para todo el afio) de Napoleon.

Coccion directa: sitle el alimento que desea cocinar en la parrilla directamente sobre el calor. Este método se
utiliza generalmente para dorar, o en el caso de alimentos que no requieren tiempos de cocinado prolongados,
como hamburguesas, bistecs, piezas de pollo o verduras. En primer lugar, la comida se dora para retener los
jugos y el sabor y, a continuacidn, se reduce la temperatura para terminar la coccién a gusto del usuario.

Coccion indirecta: con uno o varios quemadores en funcionamiento, sitie el alimento que desea cocinar en la
parrilla sobre un quemador apagado. El calor circulara por la comida efectuando una coccidn lenta y uniforme. Se
trata de un método de coccion que asemeja, en gran medida, al modo en que se cocina en el horno y se utiliza
generalmente para piezas de carne mayores, como asados, pollos y pavos, aunque también se puede utilizar
para alimentos que tienden a producir aumentos repentinos de la llama o con ahumados. Una temperatura
mas baja y un tiempo de coccién mas lento da como resultado carnes tiernas.

Uso del quemador trasero (si esta presente): retire la rejilla de calentamiento antes de utilizar este quemador.
Retire también las rejillas de coccion si interfieren con la rotisserie. El quemador trasero esta disefiado para

su uso junto al kit de rotisserie (incluido en la mayor parte de las unidades de quemador trasero) que puede
obtener de su proveedor. Consulte las instrucciones de montaje del kit de rotisserie:

Para utilizar el contrapeso: retire el motor de la rotisserie de la parrilla a gas. Situe el asador con la carne a lo
largo de los ganchos en el interior de la parrilla. La carne colgard de forma natural con la parte mas pesada
hacia abajo. Ajuste el brazo del contrapeso de mado que el brazo mire hacia arriba. Deslice el contrapeso hacia
adentro y hacia afuera para equilibrar la carga. Una vez equilibrada ajuste el conjunto correctamente. Vuelva
ainstalar el motor y comience a cocinar. Situe un plato de metal debajo de la carne para recoger el goteo de la
pieza y obtener una deliciosa salsa natural. Podrd ir agregando este liquido segln sea necesario. Para conservar
el jugo de la carne, en primer lugar ponga el quemador trasero en funcionamiento a fuego alto hasta que se
torne de color marrdn vy, posteriormente, reduzca la temperatura para cocinar completamente los alimentos.
Mantenga la tapa cerrada para obtener los mejores resultados. Sus asados y aves se doraran perfectamente por
el exterior y permaneceran himedos y tiernos en el interior. Por ejemplo, un pollo de 1,3 kg en la rotisserie se
hara en aproximadamente media hora a fuego medio o alto. Para obtener instrucciones mas detalladas, consulte
el libro de cocina Your All Season Grill (su parrilla para todo el afio) de Napoleon.

ADVERTENCIA! Lasalsay la sal de barbacoa pueden resultar corrosivas y deteriorar rapidamente
los componentes de la parrilla a gas, a no ser que se limpie con regularidad. Cuando termine de cocinar,
desmonte los componentes de la rotisserie, lavelos a fondo con agua templada y jabon y almacénelos en un
lugar cerrado.

Uso del quemador lateral de llama (si se incluye): Puede utilizar el quemador lateral como un quemador de
cocina para cocinar salsas, sopas, etc. Para un mejor rendimiento, coloque la parrilla a gas, de modo tal que el
quemador lateral quede protegido del viento. Se recomienda un didmetro de sartén de 60 a 220 mm.

ADVERTENCIA! Nunca cocine alimentos directamente sobre la rejilla del quemador lateral. El quemador
lateral esta disefiado para uso exclusivo de ollas o cacerolas.

ADVERTENCIA! No cierre Ia tapa del quemador mientras esté caliente o en funcionamiento.
ADVERTENCIA! No utilice el quemador para freir alimentos en abundante aceite, ya que puede ser
peligroso.
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Instrucciones de mantenimiento y limpieza

Recomendamos que un trabajador de servicio cualificado inspeccione y mantenga exhaustivamente la parrilla
a gas.

ADVERTENCIA! utilice siempre guantes de proteccién y gafas de seguridad cuando se disponga a
limpiar la parrilla.

ADVERTENCIA! para evitar la posibilidad de que se produzcan quemadauras, realice las tareas de
mantenimiento de la parrilla sélo cuando el dispositivo esté frio. Evite entrar en contacto con las superficies
calientes sin contar con la proteccion adecuada. Aseglrese de que todos los quemadores estan apagados.
Limpie la parrilla en un area en la que las soluciones de limpieza no puedan daiiar cubiertas, césped o
patios. No utilice limpiador para hornos para limpiar ninguna pieza de la parrilla a gas. No utilice un horno
autolimpiador para limpiar las rejillas de coccion o cualquier otra pieza de la parrilla a gas. La salsa y la sal
de barbacoa pueden resultar corrosivas y deteriorar rapidamente los componentes de la parrilla a gas, a no
ser que se limpie con regularidad.

Nota: el acero inoxidable tiende a oxidarse o mancharse en presencia de cloruros y sulfuros, especialmente en
areas costeras y otros entornos hostiles, como los ambientes calidos y altamente humedos cerca de las piscinas
y jacuzzis. Estas manchas se podrian percibir como éxido, pero se pueden eliminar o evitar facilmente. Para
evitar y eliminar estas manchas, lave todas las superficies de acero inoxidable cada 3-4 semanas, o con la
frecuencia que sea necesaria, con agua dulce y/o un limpiador de acero inoxidable.

ADVERTENCIA! cierre Ia fuente gas y desconecte la unidad antes de proceder a realizar las tareas de
mantenimiento. Para evitar la posibilidad de que se produzcan quemaduras, realice el mantenimiento de la
parrilla sélo cuando el dispositivo esté frio. Compruebe la presencia de fugas en la unidad una vez al afio,
cuando sustituya alguno de los componentes del sistema de gas o cuando note olor a gas.

Placas y rejilla para mantener el calor: las placas y la rejilla para mantener el calor se limpian mejor con un
cepillo metdlico durante el periodo de precalentamiento. Se puede usar lana de acero para las manchas mas
resistentes. Es normal que las placas inoxidables (si se proveen) se descoloren por el uso constante debido a la
alta temperatura de la superficie en la que se cocina.

Placas de hierro fundido: las placas de hierro fundido provistas con su nueva parrilla ofrecen mds retencién y
mejor distribucion de calor. Al curarlas periddicamente, les proporcionara una capa protectora que ayudard a
resistir la corrosién y aumentar su propiedad antiadherente.

Primer uso: lave las placas a mano con aguay detergente suave para eliminar cualquier residuo procedente
de fabricacién (no utilice lavavajillas). Enjuaguelas con agua caliente y séquelas bien con un pafio suave. Esto
ultimo es importante para evitar que el hierro fundido entre en contacto con la humedad.

Curado: con un pano suave, esparza GRASA VEGETAL sobre toda la superficie de la placa; cubra todas las
acanaladuras y las esquinas. No utilice grasas con sal, como manteca o margarina. Precaliente la parrilla
durante 15 minutos y luego coloque las placas curadas. Cierre la tapa y gire los botones de control del
quemador a fuego medio. Deje que las placas se calienten durante aproximadamente media hora. Gire
todos los quemadores a la posicion “OFF” (apagado) y cierre el gas. Deje que las placas se enfrien. Debe
repetir este procedimiento varias veces durante el curado, aunque no es necesario para uso diario (para
el cual se debe seguir el procedimiento detallado a continuacidn).

Uso diario: antes de precalentar y limpiar con un cepillo metalico para parrillas, aplique una capa de GRASA
VEGETAL sobre toda la superficie de las placas. Precaliente la parrilla y luego elimine los residuos con el cepillo
metalico.

Placas de acero inoxidable: (se dispone de un kit mas completo; consulte la lista de piezas de repuesto). Las
placas de acero inoxidable son duraderas y resistentes a la corrosién. Requieren menos curado y mantenimiento
que las placas de hierro fundido. Se recomienda seguir el procedimiento para uso diario descrito mas arriba,
aunque es posible que precalentar y limpiar las placas con un cepillo metdlico sea suficiente para usar la parrilla.
Panel de control: el texto del panel de control se imprime directamente en el acero inoxidable vy, si se realiza el
mantenimiento adecuado, permanecera oscuro y legible. Para limpiar el panel, utilice sélo agua templada con
jabon o un limpiador de acero inoxidable de la marca que podra obtener de su proveedor Napoleon. No aplique
nunca limpiadores abrasivos en superficies de acero inoxidable, en particular en la zona impresa del panel de
control, ya que la impresidn se borrara gradualmente.

Limpieza del interior de la parrilla a gas: retire las rejillas de coccidn. Utilice un cepillo con dientes de bronce
para limpiar los restos sueltos de los laterales de las fundiciones y debajo de la tapa. Raspe las placas para
dorar con una espatula o un raspador, y utilice un cepillo con dientes para retirar la ceniza. Retire las placas
para dorar y cepille los restos de los quemadores con el cepillo con dientes de bronce. Retire todos los residuos
del interior de la parrilla a gas hacia la bandeja recogegotas.
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Luces: Para retirar los lentes del casquillo fijo, inserte un destornillador de punta plana entre los lentes y el
casquillo y, muévalo suavemente. No toque la bombilla haldégena. La grasa de las manos puede reducir la vida
util de la bombilla. Para limpiar los lentes, primero remdjelos en agua caliente y jabdn, y luego limpie con un
pafio y limpiador no abrasivo. Para reinstalar los lentes, simplemente coldquelos nuevamente en el casquillo fijo.
Bandeja recogegotas: la grasa acumulada constituye un peligro de incendio. Limpie la bandeja recogegotas
con frecuencia para evitar la acumulacion de grasa (cada 4-5 usos o tan frecuentemente como se requiera).
Las gotas sobrantes o de grasa van a parar a la bandeja recogegotas que se encuentra debajo de la parrilla a
gas y se acumula en la bandeja para grasa desechable situada debajo de la bandeja. Para limpiarla, deslice la
bandeja recogegotas hasta sacarla de la parrilla. Nunca cubra la bandeja recogegotas con papel de aluminio,
arena u otro material, ya que esto podria evitar que la grasa circulara correctamente. Raspe la bandeja con una
espatula o raspador y eche todos los restos en la bandeja para grasa desechable. Sustituya esta bandeja cada
2-4 semanas, en funcién del uso que le dé a la parrilla a gas. Para obtener suministros, pongase en contacto
con su proveedor de la parilla a gas Napoleon.

Limpieza de la superficie exterior de la parrilla: no utilice limpiadores abrasivos ni estropajo en piezas pintadas,
de porcelana o acero inoxidable de la parrilla Napoleon. De lo contrario, rayara el acabado de la unidad. Limpie las
superficies exteriores de la parrilla con agua templada y jabdn mientras el metal esta aun caliente al tacto. Para
limpiar superficies de acero inoxidable, utilice un limpiador de acero inoxidable o no abrasivo. Aplique siempre
el limpiador en la direccién del grano. Con el tiempo, las piezas de acero inoxidable se decoloren con el calor,
adquiriendo normalmente un tono dorado o marrén. Esta decoloracion es normal y no afecta al rendimiento
de la parrilla. Los componentes esmaltados de porcelana se deben tratar con especial cuidado. El acabado de
esmalte horneado es similar al vidrio, por lo que se picara si su sufre un golpe. Puede solicitar esmalte para
retoques a su proveedor de la parrilla Napoleon.

A ADVERTENCIA! conector flexible: examine el conector flexible para comprobar que no presenta
abrasions, zonas fundidas, cortes o grieta. Si encuentra alguno de estos defectos, no utilice la parrilla a gas.
Solicite a su proveedor de la parrilla Napoleon o un instalador de gas cualificado que sustituya la pieza.

Quemador: el quemador esta fabricado de acero inoxidable 304 para paredes gruesas, pero el calor extremo y
los entornos corrosivos pueden producir la corrosion de la superficie. Este problema puede solventarse con un
cepillo con dientes de bronce.

PRECAUCION! cuidado con las arafas.

Las arafias y otros insectos se sienten atraidos por el olor a propano y gas natural. El quemador esta equipado
con una mosquitera en el obturador de aire, lo que reduce la posibilidad de que los insectos aniden en el interior
del quemador. No obstante, esto no soluciona el problema por completo. Los nidos de insectos o las telas de
arafa pueden hacer que el guemador desprenda una llama suave de color amarillo o naranja, o incluso causar
fuego (retroceso de la llama) en el obturador de aire debajo del panel de control. Para limpiar el interior del
guemador, éste se debe extraer de |a parrilla a gas: retire el tornillo que une el quemador a la pared posterior.
Deslice el quemador hacia atras y hacia arriba para extraerlo. Limpieza: utilice una escobilla de Venturi flexible
para limpiar el interior del quemador. Agite el quemador para extraer los posibles residuos sueltos a través de
la entrada de gas. Compruebe que los puertos y los orificios de la valvula del quemador no estan obstruidos.
Con el tiempo, los puertos del quemador se pueden cerrar debido a restos de alimento y la corrosién. Utilice
un clip abierto o la broca de mantenimiento de puertos suministrada para limpiarlos. Agujeree los puertos
bloqueados con esta broca y un pequefio taladro inalambrico. La limpieza de los puertos se ve facilitada si el
guemador se extrae de la parrilla, aunque también se puede realizar con el quemador instalado. No doble la
broca cuando taladre los puertos, ya que podria partirla. Esta broca esta disefiada para los puertos del quemador,
y no para los orificios (boquillas) de bronce que regulan el flujo que se dirige hacia el quemador. Tenga cuidado
de no agrandar los orificios. Asegurese de que la mosquitera estd limpia, bien fijada y que no presenta pelusas
u otros residuos. Reinstalacidn: realice el procedimiento inverso para reinstalar el quemador. Compruebe que la
valvula entra en el quemador cuando lo instale.

A ADVERTENCIA! Aireinstalar el quemador tras su limipieza, es muy
importante que la valvula / el orificio penetre en el tubo del quemador
antes de encender la parrilla a gas. Si la valvula no esta dentro del tubo del
quemador podria producirse un incendio o una explosion.
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Troubleshooting

Problema

Causa posible

Solucion

Calor/llama bajos uando la
valvula se situa en posicién
“high” (alto).

Propano - Procedimiento de
encendido inadecuado.

Gas natural: linea de suministro
mas pequeiia de lo requerido.

Precalentamiento inadecuado.

Siga el procedimiento de encendido
cuidadosamente. Todas las valvulas de la parrilla

a gas deben estar en la posicion de apagado (OFF)
al encender la valvula del depdsito. Encienda el
depdsito lentamente para que la presion se iguale.
Consulte las instrucciones de encendido.

El tamaio del tubo debe respetar el cddigo de
instalacion.

Precaliente la parrilla con ambos quemadores a
fuego alto durante 10 a 15 minutos.

La llama aumenta de tamaiio
demasiadas veces/calor
irregular.

Precalentamiento inadecuado.

Exceso de grasa y acumulacién
de ceniza en las placas para
dorar y la bandeja recogegotas.

Precaliente la parrilla con ambos quemadores a
fuego alto durante 10 a 15 minutos.

Limpie regularmente las placas para dorary la
bandeja recogegotas. No envuelva la bandeja con
papel de aluminio. Consulte las instrucciones de
limpieza.

Los quemadores emiten una
Ilama de color Amarillo y
desprenden olor a gas.

Posible presencia de telas de
arafia u otros residuos.

Extraiga el quemador y limpielo exhaustivamente.
Consulte las instrucciones de mantenimiento. (Esta
operacidn debe realizarla un instalador de gas
cualificado.)

El regulador emite un zumbido.

Esto ocurre normalmente en
dias calurosos.

No se trata de un defecto. Es causado por
vibraciones internas en el regulador y no afecta al
rendimiento ni a la seguridad de la parrilla a gas.
Los reguladores que emiten zumbidos no necesitan
ser sustituidos.

Los quemadores no cruzan su
luz entre si.

Puertos bloqueados en la parte
posterior del quemador.

Limpie los puertos del quemador. Consulte las
instrucciones de mantenimiento del quemador.

La “pintura” parece
desconcharse en el interior de
la tapa o la campana.

Acumulacion de grasa en las
superficies internas.

No se trata de un defecto. El acabado de la tapay
la campana es de porcelana y no se desconcha. El
desconchado se produce como consecuencia de la
grasa endurecida que se seca formando fragmentos
con aspecto de pintura que se descascarilla. Una
limpieza regular evitard este problema. Consulte las
instrucciones de limpieza.
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CONSERVE SU FACTURA COMO PRUEBA DE COMPRA PARA VALIDAR SU GARANTIA.

Solicitud de piezas de recambio

Informacion de la garantia

MODELO:

FECHA DE COMPRA:

NUMERO DE SERIE:

(Registre la informacion aqui para poder recurrir a ella facilmente cuando
lo necesite)

Antes de ponerse en contacto con el departamento de atencidn al cliente, consulte el sitio Web de NAC para
obtener instrucciones mas detalladas sobre limpieza, mantenimiento, solucién de problemas y recambio de
piezas: www.napoleongrills.com. Péngase en contacto directamente con la empresa para obtener piezas de
recambio y para realizar reclamaciones de la garantia. Nuestro departamento de atencion al cliente esta
disponible de 9:00 a 17:00 (hora estandar oriental) en el nimero 1-866-820-8686, o por fax en el nimero:
1-705-727-4282. Para procesar una reclamacion, necesitamos que nos proporcione la siguiente informacion:

1. Modelo y nimero de serie de la unidad.

2. Numero y descripcion de la pieza.

3. Descripcion precisa del problema (“roto” no es suficiente).
4. Prueba de compra (fotocopia de la factura).

En determinados casos, el representante de atencion al cliente podra solicitar que las piezas sean
devueltas a la fabrica para su inspeccion antes de proporcionar las piezas de recambio. Estas piezas
deberdan ser enviadas previamente pagadas a la atencion del departamento de atencidn al cliente con la
siguiente informacion adjunta:

1. Modelo y numero de serie de la unidad.

2. Descripcion precisa del problema (“roto” no es suficiente).

3. Prueba de compra (fotocopia de la factura).

4. Numero de autorizacion de devolucidn, proporcionado por el representante de atencion al cliente.

Antes de ponerse en contacto con el servicio de atencion al cliente, tenga en cuenta que la garantia no cubre
los elementos siguientes:

e  Costes de transporte, rotura o impuestos de exportacion.

e  Costes de mano de obra para extraccion y reinstalacion.

e  Costes de llamadas de servicio para diagnosticar problemas.
e Decoloracion de las piezas de acero inoxidable.

e  Fallo de las piezas por falta de limpieza y mantenimiento, o uso no adecuado de limpiadores (limpiador de
hornos).
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PRECAUClé N! Le recomendamos que, para su proteccion, durante el desempaquetado y el montaje
del dispositivo lleve guantes de proteccion y gafas de seguridad. Aunque hacemos todo lo que esta en

nuestra mano para que el proceso de montaje no resulte problematico y sea lo mas seguro posible, es caracteristico
de las piezas fabricadas de acero que sus extremos y esquinas estén afiladas, por lo que pueden producir cortes si

no se manejan correctamente.

www.napoleongrills.com

Operaciones Iniciales

e  Extraiga todos los paneles del carro, el hardware y la parte superior de la parrilla de la caja. Levante la tapa
y extraiga del interior los componentes empaquetados. Consulte la lista de piezas para asegurarse de que

se incluyen todos los elementos necesarios.
e No rompa el embalaje hasta que la parrilla se haya montado completamente y funcione correctamente.

e  Sitle la parrilla en el lugar en el que vaya a utilizarla, coloque un cartén o una toalla para evitar que las
piezas se pierdan o resulten dafiadas durante el montaje.

e La mayoria de las piezas de acero inoxidable se suministran con una envoltura de plastico de proteccion
que deberd retirar antes de utilizar la parrilla.

e  Siga todas las instrucciones en el orden que se indica en este manual.
e Serequieren dos personas para situar la parrilla en el carro de montaje.

Si tiene alguna pregunta sobre el montaje o funcionamiento de la parrilla, o si alguna de las piezas falta o
estd dafiada, llame al departamento de atencidn al cliente al nimero: 1-866-820-8686, entre las 9:00 y las

17:00 horas (hora estandar oriental).

Herramientas necesarias para el montaje (no incluidas)

Llave, trinquete o Destornilladores Alicates Martillo
destornillador de planos y Phillips
3/8 (10 mm)
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®
@NAP&EONQ FAX TO: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

FORMULARIO DE SOLICITUD DE ACCESORIOS Y PIEZAS

ESCRIBA CON LETRA CLARA Y LEGIBLE

NOMBRE DE CONTACTO:

CORREO ELECTRONICO:

TEL.: FAX :

EMAIL:

Ne¢ DE VISA O MASTERCARD: FECHA DE CADUCIDAD:
FIRMA:

CANTIDAD NUMERO DE PIEZA DESCRIPCION

PUEDE QUE SE APLIQUEN
IMPUESTOS GASTOS DE ENVIO

SI REQUIERE CONFIRMACION, INCLUYA UN NUMERO DE FAX O UNA DIRECCION DE CORREO ELECTRONICO

www.napoleongrills.com



Questa griglia a gas deve essere usata solo all’esterno, in un posto ben ventilato e non deve essere

usata all'interno di edifico, garage o alter aeree chiuse.

APPLICARE QUI LETICHETTA CON IL NUMERO DI SERIE CHE S|
TROVA SULL’IMBALLAGGIO

Numero di serie
XXXXXX000000
Modello N.

A ATTENZIONE

& PERICOLO Non cercate di accendere I'impianto senza prima
avere preso visione della sezione “ ACCENSIONE “
COSA FARE SE SENTI ODORE DI GAS: di questo manuale.
* Spegnere il gas. Per la tua sicurezza non tenere o usare benzina
e Estinguere eventuali fiamme aperte o altre sostanze infiammabili nelle vicinanze di

questo od altri impianti.

Aprire il coperchio
Una bombola di gas propano non collegata all’uso

* Chiamare subito il tecnico del gas o i vigili non deve essere accantonata vicino all’impianto.

del fuoco se 'odore persiste. . L . Lo
Se le informazioni di queste istruzioni non sono

seguite in modo esatto potrebbe verificarsi un’
esplosione che causera’ seri danni a cose e persone

o morte.
Conservare llpresente Manuale Per Riferimenti Futuri
‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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GRAZIE PER AVER SCELTO NAPOLEON
| prodotti NAPOLEON sono realizzati con componenti e materiali di qualita superiore, e assemblati da tecnici esperti, fieri
del loro lavoro. Il gruppo del fornello e della valvola e stato collaudato contro le perdite di gas e il loro funzionamento &
stato accertato presso una stazione di controllo qualita. Il grill € stato attentamente ispezionato da un tecnico qualificato
prima dell'imballaggio per garantire a voi, i nostril clienti, la qualita che vi aspettate da NAPOLEON.
Qui alla Napoleon ci dedichiamo a voi, i nostri stimati clienti. Vogliamo offrirvi un’esperienza di cucina alla griglia indimenticabile.
Questo manuale vi aiutera a montare, installare e mantenere il vostro nuovo grill in maniera appropriata. Prima di utilizzare
il nuovo grill &€ importante leggere e capire I'intero manuale e accertarsi di aver appreso pienamente tutte le precauzioni
di sicurezza e le funzioni del grill. Quando seguirete con cura le istruzioni qui contenute vi assicurerete molti anni di uso
spensierato. Se, per qualsiasi motivo, il grill non dovesse soddisfare le vostre aspettative, vi inviatiamo a chiamare il nostro
centro di assistenza al +1-866-820-8686 (numero verde valido solo in Nord America) tra le ore 15:00 e 23:00 (ora italiana) o
a visitare il nostro sito Web.

Garanzia limitata del grill a gas Napoleon di President

NAPOLEON garantisce che i materiali e la manodopera del vostro nuovo grill a gas NAPOLEON saranno privi
di difetti per 10 anni. Cio include le parti in alluminio pressofuso (esclusa la vernice), il pannello di controllo in
acciaio inossidabile (escluso il testo stampato), e i bruciatori in acciaio inossidabile. La garanzia & soggetta alle
condizioni qui di seguito descritte. Durante i primi cinque anni NAPOLEON sostituira le parti suddette a nostra
discrezione e a nostre spese. Dal sesto al decimo anno NAPOLEON fornira le parti di ricambio al 50% del
prezzo normale di vendita al pubblico.

Gli inserti del coperchio e della base in acciaio inossidabile o porcellanati, e le maniglie del coperchio sono
garantiti privi di difetti per 5 anni, secondo le condizioni seguenti: Durante i primi tre anni NAPOLEON sostituira
le parti suddette a propria discrezione e a proprie spese. Durante il quarto e il quinto anno NAPOLEON fornira
le parti di ricambio al 50% del prezzo normale di vendita al pubblico.

Tutti gli altri componenti quali le piastre per la scottatura degli alimenti in acciaio inossidabile o porcellanate, le
griglie di cottura in acciaio inossidabile o in ghisa, le valvole e il sistema di accensione, i termostati, le
manopole, i regolatori, le rotelle, le teglie scaldavivande, i tubi e i connettori, i dispositivi di fissaggio e gli
accessori sono coperti da garanzia e NAPOLEON fornira gratuitamente le parti di ricambio durante il primo

anno della garanzia limitata..

NAPOLEON non si ritiene responsabile per qualsiasi spesa di trasporto, manodopera o dazi all'esportazione

Condizioni E Limitazioni

“NAPOLEON garantisce i suoi prodotti per i difetti di produzione solo del produttore originale, e provato che I'acquisto & avvenuto attraverso un rappresentante autorizzato NAPOLEON,
la garanzia é soggetta alle seguenti condizioni e limitazioni:

Questa garanzia non é trasferibile e non puo essere estesa a niente altro da nessun rappresentante.
La griglia a gas deve essere installata da un servizio tecnico autorizzato munito di regolare licenza.
Linstallazione deve essere fatta secondo le normative di installazione come da istruzioni allegate al presente prodotto nonché secondo i regolamenti nazionali e locali vigenti.

Questa garanzia limitata non copre i danni causati da disuso, scarsa manutenzione, oli infiammabili, ambiente inadeguato, incidenti, alterazioni, abuso o negligenza e i danni su tutti i
pezzi installati da altri montatori non autorizzati.

Questa garanzia limitata inoltre non copre i graffi, le ammaccature delle superfici verniciate, corrosione o decolorazione da calore, detergenti corrosivi o abrasivi nonché le crepe sulle
parti in porcellana o su altri componenti usati per il montaggio della griglia.

Se il deterioramento di alcuni pezzi avviene entro il periodo della copertura garantita, il pezzo sara sostituito.

Solo durante il primo anno questa garanzia & estesa alla sostituzione dei pezzi garantiti che sono difettosi per il materiale o per la lavorazione del prodotto come da istruzioni e in
normali condizioni.

Dopo il primo anno, nel rispetto della presente garanzia limitata, NAPOLEON puo a sua discrezione, esonerarsi totalmente da ogni obbligazione
rifondendo al garantito principale I'intero prezzo di ogni parte purché si riscontri il difetto.
NAPOLEON non sara responsabile per 'installazione, manodopera e altri costi o spese relative alla re-installazione di pezzi garantiti poiché queste spese non sono coperte da garanzia.

Nonostante le disposizioni contenute nella presente garanzia a vita limitata del Presidente ,la responsabilita di NAPOLEON e definita come sopra e non si applica ad eventi incidentali,
consequenziali o indiretti.

Questa garanzia definisce le obbligazioni e le responsabilita di NAPOLEON per cio che concerne la griglia a gas NAPOLEON ,tutte le altre garanzie espresse o implicite per cio che
riguarda il prodotto, i suoi componenti e accessori, sono escluse.

NAPOLEON non si assume alcuna responsabilita per danni causati da terzi non autorizzati alla vendita del prodotto.

NAPOLEON non sara responsabile per incendi dolosi ,scoppi, dovuti a condizioni ambientali come vento forte o ventilazione inadeguata.

NAPOLEON non risponde per danni alla griglia a gas dovuti a condizioni climatiche come :grandine, maltrattamenti, danni chimici o da detergenti.

La fattura di acquisto o copia sono richieste insieme al numero di serie o numero del modello ogni volta che si fa richiesta di garanzia alla NAPOLEON.
NAPOLEON si riserva | diritti di ispezionare di ogni prodotto o parti di questo prima di soddisfare la garanzia.

NAPOLEON non si assume alcun costo di trasporto, costo di lavorazione o tasse doganali.

NAPOLEON garantisce i difetti dei seguenti materiali e lavorazioni della tua nuova griglia a gas NAPOLEON per tutto il tempo che tu avrai la griglia a gas.

www.napoleongrills.com
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ATTENZIONE! se le informazioni di queste istruzioni non sono seguite in modo esatto potrebbe
verificarsi un’ esplosione che causera’ seri danni a cose e persone o morte.

REGOLE DA SEGUIRE PER UN FUNZIONAMENTO SICURO

° Linstallazione deve essere effettuata esattamente secondo le istruzioni di installazione accluse al prodotto. Se il grill &
stato assemblato in negozio, sara comunque necessario rivedere, prima di utilizzare il grill, le procedure di assemblaggio
per verificarne la corretta esecuzione e comunque effettuare il collaudo contro le perdite di gas.

o Leggere tutto il manuale di istruzioni prima di utilizzare il grill.
. Il grill non deve essere alterato in nessuna circostanza.
o Seguire con attenzione le istruzioni di accensione.

° Quando il grill non & in uso & necessario chiudere la valvola della bombola di propano o la valvola di alimentazione del
gas naturale.

e  Tenere lontani dal grill caldo i bambini e gli animali domestici, e NON consentire ai bambini di arrampicarsi
nell’armadietto.

e  Verificare sempre che i bambini non giochino con il grill.

° Il grill non deve essere utilizzato da persone (inclusi bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, oppure
inesperte, a meno che queste non ricevano supervisione o istruzioni specifiche per I'uso del grill da parte di un responsabile
per la loro sicurezza.

. Non lasciare il grill incustodito durante 'uso.
o Non muovere il grill quando caldo o acceso.

e |l grill € inteso per un uso esclusivamente domestico.
. Il grill non deve essere installato su veicoli e/o su barche.
o Il grill deve essere riposto solo all’aperto, in una zona ben ventilata e non deve essere utilizzato all’interno di edifici,

garage o aree chiuse.

. Mantenere una distanza adeguata da materiali combustibili (41 cm dal retro dell’'unita, 18 cm dai lati). Si raccomanda
di tenere una distanza ancora maggiore (61 cm) nella vicinanza di rivestimenti in vinile o di vetrate di grandi dimensioni.

e Assicurarsi che le aperture di ventilazione del vano della bombola siano sempre prive di ostruzioni e rifiuti.
. Non porre il grill sotto una costruzione infiammabile non protetta.
° Gli ambienti molto ventosi possono influire negativamente sulle prestazioni del grill.

e Quando il grill viene riposto all’'interno di una costruzione, la bombola di propano deve essere scollegata dal grill e
risposta in una zona esterna ben ventilata. Le bombole non devono essere riposte all’interno di edifici, garage o alter
zone chiuse. Quando il grill viene riposto all’interno di una costruzione e necessario scollegare le unita a gas naturale.

o Ispezionare il tubo di alimentazione del gas prima di ogni uso. In presenza di eccessiva abrasione o usura, prima di
utilizzare nuovamente il grill & necessario sostituire il tubo con il kit specificato dal fabbricante.

o Non riporre mai una bombola di gas propano liquido di riserva sotto o vicino al grill.
®  Non riempire maiil cilindro oltre 1'80% della sua capacita totale.

° Non utilizzare una bombola sprovvista di un connettore di tipo QCC1.

. Prima del primo utilizzo, verificare che non vi siano perdite in alcuno dei punti di connessione (anche nel caso diacquisto
di grill gia montato). Ripetere la verifica ogni anno, o ogni qualvolta venga sostituito un qualsiasi componente del
gruppo di alimentazione del gas.

° Non usare mai gas naturale in unita intese per gas propano.

. Non usare mai un liquido accenditore per avviare il grill.

. Utilizzare i bricchetti per carbonella solo con un vassoio apposito di Napoleon progettato per il grill specifico.

° Le manopole dei fornelli devono essere spente quando si apre la bombola del gas.

. Non accendere i fornelli quando il coperchio del grill & chiuso.

. Non operare contemporaneamente il fornello posteriore e quello principale.

o Durante il preriscaldamento e necessario chiudere il coperchio.

. Non far passare il tubo sotto il vassoio di scolo — mantenere una distanza appropriata dalla parte inferiore dell’unita.

. Pulire con regolarita il vassoio di raccolta dei grassi per evitare la formazione di incrostazioni, possibile causa di incendi.

° Rimuovere la teglia scaldavivande prima di accendere il fornello posteriore, per evitare che I'intenso calore la possa
danneggiare.

e  Verificare che le piastre per la scottatura degli alimenti siano correttamente posizionate, come da istruzioni.
o Non riporre sui ripiani laterali liquidi di accensione, fiammiferi o qualsiasi altro tipo di combustibile.
e  Tenere il tubo di alimentazione del gas lontano da superfici calde.

e  Tenere i cavi elettrici lontani da acqua o superfici calde. Ispezionare periodicamente i tubi Venturi del fornello a infra-
rossi e verificare che non siano presenti ragnatele o alter ostruzioni. In caso di ostruzioni, pulire con cura i tubi.

e |l grill a gas per esterni e la relativa valvola di chiusura devono essere scollegati dai tubi di alimentazione del gas du-
rante i collaudi di pressione di tali tubi, quando la pressione di collaudo supera 0,5 psi (3,5 kPa).
e |l grill a gas per esterni deve essere isolato dai tubi di alimentazione del gas chiudendo la relativa valvola di chiusura

durante qualsiasi collaudo della pressione dei tubi del gas, quando tale pressione & uguale o minore di 0,5 psi (3,5 kPa).
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Corretto smaltimento del prodotto

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito come un qualsiasi rifiuto domestico, in nessun paese
dell’Unione Europea. Per evitare possibili danni all’lambiente o alla salute umana causati da uno smaltimento
non controllato, si prega di riciclare il prodotto in modo da incoraggiare il riutilizzo sostenibile di risorse
materiali. Per restituire I'apparecchio usato, utilizzare i sistemi di restituzione e raccolta oppure contattare la
rivendita dove il prodotto e stato originariamente acquistato. Il rivenditore si occupera di smaltire il prodotto
in maniera sicura per I'ambiente.

Bombola Del Gas

Utilizzare esclusivamente bombole del gas conformi alle norme nazionali e regionali applicabili. Il peso minimo
della bombola & pari a 13 kg per le unita a butano e a 6 kg per quelle a propano. Verificare che la bombola sia
in grado di alimentare sufficientemente I'apparecchio. In caso di dubbi, rivolgersi al fornitore di gas locale.

e  Prestare attenzione mentre si maneggia la valvola della bombola.

e Non collegare mai una bombola non conforme alle norme locali.

Tutte le bombole di peso superiore a 7 chili devono essere riposte all’esterno del vano (sotto la mensola laterale
destra) su un terreno pianeggiante. Le bombole di peso inferiore a 7 chili (dimensione massima 465 mm altezza, 306 mm
larghezza) possono essere riposte all’interno del vano, nella parte destra della mensola inferiore. Solo le
bombole collegate all'apparecchio possono essere alloggiate nel vano, o vicine all'apparecchio. Le bombole di
scorta non devono essere riposte nel vano o nelle vicinanze di un apparecchio in funzione. Le bombole non
devono essere esposte a forte calore o alla luce diretta del sole.

ATTENZIONE! Assicurarsi che il tubo sia disposto in modo da mantenere spazio libero sotto I'unita. |
tubi a contatto con superfici a temperature elevate possono fondersi e perdere, provocando incendi.

Collegamento Della Bombola: Verificare che il tubo regolatore del gas non sia attorcigliato. Togliereil tappo o
il cappuccio dalla valvola di alimentazione della bombola. Stringere il regolatore sulla valvola della bombola.
Prima di usare il barbecue, verificare che non ci siano perdite in alcun raccordo. Eseguire questa verifica una
volta all'anno, ogni volta che si collega una bombola o che si sostituisce una parte del sistema.

ATTENZIONE!

e Non far passare il tubo sotto il vassoio di scolo dei grassi.

¢ Non far passare il tubo nello spazio traiil ripiano.inferiore e il pannello posteriore.

e Non far passare il tubo lungo la parte superiore del pannello posteriore.

e  Assicurarsi di serrare tutti i puntidi.connessione.dei tubi con I'aiuto di due chiavi.inglesi. Non usare nastro
di teflon o sigillanti per le connessioni.

e  Assicurarsiche il tubo non venga a contatto con superfici molto calde — potrebbe fondersi e perdere gas,
provocando un incendio.

e Non riporre il tubo in eccesso nel vano della bombola: le probabilita di contatto con una superficie calda
sono maggiori e il tubo potrebbe fondersi, perdere e provocare un incendio.

Tubo Del Gastubo Del Gas

e Seiltubo e il regolatore non sono forniti dal fabbricante, utilizzare esclusivamente tubi e regolatori conformi
alle norme nazionali e regionali applicabili.

e  Assicurarsi che il tubo non entri a contatto con unto, grasso caldo gocciolante o superfici calde
dell'apparecchio.

e  \Verificare regolarmente il tubo. In caso di strappi, fusione o usura, sostituire il tubo prima di usare
I'apparecchio.

e Lalunghezza raccomandata del tubo € pari a 0,5 m e non deve superare 1,5 m.

e Durante l'installazione, verificare che il tubo non sia attorcigliato o intrecciato.

e  Sostituire il tubo prima della data di scadenza stampata sul tubo stesso.
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Regolatore

La tabella seguente elenca i valori di ingresso per l'apparecchio.

Ruciatore Dimensioni Portata Termica Consumo Gas (Totale)
Foro (Globale) (Totale)

Principale 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Laterale 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr
Gas/pressioni certificati: controllare che i dati indicati sulla targa corrispondano all’elenco seguente.

Categoria gas '3B/P(30) '3+(28-30/37) '3B/P(37) '3B/P(50)

Gas / Pressioni Butano 30mbar |Butano 28-30mbar |Butano 37mbar |Butano 50mbar

Propano 30mbar|Propano 37mbar _|Propano 37mbar |Propano 50mbar
Paesi BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK

EE, FI, FR, GB, |FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT,  [LT, LU, LV, PT, SK, SI
LT, LU, MT, NL,
NO, RO, SE, S|,
sk, TR

Non manomettere o modificare il regolatore. Utilizzare unicamente un regolatore in grado di erogare la pressione
richiesta — vedi tabella qui sopra. Utilizzare un regolatore da 28 — 30 mbar nel caso di butano, o uno da 37
mbar nel caso di propano. Il grill & dotato di un regolatore interno. Questo eroga una pressione di uscita pari a
24,5 mbar per propano/butano e non deve essere modificato o regolato. Dovesse rendersi necessario ottener

un ricambio, utilizzare unicamente il regolatore specificato dal fabbricante.

Questa unita include un regolatore per stabilizzare la pressione del gas e migliorare le prestazioni del

grill. Il regolatore non deve essere manomesso. Nella parte laterale del regolatore si trova un rubinetto di
regolazione della pressione. Questo rubinetto puo essere utilizzato unicamente da personale qualificato
per la manutenzione del grill, al fine di determinare se il regolatore stia funzionando correttamente. La vite
in prossimita del rubinetto deve essere sempre lasciata fermamente chiusa, eccetto durante il controllo
della pressione (da parte di personale qualificato).

Istruzioni Per Verifica Fughe Di Gas

ATTENZIONE! cio deve essere fatto prima dell’utilizzo iniziale, annualmente e ogni volta che |
componenti sono stati utilizzati.

ATTENZIONE! Non usare una fiamma per testare eventuali fughe di gas. Non fumare mentre eseguite il
test e togliete ogni fonte di calore.

Verifica Fughe Di Gas: Cio deve essere fatto prima dell’utilizzo iniziale, annualmente e ogni volta che |
componenti sono stati utilizzati. Non fumare mentre eseguite il test e togliete ogni fonte di calore. Controllare
il diagramma per aree di test :

Connettete la bombola da 500g al regolatore della griglia, o se usate tubi alternativi, connetterli alla valvola
della bombola e al regolatore della griglia. Assicuratevi che il regolatore sia in posizione CHIUSO/OFF e girate
la valvola su ON.

Spazzolate le giunture con una soluzione mezza acqua e mezza sapone. Quando utilizzate tubi alternativi
spazzolate con la soluzione mezza acqua e mezza sapone su ogni estremita del tubo.

Eventuali bolle indicano una perdita di gas. Stringete il giunto allentato o sostituitelo con un pezzo nuovo
raccomandato dal vostro rivenditore.

Se la perdita non puo essere riparata, scollegate la bombola da 500g oppure chiudete la valvola della bombola
da 9kg,e fate ispezionare il vs. barbecue dal vostro fornitore di gas. Non utilizzare I'impianto prima che la fuga
sia stata riparata.

Chiudere il gas.




/N
/N

Istruzioni Per Accensione
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Laterale bruciatore

Fornello Sinistro

]

Fornello Centrale

(W]

N

FornelloDestro

valvola di alimentazione del gas.

ATTENZIONE! Aprire il coperchio.
ATTENZIONE! Dopo aver verificato che i controlli dei fornelli siano spenti, aprire la

Posizione di riposo

Accensione Fornello Principale

Accensione Fornello Posteriore
(Se Disponibile)

Accensione Fornello Laterale
(Se Disponibile)

1. Aprire il coperchio.

1. Aprire il coperchio.

1. Aprire il coperchio del fornello
laterale.

2. Spingere e girare lentamente la
manopola di uno dei fornelli‘principali
fino alla posizione ‘high’. In.questo
modo si avviera il pilota che, a-sua
volta, accendera il fornello desiderato.
Se il pilota si avvia, tenere la
manopola premuta fino all'accensione
del fornello, quindi rilasciarla.

2. Togliere la teglia scaldavivande.

2. Spingere e girare lentamente la
manopola del fornello laterale fino alla
posizione ‘high’. In questo modo si
accendera il fornello laterale

3. Se il pilota non si accende, riportare
immediatamente la Manopola alla
posizione ‘off’ e ripetere il passaggio
2 piu volte.

3. Spingere e girare lentamente la
Manopola del fornello per Rosticceria
fino alla posizione ‘high’. In questo
modo si avviera il Pilota che, a sua volta,
Accendera il fornello Desiderato. Se il
pilota si avvia,

Tenere la manopola premuta fino
All'accensione del fornello, Quindi
rilasciarla.

3. Se il fornello non si Avvia, riportare
immediatamente la manopola alla
posizione ‘off” e ripetere il passaggio 2
piu volte.

4. Se il pilota e il fornello non si
accendono entro 5 secondi, portare
la anopola nella posizione ‘off’ e
attendere per 5 minuti fino alla
dispersione del gas in eccesso. Quindi
ripetere i passaggi 2 e 3 o usare un
fiammifero.

4. Se il fornello non si Avvia, riportare
Immediatamente la manopola alla
posizione ‘off’ e ripetere il passaggio 3 pil
volte.

4. Se il fornello non si Accende entro 5
secondi, Portare la manopola nella
Posizione ‘off” e attendere per 5 minuti
fino alla dispersione del gas in eccesso.
Quindi ripetere i passaggi 2 e 3 o usare
un fiammifero.

5. Nel caso di accensione con
fiammifero, agganciarlo al supporto
metallico provvisto. Portare il
fiammifero acceso verso il basso, tra
la griglia e la piastra di scottatura, e
contemporaneamente spostare la
manopola su ‘High’.

5. Se il fornello non si accende entro
5 secondi, portare la manopola nella
posizione ‘off’ e attendere per 5 minuti
fino alla Dispersione del gas in eccesso.
Quindi ripetere i passaggi 3 e 4 o Usare un
fiammifero..
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Funzionamento Del Grill

Quando accesa per la prima volta, la griglia a Gas emette un leggero odore. Si tratta di una condizione temporanea
normale causata dalle “ bruciature “ delle parti interne, vernici e lubrificanti usati nel processo di fabbricazione
e non succedera piu. Semplicemente mantenete i bruciatori in posizione HIGH per circa mezz'ora.

Utilizzo Del Bruciatore Principale: Quando grigliate il cibo,e meglio pre riscaldare tutti | bruciatori principali in
posizione HIGH a coperchio chiuso per circa 10 minuti. Il cibo che cuoce in breve tempo (pesce,verdure) puo
essere grigliato a coperchio aperto. Cucinare con il coperchio chiuso assicurera alte temperature per piu tempo
e cio ridurra i tempi di cottura e la carne si cuocera piu uniformemente. Il cibo che ha un tempo di cottura pit
lungo di 30 minuti, per esempio arrosti, potra essere cucinato indirettamente ( con il coperchio del bruciatore
di fronte al cibo ). Quando si cuoce della carne molto magra, come petti di pollo, fettine di maiale, le griglie
possono essere oliate prima del pre riscaldamento per ridurre I'attaccamento del cibo su di esse. Cucinando la
carne con alto contenuto di grassi, si potrebbero creare fiammate. Per prevenirle si tolga un po’ del grasso o
si riduca la temperatura. Nel caso si verifichi una fiammata, togliere il cibo dalla griglia, ridurre la temperatura,
lasciare il coperchio aperto.

Cottura Diretta: Porre il cibo direttamente sulla fonte di calore. Questo tipo di cottura viene generalmente
usato per scottare velocemente gli alimenti o per cibi che non richiedono lunghi tempi di cottura — hamburger,
bistecche, pollo a pezzi, verdure, ecc. Scottare il cibo per sigillare i liquidi e il sapore; abbassare quindi la
temperatura per completare la cottura a piacere.

Cottura Indiretta: Accendere uno o pit fornelli e posare il cibo da cucinare sopra uno dei fornelli spenti. Il
calore circola attorno al cibo, cuocendolo lentamente e in maniera uniforme. Questo tipo di cottura & molto
simile a quello al forno e viene generalmente utilizzato per tagli di carne piu grandi, ad esempio arrosti, pollo
o tacchino, ma puo anche venire utilizzato per la preparazione di cibi che possono bruciarsi facilmente. Questo
metodo di cottura a bassa temperatura e piu lento assicura cibi sempre morbidi.

Utilizzo Del Bruciatore Posteriore: (Se disponibile) Rimuovere la grata di riscaldamento prima di usarlo. Le
grate di cottura possono essere rimosse se interferiscono la rosolatura. Il bruciatore posteriore € progettato
per essere usato insieme al kit di rosolatura disponibile presso il tuo rivenditore. Osservare le istruzioni del kit
di rosolatura prima dell’'uso. Per mettere il contrappeso sul bruciatore posteriore togliete il motore del rosolatore
dal suo supporto. Mettete il lo spiedo con la carne sui due supporti all’interno del grill. 1l pezzo di carne si
posizionera automaticamente con la parte piu pesante verso il basso. Fissate lo spiedo e posizionatelo verso
I'alto. Bilanciate il peso verso I'alto o verso il basso al fine di controbilanciare il peso della carne ,poi lasciatela
riposare . Rimettete il motore e cominciate la cottura. Mettete un piatto sotto la carne per recuperare il sugo
di cottura che servira per rosolare la carne e ottenere cosi una deliziosa salsa naturale. Si pud anche aggiungere un
po’ di acqua se necessario per favorire la rosolatura. Al fine di catturare il sugo della carne, regolate il bruciatore
posteriore nella posizione HIGH finché non rosolera poi riducete il calore per una cottura completa. Tenete il
coperchio chiuso per ottenere migliori risultati. | vostri arrosti saranno perfettamente dorati all'esterno e resteranno
teneri all’interno Per esempio-,-un pollo di 3 kg sullo spiedo sara cotto in 1.30 minuti ad una temperatura medio/alta.
Vedere il vs. libro d ricette per tute le stagioni NAPOLEON.

ATTENZIONE! La salsa BBQ e il sale sono molto corrosivi e causano il deterioramento rapido della
vostra griglia a meno che voi non facciate una pulizia regolare.

Utilizzo Del Fiamma Bruciatore Laterale: (Se disponibile) IL vostro bruciatore laterale puo essere utilizzato
come un fornello normale, per salse,sughi e minestre etc... La griglia deve essere messa in maniera che il vento
non disturbi la cottura laterale riducendone le potenzialita. Il diametro suggerito della vaschetta & di 60- 220
millimetri.

ATTENZIONE! Non cucinare mai il cibo direttamente sulla piastra del fornello laterale. Questa deve
essere unicamente usata con padelle e pentole.

ATTENZIONE! Non chiudere il coperchio del fornello laterale quando questo & caldo o quando & in
funzione.

ATTENZIONE! Non utilizzare il fornello laterale per friggere, poiché la frittura puo creare condizioni
pericolose.
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Istruzioni Per La Manutenzione E La Pulizia

Si raccomanda di far ispezionare il barbecue a gas e di sottoporlo a manutenzione una volta all'anno da un
tecnico di assistenza qualificato.

ATTENZIONE! si raccomanda di indossare guanti da lavoro e occhiali di protezione during la pulizia.

ATTENZIONE! Assicuratevi che i bruciatori siano spenti prima di pulirli. Evitate di toccare tutte le
superfici calde. Pulite la vostra griglia in posti dove il detergenti non possano rovinare il vostro pavimento,
terrazzo o altro. Non utilizzate i prodotti per la pulizia del forno, per pulire la vostra griglia. La salsa BBQ
e il sale sono molto corrosivi e causano il deterioramento rapido della vostra griglia a meno che voi non
facciate una pulizia regolare.

Nota: I'acciaio inossidabile puo arruginire o macchiarsi quando in presenza di cloruri e di solfuri, particolarmente
nelle zone costiere e in altri ambienti difficili, come ad esempio in prossimita dell’atmosfera calda e ad alta
umidita creata dalle piscine e dalle vasche da idromassaggio. Queste macchie possono sembrare ruggine, ma
e facile rimuoverle e prevenirne 'occorrenza. Per evitare la formazione di macchie, lavare tutte le superfici in
acciaio con acqua fresca e un detergente specifico ogni 3-4 settimane, o quando necessario.

ATTENZIONE! chiudete il gas e disconnettete 'unita prima dell’uso. La manutenzione dovrebbe
essere fatta solo quando la griglia e fredda per evitare possibili scottature. Un test di perdite di gas deve
essere fatto annualmente e ogni volta che un componente viene riparato o sostituito.

Griglie e teglia scaldavivande: La pulizia delle griglie e della teglia scaldavivande ¢ piu efficace quando effettuata,
durante il preriscaldamento, con una spazzola metallica. Nel caso di macchie resistenti & possibile utilizzare una
paglietta metallica. E normale che le griglie in acciaio inossidabile (se il proprio grill ne & dotato) subiscano una
scolorazione permanente a seguito di un utilizzo regolare, a causa delle alte temperature della superficie di
cottura.

Griglie di cottura in ghisa: Le griglie di cottura in ghisa fornite con il vostro nuovo grill sono caratterizzate da
eccellente ritenzione e distribuzione del calore. Il trattamento regolare delle griglie fornisce un rivestimento
protettivo addizionale, utile per resistere alla corrosione e per aumentare le caratteristiche di antiaderenza
delle griglie.

Primo utilizzo: Lavare le griglie di cottura a mano, utilizzando un detergente non aggressivo e acqua per eliminare
i residui del processo di fabbricazione (non lavare mai in lavastoviglie). Sciacquare con abbondante acqua calda
ed asciugare accuratamente con un panno morbido, per evitare che 'umidita penetri nella ghisa.

Trattamento: Con I'aiuto di un panno morbido, cospargere di OLIO VEGETALE tutta la superficie della griglia,
verificando che ne siano ricoperte tutte le scanalature e gli angoli. Non utilizzare sostanze grasse salate quali il
burro o la margarina. Preriscaldare il grill per 15 minuti, quindi posizionare le griglie lubrificate nel grill. Girare
le manopole di controllo del fornello sulla posizione ‘medium’, lasciando il coperchio chiuso. Riscaldare le
griglie di cottura per circa 30 minuti. Riportare tutte le manopole in posizione “OFF” e chiudere il rubinetto del
gas della bombola. Lasciare raffreddare le griglie. Ripetere questa procedura diverse volte durante la stagione
d’uso (nel caso di un utilizzo giornaliero, seguire le procedure indicate sotto).

Utilizzo giornaliero: Prima di procedere al preriscaldamento e alla pulizia con la spazzola metallica, rivestire
I'intera superficie delle griglie di cottura con OLIO VEGETALE. Procedere in seguito al preriscaldamento del grill
e quindi all’eliminazione degli eventuali residui con la spazzola metallica.

Griglie di cottura in acciaio inossidabile (disponibili in un kit addizionale: vedere I'elenco dei ricambi) — Le griglie
di cottura in acciaio inossidabile sono resistenti all’'uso e alla corrosione. Richiedono minore trattamento e
manutenzione rispetto alle griglie in ghisa. Si raccomanda di seguire le procedure di manutenzione giornaliera
descritte sopra, per quanto — per le proprie necessita personali — possano essere sufficienti il preriscaldamento
e la pulizia delle griglie con una spazzola metallica.

Pannello di controllo: il testo del pannello di controllo si trova stampato direttamente sul metallo e, con una
cura appropriata, rimarra chiaramente leggibile. Per pulire il pannello utilizzare unicamente acqua saponata
tiepida o il pulitore per acciaio della marca Continental, disponibile presso i rivenditori Napoleon. Non utilizzare
mai prodotti di pulizia abrasivi sulle superfici in metallo, specialmente sul pannello di controllo; in caso contrario,
il testo stampato — con il passare del tempo — si shiadira.

Pulizia Dentro La Griglia A Gas: Rimuovere la grata. Usare una spugna metallica soffice per pulire dai detriti i
bordi e internamente al coperchio. Grattare via le incrostazioni con un coltellino e spugnetta ruvida e usate

la spugna per rimuovere la cenere. Togliere la placca del bruciatore e pulitela dalle incrostazioni con I'aiuto
della spugnetta ruvida. Rimuovete tutte le incrostazioni che si trovano dentro la griglia e fatele cascare sotto
il pannello di raccolta. Il pannello di raccolta dovra essere pulito con I'aiuto di un coltello o di una spugnetta
ruvida, questo sara ogni due o quattro settimane secondo la frequenza di utilizzo della griglia. Per comprare un
nuovo contenitore rivolgetevi al rappresentate di zona di rivenditori. Assicuratevi di rimettere le placche nelle
loro posizioni. (consultate le istruzioni di montaggio se necessario per il posizionamento corretto).
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Luci: per rimuovere la lente dall’alloggiamento, inserire la punta di un cacciavite piatto tra la lente e
I'alloggiamento, e muoverlo leggermente. Non toccare la lampadina alogena: gli olii naturali della pelle ne
riducono la vita. Per pulire la lente, immergerla in acqua calda saponata quindi pulirla con uno straccio e un
detersivo non abrasivo. Per reinserire la lente, incastrarla direttamente nel suo alloggiamento.

Sgocciolatoio: sfilate lo sgocciolatoio per una pulitura piu facile,dovrebbe essere pulito frequentemente ,
(ogni 4/5 utilizzi)per evitare che il grasso si deponga. Il grasso in eccesso e eccessive sgocciolature passano
attraverso lo sgocciolatoio fin sotto la griglia .cio puo fare succedere fiammate. Non stendete fogli di carta in
alluminio o sabbia. Questo vassoio dovrebbe essere cambiato ogni 2 o 4 settimane, dipende dalla frequenza di
utilizzo della griglia. Per forniture veder il vostro rivenditore NAPOLEON., poste sotto la griglia a gas e accumulate.

Pulizia Esterna Della Griglia: non utilizzare prodotti abrasivi per pulire le parti verniciate o in acciaio inossidabile.
Utilizzate una soluzione di sapone e acqua calda per pulire I'esterno della griglia mentre & ancora tiepida. Per
pulire le superfici in acciaio inossidabile utilizzate un prodotto di pulizia per acciaio inossidabile o un prodotto
di pulizia multi uso senza abrasivi. Non usate lana di acciaio per non graffiare la superficie. | pezzi in acciaio
inossidabile si scoloriranno per effetto del calore e prenderanno un colore brunastro o dorato. La decolorazione
non diminuira le potenzialita della griglia.

ATTENZIONE! Tubo: Controllate le eventuali abrasioni, colature, tagli e crepe. Se una di queste
condizioni si verifica non usate la griglia. Sostituite il pezzo dal vostro rivenditore o installatore del gas.

Bruciatore: Il bruciatore e fatto di acciaio inossidabile 304, ma a causa del calore e di un ambiente corrosivo si
potrebbe corrodere in superficie. Togliete |’ effetto corrosione sono l'aiuto di una spugna in latta. Pulite i fori
con l'aiuto di un bastoncino di carta. Non allargate i fori del bruciatore.

ATTENZIONE!si guarda da dei ragni

I ragni e gli insetti sono attirati dall’'odore del propano e del gas naturale. Il bruciatore € munito di una griglia
contro gli insetti che protegge le prese d’aria e riducono cosi il rischio di annidimenti dentro il bruciatore, ma
cio non é efficace al 100%. | nidi dei ragni produrranno una fiammata arancione o gialla e causera dei fumi sul
pannello di controllo. Per pulire I'interno del bruciatore dovete staccarli dalla griglia. Sfilate le viti che si tro-
vano al di sotto del bruciatore e dietroil bruciatore modello 308, o sopra il bruciatore alla sinistra e alla destra
del bruciatore modello 450. Sollevate il retro del bruciatore verso l'alto. Utilizzate un pezzo di tubo flessibile
venturi per pulire I'interno. Fate uscire tutte le incrostazioni che si trovano all’interno del bruciatore. Assicuratevi
che la griglia sia ben fissata e libera da tutte le briciole e le incrostazioni. Verificate che i fori delle valvole
siano pulite. Non allargare i fori . Rimontare il bruciatore. Controllate che le valvole infilino il bruciatore mentre
lo montate.

AVVERTENZA! bopo ia pulizia dei fornelli & estremamente importante
verificare che la valvola/il foro siano dentro al tubo del fornello prima di accen-
dere il grill. Se la valvola non si trova all’'interno del tubo potrebbe verificarsi un
incendio o un’esplosione.

Placca In Alluminio: Pulite la placca in alluminio periodicamente con una soluzione acqua sapone calda.
L'alluminio non si rovinera mai ,ma con il calore elevato e altri effetti climatici potrebbe ossidarsi. In questo
caso si formeranno delle chiazze bianche sopra la placca. Per pulire la placca, strofinatela con I'aiuto di carta
vetrata fine. Strofinatela superficie e pitturatela con una vernice per alte temperature. Proteggetela dai vapori
della pittura. Seguite le istruzioni scritte sulla bomboletta di vernice.



75

Risoluzione Dei Problemi

Problema

Cause possibili

Soluzione

Con la manopola impostata su
‘Hi’, viene erogato poco calore o
la flamma e bassa.

Grill a propano —incorretta
procedura di accensione.

Grill a gas naturale—tubo
di alimentazione di misura
incorretta.

Per entrambi i gas/pre
-riscaldamento improprio.

Seguire con attenzione le procedure di accensione.
Tutte le manopole di accensione devono trovarsi
nella posizione ‘off’ al momento dell’apertura della
valvola del gas alla sorgente. Aprire lentamente

la bombola per onsentire alla pressione di
stabilizzarsi. Fare riferimento alle istruzioni relative
all’accensione.

Le dimensioni dei tubi devono essere conformi alle
norme di
installazione.

Preriscaldare il grill lasciando entrambi i fornelli
principali impostati su ‘HI” per 10-15 minuti.

Fiammate accessive/calore non
uniforme.

Preriscaldamento incorretto.

Eccessive incrostazioni di grasso
e di cenere sulle griglie di
scottatura e sul vassoio di scolo.

Preriscaldare il grill lasciando entrambi i fornelli
principali impostati su ‘Hi’ per 10-15 minuti.

Pulire con regolarita le piastre e il vassoio di scolo.
Non ricoprire il vassoio di scolo con foglio di
alluminio. Fare riferimento alle istruzioni di pulizia.

La fiamma dei fornelli & gialla
ed e ccompagnata dall’'odore
di gas.

Possibile presenza di ragnatele
0 altro sporco, o regolazione
incorretta della valvola dell’aria.

Pulire accuratamente il fornello per eliminare lo
sporco. Fare riferimento alle istruzioni generali
di manutenzione. Aprire leggermente la valvola
dell’aria secondo le istruzioni di regolazione
dell’aria per la combustione.

Il regolatore emette un ronzio
quando il grill & in funzione.

Condizione normale nei giorni
caldi.

Non si tratta di un difetto. Il ronzio & dovuto alle
vibrazioni interne nel regolatore e non compromette
il corretto funzionamento o la sicurezza del grill.

| regolatori che emettono ronzii non vengono
sostituiti.

Non tutti i fori dei fornelli si
accendono.

Ugelli otturati nella parte
posteriore del fornello.

Pulire gli ugelli. Fare riferimenti alle istruzioni di
manutenzione.

Sembra che la vernice si
stia spelando all’'interno del
coperchio.

Accumulo di grasso sulle
superfici interne.

Non si tratta di un difetto. Il coperchio e la cappa

hanno una finitura in acciaio inossidabile e non si
spelano. La spelatura e dovuta al grasso indurito,
che si secca in scaglie che poi si staccano. Pulire il
grill con regolarita. Fare riferimento alle istruzioni
sulla pulizia.
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PER CONVALIDARE LA GARANZIA E NECESSARIO CONSERVARE LA RICEVUTA COME PROVA D’ACQUISTO
Come Ordinare Parti Di Ricambio

Informazioni Sulla Garanzia
MODELLO:

DATA DI ACQUISTO:

NUMERO DI SERIE:

(Per comodita, annotare qui le informazioni)

Prima di contattare il centro di assistenza, visitare il sito di NAC per maggiori informazioni sulla pulizia, la manutenzione,
la risoluzione dei problemi e le istruzioni su come richiedere parti di ricambio: www.napoleongrills.com. Contattare
direttamente la fabbrica per le richieste di intervento e riparazione in garanzia. Il centro di assistenza ai clienti
e disponibile tra le ore 15:00 e 23:00 — ora italiana — al numero verde +1-866-820-8686 (numero valido solo

in Nord America) o via fax, al numero +1-705-727-4282. Affinché Napoleon possa onorare la vostra richiesta,
dovrete fornirci le seguenti informazioni:

1. Modello e numero di serie dell’unita.

2. Numero della parte e descrizione.

3. Una breve descrizione del problema (‘rotto’ non é sufficiente).
4. Prova di acquisto (fotocopia della fattura).

In alcuni casi il tecnico potrebbe richiedere I'invio delle parti alla fabbrica, prima di provvedere alla sostituzione.
L'invio, prepagato, deve avvenire all'attenzione del centro di assistenza con le seguenti informazioni:

1. Modello e numero di serie dell’unita.

2. Una breve descrizione del problema (‘rotto’ non & sufficiente).

3. Prova di acquisto (fotocopia della fattura).

4. Numero di autorizzazione alla restituzione — fornito dal centro di assistenza.

Prima di contattare il centro di assistenza e bene ricordare che i seguenti articoli non sono coperti dalla garanzia:
-costi di trasporto, intermediazione o dazi di esportazione

-costo della manodopera per disinstallazione e reinstallazione

-costo delle chiamate di servizio per I'individuazione dei problemi

-discolorazione delle parti in acciaio inossidabile

-mancato funzionamento della parte dovuto a mancanza di pulizia o manutenzione, o uso di detergenti inadatti
(detergenti per forno)
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ATTENZIONE! purante il disimballaggio e 'assemblaggio, si raccomanda di indossare guanti da
lavoro e occhiali di protezione. Nonostante siano state prese tutte le misure necessarie per rendere il
processo di assemblaggio il piu semplice e sicuro possibile, le parti fabbricate in acciaio hanno tipicamente
bordi e angoli affilati che potrebbero causare tagli se maneggiate in modo errato durante il montaggio.

Come Iniziare

1. Rimuovere tutti i pannelli del carrello, la minuteria e il corpo del grill dall'imballaggio. Sollevare il coperchio
e rimuovere i componenti che contiene. Fare riferimento all’elenco delle parti per verificare di aver ricevuto
tutti i componenti.

2. Non eliminare I'imballaggio prima di aver finito di assemblare il grill e averne verificato il corretto funzionamento.

3. Montare il barbecue nel punto in cui si intende utilizzarlo e posare a terra il cartone o uno straccio per
evitare di perdere le parti o danneggiare il grill.

4. La maggior parte delle parti in acciaio inossidabile e protetta da una sottile pellicola di plastica, da rimuovere
prima di utilizzare il grill.

5. Seguire le istruzioni nell’'ordine indicato in questo manuale.
6. Per sollevare il corpo del grill sul carrello montato sono necessarie due persone.

Per qualsiasi domanda sull’assemblaggio o il funzionamento del grill, o nel caso di parti danneggiate o
mancanti, contattate il nostro centro di assistenza al numero +1-866-820-8686 (numero verde valido solo in
Nord America) tra le ore 15:00 e 23:00 ora italiana

Tttrezzi necessari per il montaggio (attrezzi non inclusi)

Chiave o cricchetto Un cacciavite piatto e Pinze Martello
da 3/8“ and 5/8“ uno a croce

www.napoleongrills.com
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FAX: +1 705 727 4282

MODULO DI ORDINAZIONE PER ACCESSORI E PARTI

SCRIVERE IN STAMPATELLO

NOME:

INDIRIZZO :

TEL : FAX :

EMAIL:

NUMERO VISA MASTERCARD: DATA DI SCADENZA:

FIRMA:

QUANTITA| NUMERO DELLA PARTE DESCRIZIONE

POTREBBERO ESSERE APPLICATE TASSE
SPESE DI SPEDIZIONE NON INCLUSE

PER RICEVERE UN AVVISO DI RICEZIONE, INDICARE UN NUMERO DI FAX O UN INDIRIZZO E-MAIL

www.napoleongrills.com



Tata grillia saa kayttaa vain hyvin ilmastoiduissa ulkotiloissa. Sita ei saa kayttaa sisatiloissa,

autotalleissa, lasitetuilla tai muulla tavoin suljetuilla terasseilla, huvimajoissa tai muissa suljetuissa
tiloissa.

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

®

-NAPOLEON-

GOURMET GRILLS

& HUOMIO A VAROITUS

MIKALI HAISTAT KAASUN HAJUN: Al3 sytyta grillid ennen kuin olet lukenut

e Sulje vilittémasti kaasuntulo laitteeseen. sytytysohjeet kdyttoohjeesta.

Al3 sailyta mitdan syttyvia tai hoyrystyvia
nesteitd laitteen ldheisyydessa. Kytkematonta
taysindista nestekaasupulloa ei saa sailyttaa

e Sammuta kaikki avotuli.

e Avaa grillikupu.

e Mikali kaasunhaju jatkuu, pysy grillin lahelld. Mikali ndita ohjeita ei

kaukana grillist3 ja soita joko laitteen noudateta, voi mahdollinen tulipalo tai
maahantuojalle, kaasupullojen myyjille tai rajahdys olla seurauksena ja aiheuttaa vakavia
palon sattuessa palolaitokselle. henkil6- ja omaisuusvahinkoja.

Huomautus asentajalle: tama kdyttoohje on aina jatettava grillin omistajan haltuun mahdollista tulevaa

kayttotarvett

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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KIITOS, KUN VALITSIT NAPOLEONIN

NAPOLEON-tuotteissa kdytetdadn huippulaatuisia komponentteja ja materiaaleja. Kddenjaljestaan ylpedt ammattilaiset
kokoavat tuotteemme. Polttimen ja venttiilin asennus vuototestataan ja koepoltetaan laadukkaalla testausasemalla.
Ammattitaitoinen teknikko on suorittanut talle grillille 1apikotaisen laadunvarmistuksen ennen pakkausta ja toimitusta.
Ndin varmistetaan, ettd sind, asiakkaamme, vastaanotat odottamasi NAPOLEON laatutuotteen.

Napoleon arvostaa asiakkaitaan. Pyrimme tarjoamaan sinulle tarvittavat valineet unohtumatonta grillauselamysta
varten. Taman ohjekirjan tarkoituksena on auttaa sinua uuden grillisi kokoamisen, asennuksen, huollon ja yllapidon
suorittamisessa oikein. Lue koko ohjekirja huolellisesti ennen uuden grillin kdyttéonottoa, jotta olet selvilla kaikista
grilliisi liittyvista varotoimenpiteistd. Noudattamalla naitd ohjeita tarkasti varmistat huolettomat grillaushetket vuosiksi
eteenpain. Mikali tuote ei vastaa odotuksiasi joltakin osin, ole hyva ja ota yhteytta asiakaspalveluumme numerossa
+1-866-820-8686 tai vieraile verkkosivuillamme osoitteessa www.napoleongrills.com. Asiakaspalvelu on auki 9-17 EST
(Eastern Standard Time).

Napoleon-kaasugrillin rajoitettu takuu

NAPOLEON takaa uuden NAPOLEON-kaasugrillisi seuraavat materiaalit ja tyonlaadun vikojen osalta
kymmeneksi (10) vuodeksi. Tama kattaa valualumiiniosat (paitsi maali), sivuhyllyt (paitsi maali),
ruostumattomasta teraksesta valmistetun ohjaupaneelin (paitsi seripainatus), ruostumattomasta
terdksesta valmistetut polttimet, emalista tai ruostumattomasta terdksesta valmistetun kuvun seka
jalustan irto-osat ja kuvun kadensijat. Takuussa on seuraavat ehdot: Ensimmaisten viiden vuoden
aikana NAPOLEON tarjoaa valitsemansa korvaavat osat ilmaiseksi. Kuudennesta kymmenenteen
vuoteen NAPOLEON tarjoaa korvaavat osat puoleen hintaan sen hetkisen vahittdgismyyntihinnan
mukaisesti.

Ruostumattomasta teraksesta tai posliinista valmistetut ruskistuslevyt, ruostumattomasta teraksesta tai
valuraudasta valmistetut grilliritilat, sytytysjarjestelmalliset venttiilit, impdmittarit, sddatonappulat seka
keraamiset infrapunapolttimet (suojusta lukuunottamatta) kuuluvat takuuseen. Napoleon tarjoaa osat
maksutta rajoitetun takuun kahden ensimmaisen vuoden ajan.

Kaikki muut osat, mukaan lukien sdatimet, pyorat, lampghyllyt, letkut ja liittimet, I-GLOW™, kiinnittimet ja
lisdvarusteet, kuuluvat takuuseen. NAPOLEON tarjoaa osat maksutta rajoitetun takuun ensimmaisen vuoden
ajan.

NAPOLEON ei vastaa mistaan lahetys- tai asennuskuluista eika vientitulleista.

TAKUUEHDOT JA RAJOITUKSET

NAPOLEON takuu kattaa tuotantoviat alkuperdiselle ostajalle edellyttden ettd tuote on ostettu valtuutetulta jélleenmyyjalta
seuraavin ehdon ja rajoituksin:

-takuu ei ole siirrettavissa grillin seuraavalle omistajalle

-Grillin saa asentaa vain asiantunteva henkilo sen jalkeen kun han on tutustunut kayttoohjeen osioon sytytysohjeet ja
noudattaen kaikkia kansallisia rakennus- ja paloturvallisuusohjeita

-takuu ei kata vahinkoja jotka johtuvat grillin kdyttovirheestd, huollon puutteesta, rasvapalosta, vaarallisesta ymparistosta,
onnettomuudesta, luvattomista muutoksista, pahoinpitelysta, luvattomista osista, huolimattomuudesta ja muiden
tuottajien osien kayttamisestd. Nama mitatoivat takuun.

-rajoitettu takuu ei myoskaan kata naarmuja, painautumia, maalattuja pintoja, korroosiota tai lammon aiheuttamaa
varimuutosta, hankausaineiden tai syovyttavien puhdistusaineiden kaytosta johtuvia vikoja,

emaloidun pinnan hilseilya eika asennustarvikkeita.

-jos tuotevirhe estaa grillin kdyton grillin takuun voimassa oloaikana, vaihto-osa toimitetaan. Vain ensimmaisen
takuuvuoden aikana viallinen osa vaihdetaan uuteen, mikali vika on osan materiaalissa tai valmistuksessa ja tuotetta on
kaytetty ohjeen mukaisesti normaaleissa kayttéolosuhteissa.

Ensimmadisen takuuvuoden jalkeen voi Napoleon harkintansa mukaan elinikdisen takuun aikana korvata viallisen osan
tukkuhinnan grillin alkuperaiselle ostajalle.

Napoleon ei vastaa takuuosan vaihtoon liittyvista asennus, lahetys-tullaus tai tyokuluista eivatka ne kuulu takuun piiriin.
Napoleonin rajoitettu elinikdinen takuu on voimassa tdssd kuvatuin ehdoin eikd se kata missaan tapauksessa muita kuluja
jotka johtuvat epdsuorista tai sattumanvaraisista tapahtumista.

Tassa kappaleessa kuvatut ehdot maarittavat NAPOLEONIN vastuut koskien napoleon grillejd ja kaikki muut takuut koskien
grillien osia, lisatarvikkeita jadvat takuun ulkopuolelle

Napoleon ei valtuuta kolmatta osapuolta antamaan lisdvastuita puolestaan liittyen grillien myyntiin.

Napoleon ei vastaa seuraavista vahingoista: grillin liika kuumeneminen johtuen ilmastollisista olosuhteista tai ilmanvaihdon
puuttumisesta, rakeista, kovasta tuulesta, kovakouraisesta kasittelysta, hankaavista puhdistusaineista tai kemikaaleista
aiheutuneita vahinkoja.

Kopio ostokuitista seka grillin malli- ja sarjanumero on esitettava takuu pyynnon yhteydessa.

Napoleon varaa oikeuden grillin tai sen osan tutkimiseen takuun myoéntamiseksi.

Napoleon ei vastaa kuljetus- tullaus tai tyokustannuksista takuuosan osalta.
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VAROITUS! nsiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa omaisuus- tai henkilévahinkoihin.
Lue kdyttoohje ja seuraa sen antamia ohjeita ja varoituksia ennen grillin kdyttéonottoa.

KUINKA KAYTAT GRILLIA TURVALLISESTI

Tama grilli pitad koota tarkoin kdyttdohjeen mukaisesti. Mikali olet ostanut grillin valmiiksi koottuna, sinun
on tarkistettava, etta grilli on koottu oikein ja suorittaa vuototesti ennen kuin otat grillin kdyttoon.

e Lue koko kdyttéohje ennen kuin otat grillin kdyttdon.

e Grilliin ei saa tehdad mitdaan muutoksia

e Noudata sytytysohjeita tarkoin.

e  Propaanitynnyrin tai maakaasusdilion kaasuventtiili taytyy sulkea aina, kun kaasugrillia ei kdyteta.
e Pid4 lapset ja eldimet poissa kuuman grillin ulottuvilta. ALA anna lasten kiivetd komeron sisélle.

e Lapsia tulee valvoa, jotteivat he paase leikkimaan laitteella.

e  Tatd laitetta ei ole suunniteltu sellaisten henkildiden (lapset mukaan lukien) kdytt6on, joiden fyysinen tai
henkinen toimintakyky on alentunut, tai joilla ei ole kdyttamiseen tarvittavaa kokemusta ja tietoa. Kaytto
téllaisen henkilon toimista on sallittu ainoastaan, jos laitteen kadyttéa on valvomassa tai ohjeistamassa
kyseisen henkilon turvallisuudesta vastuussa oleva henkild.

e Al j4t3 toimivaa grillid ilman valvontaa.

o Al siirra toimivaa grillia.

e  Tama grilli on tarkoitettu vain kotikayttoon.

e  Grillid ei saa asentaa asuntovaunuihin tai veneisiin.

e  Tata grillia saa kayttaa vain ulkotiloissa joissa ilma vaihtuu hyvin ja sita ei saa kayttaa sisatiloissa,
autotalleissa, suljetuilla terasseilla ja parvekkeilla, huvimajoissa tai muissa suljetuissa tiloissa.

e  Grillin ja palavien materiaalien valilla on oltava seuraavat turvaetdisyydet: 16” (410 mm) taakse ja sivuille
7” (180 mm). Lisaa etdisyyttd 24” (610 mm) verran tarvitaan mikali grillin ja sivuilla sijaitsee vinyyli- tai
lasitasoja.

e Pida sailiokotelon ilmanvaihtoaukot aina esteettémina ja puhtaina.

e  Grillid ei saa kdyttda minkaan palavan rakennelman alla.

e Al3 sijoita tuuliseen paikkaan. Kova tuuli huonontaa grillin suorituskykya.

e Kun grillia sailytetaan sisatiloissa, propaanisailio taytyy irrottaa grillista ja pitda ulkona paikassa, jossa on
hyva ilmanvaihto. Irrotettuja sailidita ei saa varastoida rakennukseen, autotalliin tai muuhun suljettuun
paikkaan. Maakasuyksikon letku taytyy irrottaa sdilytettaessa sisatiloissa.

e Tarkista kaasuletkun kunto ennen jokaista kayttokertaa. Mikali letkussa nakyy kulumia ja halkeamia, se
pitda vaihtaa uuteen ennen kuin kaasugrillia kdytetaan.

e Al4 koskaan sdilytd varalla olevaa nestekaasusiiliota grillin lahell3 tai alla.

o Al3 koskaan téyta s3iliota yli 80 %.

o Al yritd kdyttas sailiots, jossa ei ole QCC1-tyypin liitinta.

e Testaa ennen ensimmaista kayttoa, ettei mikaan liittimista vuoda. Tama tulee tehda, vaikka grilli olisi
ostettu taysin koottuna. Tee my0s vuosittainen tarkastus ja testaa liittimet aina, kun osia on vaihdettu.

o Al3 koskaan kdytd maakaasua nestekaasulle tarkoitetussa yksikdssa.

o Al3 koskaan kayta sytytysnestetts kaasugrillissa.

e Hiilibriketteja saa kayttaa vain télle yksikolle suunnitellulla Napoleon-hiilialustalla.

e Saadinnuppien pitda olla suljettu asennossa kun avaat kaasuntulon pullosta

e Al sytyts polttimia kun grillin kupu on alhaalla.

o Al kdyts takapoltinta kun pa3polttimot ovat toiminnassa.

e Kupu taytyy sulkea esilammityksen ajaksi.

e Al3 ohjaa kaasuletkua rasvapellin alta -pida grillin pohjan ja letkun valissa riittdva etdisyys.

e  Puhdista rasvapelti sdanndllisesti jotta sille kertynyt rasva ei sytyttaisi rasvapaloa.

e  Poista lamporitila ennen kuin sytytdt takapolttimon. Kova [amp6 vahingoittaa lamporitilaa.

e Tarkista etta poltinsuojukset ovat paikoillaan asennusohjeiden mukaisesti.

o Al kdyta sivuhyllyja sytyttimien, tulitikkujen tai muun palavan materiaalin sailytykseen.

e  Pida kaasuletku erossa kuumista pinnoista

e  Pida kaikki sahkdjohdot erossa vedesta ja kuumista pinnoista.

e  Tarkista infrapolttimen ilmanottoputki séanndllisesti hdmahakin seittien tai muiden tukoksien varalta.
Puhdista putket kokonaisuudessaan mikali huomaat tukoksia. (mikali mallissa tdma poltin)

e  Ulkokayttoon tarkoitettu kaasugrilli ja sen erillinen sulkuventtiili taytyy irrottaa kaasunjakelujarjestelmasta
aina suoritettaessa jarjestelman paineen tarkistusta, jos testipane on yli 0,5 psi (3,5 kPa).

e Ulkokayttoon tarkoitettu kaasugrilli taytyy pitaa erilladn kaasunjakelujarjestelmasta sulkemalla sen erillisen
manuaalisen sulkuventtiilin aina suoritettaessa jarjestelman paineen tarkistusta, jos testipane on yli 0,5 psi
(3,5 kPa).
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Tdmdn tuotteen héivittiminen oikein

Tama merkinta ilmoittaa, ettei tuotetta saa havittdd muun talousjatteen mukana EU:n alueella.
Hallitsemattomasta jatteidenhavittdmisesta mahdollisesti ympaéristolle tai ihmisille aiheutuvien
haittavaikutusten ehkaisemiseksi tuote tulisi kierrattaa. Kierratys edistdd myos materiaalivarojen kestdvaa
uusiokayttod. Jos haluat palauttaa kdytetyn laitteen, kayta kierratystavaran keradysjarjestelmia tai ota yhteytta
tuotteen myyneeseen jalleenmyyjaan. Jalleenmyyja ottaa tuotteen vastaan ja kierrattda sen ympadristolle
turvallisesti.

Kaasusailio

Kayta ainoastaan kansallisten ja paikallisten sadddsten mukaisia kaasusailiditd. Sailion vahimmadiskoko butaaniyksikolle
on 13 kg ja propaaniyksikolle 6 kg. Varmista, ettd sdilio tuottaa riittdvasti polttoainetta laitteen kayttda varten. Jos et
ole varma, tarkista asia paikalliselta kaasunjakelijalta.

e Sailion venttiilia taytyy kayttaa varoen.
e Al3 koskaan liits sailiota, joka ei ole paikallisten saaddsten mukainen.

Kaikki yli 7 kg:n kokoiset sailiot tulee sijoittaa tasaiselle alustalle komeron ulkopuolelle (oikeanpuoleisen
sivuhyllyn alle). Alle 7 kg:n sailict (enimmaiskooltaan 465 mm korkea, 306 mm leved) voidaan sijoittaa komeron sisélle
alahyllyn oikeaan reunaan. Ainoastaan laitteeseen kytkettyja sailidita voidaan sdilyttda komerossa tai laitteen lahelld.
Varasdilioita ei saa varastoida komeroon tai kdytdssa olevan laitteen laheisyyteen. Sailidita ei saa jattaa korkeaan
|dampdtilaan tai suoraan auringonvaloon.

VAROITUS! Sijoita letku kulkemaan niin, etta yksikon alapuolelle jaa riittava varoetdisyys. Mikali
letku on kosketuksissa kuumiin pintoihin, se saattaa sulaa ja vuotaa aiheuttaen tulipalon.

Sailion kytkenta: Kaasusadtimen letku ei saa olla mutkilla. Poista sdilion venttiilin korkki tai tulppa. Kirista
saddin sailion venttiiliin. Testaa kaikki liitokset vuotojen osalta ennen grillin kdyttda. Vuotojen testaus taytyy
suorittaa vuosittain seka aina sailiota kytkettdessa, tai jos kaasujarjestelman osa vaihdetaan.

VAROITUS!

o Alj laita letkua kulkemaan valuma-astian alitse.

e  Ali laita letkua kulkemaan alahyllyn ja takaseinén viliseen tilaan.

o Ali laitaletkuarkulkemaan takaseinanyldpuolelta.

e Varmista kaikkien liitoksien kiinnitykset kdyttdmallé kahta jakoavainta. Ald kayté teflon-teippia tai putkien
korjausainetta letkujen liitannoissa.

e  Letku ei saa koskea mihinkdan kuumaan pintaan. Vaarana on letkun sulaminen ja sen seurauksena tulleen
vuodon aiheuttama tulipalo.

o Ala sdilyta ylimaaraista letkua komerossa, koska letku saattaa koskettaa kuumaa pintaa ja sulaa, ja
seurauksena syttyy tulipalo.

Kaasuletku

e Mikali letku ja sdadin eivat tule valmistajalta, voidaan kayttda ainoastaan kansallisten ja paikallisten
saddosten mukaisia letkuja ja saatimia.

e  Letku ei saa joutua kosketukseen rasvan tai muiden kuumien valumien eika minkaan laitteen kuuman pinnan
kanssa.

e Tarkasta letku saannollisesti. Ratkennut, sulanut tai kulunut letku taytyy vaihtaa ennen kuin laitetta
kaytetdan.

e  Suositeltava letkun pituus on 0,5 m. Letku ei saa olla yli 1,5 m pitka.

e Letkua asennettaessa taytyy varmistaa, ettei letku jaa mutkille tai kierteelle.

e Vaihda letku ennen siihen merkittya viimeistd voimassaolopaivaa.
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Tekniset tiedot

Seuraavasta taulukosta kayvat ilmi laitteen sisdantuloarvot.

Poltin Aukon koko (Brutto) Lammontuotto (kokonaisarvo) Kaasun kulutus (kokonaisarvo)
Paa 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Sivu 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr
Sertifioidut kaasut / Paineet - Tarkista arvokilvest3, ettd on luettelon mukainen.
Kaasuluokka 135 /p(30) '342830/37)  '38/p(37) '38/p(50)
Aukkojen koot |l | | |
(katso yll&)

Kaasut / Paineet [Butaani 30mbar |Butaani 28-30mbar |Butaani 37mbar |Butaani 50mbar
Propaani 30mbar|Propaani 37mbar  |Propaani 37mbar |Propaani 50mbar

Maat BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY,CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK
EE, FI, FR, GB, FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT, LT, |LT, LU, LV, PT, SK, SI
LU, MT, NL, NO,
RO, SE, SI, SK, TR

Al3 kajoa tai tee muutoksia saatdlaitteeseen. Kaytd ainoastaan sdatdlaitetta, joka antaa yll4 olevan taulukon
mukaisen paineen. Butaanin kanssa taytyy kdyttaa 28 — 30 millibaarin ja propaanin kanssa 37 millibaarin
saatolaitetta. Tassa grillissa on sisddnrakennettu saatblaite. Taman sisddnrakennetun saatolaitteen ulostulopaine
on 24,5 mbar propaanille/butaanille ja 18,5 mbar maakaasulle. Painetta ei saa muuttaa tai sdataa. Jos saatolaite
vaihdetaan, tulee kayttaa ainoastaan valmistajan maarittelemaa saatolaitetta.

Tassa yksikossa on sisddnrakennettu saatolaite, joka vakauttaa kaasun paineen ja parantaa grillin
suorituskykya. Tata saatélaitetta ei voi saataa. Saatolaitteen sivussa on painehana. Ammattitaitoinen
huoltohenkilo voi kayttaa sita grillin huollon yhteydessa saatolaitteen toimintakunnon toteamiseksi.
Painehanan ruuvin on aina oltava kiristettynd, paitsi testattaessa saatolaitteen painetta (vain
ammattitaitoisen huoltohenkilostdon toimesta).

VUOTOTESTIN OHJEET

VAROITUS! vuototesti taytyy suorittaa vuosittain ja aina kun pullo tai muu osa kaasujarjestelmasta
vaihdetaan.

VAROITUS! Als koskaan testaa vuotoa avoliekilld. Varmistu etti liheisyydessi ei ole kipinditi tai
avoliekkia kun teet testin. Kipinat tai avoliekit johtavat rdjahdykseen tai tulipaloon, vahinkoa omaisuudelle

tai vakavia henkilévahinkoja.

Vuototesti: tama pitda suorittaa aina kun aloitat grillauskauden, vuosittain tai aina silloin kun
kaasujarjestelman joku osa vaihdetaan tai huolletaan. Al tupakoi kun teet testin, ja poista lheisyydesta
kaikki mika voi aiheuttaa syttymisen. Tarkista kaikki kaasujarjestelman osat huolellisesti. Sulje kaikki sdatimet

suljettu asentoon. Avaa kaasuntulo pullosta.
Sivele letkun liitoskohdat, matalapainesadtimesta seka kaasuletkun kiinnityskohdasta seka kaasuhanoista

saippua/vesiliuoksella.

Kuplat merkitsevat kaasuvuotoa. Kiristd letkukiinnitykset tai mikali vuotokohta on hanajdrjestelmdssa on
kdadnnyttdva maahantuojan tai jalleenmyyjan puoleen.

Mikali vuotoa ei saada loppumaan, katkaise valittémasti kaasuntulo pullosta, irrota pullo ja ota yhteys
jilleenmyyjsan tai maahantuojaan joka ohjaa sinut Iihimmalle kaasuasentajalle. Ala kayta grillid ennen kuin

vuoto saadaan loppumaan.
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SYTYTYSOHIJEET

Sivupoltin

Vasen poltin

(I

Keskipoltin

(W] W

Oikea poltin

VAROITUS! Avaa kupu.

VAROITUS! Tarkista, etta kaikki polttimen sadténappulat ovat off-asennossa. Kadnna

kaasuventtiili auki.

Padpoltin
Sytytys

Takapolttimen sytytys
(mikali kuuluu varusteluun)

Sivupolttimen sytytys
(mikali kuuluu varusteluun)

1. Avaa grillin kupu.

1. Avaa grillin kupu.

1. Avaa sivupolttimen kansi.

2. Paina ja kdanna yksi paapolttimen
saatonappula hitaasti 'hi'-asentoon.
Tama sytyttaa pilotin liekin, joka
vuorostaan sytyttaa tulen valittuun
polttimeen. Jos pilotti syttyy, pida
saatonappulaa alhaalla kunnes poltin
on syttynyt. Vapauta sitten saadin.

2. Poista lampdhylly.

2. Paina ja kadnna sivupolttimen
saatonappulaa hitaasti
‘yldasentoon. Tama sytyttaa
sivupolttimen.

3. Jos pilotti ei syty, kddnna
sadtonappula valittdmasti takaisin
off-asentoon ja toista vaihe 2 useita
kertoja.

3. Paina ja kadnna yksi paapolttimen
saatonappula hitaasti 'hi'-asentoon.
Tama sytyttaa pilotin liekin,
joka vuorostaan sytyttaa tulen
polttimeen. Jos pilotti syttyy, pida
saatonappulaa alhaalla kunnes poltin
on syttynyt. Vapauta sitten saadin.

3. Jos poltin ei syty, kddnna
saatonappula valittdmasti takaisin
off-asentoon ja toista vaihe 2 useita
kertoja.

4. Mikali pilotti ja poltin eivat syty 5
sekunnissa, kadnna saaténappula off-
asentoon. Odota 5 minuuttia, jotta
ylimaardinen kaasu haihtuu. Toista
vaiheet 2 ja 3 tai sytyta tulitikulla.

4. Jos pilotti ei syty, kddanna
sadtonappula valittdmasti takaisin
off-asentoon ja toista vaihe 3 useita
kertoja.

4. Mikali poltin ei syty 5 sekunnissa,
kaanna saatonappula off-asentoon.
Odota 5 minuuttia, jotta ylimaardinen
kaasu haihtuu. Toista vaiheet 2 ja 3
tai sytyta tulitikulla.

5. Tulitikulla sytyttaessa kiinnita
tulitikku mukana tulevaan
sytytyspuikkoon. Kuljeta sytytetty
tulitikku alas grillin ja ruskistuslevyn
lapi ja kadnna vastaavan polttimen
venttiili ylaasentoon.

5. Mikali poltin ei syty 5 sekunnissa,
kdaanna saatonappula off-asentoon.
Odota 5 minuuttia, jotta ylimaardinen
kaasu haihtuu. Toista vaiheet 3 ja 4
tai sytyta tulitikulla.
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KAYTTO GRILL

Ensimmadinen sytytys: kun grilli sytytetdan ensimmaista kertaa, kaasugrillista voi tulla hajua. Se on normaali ja
ohimeneva ilmid kun valmistuksessa kaytettavat 6ljyt ja muut valmistusaine jadmat palavat pois. Haju poistuu
ensimmadisen kerran jalkeen. Ensimmaiselld sytytyskerralla kayta grillid suurella lammolla noin puoli tuntia.
Padpolttimoiden kaytt6é: Kun grillataan rasvaisia ruokia, suositamme kaikkien paapolttimoiden esilammitysta

n 10 minuutin ajan ennen grillausta tdydella teholla ja kupu suljettuna. Jos grillataan vain lyhyen valmistusajan
vaativia ruokia kuten kalaa tai vihanneksia, voidaan grillata kupu avoimena. Kun grillataan kupu suljettuna,
saavutetaan tasainen ja korkea |amp0otila, joka grillaa tasaisesti ja lyhentda lihan grillausaikaa. Ruokia, jotka
vaativat pidempaa kypsytysaikaa kuin 30 minuuttia, kuten esim. paistit, voidaan grillata epasuorasti (ruoka
asetetaan toimivan polttimon viereiselle tasolle). Kun grillataan hyvin rasvattomia ruokia, kuten esim. kanaa tai
rasvatonta porsasta, voidaan grillausritilat rasvata ennen esilammitystd, jotta valtyttaisiin ruoan tarttumiselta
ritildihin. Grillatessa hyvin rasvaisia ruokia voi esiintya raiskdhtelya ja korkeita liekkeja. Leikkaa liika rasva pois
ennen grillausta tai laske lampotilaa jotta valttyisit télta. Mikali rdiskdhtelya esiintyy, nosta ruoka pois liekeista
ja vahenna lampoa.

Suora grillaus: aseta ruoka grillille polttimon ylapuolelle. Talla tavalla ruokia jotka eivat vaadi pidempaa
haudutusaikaa kuten hampurilaisia, pihvejd, kananpaloja tai vihanneksia. Kun lihan pinta suljetaan nopealla
grillauksella, se sailyy mehukkaana ja lopullinen valmistus tapahtuu laskemalla lampétilaa ja grillaamalla
haluttuun asteeseen.

Epdsuora grillaus: Yhden tai useamman polttimon toimiessa asetetaan grillattava ruoka ritilalle jonka alla oleva
poltin ei toimi. Kun lampd ymparaoi grillattavan ruoan se kypsyy hitaasti ja tasaisesti. Talla tavoin grillattaessa
grilli toimii samalla tavoin kuin normaali uuni ja tata grillaustapaa kaytetdaan pdaasiassa suurten lihapalojen
kuten paistin ja kokonaisen kanan valmistukseen, mutta tdtad tapaa voi kdyttdad myds hyvin rasvaisten ruokien
valmistukseen tai savustukseen. Hitaasti valmistettaessa ruoasta tulee mureampaa.

Takapolttimon kaytto (mikali kuuluu grilliin): Poista [amporitila ennen kayttda. Grillausritilat on myos
poistettava jos ne haittaavat vartaan toimintaa. Takapoltin on suunniteltu kaytettavaksi yhdessa vartaan
kanssa (varras kuuluu useimpien takapolttimella varustettuihin grilleihin) joita on saatavana useimmilta
jalleenmyyjilta. Katso vartaan kokoamisohje ao. kdyttdohjeen osiosta.

Vastapainoa kdytettdessa - irrota varrasmoottori grillista. Aseta vartaaseen grillattava ruoka ja varras sille
kuuluviin pidikkeisiin. Talléin liha riippuu raskaampi puoli alaspain. Kirista vastapainon vartta ja punnusta siten
ettd varsi osoittaa ylospadin. Siirra vastapainoa sisaan tai ulospain jotta paino tasapainottaa lihan painon ja
kirista vastapaino oikeaan paikkaansa. Aseta takaisin moottori ja aloita grillaus. Aseta vartaan alle metalliastia
johon grillattavan ruoan mehut tippuvat ja joista syntyy herkullinen kastike. Sivele ruokaa grillauksen kestdessa
marinadilla mikali tarpeen. Hyvan lopputuloksen saat kun grillaat aluksi korkealla lampétilalla joka sulkee

lihan pinnan ja ruskistaa lihan. Sen jalkeen alenna lampdtilaa ja grillaa kypsaksi. Pida kupu alhaalla niin saat
parhaan lopputuloksen, lihan ja linnun pinta on ruskea ja sisalta mehukas ja murea. Esimerkiksi 1.5 kg painava
kana valmistuu n 1.5 tunnissa keski-tai suurella teholla vaimistettaessa.

HUOMIO! Grillauskastike ja suola ovat syovyttavia ja aiheuttavat ruostetta joka vaurioittaa kaasugrillia
mikali grillia ei puhdisteta saanndllisesti. Kun lopetat vartaan kdyton, irrota vartaan komponentit ja pese
perusteellisesti lampimalla saippuavedelld ja sdilyta vartaan osia sisatiloissa.

Sivupolttimen kaytté (mikali kuuluu varusteluun): Sivupoltinta voidaan kadyttaa kastikkeiden, keittojen tms.
valmistukseen tavallisen keittolevyn tapaan. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi grilli tulee sijoittaa niin, etta
sivupoltin on tuulelta suojassa. Suositeltava kattilan lapimitta on 6-22 cm.

VAROITUS! Als koskaa grillaa ruokaa suoraan sivupolttimen ritililli. Se on tarkoitettu kiytettiviksi
vain kattiloille ja pannuille.

VAROITUS! Al sulje sivukeittimen kantta kun se on toiminnassa tai vield kuuma.

VAROITUS! Als kiyts sivukeitint keitettessa rasvalla, silld kuuma 6ljy voi aiheuttaa vaaratilanteen.
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86

RS

K\{ i

Pt

/N

HUOLTO-OHJEET/ PUHDISTUSOHJEET

Suositamme etta valtuutettu huoltohenkilé huoltaa ja tarkastaa koko grillin kerran vuodessa.

VAROITUS! pids aina suojakdsineita ja -laseja kun puhdistat grillia.

VAROITUS! puhdista grilli vain silloin kun se on kylm3. Kiyts aina suojahansikkaita kun kisittelet
grillin kuumia pintoja. Tarkista aina etta grillin sadtimet ovat suljettu asennossa. Puhdista grilli aina
tiloissa jossa ei ole pilaantuvia pintoja, nurmikoita tai patioita. Ala kidytd uunin puhdistusainetta mink&an
grillinosan puhdistukseen. Al kiyti itse puhdistuvaa uunia grilliritildiden tai muiden grillinosien
puhdistukseen. Grillauskastikkeet sisdltdvat happoja ja suolaa joka aiheuttaa korroosiota ja grillin
vahingoittumisen mikali sitd ei puhdisteta sadnnollisesti.

HUOMIO: Ruostumaton terds saattaa muuttaa varidaan mikali Iaheisyydessa esiintyy klorideja tai sulfaatteja,
erityisesti rannikkoalueilla ja muissa rasittavissa olosuhteissa kuten kuumassa ja kosteassa ilmastossa joka on
Iahelld uima-altaita ja poreammeita. Tallaiset varimuutokset voidaan helposti puhdistaa tai estdd. Talldin on
grilli puhdistettava puhtaalla vedelld ja/tai erityiselld ruostumattoman teraksen puhdistusaineella.

VAROITUS! Ennen huoltoa kiinni kaasulidhde pois pailts ja irrota yksikkd jakelusta. Mahdollisten
palovammojen vilttamiseksi huolto tulee suorittaa vain jadhtyneelle grillille. Vuotojen testaus taytyy
suorittaa vuosittain seka aina sailiota kytkettdessa. Vuodot on testattava myos jos kaasujdrjestelman osa
vaihdetaan tai jos havaitaan kaasun hajua.

Grillausritilat ja lammitysritilda: ndma on paras puhdistaa messinkiselld harjalla esikuumennusvaiheessa. Voit
kayttdd myos metallista hankaustyynya erityisen piintyneisiin tahroihin. On normaalia ettd ruostumattomat
terasritilat varjadantyvat pitka aikaisessa kaytdssa suurien [ampotilojen takia.

Valurautaiset grillausritilat: Valurautaiset grillausritilat jotka kuuluvat malliin takaavat erinomaisen [ammon
tasaisuuden ja keston. Sdannollinen rasvapoltto lisaa ritildiden kestoa silla se luo ritildihin suojaavan kerroksen
joka hidastaa tai estda niiden ruostumisen ja estaa myos ruoan tarttumisen grilliritildihin.

Ensimmadinen kayttokerta: Pese ritilat kuumalla vedelld jotta mahdolliset tuotannosta jadneet 6ljyt poistuvat.
Kuivaa huolellisesti. Ald koskaan pese pesukoneessa valurautaritilditasi.

Pesuaineen tai saippuan kdyttoa emme suosittele silld niita ei huokoisesta raudasta saa huuhdottua pois kun ne
ovat imeytyneet raudan huokosiin. Kuuma vesi ja metalliharja riittavat pesuun.

Rasvapolton uusinta: Levitd pehmealld kankaalla kasvioljya koko grilliritilan pintaan ja tarkasta etta sitd menee
my®6s nurkkiin ja kaikkiin koloihin-Al3 kdyta suolaista rasvaa kuten voita tai margariinia. Esilimmit grillid noin
15 minuuttia kupu alhaalla ja aseta sen jalkeen rasvatut ritilat grilliin. Kddnna sdatimet keskilammalle kupu
suljettuna ja anna ritildiden kuumeta noin puoli tuntia. Sulje sdatimet kiinni asentoon ja sulje kaasuntulo
pullosta. Jata ritilat viilenemaan grilliin. Tama rasvapoltto pitdd uusia moneen kertaan grillauskauden aikana
mutta sita ei tarvitse tehda mikali grillia kaytetdan paivittain.

Pédivittdinen kadytto: Ennen esilammitystd, ja puhdista messinkiharjalla, sivele 6ljy ritilalle. Esikuumenna ja
harjaa pois ruokajaamat ritilalta messinkiharjalla.

Ruostumattomat terdsritilat (lisdvaruste): Ruostumattomasta terdksesta valmistetut grilliritilat ovat kestavat
eivatka ruostu. Ne vaativat vdhemman hoitoa kun valurautaritilat. Niille riittad puhdistus messinkiharjalla.
Saatopaneeli: Paneelin teksti on painettu suoraan ruostumattomalle terdkselle ja hyvalld hoidolla voi

jdada tummaksi ja luettavaksi. Paneelin puhdistukseen voi kdyttda vain [dmminta saippuavetta tai erityista
ruostumattoman teriksen puhdistusainetta. Ald koskaan kayta hankaavia aineita tai —tyynyja silld ne
kuluttavat painetun tekstin pois.

Grillin sisdosien puhdistus: Poista grillausritilat. Kdyta messinkiharjaa poistaaksesi sivuilta irtoavat tahteet ja
samoin kuvun alta. Raaputa puhtaaksi joko lastalla tai veitselld lammonjakolevyt jotka suojaavat polttimoita ja
kayta metalliharjaa puhdistaaksesi tuhkan. Poista ldmmdnjakolevyt ja harjaa pois irtonainen lika polttimoista
metalliharjalla. Harjaa irtoavat tdhteet ja lika rasvapellille.

Valot: Valokoteloa suojaava kiekko voidaan poistaa asettamalla littedpaisen ruuvimeisselin karki kiekon ja
kotelon viliin ja heiluttamalla sité varovaisesti. Ald koske halogeenilamppuun. Sormenpiiden rasva lyhentia
lampun kaytt6ikaa. Kiekko voidaan puhdistaa liottamalla sitd ensin saippuavedessa ja puhdistamalla sen
jalkeen rievulla ja naarmuttamattomalla puhdistusaineella. Kiekko voidaan asettaa takaisin paikoilleen
napsauttamalla se takaisin koteloon.
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Rasvapelti: Rasvakertymat muodostavat palovaaran. Puhdista rasvapelti usein (4-5 kayttokerran jdlkeen tai niin
usein kun on tarpeen) valttadksesi rasvan kertymisen pellille. Ruoasta valuvat marinadit ja rasva putoavat lapi
grillin rasvapellille joka on grillirungon alimmaisena ja ylimadarainen rasvakertyma jaa pellille. Veda rasvapelti
ulos grillista. Ald vuoraa rasvapeltid alumiinifoliolla tai muulla materiaalilla silla se voi estd3 rasvan valumisen
oikeaan paikkaan. Rasvapellin voi puhdistaa kaapimella tai tylsalla veitsella.

Grillin ulkopintojen puhdistus: Al3 kdytd hankausjauheita sisaltivid puhdistusaineita tai —tyynyja mihinkaan
polttomaalattuun, emaloituun tai ruostumatonta terasta sisaltdvaan osaan. Ulkopinnat on pestédva lampoisella
saippuavedella silloin kun grilli on vield [dmmin mutta ei endd kuuma. Ruostumattomien terdspintojen
puhdistukseen soveltuu erityisesti sille valmistettu puhdistusaine. Puhdista aina terdksen hiontasuuntaan.
Aikaa myoten ruostumaton terds muuttaa varidan kuumetessaan, useimmiten ruskehtavaan varisavyyn.
Varisdvyn muutos johtuu korkeista [ampotiloista joilla grilli toimii eika vaikuta grillin kdyttdominaisuuksiin.
Emaloituja osia on kasiteltdva varoen ja hoidettava hellavaraisesti. Kuumennettu emali kayttaytyy kuten lasi
ja rikkoutuu mikali sita toytaistaan.

VAROITUS! Tarkista sainnéllisesti kaasuletkun kunto: mahdolliset kulumat , halkeamat. Jos havaitset
mitddn naistd, dla kayta grillia. Vaihda letku uuteen hyviksyttyyn letkuun.

Putkipoltin: Polttimet on valmistettu paksusta, numeron 304 ruostumattomasta terdksestd, mutta ddrimmaisen
kuumuuden ja grillin korrosoivan ympériston johdosta pinnan ruostumista tapahtuu. Ruoste voidaan poistaa
terasharjalla.

VAROITUS! varo hamahikkej.

Hamahakit ja hydnteiset pitdvat propaanin ja maakaasun hajusta. Polttimen ilmaventtiilissa on hyodnteisverkko,
jonka tarkoituksena on estaa hyonteisia rakentamasta pesia polttimen sisalle. Se ei kuitenkaan kokonaan
poista ongelmaa. Pesa tai seitti voi aiheuttaa polttimen hennon keltaisen tai oranssin liekin tai tulipalon (liekin
takaisinlyonnin) sdaatépaneelin allaclevassa ilmaluukussa. Polttimen sisdpuolen puhdistamiseksi poltin taytyy
poistaa grillista: Irrota ruuvi, joka kiinnittda polttimen takaseindan. Poista poltin liu’'uttamalla sita taakse

ja ylés. Puhdistus: Puhdista polttimen sisdpuoli taipuisalla pyoréharjalla. Ravistele irtonaiset jaanteet ulos
polttimesta kaasun tuloaukon kautta. Tarkista, ovatko polttimen ja venttiilin aukot tukossa. Polttimen aukot
saattavat tukkeutua ajan mittaan kerdantyvan ruoanvalmistusjaanteen ja ruostumisen johdosta. Kayta avattua
paperiliitinta tai mukana tulevaa aukkojen puhdistusvalinettad niiden puhdistukseen. Poraa tukkeutuneet
aukot auki kayttamalla tata poranteraa pienelld langattomalla poralla. Aukkojen puhdistus on helpompaa, jos
poltin on irrotettu grillistd, mutta ne voi puhdistaa myds polttimen ollessa asennettuna. Al4 taivuta poranterii
poratessasi aukkoja, silla se katkeaa helposti. Tama pora on tarkoitettu vain polttimen aukoille, ei vaskiaukoille
(jets), jotka sadtelevit polttimeen tulevaa kaasua. Ald laajenna aukkoja. Tarkista, ettd hydnteisverkko on
puhdas ja tiukka ja ettei siind ole nukkaa tai muita jaanteita.

Takaisinasennus: Asenna poltin uudelleen seuraten ohjeita lopusta alkuun. Varmista asentaessa, etta venttiili
menee polttimeen.

VAROITUS! Kun asennat takaisin kaasupoltinta puhdistuksen jilkeen on
erittdin tarkeata tarkistaa etta kaasunhanan paa ja suutin menevit polttimon
sisddn ennen kuin sytytat grillin. Mikali hanan paa ei ole polttimon sisallg, se
voi aiheuttaa tulipalon tai rajahdyksen.

Alumiinivaluosat: Puhdista nama osat saannéllisesti lampdisellad saippuavedelld. Alumiini ei ruostu, mutta
korkeat kayttolampotilat ja ilmasto voivat muuttaa aikaa myodden sen vdrid ja aiheuttaa hapettumista. Se
ilmenee valkoisina taplind alumiinissa. Kunnostaaksesi nama pinnat, puhdista ensin ja sitten hio kevyesti
santapaperilla. Pyyhi pinnalta hiontajdgamat ja maalaa korkeita lampotiloja kestavalld maalilla. Suojaa
ympardiva alue jotta spraymaali ei tuhri sitd. Seuraa hoito-ohjeita.
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ONGELMAT JA NIIDEN RATKAISUT

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Matala lampé / Pieni liekki
vaikka polttimot ovat taydella
teholla.

Propaani - virheellinen
sytytys.

Maakaasu - liian pieni
kaasuletku.

Molemmat kaasut - virhe
esilammityksessa.

Varmista etta olet sytyttanyt grillin ohjeiden
mukaisesti. Saadinten pitaa olla suljettu asennossa
kun kaasu avataan pullosta. Avaa matalapainesaadin ja
anna paineen tasautua. Katso sytytysohjeet.

Johdon koon taytyy olla asennuskoodin mukainen.

Esilammita molemmilla polttimoilla taydella teholla n
10-15 minuuttia.

Liekin raiskahtelya/
Epatasainen lampo.

Puutteellinen esilammitys.

Lammaontasauslevyille
kertyy liikaa rasvaa samoin
rasvapellille

Esilammita grillia molemmat padpolttimot taysilla n.
10-15 min.

Puhdista [dimmontasauslevyt ja rasvapelti
saannollisesti. Ald vuoraa rasvapeltia alumiinifoliolla,
katso puhdistusohjeet.

Polttimot palavat keltaisella

liekilld ja tunnet kaasunhajua.

Tukos kaasujarjestelmasss,
hamahakin seitti tai muu.

Puhdista poltin ja irrota se. Katso yleiset huolto
ohjeet.

Saadin paastaa humisevaa
aanta.

Normaalia kuumina paivina.

Tama ei ole vika. Se johtuu saatimen sisdisesta
varahtelysta eika vaikuta grillin toimintaan. Saadinta ei
tarvitse vaihtaa.

Polttimot eivat syty sarjassa.

Poltinaukot tukossa polttimon
takaosassa.

Puhdista poltinaukot huolto-ohjeen mukaisesti.

"’Maali” irtoaa kuvun sisalta.

Rasvakertymaa sisapinnoilla..

Tama ei ole vika. Pinnoitteet ovat emaloidut eivatka
ne kuoriudu. Tama johtuu kovettuneen rasvan
kuivumisesta, joka kuoriutuu pois. Sdannéllinen
puhdistus estda taman.
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Pidd tallessa ostokuitti jota vastaan takuu on voimassa.

Varaosan tilauslomake

Takuuinformaatio

Malli:

Ostopaiva:

Sarjanumero:

Tallenna tdmd ylld olevaan paikkaan heti kun olet ostanut grillin jolloin tieto I6ytyy helposti.

Ennen kuin otat yhteyden asiakaspalveluun, tarkista Napoleon website www.napoleongrills.com. puhdistukseen,
huoltoon, probleematilanteiden ratkaisuun ja varasosien numerointiin. Varaosaa tilattaessa ota yhteys,
Asiakaspalvelu laitos 1-866-820-8686 9 AM and 5 PM (Itdinen normaaliaika) or faksi at 1-705-727-4282.

Varaosaa tilattaessa tarvitsemme seuraavan informaation:
1. Malli ja sarjanumero

2. Osanumero ja kuvaus

3. Tarkka ohje vian laadusta ("rikki’’ ei riitd)

4. Kopion ostokuitista

Joissakin tapauksissa voi asiakaspalvelumme pyytda palauttamaan viallisen osan jotta vian laatu voidaan
tarkistaa. Nama osat taytyy palauttaa asiakaspalvelun antamien ohjeiden mukaisesti ja ylla olevien tietojen
lisaksi palautukseen on merkittdva lahettajan nimija taysi osoite seka puhelinnumero. Osaa ei saa palauttaa
ennen kuin otat yhteyden asiakaspalveluun joka ilmoittaa mikali palautus on tarpeen tai miten se pitaa toimittaa
maahantuojalle.

Ennen kuin otat yhteyden asiakaspalveluun huomioi etta seuraavat osat eivat kuulu takuun piiriin:
Kuljetusmaksut eivatka tullit

Osan irrottamis- ja uudelleen asentamisen aiheuttamat tyokustannukset

Puhelinkulut

Ruostumattoman terdksen varimuutokset jotka aiheutuvat kaytosta

Osan toimimattomuus joka johtuu vdaran puhdistusaineen kaytosta tai puutteellisesta puhdistuksesta.
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HUOMIO! suositamme suojalasien kaytt6a grillin kokoamisessa. Grillin kokoaminen on yritetty tehda
mahdollisimman turvalliseksi ja helpoksi mutta terdsosien teollisessa valmistuksessa jaa varsinkin reunat
ja kulmat voivat jadda teraviksi ja aiheuttaa haavoja jos niita ei kasitella varoen.

1. Poista kaikki vaunun osat, muut metalliosat ja grillin yldosa laatikosta, nosta kupu ja poista kaikki sen sisalla
olevat osat. Ota esille osaluettelo jotta varmistat, etta kaikki grilliin kuuluvat osat ovat mukana.

2. Al3 havitd mitdan pakkausosia ennen kuin olet koonnut grillin valmiiksi.

3. Kokoa grilli siina paikassa missa aiot kdyttaa sitd. Aseta pahvi tai iso pyyhe suojataksesi osia jotta ne eivat
vahingoittuisi tai havidisi kokoamisen aikana.

4. Useimmat ruostumattomasta teraksesta valmistetut osat ovat suojatut muovikelmulla ja ne pitaa poistaa
ennen kuin aloitat grillin kayton.

5. Seuraa asennuksen ohjeita siina jarjestyksessa kuin ne tassa ohjeessa.
6. Kaksi ihmista tarvitaan valmiiksi kootun yldosan nostamiseen paikoilleen koottuun vaunuun.

Mikali sinulla on kysymyksia grillin kokoamisesta tai kdytosta tai osia on puuttunut tai vahingoittunut ota
,Asiakaspalvelu laitos, 1-866-820-8686 9 AM and 5 PM (Itdinen normaaliaika).vélisend aikana arkisin.

NAITA TYOKALUJA TARVITSET KOKOAMISEEN:

3/8“and 5/8“ N B o
kiintoavaimen Iiltt.e?rua o Pihdit Vasaran
ristipadruuviavaimen
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®
@NHPOLEON@ FAKSAA NUMEROON: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

LISAVARUSTEIDEN JA VARAOSIEN TILAUS

KIRJOITA SELVALLA KASIALALLA

NIMI:

TOIMITUSOSOITE:

PUH: FAKSI:

SAHKOPOSTI:

VISA- TAI MASTERCARD-NUMERO:

KORTIN VOIMASSAOLOAIKA:

ALLEKIRJOITUS:

KPL OSAN NUMERO KUVAUS

HINTOIHIN SAATETAAN LISATA VEROT
LAHETYSKULUT LISATAAN LOPPUSUMMAAN

JOS HALUAT VAHVISTUKSEN, ANNATHAN FAKSINUMERON TAI SAHKOPOSTIOSOITTEEN
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Gasolgrillen far endast anviandas utomhus i ett vilventilerat utrymme och far inte anvandas inomhus,

i ett garage, inbyggd veranda, lusthus eller nagot annat tillslutet utrymme.

ANVAND ETIKETTEN MED SERIENUMMER SOM FINNS PA KARTONGEN

Serienr.

XXXXXX000000
Modelinr.

®

-NAPOLEON-

GOURMET GRILLS

A FARA A VARNING

OM DU KANNER GASLUKT: Forsok inte tanda anordningen utan att
forst lasa avsnittet med instruktioner for
"TANDNING” i denna handbok.

* Sléck eventuella 6ppna lagor. Forvara eller anvand inte bensin eller andra
e Oppna locket. lattantadndliga vatskor eller angor i nirheten
av denna eller nagon annan anordning.

En lagtryckscylinder som inte ar ansluten for
anvandning far inte férvaras i narheten av
denna eller nagon annan anordning.

Om informationen i dessa instruktioner inte
foljs exakt kan brand eller explosion uppsta
och orsaka egendomsskada, personskada eller
dodsfall.

e Stang av gasen till anordningen.

e Hall dig undan fran anordningen om
lukten kvarstar och kontakta genast din
gasleverantor eller brandkaren.

Meddelande till installatoren: Limna instruktionerna hos grillens dgare fér framtida referens.

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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TACK FOR ATT NI HAR VALT NAPOLEON
NAPOLEON-produkter ar konstruerade med forstklassiga komponenter och material och &r monterade av utbildade
hantverkare med stor yrkesskicklighet och noggrannhet. Brannare och ventiler ar lacktestade och proveldade vid en
provstation for kvalitet. Denna grill har noggrant inspekterats av en kvalificerad tekniker innan paketering och frakt for att
sakerstalla att du som kund far den kvalitetsprodukt du férvantar dig av NAPOLEON.
Vi pa Napoleon finns hér for dig, var vardefulla kund. Vart mal ar att tillhandahalla de redskap som behdvs for en oforglomlig
grillupplevelse. Denna handbok &r till for att du ska kunna forsékra dig om att din nya grill ar monterad, installerad,
underhallen och skott pa ett korrekt satt. Det ar viktigt att du laser och kanner till hela handboken innan du anvander
din nya grill sa att du har fullstdndig forstaelse for alla sakerhetsatgarder och funktioner som din grill har att erbjuda.
Genom att noggrant folja instruktionerna kan du se fram emot manga ars problemfri grillning. Om denna produkt av
nagon anledning inte motsvarar dina férvantningar, vanligen kontakta var kundtjanstavdelning pa 1-866-820-8686 kl.
9.00-17.00 (EST) eller besok var webbplats pa www.napoleongrills.com.

Begransad garanti for gasolgrillen Napoleon President

NAPOLEON lamnar garantier mot defekter i 10 ar for foljande material och utférande i din
nya NAPOLEON gasolgrill. Detta omfattar aluminiumgjutningar (ej farg), sidohyllor (ej farg),
kontrollpanel i rostfritt stal (ej screentryck), brannare i rostfritt stal, lock och insatser i rostfritt
stal eller emalj samt handtag till lock under foljande forutsattningar: Under de forsta fem aren
tillhandahaller NAPOLEON kostnadsfritt utbytesdelar efter eget val. Fran och med det sjatte
till det tionde aret tillhandahaller NAPOLEON utbytesdelar mot en kostnad av 50 % av aktuellt
pris.

Komponenter som exempelvis droppskydd i rostfritt stal eller emalj, grillgaller i rostfritt stal
eller gjutjarn, ventiler med tédndningssystem, temperaturmatare, knoppar samt keramiska
infrardda brannare (exklusive skdarmar) tacks och NAPOLEON tillhandahaller kostnadsfritt
delar under de forsta tva aren av den begransade garantin.

Alla andra komponenter, inklusive reglage, hjul, varmhallningsgaller, slangar och kopplingar,
I-GLOW™, fastdon och tillbehor, tacks av garantin och NAPOLEON tillhandahaller kostnadsfritt
delar under det forsta aret av den begransade garantin.

NAPOLEON tar inte ansvar for nagra transportkostnader, arbetskostnader eller exporttullar.

Villkor och begransningar

“NAPOLEON lamnar endast garanti for tillverkningsfel hos sina produkter till ursprunglig kbpare, forutsatt att
kopet gjordes av en auktoriserad aterforsaljare for NAPOLEON och under féljande villkor och begransningar:”

Denna fabriksgaranti kan inte 6verforas och kan under inga omstandigheter utékas av nagon av vara
representanter.

Gasolgrillen maste monteras av en licensierad och auktoriserad servicetekniker eller leverantér. Montering
maste utforas i enlighet med instruktionerna som medféljer produkten samt alla lokala och nationella regler
for byggnader och brand.

Denna begransade garanti omfattar inte skador orsakade av felaktig anvandning, bristande underhall,
fettbrander, farliga miljoer, olyckshandelse, férandringar, vanvard eller férsummelse och delar fran andra
tillverkare som monterats upphaver garantin.

Vidare omfattar den begransade garantin inga repor, bucklor, malade ytor, rost eller felfargning genom
uppvarmning, slipmedel eller kemikaliska rengéringsmedel, ej heller flisor i emaljerade delar eller nagra
andra komponenter som anvants vid montering av gasolgrillen.

Om delar férsamras sa att de inte langre fungerar under den tid som garantin géller, tillhandahalls en
utbytesdel.

Garantin omfattar utbyte av garantidelar under det f6rsta aret, forutsatt att delarna ar defekta avseende
material eller utférande samt att produkten har anvénts i enlighet
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A VARNING! om instruktionerna inte efterféljs, kan detta resultera i egendomsskada, personskada eller
ddédsfall. Las och folj alla varningar och instruktioner i denna handbok innan grillen anvands.

Sakra rutiner for anvandning

Denna gasolgrill maste monteras exakt enligt handbokens instruktioner. Om grillen férvarats ihopmonterad,
maste du granska instruktionerna fér montering for att sakerstalla att den ar korrekt monterad och utféra
nodvandiga lacktest innan grillen anvands.

e  Las hela handboken innan gasolgrillen anvands.

e Gasolgrillen far under inga omstandigheter modifieras.

e  Folj noggrant instruktionerna for tandning nér grillen anvédnds.

e  Gasen maste stangas av vid gasoltuben eller naturgastillforselns ventil nar gasolgrillen inte anvands.

e Hall barn och husdjur borta fran den varma grillen. Lat INTE barnen ga in i skapet.

e Barn ska hallas under uppsikt for att sdkerstélla att de inte leker med anordningen.

e Denna anordning ar inte avsedd att anvdndas av personer (inklusive barn) med reducerad fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap, savida de inte har fatt handledning eller
instruktioner gallande anordningens anvandning av nagon med ansvar for deras sakerhet.

e Lamna inte grillen obevakad nar den anvands.

e  Flytta inte pa grillen nar den &r varm eller nar den anvands.

e Denna grill 4r endast avsedd for hushallsbruk.

e Denna gasolgrill far inte installeras i eller pa husbilar eller batar.

e Gasolgrillen far endast forvaras utomhus i ett valventilerat utrymme och far inte anvandas inomhus, i ett
garage, inbyggd veranda eller ndgot annat tillslutet utrymme.

e Hall ett lampligt avstand till brannbara foremal (410 mm till enhetens baksida, 180 mm till sidorna). Ett
ytterligare avstand pa 610 mm rekommenderas nara vinylbekladnad eller glasrutor.

e Se till att cylinderkdpans ventilations6ppningar alltid halls 6ppna och rena fran skrap.

e Anvand inte enheten under nagon brannbar konstruktion.

e  Placerainte grillen i en blasig omgivning. Kraftig vind paverkar gasolgrillens tillagningsférmaga negativt.

e Nar gasolgrillen forvaras inomhus, maste gasoltuben kopplas loss fran grillen och férvaras utomhus i
ett valventilerat utrymme. Frankopplade tuber far inte férvaras i en byggnad, garage eller annat stangt
utrymme. Naturgasenheter maste kopplas loss fran tillférseln nar de forvaras inomhus.

e Kontrollera gasslangen innan varje anvandning. Om slangen &r 6verdrivet sliten maste den bytas ut mot en
utbytesslang enligt grilltillverkarens angivelser innan gasgrillen anvands.

e  Forvara aldrig en reservgastub under eller néra grillen.

e  Fyll aldrig tuben mer &n 80 %.

e Forsok inte anvdnda entub som inte ar utrustad'-med anslutning av typen QCC1.

e  Lacktesta alla anslutningar innan de anvands forsta gangen (dven om grillen képtes fardigmonterad), arligen
samt var gadng nagon gaskomponent har bytts ut.

e Anvand aldrig naturgas i en enhet som utformats for flytande gasol.

e Anvand aldrig lattare vatska i en gasolgrill.

e Anvand endast kolbriketter tillsammans med Napoleons trékolstrdg som ar utformad fér enheten.

e  Brannarkontroller maste vara avstangda nar tillférseltuben slas pa.

e Tand inga brannare nar locket ar stangt.

e Anvand inte den bakre bréannaren samtidigt som huvudbrannaren anvands.

e  Locket ska vara stangt under uppvarmningen.

e Drainte slangen under dropptraget. Slangen maste alltid hallas borta fran enhetens underdel.

e Rengor fettuppsamlare och droppskydd regelbundet for att undvika palagringar, vilka kan orsaka fettbrander.

e Avldgsna varmhallningsgallret innan den bakre brannaren tands. Den extrema hettan kan skada
varmhallningsgallret.

e Se till att droppskyddet ar korrekt placerat enligt instruktionerna fér montering av droppskydd. -

e Anvand inte sidohyllor for forvaring av tandare, tandstickor eller annat lattantandligt.

e Hall gasledningen borta fran uppvarmda ytor.

e  Hall eventuella stromsladdar borta fran vatten eller uppvarmda ytor.

e Inspektera regelbundet den infrardda brannarens venturiror sa att inte spindelvav eller andra hinder
férekommer. Rengor roren helt om du hittar nagra sddana hinder.

e Gasolgrillen for matlagning utomhus och dess avstangningsventil maste kopplas loss fran gastillforselns
rérsystem under alla trycktest av systemet med testtryck som 6verstiger 0,5 psi (3,5 kPa).

e Gasolgrillen for matlagning utomhus maste isoleras fran gastillférselns rérsystem genom att stanga dess
manuella avstangningsventil under alla trycktest av gastillférselns rérsystem med testtryck upp till 1/2 psi
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Korrekt avfallshantering av produkten

Denna markning indikerar att produkten inte ska kastas med annat hushallsavfall inom hela EU. Atervinn
produkten ansvarsfullt for att stédja hallbar dteranvandning av materiella resurser samt for att férhindra mojlig
skada pa miljon eller manniskors hélsa av okontrollerad avfallshantering. Anvand retur- och insamlingssystem
for att returnera din begagnade anordning eller kontakta aterforsaljaren dar produkten koptes. De kan ta hand
om produkten for en miljovanlig atervinning.

Gastub

Anvand endast gastuber som uppfyller nationella och regionala normer. Minsta tubstorlek for butan ar 13 kg
och for propan géller 6 kg. Sdkerstall att tuben innehaller tillrackligt med bransle for att driva anordningen.
Hor efter med din lokala gasleverantor vid eventuella tveksamheter.

e  Hantera tubventilen med forsiktighet.
e Anslut aldrig en tub som inte uppfyller lokala normer.

Alla tuber som ar 7 kg eller storre maste placeras utanfor skapet (under hogra sidohyllan) pa markniva. Tuber
mindre an 7 kg (maximal hojd 465 mm for 306 mm bredd) kan placeras inuti skapet, till hoger om den nedre
hyllan. Endast tuber som ar anslutna till anordningen far forvaras i skapet eller i narheten av anordningen.
Reservtuber far inte forvaras i skapet eller i omedelbar narhet till en enhet som anvédnds. Gastuber far inte
utsattas for extrem hetta eller direkt solljus.

VARNING! sikerstill att slangen dr dragen sa att avstandet till enhetens undersida ar korrekt. Slangar
som kommer i kontakt med heta ytor kan smalta och ldcka, och darmed ge upphov till brand.

Tubanslutning: Sakerstall att slangen for gasreglage inte ar tilltrasslad. Ta bort lock eller plugg fran tubens
bransleventil. Fast reglaget vid tubens ventil. Lacktesta alla sammanfogningar innan grillen anvands. Lacktest
maste utforas arligen, samt var gang en tub ansluts eller om nagon del av gassystemet byts ut.

VARNING!

e Drainte slangen under dropptraget.
e Drainte slangen i utrymmet mellan den nedersta hyllan-och bakpanelen.
e Drainte slangen over bakpanelens dverdel.

o  Sakerstall att alla kopplingar ar atdragna. Anvand tva skruvnycklar. Anvand inte teflontejp eller gdngpasta
pa nagon slangkoppling.

e  Sakerstall att slangen inte kommer i kontakt med nagon het yta. Den kan da smalta och lacka och darmed
ge upphov till brand.

e Anvand inte skapet for forvaring av 6verbliven slang, eftersom det 6kar risken att slangen vidror en het
yta. Den kan da smalta och lacka, och darmed ge upphov till brand.

Gasslang

e Om slang eller reglage inte levereras fran tillverkaren, far endast sddana slangar och reglage som uppfyller
nationella och regionala normer anvandas.

e Sakerstall att slangen inte kommer i kontakt med fett, annan hett spill eller nagon annan het yta pa anordningen.

e  Kontrollera slangen regelbundet. Om den har revor, har smalt eller ar sliten, byts slangen ut innan
anordningen anvands.

e Rekommenderad slanglangd ar 0,5 m. Slangens langd far inte 6verstiga 1,5 m.

o Sakerstadll att slangen ar fri fran trassel ndr den monteras.

e Byt utslangen innan det utgangsdatum som ar tryckt pa den.
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Tekniska data

Foljande tabell innehaller anordningens ingangsvarden.

Brannare Mynningens storlek (brutto) Varmetillforsel (total) Gasanvandning (total)
Huvudenhet 1.07mm (#58) 12.0 kw 870 g/hr
Sida 0.82mm 2.4 kw 174 g/hr

Godkanda gaser och tryck. Kontrollera markskylt for att sdakerstalla att det 6verensstammer med féljande lista.

Gaskategori

'38/p(30) '3:(28-3037)  |'38/p(37) '38/p(s50)
Mynningsstorlek |l | | |
(se ovan)
Gaser/tryck Butan 30mbar  |Butan 28-30mbar |Butan 37mbar Butan 50mbar
Propan 30mbar |Propan 37mbar Propan 37mbar |Propan 50mbar
Lander BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK

EE, FI, FR, GB,  |FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT, LT, |LT, LU, LV, PT, SK, SI
LU, MT, NL, NO,

RO, SE, S, SK, TR

Manipulera eller modifiera inte med reglaget. Anvand enbart reglage som klarar det tryck som anges i tabellen ovan. Ett
reglage pa 28-30 mbar maste anvandas for butan och ett reglage pa 37 mbar fér propan. Grillen dr utrustad med ett inre
reglage. Detta inre reglage har ett expansionstryck pa 24,5 mbar fér gasol och far inte modifieras eller justeras. Vid utbyte
far endast sadant reglage anvdandas som anges av tillverkaren.

Denna enhet inkluderar en intern regulator som stabiliserar gastrycket och forbattrar grillens prestanda.
Regulatorn kan inte regleras. En tryckgivare finns placerad pa regulatorns sida. Den kan anvdndas av

en kvalificerad reparator vid underhallsarbete eller reparation av grillen for att faststalla om regulatorn
fungerar korrekt. Skruven inuti tryckgivaren maste alltid vara atdragen, forutom nar regulatorn tryckprovas
(utfors endast av kvalificerad servicepersonal).

Instruktioner for lacktest

VARNING! Licktest maste utforas arligen samt var gang en tub ansluts eller om n3gon del av

| gassystemet byts ut.

VARNING! Anvind aldrig en 6ppen l3ga for att leta efter gaslickor. Se till att inga gnistor eller 6ppna
lagor finns i omradet nir du letar efter lackor. Gnistor eller 6ppna lagor resulterar i brand eller explosion,

egendomsskada, allvarlig kroppsskada eller dédsfall.

Lacktest: Detta maste utféras innan grillen anvands férsta gangen, arligen samt var gdng nagon gaskomponent
har bytts ut eller reparerats. Rok inte medan testet utférs och avlagsna allt som kan antdndas. Lds mer i
Diagram for lacktest for att se vilka omrdden som ska kontrolleras. Stang av alla brannarreglage. Sla pa ventilen
for gastillforsel.

Pensla pa en 16sning av halften flytande tva och hélften vatten pa alla skarvar och kopplingar pa reglage, slang,
grenror och ventiler.

Bubblor indikerar en gaslacka. Dra antingen &t de |6sa skarvarna eller byt ut delen mot en som rekommenderas
av Napoleons kundtjanst och Iat en auktoriserad gasinstallator kontrollera grillen.

Sla genast av gastillférseln om lackan inte kan stoppas. Koppla fran gastillférseln och lat en auktoriserad
gasinstallator eller forsaljare kontrollera grillen. Anvand inte grillen forran lackaget ar avhjalpt.
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Sidobrannare

®

Vanster brannare

(I

Mittenbrdnnare

(]

Hoger bréannare

W

VARNING! 6ppna locket.

VARNING! sikerstill att alla brinnarreglage 4r avstingda. SI3 p3 ventilen for gastillférsel.

Avstangt lage

Tandning av
huvudbriannare

Tandning av bakre brannare
(om sadan finns)

Tandning av sidobrdannare
(om sadan finns)

1. Oppna grillens lock.

1. Oppna grillens lock.

1. Oppna sidobrdnnarens skydd.

2. Tryck in och vrid sakta valfri
knapp pa huvudbrénnaren till laget
"hi”. P& sa satt tands tandlagan
som i sin tur tander vald brannare.
Om tandlagan tands, fortsatt att
trycka ner kontrollknappen till dess
att brénnaren tands. Slapp sedan
knappen.

2. Avlagsna varmhallningsgallret.

2. Tryck in och vrid forsiktigt
sidobrdnnarens kontrollknapp till
laget “hi”. Detta tander sidobrannaren.

3. Om lagan inte tands ska
kontrollknappen omedelbart vridas
tillbaka till laget "off” varefter steg 2
upprepas flera ganger.

3. Tryck in och vrid sakta
rotisseriebrannarens kontrollknapp
till laget "hi”. Pa sa satt tands
téndlagan som i sin tur tdnder
brannaren. Om téndlagan tands,
fortsatt att trycka ner brannarens
kontrollknapp till dess att brannaren
tands. Slapp sedan knappen.

3. Om brdnnaren inte tands ska
kontrollknappen omedelbart vridas
tillbaka till Iaget "off” varefter steg 2

upprepas flera ganger.

4. Om lagan eller brannaren inte
tdnds inom 5 sekunder vrids
kontrollknappen till laget "off”. Vanta
5 minuter sa att 6verskottsgasen
forsvinner. Upprepa steg 2 och 3
eller tdnd med en tandsticka.

4. Om brannaren inte tands ska
kontrollknappen omedelbart vridas
tillbaka till Iaget "off” varefter steg 3

upprepas flera ganger.

4. Om brannaren inte tands inom 5
sekunder vrids kontrollknappen till
laget "off”. Vanta 5 minuter sa att
overskottsgasen forsvinner. Upprepa
steg 2 och 3 eller tdnd med en
tandsticka.

5. Om enheten tdands med en
tandsticka, dra tandstickan mot den
medféljande tandstaven. Hall den
tanda stickan ned genom grillen och
droppskyddet medan motsvarande

brannarventil vrids till hogt lage.

5. Om bréannaren inte tands inom 5
sekunder vrids kontrollknappen till
laget "off”. Vanta 5 minuter sa att
Overskottsgasen forsvinner. Upprepa
steg 3 och 4 eller tdnd med en
tandsticka.
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ANVANDNING AV GRILLEN

Forsta tandning: Nar gasgrillen tands forsta gangen avger den en latt doft. Detta &r ett helt normalt och
tillfalligt tillstand som orsakas av inbranningen av inre farger och smérjmedel som anvands under tillverkningen
och kommer inte att uppsta igen. Kér bara huvudbrannarna pa hog i ungefar en halvtimme.

Anvandning av huvudbrannare: Nar mat ska brynas, rekommenderar vi att grillen varms upp genom att alla
brannare satts pa hogsta varme med stangt lock i ungefar tio minuter. Mat som ska tillagas under kortare tid
(fisk och gronsaker) kan grillas med 6ppet lock. Tillagning med sténgt lock ger hégre och jamnare temperaturer
som kan minska tillagningstiden och ge en jamnare tillagning. Livsmedel med langre tillagningstid an 30
minuter, som exempelvis stekar, kan tillagas indirekt (dar den brannare tdnds som ar mitt emot matens
placering). Vid tillagning av magert kott, som kycklingbrost eller magert flaskkott, kan gallren oljas innan
uppvarmning for att minska risken for att det fastnar. Tillagning av kétt med hogt fettinnehall kan orsaka
uppflamning. Putsa bort fettet eller sank temperaturen for att forhindra detta. Flytta kottet fran flammorna och
sank varmen om uppflamning uppstar. Limna locket 6ppet. Se Napoleons kokbok Grillning for alla sdsonger
for mer information.

Direkt tillagning: Placera maten som ska tillagas pa grillen direkt 6ver vairmen. Denna metod anvands
vanligtvis for att bryna livsmedel som inte kraver forlangda tillagningstider, exempelvis hamburgare, kottskivor,
kycklingdelar eller gronsaker. Livsmedlen bryns forst for att innesluta safter och smak och darefter sanks
temperaturen for att avsluta tillagningen efter dina 6nskemal.

Indirekt tillagning: Tand en eller fler brannare och placera livsmedlen som ska tillagas pa grillen 6ver en
brannare som inte anvdnds. Varmen cirkulerar runt livsmedlen och tillagar dem sakta och jamnt. Tillagning
enligt denna metod ér i stort sett detsamma som tillagning i ugn och anvands vanligtvis for stora kottbitar som
stekar, kyckling eller kalkon, men kan ocksa anvandas for livsmedel som ar bendgna att flamma upp eller for
rokning. Lagre temperaturer och langre tillagningstider ger ett mort resultat.

Anvandning av bakre brannare (om sadan finns): Avldgsna uppvarmningsgallret fore anvandning. Grillgaller
ska ocksa avldagsnas om de hindrar rotisseriet. Den bakre brannaren ar utformad fér att anvandas tillsammans
med rotisseriekitet (medfdljer de flesta bakre brannare) som finns hos din aterférséljare. Se instruktioner for
montering av rotisseriekit.

Avlagsna rotisseriemotorn fran gasgrillen for att anvanda motvikten. Placera grillspettet med kott som ska
tillagas over hangarna i grillen. Kadttet hanger naturligt med den tunga sidan nedat. Dra at motviktens arm och
vikten sa att armen ar vand uppat. Dra motvikten in eller ut for att balansera lasten och dra at nar den ar ratt
placerad. Satt tillbaka motorn och bérja tillagningen. Placera ett fat i metall under kottet for att samla upp
droppande fett for 6sning och for en naturligt valsmakande sky. Vatska for 6sning kan tillsattas efter behov. For
att innesluta safterna anvands forst den bakre brannaren pa hog varme varefter varmen sanks for att maten
ska bli helt tillagad. Hall locket stangt for basta resultat. Stekar och fagel far perfekt farg pa utsidan och blir
saftiga och madra pa insidan. EN kyckling pa cirka 1,5 kg tar ungefar 1 % time att tillaga med rotisserie pa
medium till hog varme. Se Napoleons kokbok Grillning for alla sdsonger for mer information.

VARNING! Grillsas och salt kan vara fritande och ger en snabb férsdmring av gasgrillens delar om de
inte rengors regelbundet. Efter avslutad matlagning monteras rotisseriedelarna isdr och tvittas noggrant
med varmt tvalvatten samt forvaras inomhus.

Anvindning av sidobrinnare med laga (om sadan finns): Sidobrannaren kan anvandas som vilken annan spisplatta som
helst till sas, soppor osv. For basta resultat ska gasgrillen placeras med vindskyddad sidobrannare. Rekommenderad
kastrulldiameter ar 60 till 220 mm.

VARNING! Grilla aldrig livsmedel direkt pa sidobrinnarens galler. Detta ir endast konstruerat for att
anvandas med kastruller och stekpannor.

VARNING! Stang inte sidobrannarens lock nar den anvands eller dr varm.

VARNING! Anvind inte sidobrinnaren for fritering eftersom matlagning med olja kan ge upphouv till
en farlig situation.
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Instruktioner for underhall / rengoéring

Vi rekommenderar att denna gasolgrill kontrolleras och servas arligen av kvalificerad servicepersonal.

VARNING! Anvind alltid skyddshandskar och skyddsglaségon vid rengoring av grillen.

VARNING! Fér att undvika risken fér brinnskador ska underh3lisarbete endast utféras nar grillen ir
kall. Undvik oskyddad kontakt med varma ytor. Sdkerstall att alla brdnnare ar avstangda. Rengor grillen pa
en yta dar rengoringsmedel inte skadar altandack, grasmatta eller uteplats. Anvand inte rengéringsmedel
for ugn for att rengora nagon del av denna gasolgrill. Anvand inte en sjilvrengorande ugn for att rengora
grillgaller eller nagon annan del av gasolgrillen. Grillsas och salt kan vara fratande och ger en snabb
forsamring av gasolgrillens delar om de inte rengors regelbundet.

Observera: Rostfritt stal har en formaga att oxideras eller flackas tillsammans med klorid eller sulfid, i synnerhet
langs med kusten och annan karv miljé som exempelvis den varma, fuktiga luften runt pooler och badtunnor.
Dessa flackar kan uppfattas som rost men kan enkelt avldgsnas eller férhindras. Tvatta alla ytor i rostfritt stal
med rent vatten och/eller rengéringsmedel for rostfritt stal var tredje till fjarde vecka eller sa ofta som kravs for
att férhindra och avldgsna flackar.

VARNING! Sting av gasen vid kallan och koppla bort enheten innan service. For att undvika risken for
brannskador ska underhallsarbete endast utforas nar grillen ar kall. Lacktest maste utforas arligen samt var
gang nagon komponent i gaskedjan har bytts ut eller gaslukt forekommer.

Grillgaller och varmhallningsgaller: Grillgaller och varmhallningsgaller rengors bast med en borste med
massingsborst under uppvarmningen. Stalull kan anvandas pa envisa flackar. Det dr normalt att galler i rostfritt
stal (om sadana finns) missfargas permanent vid regelbunden anvandning genom tillagningsytans héga
temperatur.

Grillgaller i gjutjdarn: De grillgaller i gjutjarn som medfdljer din nya grill har en dverlagsen formaga att bevara
och fordela varmen. Genom att regelbundet smérja gallren tillfér du ett skyddande hélje som star emot rost
och gor att maten inte fastnar pa gallret.

Forsta gangen gallret anvands: Tvatta grillgallren fér hand med milt diskmedel och vatten for att avldgsna
eventuella rester fran tillverkningsprocessen (diska aldrig gallren i diskmaskin). Skélj noga med varmt vatten
och torka helt med en mjuk trasa. Detta ar viktigt for att undvika att fukt kommer in i gjutjarnet.

Smorjning: Anvand en mjuk trasa, fordela VEGETABILISKT MATFETT over gallrets hela yta och se till att alla
rafflor och horn ar tackta. Anvand inte saltade fetter som smor eller margarin. Varm upp grillen i 15 minuter
och placera darefter de insmorda grillgallren i grillen. Vrid brannarreglagets knappar till medium med locket
stangt. Lat grillgallren vdarmas i ungefar en halvtimme. Vrid alla brannare till laget “AV” och stéang av gasen
vid kallan. Lat grillgallren vara kvar tills de har svalnat. Denna procedur ska upprepas flera ganger under
sdasongen, dven om det inte kravs for daglig anvandning (folj proceduren for daglig anvandning nedan).

Daglig anvandning: Tack grillgallrets hela ovre yta med VEGETABILISKT MATFETT innan uppvarmning eller
rengdring med en borste med massingsborst. Varm upp grillen och borsta darefter bort odnskade rester med
en borste med massingsborst.

Grillgaller i rostfritt stal: (uppgraderingskit finns tillgdngligt, se listan 6ver reservdelar). Grillgaller i rostfritt
stal ar hallbara och star emot rost. De kréver mindre smorjning och underhall an grillgaller i gjutjarn. Du
rekommenderas att folja proceduren for daglig anvandning som anges ovan aven om du kanske tycker att
uppvarmning och rengdéring av gallren med en stalborste racker for dina grillbehov.

Kontrollpanel: Kontrollpanelens text ar tryckt direkt pa det rostfria stalet och kommer med ratt underhall att
forbli morkt och lasbart. For rengdring av panelen anvands endast varmt tvalvatten eller rengéringsmedel for
rostfritt stal fran din Napoleon-forséljare. Anvand aldrig rengdringsmedel med slipmedel pa nagra rostfria ytor,
sarskilt inte pa trycket pa kontrollpanelen eftersom den da gradvis kommer att gnidas bort.

Rengoring inuti gasolgrillen: Ta bort grillgallren. Anvand en borste med massingsborst for att rengora |6st skrap
fran gallrets sidor samt fran lockets undersida. Skrapa droppskydden med en spackelkniv eller skrapa och
anvand en stalborste for att avldgsna askan. Avlagsna droppskydden och borsta bort skrap fran brannarna med
massingsborsten. Sopa ner allt skrap fran gasolgrillens insida i dropptraget.
Belysning: Infoga en platt skruvmejselspets mellan linsen och héljet och vicka forsiktigt for att avlagsna linsen
fran lampholjet. Vidrér inte halogenlampan. Fettet fran dina fingrar férkortar halogenlampans livslangd. Vid
rengéring av linsen blots den forst i varmt tvalvatten och rengors darefter med en trasa och rengéringsmedel
utan slipmedel. Nar linsen ska sattas tillbaka knapps den enkelt fast i holjet.

www.nhapoleongrills.com



100 Dropptrag: Lagrat fett &r en brandrisk. Rengor dropptraget ofta (efter 4-5 anvandningar eller sa ofta som
behovs) for att undvika pabyggnad av fett. Fett och 6verskottsdroppar passerar genom dropptraget under
gasolgrillen och samlas i engangsfettuppsamlaren under dropptraget. Dra loss dropptraget fran grillen
for att komma at engangsfettuppsamlaren eller for att rengéra dropptraget. Fyll aldrig dropptraget med
aluminiumfolie, sand eller nagot annat material eftersom detta kan forhindra att fettet flyter korrekt.
Traget ska skrapas ur med en spackelkniv eller skrapa. By tut engangsfettuppsamlaren var 2-4 vecka,
beroende pa hur mycket grillen anvands. Kontakta din Napoleon-aterforsaljare for tilloehor.

Rengoring av yttre grillyta: Anvand inte rengéringsmedel med slipmedel eller stalull pa nagra malade,
emaljerade eller rostfria delar av din Napoleon-grill. Detta kommer att repa ytan. Yttre grillytor ska
rengbdras med varmt tvalvatten medan metallen fortfarande kdnns varm. Anvand rengoringsmedel for
rostfritt stal eller utan slipmedel for rengoéring av ytor i rostfritt stal. Torka alltid i fibrernas riktning.

Med tiden missfargas delar i rostfritt stal av uppvarmningen, vanligtvis till en gyllene eller brun nyans.
Missfargningen ar normal och paverkar inte grillens prestanda. Emaljerade delar maste hanteras med extra
forsiktighet. Den emaljerade ytan ar glasliknande och flisas latt vid slag. Emalj for forbattring av ytan finns
att kopa fran din Napoleon-aterforsaljare.

A VARNING! Slang: Kontrollera att slangen inte &r sliten, smalt, skuren eller har sprickor. Anvand
inte gasolgrillen om nagot av detta forekommer. Lat din Napoleon-aterforsiljare eller en kvalificerad
gasinstallator byta ut delen.

Gasolbrannare: Brannarna ar gjorda av tjockt rostfritt stal 304, men extrem hetta och en korroderande
miljo kan orsaka rost pa ytan. Denna kan avldgsnas med en borste med massingsborst.

VAR FORSIKTIG! varning for spindiar.

Spindlar och insekter dras till lukten av propan eller naturgas. Brannaren ar utrustad med ett insektsnat
pa luftspjallet, vilket minskar risken for att insekter bygger bo inuti brannaren men eliminerar inte
problemet helt. Ett bo eller spindelvav kan fa brannaren att brinna med en mjukt gul eller orange laga
eller orsaka en brand (bakeld) vid luftspjallet under kontrollpanelen. Vid rengoring av brannarens insida
maste den avlagsnas fran gasolgrillen: Avidgsna skruven som faster brannaren vid den bakre vaggen.
Dra brénnaren bakat och uppat for att ta loss den. Rengoring: Anvand en flexibel borste for venturirér
for att rengdra brannarens insida. Skaka ut eventuellt I16st skrép fran brannaren genom gasintaget.
Kontrollera brannarens oppningar och ventilmynningar sa att de inte ar blockerade. Bréannarens
Oppningar kan tillslutas med tiden pa grund av skrdp fran matlagning eller korrosion. Anvand ett 6ppnat
pappersgem eller medféljande underhallsverktyg for att rengéra dem. Borra ur blockerade 6ppningar
med medféljande borri en liten sladdids borr. Oppningarna ar enklare att rengéra om brénnaren tas
loss fran grillen, men det kan ocksa géras med monterad brannare. Bdj inte borren nar dppningarna
borras eftersom detta far den att brytas av. Borret dr endast for brannarens éppningar, inte for
massingsmynningar (munstycken) som reglerar flodet in i brannaren. Se till att inte forstora halen. Se fill
att insektsnatet ar rent, tatt och fritt fran skrap.

Satta tillbaka brannaren: Utfér processen i omvand ordning for att satta tillbaka bréannaren. Kontrollera
att ventilen angdr bréannaren vid montering.

A VARNING! Nir brannaren sitts tillbaka efter rengoring ar det mycket
viktigt att ventilen eller mynningen gar in i brannarens rér innan gasolgrillen
tinds. Om ventilen inte ar innanfor brannarens ror kan brand eller explosion
uppsta.

Aluminiumgjutningar: Rengér regelbundet gjutningarna med varmt tvalvatten. Aluminium rostar inte
men hoga temperaturer och vittring kan ge upphov till oxidering pa aluminiumytor. Detta visar sig som
vita flackar pa gjutningarna. Rengor forst och slipa darefter latt med fint sandpapper for att laga ytan.
Torka av ytan for att avldgsna eventuella rester och mala med varmebestandig grillfarg. Skydda omgivande
omraden fran att sprejas. Folj tillverkarens riktlinjer for kurering.

www.napoleongrills.com



Felsdokning

Problem

Mojliga orsaker

Losning

Lag varme/liten laga
nar ventilen ar installd
pa hog.

For propan: felaktig tandningsrutin.

For naturgas: otillrdcklig storlek pa
matarledning.

For bada gaser: otillrdcklig
uppvarmning.

Sakerstall att tandningsrutinen foljs noggrant. Alla
gasolgrillars ventiler maste vara i avstangt ldge nar
tankventilen slas pa. Sla pa tanken langsamt sa att trycket
utjdamnas. Se instruktionerna for tandning.

Roret maste dimensioneras enligt installationskoden.

Varm upp grillen med bada huvudbrannarna pa hog
varme i 10-15 minuter.

Haftiga uppflamningar/
ojamn varme.

Felaktig uppvarmning.

Overflodig pabyggnad av fett
och aska pa droppskydd och i
dropptrag.

Varm upp grillen med bada huvudbrénnarna pa hog
varme i 10-15 minuter.

Rengor regelbundet droppskydd och dropptrag. Tack
inte pannan med aluminiumfolie. Se instruktioner for
rengoring.

Brannare brinner med
gul laga tillsammans
med gaslukt.

Eventuell spindelvav eller
annat skrép, alternativt felaktig
installning av luftspjall.

Rengdr brannaren noga genom att ta bort den. Se
allmanna instruktioner fér underhall.

Surrande regulator.

Uppstar helt normalt under varma
dagar.

Detta dr inget fel. Det orsakas av inre vibrationer i
regulatorn och paverkar inte gasolgrillens prestanda eller
sakerhet. Surrande regulatorer byts inte ut.

Brannarna tander inte
varandra.

Igensatta 6Oppningar vid brannarens
baksida.

Rengdr brannarens 6ppningar. Se instruktioner for
brannarunderhall.

Fargen verkar flagna
inuti locket eller kapan.

Pabyggnad av fett pa inre ytor.

Detta ar inget fel. Ytan pa locket och kdpan ar emalj
och flagnar inte. Flagandet orsakas av férhardnat
fett vilket torkar till fargliknande skarvor som flagar
av. Regelbunden rengoring férhindrar detta. Se
instruktionerna for rengdring.
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BEHALL DITT KVITTO SOM ETT BEVIS AV INKOPET FOR ATT BEKRAFTA DIN GARANTI.

Bestallning av ersattningsdelar

Garantiinformation
MODELL:

INKOPSDATUM:
SERIENUMMER:

(Registrera information hdir for enklare referens)

Innan kundtjanstavdelningen kontaktas, kontrolleras NAC:s webbplats for mer utforliga instruktioner om rengéring, underhall,
felsdkning och byte av delar pa www.napoleongrills.com. Kontakta fabriken direkt for ersattningsdelar och garantiansprak.
Var kundtjanstavdelning finns tillganglig kl. 9.00-17.00 (EST) pa 1-866-820-8686 eller fax pa 1-705-727-4282. For att
behandla ett garantiansprak behover vi féljande information:

1. Enhetens modell och serienummer.

2. Artikelnummer samt beskrivning.

3. En kortfattad beskrivning av problemet (“trasig” racker inte).
4. Inképsbevis (kopia pa fakturan).

| vissa fall kan var kundtjanstpersonal begéra att delarna returneras till fabriken for kontroll innan ersattningsdelar tillhandahalls.
Delarna maste skickas med forbetald frakt till kundtjanstavdelningen med féljande information bifogad:

1. Enhetens modell och serienummer.

2. En kortfattad beskrivning av problemet (“trasig” racker inte).
3. Inképsbevis (kopia pa fakturan).

4. Returnummer, erhallet av kundtjanstpersonalen.

Innan kundtjanst kontaktas, notera att féljande problem inte ersatts av garantin:

o Kostnad for frakt, arvode eller exporttullar.

o Arbetskostnad for borttagande och ommontering.

o Kostnader for servicesamtal for att diagnostisera problem.

o Felfargning av delar i rostfritt stal.

o Felaktigheter orsakade av bristande rengéring och underhall eller anvandning av olampliga

rengdringsmedel (ugnsrengoring).
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VAR FORSIKTIG! under uppackning och montering rekommenderar vi att du anvinder
arbetshandskar och sikerhetsglasogon som skydd. Aven om vi anstringer oss for att géra monteringen
sa problemfri och siker som majligt, kinnetecknas den av fardiga staldelar som kan ha skarpa kanter och
horn som kan orsaka skdrskador om de inte hanteras pa ratt sitt.

Komma igdng

1. Avlagsna alla paneler, hardvara och grillhuvud fran kartongen. Lyft pa locket och ta bort eventuella delar
som finns paketerade inuti. Anvand detaljlistan for att sakerstélla att alla nédvandiga delar medféljer.

2. Forstor inte forpackningen forran gasolgrillen har monterats i sin helhet och fungerar till din belatenhet.

3. Montera grillen dar den ska anvandas. Lagg ner kartong eller en handduk for att forhindra att delar
forsvinner eller skadas under monteringen.

4. De flesta delar i rostfritt stal levereras med ett skyddande plastholje som maste avldgsnas innan grillen
anvands.

5. Folj alla instruktioner i den ordning som de visas i denna handbok.
6. Tva personer kravs for att lyfta pa grillhuvudet pa den monterade grillvagnen.

Om du har nagra fragor om grillens montering eller drift, eller om det fanns nagra skadade eller saknade
delar, ring var kundtjinstavdelning pa 1-866-820-8686 kl. 9.00-17.00 (EST).

VERKTYG KRAVS FOR MONTERING (ingdr ej)

3/8“and 5/8“ ) .

Skruvnyckel, Pl?na o.c.h skruvmejslar Tang Hammare
- . fran Philips

sparranordning

eller drivrem

www.napoleongrills.com
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@ ®
-NAPOLEON- FAX TILL: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

ORDERFORMULAR FOR TILLBEHOR OCH DELAR

SKRIV TYDLIGT

KONTAKT, NAMN:

SKICKAS TILL:

TEL : FAX :

E-POST:

VISA ELLER MASTERCARD, KORTNUMMER: UTGANGSDATUM:

UNDERSKRIFT:

MANGD ARTIKELNUMMER BESKRIVNING

SKATTER KAN TILLKOMMA
EXTRA FRAKT

OM BEKRAFTELSE ERFORDRAS, ANGE FAXNUMMER ELLER E-POSTADRESS

www.napoleongrills.com



la3oBbiIN rpuib AONXKEH SKCNNYyaTUpPpoBaTbCA UCKTIIOYUTE/IbHO BHE NomMeLlleHna, B XopoLlo
nposeTpnBaemMmom mecte U He A0J1XKEeH IKCNQ1yaTUpoBaTbCA BHYTPU 34dHUA, rapaX<a, noa HaBeCom

nnn n6bon Apyroii 3aMKHyTOM NAoOLWAAN.

NPEAOCTABLTE CEPUAHLIN HOMEP, PACMIONIOXEHHBIE

HA YNAKOBKE

CEPUNHbIA HOMEP
XXXXXX000000
HOMEP MOAENU

®

-NAPOLEON-

GOURMET GRILLS

410, 410SB

A OMACHOCTB A BHYUMAHME

EC/I NMPUCYTCTBYET 3AMNAX FA3A: MpoBsoguTe PO3XKUr AaHHOTO YCTPOMCTBA
TONbKO NOCNe NpouYTeHus pasgena

e BbIKNOUnTE YCTaHOBKY. .
¥ ¥ MHCTPYKLUUMN, NOCBALLEHHOIO PO3XKMUrY.

¢ Moracute nt060e OTKPbITOE NAamA.
He xpaHuTe 6eH3uH unu gpyrue

¢ OTKPOMTE KPbILLKY. NEerkoBoCn/IaMeHALWMNECA KULKOCTU UN
e Ecnm 3anax He pa3BeuBaeTca otToiauTte napbl PAAOM C AAHHBIM UM KaKUM-M60
OT YCTAaHOBKMU M CBAXKMTECH C NOCTaBLLMKOM Apyrum rpunem. He xpaHute 6annoHbi ¢
rasa WM NOXKapHOI OXPaHO. CYT pagom ¢ AaHHbIM UM KaKUM-NM60

Apyrum rpunem. HecobnopaeHue gaHHbIX
YKa3aHU MOKeT NpUBecTU K ywepby yactHoun
CO6CTBEHHOCTH, TPAaBMaM UK CMEPTH.

YcraHaBAuBaLWeEMy Ha 3aMeTKY: OcraBbTe AdHHYIO MHCTPYKUMUIO B/lagesibuy rpuna B Kavyecrtee
CnpaBo4yHOro marepuana.

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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B/IATOAAPUM 3A BblEOP NMPOAYKLMM TOPTOBO MAPKU NAPOLEON

Mpoaykuma Toprosoit mapkn NAPOLEON nocTaBAAoTCcA C BbICOKOKAYECTBEHHbIMU KOMMOHEHTaMM 1 MaTepuanamu u cobupatotca
0byyeHHbIMK PaboTHMKaMW, KOTOpPble ropaATca cBoel paboToit. lMocne c6OpKM ropenku 1 KnanaHa NPOBEPAIOTCA Ha YTeUKy

rasa v NPOBOAMTCA MYCKOBaA NPOBEPKa Ha cepTUPULMPOBAHHBIX CTAHLMAX KOHTPONA KayecTBa. lMepes ynakoBKOW U OTIPy3KOW
KBaNMPUUMpPOBaHHbIE PabOTHUKM NPOBENY TLLATENbHBIV OCMOTP rpuas, YTobbl ybeamntca, 4to Bbl, noTpebutens, nonyymte
KayecTBEHHYIO MPOAYKLMIO, KaK U oxuaaete oT komnaHumn Napoleon.

Haww ycunua HanpasaeHbl Ha yA0BNETBOPEHMWE BaLlMX NOTPEBHOCTEN, «HaLl LieHHbI KAMeHT» Hawa uenb — obecneymTs Bac
BCEMW HEOOXOAMMbBIMM MHCTPYMEHTaMM ANA He3abbiBaeMOro onbiTa UCNOIb30BaHUA rpuAa. [JaHHOe pyKoBOACTBO obecneunt

Bac nHpopmauweii no cbopke, ycTaHOBKE, PEMOHTY U HaaNexKalleMy TEXHUYeCKoMy 06CayKmBaHUIo rpuna. MNepes Hayanom
3KCnyaTauMuy Balero HOBOTO rpuaa HEO6XOAMMO NPOYUTaTb MONHOCTLIO JaHHOE PYKOBOACTBO U U3YUUTb MEPbI NPeA0CTOPOXKHOCTU
paboTbl U XapaKTePUCTUKaMU, KOTOPbIMKU 0bnagaeT rpunb. TwaTtenbHo cobntogaiiTe AaHHbIE MHCTPYKLUUK, YTODBbI rpunb UCNpaBHO
pabotan rogamun. Ecnu gaHHas NpoayKLmMa He oTBeYaeT BalMm TpeboBaHMAM, NO KaKUM-TMBO NPUYMHAM, NOKANYIACTaA, CBAXKUTECH
C HALUMM OTAENOM NO 06CAYHKMUBAHUIO KNMEHTOB no TesedoHy 1-866-820-8686 ¢ 9:00 go 17:00 (No BOCTOYHOMY BPEMEHM) UK

noceTuTe Hal Beb-caT www.napoleongrills.com.

OrpaHuyeHHasa rapaHTUA Ha rasosble rpuaun Napoleon

KomnaHua HanoneoH rapaHTMpyeT oTCyTCTBME B BallemM HOBOM razosom rpune Napoleon gedektos maTtepuana

W M3rotoBneHus B TeueHune 10 net. Takasa rapaHTMA pacnpocTpaHAETCA Ha INTble aItOMUHUEBDIE AeTann (Kpome
OKpalLeHHbIX), 6BOKOBblE NONKKU (KPOME OKpaLLEeHHbIX), NaHeNN ynpaBaeHUsA U3 HepyKaBetoLLen cTanu (Kpome
TpadapeTHOM NeyaTn), TOPeNKn U3 Hep:KaBeoLLEN CTan, CTaslbHblE U NIACTUKOBbLIE KPbILIKM U BCTaBKM OCHOBBI, A
TaKXKe PYYKM KpbILEK HA CNeayoLmxX yCA0BUAX: B TeH4EeHME NepBbix NATK neT komnaHua Napoleon obecneunsaet
3anacHble getann becnnatHo. C LWecToro no AecATbli rof Nonb3oBaHUA KoMmnaHua HanoneoH obecneynsaet
3anacHble aetanu ¢ 50%-Hol CKUAKOM OT TeKyLLEeN PO3HUYHOW CTOMMOCTH.

Ha Takue getanu, Kak cTasibHble UM NAACTUKOBbIE MOAAOHbI, PELUeTKM A8 MPUTOTOBNEHUA NULLM U3 HepXKaBetoLwen
CTa/Iv UNIN YYTYHA, BEHTUIM C CUCTEMOM 3aXKMraHUA, AAaTYMKN TEMMNEPATYpPbl, PYYKM U Kepamuyeckne MHPpaKpacHble
ropenku (Kpome 3KPaHOB) TaK*Ke PacnpocTpaHAeTcs U rapaHTua, u komnaHua Napoleon npegocrtasnser becnnaTtHble
3anacHble AeTanu B TeyeHue ABYX 1IeT OFPaHUYEHHON rapaHTUm.

Ha Bce apyrue getanu, BKAOYan peryaatopbl, Koneca, HarpeBaTe/ibHble MOACTaBKM, WAAHTU U COeANHUTENN,
I-GLOW™, KpeneskHble AeTasn U aKCeccyapbl, TaKXKe pacnpocTpaHAeTca rapaHTua, 1 komnauua Napoleon
npefocTasnseT becnaaTHble 3anacHble AeTanun B TeYEHME NePBOro roAa OrpaHUYEHHOM rapaHTUm.

KomnaHua Napoleon He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a TPAaHCNOPTHbIE PacxXoAbl, TPYyA03aTPaTbl U1 SKCNOPTHYHO
NOWANHY.

Ycnosua v orpaHUYeHus

“NAPOLEON rapaHTVpyeT BbINOAHEHWE rapaHTUIiHbIX 06A3aTeNbCTB NepBOHAYabHOMY MOKYNaTeNto NPU YCI0BUM, YTO NOKYMKa bblia
nposefeHa Yepes ynoaHomoueHHoro nocrasuvka NAPOLEON v aBnseTca 06BbEKTOM YCAOBUIN M OTpaHMYeHwit ykasaHHbIX ganee:”
3aBo/CcKanA rapaHTUA He NOAJeXallLan nepesaye Apyromy IMLY U HE MOXKET bbITb NPOAJ/IEHA NPEACTABUTENAMM.

[a30BbIV rPUb AOMKEH YCTAHABAMBATLCA IMLEH3UPOBAHHBIM, YNONHOMOYEHHbIM CEeLManuCcToM.

FapaHTUA, orpaHUYEHHasn oNpeae/ieHHbIM CPOKOM He BO3MELLAET yObITOK, HaHECEHHbIN HEMPABU/IbHBIM UCTMOb30BaHWEM, HEAOCTAaTOYHbIM
TEXHUYECKUM OBCNYKMBAHMEM, MOMKAPOM, BO3HUKLIMM OT BO3rOPaHWaA XXuUpa Ha rpusie, HebnaronpuaTHbIMY OKPYAKaOLWMMM YCNOBUAMM,
XaNaTHOCTbIO, HEMPaBWU/IbHOW 3KCMlyaTauMel YCTaHOBAEHHbIX AeTanel, UCNoNb30BaHUEM HeNoAXOAALLMX AeTanei.

[aHHanA rapaHTWA, OrpaHMYeHHan onpeaenieHHbIM CPOKOM He PacnpoCcTpaHAeTCA Ha LapanyHbl, BMATUHBI, U3MEHEHMWE LiBETOBOrO NMOKPbLITUA
OT Kapa, abpasnBHOM O4YUCTKM NOBEPXHOCTEN U XMMUYECKOM OUNCTKM, TPELLMHbI AeTasel C KepaMUYeCcKol 3Manblo UK APYTUX SN1EMEHTOB
rasoBoro rpuns.

3ameHa aeTasnei npefocTaBafeTca Npu yCNoBUM U3HOCA AeTanei Ao cTeneHu notepu pabotocnocobHOCTM B nepuoa, AencTeums
rapaHTUIMHOrO CPOKa.

B nepBbIit roa sKcnayaTaumm, AaHHOE rapaHTUiiHOe 06A3aTeIbCTBO PACcNPOCTPAHARTCA HA 3aMeHY AeTasiell Mo rapaHTUK, UMELLLUX
3aBOACKOW BpaK, Npu yC0BUK, Y4TO AeTaNb IKCMAYaTUPOBanach Npu 06bIYHbIX YCI0BUAX B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM MO KCNyaTaLmm.
B nocneaytoume rofibl, B COOTBETCTBMU C MPABUAAMM OFPAHUYEHHOMN NOXKU3HeHHOW rapaHTun NAPOLEON, MOKeET, Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO,
NONHOCTbIO 0CBOHOAUTLCA OT BCeX 06A3aTENbCTB B OTHOLIEHWM BO3MELLLEHWUA CTOMMOCTHM AeTanei ¢ 6pakom nepBOHayaibHOMY NOKynaTento.
NAPOLEON He 6epeT Ha cebs OTBETCTBEHHOCTb 3@ YCTaHOBKY, paboTbl UAKN APYrUE U3LEPIKKM, OTHOCALLMECA K MOBTOPHOM YCTaHOBKe
AeTanelt No rapaHTMK, NoAobHbIE U3AEPKKM He obecrneynsatoTcA.

HeB3upas Ha ntobble NoNoKeHUA, CoAepKaLLMecs B OrpaHUYeHHOM NoxkusHeHHol rapaHtum NAPOLEON B faHHOM, BbiLLEONUCAHHOM
rapaHTUiHOM 06A3aTeNIbcTBe 06YCN1aBAMBAETCA, YTO HE NPOUCXOAAT BbINAATbI OObIX KOCBEHHBIX, HEMPeAHAMEPEHHbIE U CTyHalHbIX
ybbITKOB.

[aHHan rapaHTua onpeaensaer pasnnyHole obasatenncrea NAPOLEON B oTHoweHwuu razosoro rpmunsa NAPOLEON, a geiicteue ntobbix
APYrMX rapaHTUIMHbIX 06A3aTeNbCTB, KaK MPAMBIX, TaK U KOCBEHHbIX, B OTHOLIEHUM NPOU3BOAUMON NPOAYKLMK, AeTaner UK akceccyapos
VCKNtOYaeTcA.

NAPOLEON He ynonHomounBaeT Ntobbix TpeTbux AnL, 6paTb He ceba Ntobble Apyrue 06A3aTeNbCTBa B OTHOWEHUM NPOAAXK AaHHOM
npoAayKLuun.

NAPOLEON He 6epéT Ha cebs OTBETCTBEHHOCTM 3a: BbIBPOCHI NN1aMeHu, 06YC0BAEHHbIE BHELHMMM YCNOBUAMM, TAKUMU KaK CU/IbHbIE BETPA
WM He[oCTaTOYHAA BEHTUAALMA.

FapaHTna NAPOLEON He pacnpocTpaHseTtca Ha nto60it yuiepb, HaHeC&HHbIM He61aronpPUATHBIMM NOrOAHbIMM YCI0BUAMM, FPaAoM, rpy6bim
0b6paLleHnem 1 XMMUYECKOM OYUCTKOM.

[ns BbicTaBneHus npeteHsuii no rapaHTum NAPOLEON Heo6XoAMMO NPUIOKUTb K NPETEH3MKU YeK Ha NPOAAHHbIV TOBAp UK ero Konuio,
BMECTE C CEPUITHBIM HOMEPOM U HOMEPOM MOAENU TPUNA.

NAPOLEON ocTaBnseT 3a coboii npaBo NpoBeAeHMs CBOMMU NPeACTaBUTENAMU OCMOTPOB NPOAYKLMM U AeTanei nepes, ocyLLecTBAeHnem
paboT no rapaHTUu.
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BHUMAHWE! Hecobniopenne paHHbIX yKazaHuii MOXKET NPUBECTH K yLuepby YacTHOI
Cco6CTBEHHOCTH, TPaBMaM Uau cmepTu. NMpouunTtanTte u cnepgyinte Bcem npegynperkaeHmam u
YKa3aHUAM, AaHHbIM B MHCTPYKLUU.

MpakTnka 6esonacHoM 3KcNyaTauum

e ﬂ,aHHbIVI rasosblit rPUNb A0NXKeH 6bITb B TOYHOCTU coGpaH COMNacHO YKa3aHWAM, U3/10)KeHHbIM B laHHOM pyKoBoAacTBe. Ecnun
rpnnb c06l4panv1 B MarasuHe, Bbl A0/1)KHbl NPOBEPUTb NPAaBU/IbHOCTb C60pKM n VGE,DMTbCH B OTCYTCTBUM YyTEYKMU rasa.

o MoAHOCTbIO NPOYMTANTE MHCTPYKLMIO Nepes, TeM, KaK MPUCTYNUTb K IKCMyaTauumn rasoBoro rpuns.

o B yCTpOICTBO ra30BOro rpuisa He AOMKHO BHOCUTBCA HUKAKMUX M3MEHEHUI AU MoanUKaLmiA.

o TwaTenbHO cneayiTe yKasaHUAM MO PO3XKUIY BO BPEMA KCyaTaLum rpuna.

o BeHTWb NoAaum NPUPOAHOTO rasa MM NponaHa JoMKeH bbiTb NOHOCTLIO 3aKPbIT, KOTAa rPUb He SKCNayaTupyeTca.

. He ponyckaiite HaxoXAeHWUA AeTel U JOMALLIHUX ¥KUBOTHbIX B6AKU3KM rpuns, HE no3sonaiTe getam 3abupatbcs BHYTPb Kopnyca.
o He ocTaBnaiiTe aeteit 6e3 NnpucMoTpa OKO/0 rPUAA, He NO3BONANTE UM UrPaTb C YCTAHOBKOMW.

3 [laHHOE YCTPOICTBO He NpeAHa3HayYeHo A/1A UCMOb30BaHMUA N0AbMMU (M AETbMM) CO CHUMKEHHBIMU GU3NYECKUMNU,
CEeHCOPHbIMU NN YMCTBEHHbIMUA CI'IOCO6HOCTFIMVI, NN C OTCYTCTBMEM OMblITa, TOMUMO C/Iy4aeB, KOrga nm 6bian AaHbl YéTKKNe
YKa3aHus, 1 OHM BbINONHAOT paboTbl MO, PyKOBOACTBOM /INLLA, OTBETCTBEHHOTO 3a UX 6e30MacHOCTb.

o He octaBnaiite paboTatowmii rpunb 6e3 npucmoTpa.

o He nepemeLuaiite rpusib BO BPEMSA 3KCMIyaTaLmu.

o [aHHbIA rpuib NpesHasHayeH TONbKO 415 4OMALIHErO NoNb30BaHMA.

o [laHHbIN ra30BbIi rPW/Ib HE LO/IKEH YCTaHABAMBATLCA B WM HA SKU/bIX aBTODYProHax v / Uav N0AKax.

. [a30Bbli FPUNb LOMKEH XPAHUTBLCA UCKNHOUYUTEIbHO BHE NOMELLEHMA B XOPOLIO NPOBETPUBAEMOM MECTE U HE A0/IKEH
3KCM/IYyaTMPOBATLCA BHYTPU 34aHMA, raparKka, Nog HaBecom Uiun nto60oi Apyroit 3aMKHYTON NAoWaam.

3 CoxpaHsnTe AUCTaHLMIO MEXAY rPUIEM U TOpHoYMMM MaTepuanamm (16” (410mm) oT 3agHel CTEHKM yCTaHOBKM 1 7”7 (178 mm)
no 6okam). PekomeHayem ocTaBiaTb 60NbLUME NPOCTPAHCTBA, ECAN Pedb UAET O BUHWUIOBOW 0BMBKE UM OKOHHbIX Pamax.

e Bce BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA Kopnyca 6annoHa AO0NXKHbI 6bITb B UNCTOTE U nopaake.
° 3anpeLleHa aKcnyaTauma YyCTaHOBKM, paCFIO}'IO)KEHHOVI nog KaKkoi n1mbo KOHCprKLLME[/‘I Cropaemoro tuna.
e Pacnonaraite FPUNb TaKUM 06p330M, YTO6bI OH BbIN 3alLMLLEH OT BeTpa. CunbHbIN BeTep HeraTMBHO CKa3blBaAE€TCA Ha

KYIMHAPHbIX NOKa3aTe/ifx ra3oBoro rpus.

. Korza ra3oBblii rpusib XpaHWUTESA BHYTPU MOMELLEHMS, 6AIIOH € MPONAaHOM LO/IKEH BbITb OTK/IOYEH OT FPUAISA U XPAHWUTLCA BHE
NMOMELLEHUA B XOPOLLO NMPOBETPMBAEMOM MeCTe; 6asi/IoHbl HE AO/HKHbI XPAaHWUTLCA BHYTPY MOMELLEHWSA, rapaKa uav Apyroi
3aMKHYTOM naowazaun. YCTaHoBKM, paboTatoLime Ha MpUpoaHOM rase, AO/KHbI BbiTh OTK/IOYEHbI OT IMHUK NOAAYM rasa npu
XpaHEeHUW BHYTPU NMOMELLLEHUS.

o Mepea, KaxAbIM UCMO/Ib30BAaHNEM OCMOTPUTE ra30Bble WAaHrM. ECAn NpucyTCTBYIOT A0Ka3aTe/1bCTBa NOBbILLEHHOro U3HOCA, TO
LWNAHT A0NXKeH BbITb 3aMeHEH Ha HOBbIN, 0A0DPEHHDBIN NpoM3BOAMUTENEM, A0 SKCMYaTaLMKN ra30BOro rpuna.

o He xpaHuTe 3anacHble 6anoHbl ¢ CYI BHYTPU MW PALOM C KOPMYECOM rpUIA.

o He 3anpasnsaiite 6annoHbl 6onblue Yem Ha 80% OT 0bLiero o6béma.

o Mpv 3ameHe rasoBoro 6anioHa ybeautech, YTO HEMOAANEKY OTCYTCTBYIOT MCTOMHVKM BO3ropaHus. He Kypute.

o PerynapHo y6exaaiTech B OTCYTCTBUM TEHM NEPES, BKAIOUEHNEM, AaKe ecnu rpub Bbii probpeTéH NOAHOCTbIO COBPaHHbIM.
MpoBoaWTE UCNbITAHWA Ha FEPMETUYHOCTD EXXEFOAHO UM MPU KaXKA0M 3ameHe rasosoro 6ansoHa.

o He ucnonb3yiiTe NpUpoAHbIN ras aaa NMUTaHUA YCTaHOBOK, pa3paboTaHHbIX 418 pPaboTbl Ha KUAKOM NponaHe.

o He nonb3yiitecb 60n1ee NErKUMU KUAKOCTAMM B ra30BOM rpusie.

o Monb3yiiTech TONbKO BpUKETaMM U3 APEBECHOTO YA Ha noaAoHe ana yrma Napoleon, cneuuansHo paspaboTaHHOM Ans
LAHHOM YCTaHOBKMU.

o Bce ropenku fonKeH bbiTb BbIKNIOYEHbI, BO BPEMA NPUCOeAMHEHNA BannoHa K rputo.

. He BK/toYaliTe ropenku npum 3aKpbITON KpblLLKe.

o He nonbayiitecb 3aaHel ropenkot 04HOBPEeMEHHO C OCHOBHOW ropesKoi.

o Bo Bpems nporpesa HaA/EKMUT 3aKPbIBATh KPbILLKY.

o He pasmeluaiiTe WwnaHr nog noaaoHom — obecneybte 40CTaTOYHbIV 3a30p MEXKAY AHULLLEM YCTAHOBKM U LWAAHTOM.

. CnepyeT NPOBOAWTb PErysIPHYIO YMCTKY MOAHOCA M 3aC/IOHOK BO M36EKaHME CKOMJIEHWS MUPaA, KOTOPOE MOMKET MOCIYXKUTb
NPUUYUHOW NOXKapa, BO3HUKLLIErO OT BO3ropaHuUs Xupa Ha rpuse.

o CHUMWTE HarpeBaTeNbHYI0 NOACTABKY Nepes, BKAYeHMeM 3a4Hel ropenku. Xap MoxKeT NoBpeauTb HarpesaTenbHyio
NOACTaBKy.

o Y6enuTechb, YTO 3aC/IOHKM YCTAaHOB/IEHbI COMTACHO YKa3aHWAM, JaHHbIM B paszesie, ONMCbIBAOLLLEM YCTAaHOBKY 3aC/IOHOK.

o He xpaHWTe 3au1rasku, CMYKK Uam niobble apyrue roptoune matepuanbl Ha 6OKOBbIX MOKaX.

o JINHWA Nogayum rasa He AONKHA Haxo4MTbCA BOAN3K HArpeTbiX MOBEPXHOCTEN.

o [epuTe Kabenb 31eKTPONUTAHUA Ha PACCTOAHUM OT BOAb! MU HAarpeTbiX MOBEPXHOCTEN.

o PerynapHo ocmatpusaiite Tpy6Ku BeHTypu nHbpaKpacHbIX rOPesiok Ha HaiMyme NoCTOPOHHMX NPegMeToB (Hanpumep,
nayTvH). OnepaTMBHO YCTPaHANTE 3acopbl.

. a30Bbli rPUNb 418 NPUTOTOBAEHMA MULLM HA YIMLE U €r0 UHAMBUAYA/IbHBIN 3aMOPHbIN KAanaH Heo6XoAMMO OTKAYaTb OT
CUCTEMbI ra30MNPOBOAA BO BPEMA MPOBEAEHUA UCMbITAHWI 4aHHOMN CUCTEMBI NPU YPOBHAX AaBAeHus, npesbiwatowmx 0,5 dyHTa
Ha KBagpaTHbIi Atoiim (3,5 KMa).

D la30Bbli rPU/b A5 NPUTOTOBIEHWS MULLM HA YIULLE LO/IKEH BbiTb OTK/IIOYEH OT OCHOBHOM CUCTEMbI ra30MpPOBOAA
MHAMBUAYaNbHLIM PYYHbBIM 3aMOPHbLIM KaanaHoM BO BPeMA NPOBEAEHMA UCMbITaHWUIA AaHHOM CUCTEMbI MPY YPOBHAX AaB/IEHMS,

npesbiwatowmx 0,5 pyHTa Ha KBaZpaTHbIW Atoim (3,5 KMa).
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108 Hagnerkawana yTuamsaumua AaHHOro Npoaykra
[aHHana MapKMPOBKa 03HAYAET, YTO AAHHbIN NPOAYKT HENb3A YTUIM3UPOBATL BMECTE C HbITOBbIMMU
oTXo4amu Ha TeppuTopun EC. HagnexuT yTuan3nmpoBaTh YCTPOWCTBO B COOTBETCTBMU CO BCEMM
Hag/1eXKalMMM NPaBoBbIMM HOPMAaTUBaMM A1 CNOCOBCTBOBAHUA NPOAO/IKUTENIbHOTO NOBTOPHOTO
MCNONb30BaHNA MaTepUasbHbIX PECYPCOB BO M3bexKaHWe NpUYNHEHUA Bpeaa 340P0BbI0 Ntoaei
N OKpY»KatoLel NPUPOAbI OT HEKOHTPOIMPYEMOTO PasmMeLLeHNa 0TXo408. s caaum ycTponcTBa,
0TpaboTaBLIEro CBOW pecypc, NoXKanyncTa, BOCNoAb3yHTeCch cucTeMamm cb6opa OTXOL0B UK CBAXKMUTECH
C NOCTaBLMKOM 060PYA0BaHMSA, Y KOTOPOTO YCTPOMCTBO BbI10 NprobpeteHo. OHU MOTYT NPUHATL
YCTPOWCTBO A/19 Hag/1eXKalllen yTUAn3aLmu.

a3oBbit 6anN0H

Monb3yiTech TONbKO ra3oBbiMM 6aNTOHAMM, COOTBETCTBYHOLLMMM HALMOHAIbHBIM U PErMOHAIbHbIM

HopMaTMBam. MMHMMaNbHbIN BeCc 6annoHoB ¢ byTaHOM - 13 Kr, C nponaHom — 6 Kr. Y6eautech, 4To B

6ansoHe AOCTAaTOYHO rasa Agns paboTbl ycTaHOBKM. ECM Bbl He yBepeHbl, YTo B 6afN0OHe JOCTAaTOYHO rasa

AnA paboTbl YCTAaHOBKM, CBAMKMTECH C MOCTABLLMKOM ra3oBblx 6aa/10HOB.

e [lpoABnaiTe OCTOPOXKHOCTb MPU MCMONb30BAHUMN BEHTWUAA ra30BoOro HannoHa.

e 3anpeLeHo Noab30BaTbCA ra308biM 6ANNOHOM, HE COOTBETCTBYIOLMM MECTHbIM AENCTBYHOLLUM
CTaHZapTam.

Bce 6an110HbI BECOM OT 7 KI AONKHbI XPaHUTBLCA CHAPYXKM Kopnyca (NoZ4 NoaKoW ¢ NpaBoi CTOPOHbI) Ha

poBHOI NOBEPXHOCTU. bannoHbl Becom Ao 7 Kr (40 465 mm B BbicOTY M A0 306 MM B LUIMPUHY) MOXKHO

XPaHWUTb BHYTPM KOpMNyca, Ha HUXKHEWN MOJIKe C MPaBOM CTOPOHbI. BHYTpU nan pagom ¢ Kopnycom

pa3peLLeHo XPaHUTb TOIbKO 6anoHbl, HEMNOCPEACTBEHHO NOACOEANHEHHbIE K TpUto. 3anpeLleHo

XPaHUTb 3anacHble 6aNNOHbI BHYTPY KOPRYCa UAY PAAOM € HAM. BannoH He fomKeH nonagaTb Noga,

BO34eNCTBNE NPAMbBIX COMTHEYHBIX y4Yen.

BHUMAHMWE! y6eputecn, uto mexay wnaHrom u axMwem rpuns umeetca ceobopHoe
NPOCTPaHCTBO. LLIAAHIM, CONPUKACAIOLMECS C FOPAYMMM NOBEPXHOCTAMM, MOTYT PacnNaBUTLCA, AaTb

Teub U MOCAYKUTb MPUUUHOI MOXKapa.

MoacoeguHeHune 6annoHa: YbeauTech, YTo LWAAHT PeryasTopa rasa He MMeeT U3rmboB 1 He NMepeKpyyeH.
CHUMUTE KPBbILWKY UV U3BNEKMTE NPOBKY U3 BEHTUAA. [PUKpEenuTe peryiaTop K BEHTU/IIO ra3oBoro
6annoHa. MNepes BBeAEHVEM rPpUAA B SKCNyaTaLMio ybeauTech B OTCYTCTBUM YTEUKM ra3a. MpoBepKa Ha
Ha/Muve yTeUYKU SOMKHA NPOBOAMUTHLCA EXErOAHO, KaXKAbIM pas Npu NOAKAOUYEHUN ra3oBOro 6aanoHa, uam
Npu 3amMeHe 3/1eMeHTa ra30BOM CUCTEMBI.

BHUMAHMUE!
A e He pasmeLliaiTe WAAHFNOA NOALOHOM.

e He pa3smewgalTte WaaHr MeXAY HUMHEN MNOAKON 1 3aAHEN CTEHKOM:

e He pa3smeLyaliTe WANAHF HAJ, BEPXOM 33a4HEN CTEHKU.

e 3aTaHUTe BCe 0c/abneHHble COeAMHEHMA NMPY MOMOLLM ABYX raeyHbix Katoyein. He ucnonbayite
TeQ/IOHOBYIO IEHTY UM TPYOHYIO CMa3Ky A1 COeANHEHWUI LWaHra.

e Yb6epuTechb, YTO LWIAHT HE COMPUKACAETCA C roPAYMMMU NOBEPXHOCTAMM, 3TO MOXKET MOC/YKUTb
npuYMHon gedbopmaLmm LWIaHra U noxXxapa.

e He xpaHuWTe 3anacHble WAaHTU BHYTPU KOPMyca, TaK KaK Npu Nof06HOM XpaHeHUN yBeNNYMBaAETCA
BEPOATHOCTb KOHTAKTA LUJIAHra C FOPAYMMM MOBEPXHOCTAMM, YTO MOXKET MPUBECTU K NOXKapy.

[a30BbIN WNQHT

e ECAM WANAHT M Perynsatop He NOCTaBAAOTCA B KOMMJIEKTE C ra30BbiM 6a/IIOHOM, TO HAANEKUT
NMo0/Ib30BaTbCA TO/IbKO LWAaHFAMMK U PEryisTopaMm, COOTBETCTBYHOLWMMMN HaLMOHA/IbHbIM U
pervMoHasbHbIM HOPMaTUBAM.

e YbeauTechb, YTO LUNAHT HE BCTYNAET B KOHTAKT C }KUPOM U HE COMPUKACAETCA C FOPAYUMM HKUOKOCTAMMU
M NOBEPXHOCTAMM FpUAA.

e PerynapHo NpoBepanTe COCTOAHME WNaHra. B cnyyae pedopmaumm, 06pasoBaHmA TPELMH UK
M3HOCa 3aMeHUTE WAHT Nepes, UCnoab30BaHWem YCTaHOBKM/

o PekomeHayemas gaunHa wnaxra 0,5 m. LWWnaHr He gonkeH 6bITb AnMHHee 1,5 m.

e [lpu ycTaHOBKe ybeauTecb B OTCYTCTBUM AedEeKTOB ra3oBOro LWaaHra.

e [lpoBoamMTe 3aMeHY ra3oBOro LWAAHrA A0 UCTEYEHUA CPOKA FOAHOCTM, YKAa3aHHOTO Ha LWJIAHTe.
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TexHu4yeckme paHHbIE

lopenka Pasmep conna (O6wmin) (nonHbIN) Noasoa Tenna MoTpebneHue rasa
[naBHas 1.07mm (#58) 12,0 kB 870 g/hr
BbokoBas 0.82mm 2,4 kB 174 g/fhr

OpobpeHHble rasbl / AaBneHne — nposepbTe TabANYKY C MAaCNOPTHLIMU AaHHbIMU U y6eanTech, 4To OHa

COOTBETCTBYET CIUCKY.
Y Y- [Kateropua '38/P(30) '3+(28-30/37)  |'3B/P(50)

rasa

OuameTtpbl | | 1]

conen

(cmoTpuTe

BblLle)

lasbl / BytaH 30 mbap |byTaH 28 - 30 BytaH 50 mbap

LaBNeHuA Mponax 30 mbap MponaH 37|MponaH 50
mbap mbap mbap

CTpaHbl DK, FI, NL, NO, |BE, ES, FR, GB, |DE, AT
SE IE, IT, PT

He BHOCKTE HUKaKMX U3MEHEHUI nan mogudurKaLmii B yCTPOMUCTBO perynsaTtopa. Monb3yitech
perynatopamu, obecneymBaoLL MMM faBeHME, YKasaHHOE B BbllenpueeaéHHoM Tabanue. na 6yTaHa
cnenyeT UCNo/b30BaTh perynatop AasneHusa 28-30M6ap, ana nponaHa — 37M6ap. PUnb TakKe AOMKeEH
6bITb 060PYAOBaAH BHYTPEHHMUM PErYAATOPOM. BHYTPEHHMI perynatop foxKeH obnafatb gaBfeHUEM
Ha BbIxoge B 24,5 Mb6ap ana nponaHa / 6ytaHa u 18,5 Mb6ap A1a NpUPOAHOro rasa; B ero yCTPOMCTBO He
OONKHO BHOCUTLCSA HUKAKMX M3MEHEHWUI UAn moandukaumin. Mpu HeobXoaMMOCTM 3aMeHbl perynaTopa

pekomeHayeTcs npuobpeTaTh perynatopbl, o4obpeHHble NpousBoanTeNem
== W U o

[JaHHas ycTaHoBKa 060pyAOBaHa BHYTPEHHUM PEryISTOPOM, KOTOPbIW CTabUAM3MpPYeT AaBNeHue

rasa v nosblLUAET NPOM3BOAUTEILHOCTL rPUASA. [aHHbIN PeryasaTop He NOANEKUT HACTPOMKe.
KOHTPO/IbHbIN OTBOZA PacnonoeH c6ory perynatopa. OH MOMKET UCMO/Ib30BATLCA KBAaNUGULMPOBAHHbIM
06cNyKUBAIOWMM NMEPCOHaA0M A8 ONpeseNeHUs Hadnexallen paboTbl perynatopa. BUHT BHYTpu
KOHTPOAILHOIO OTBOZA AO0/KEH BbITH MOCTOAHHO MIOTHO 3aKPYYEH, 33 UCK/I04eHEeM MOMEHTOB, KOraa
MPOBOAMTCA UCMbITAHWE PETYAATOPA NOA AaBAeHUEM (TONbKO KBaAUbULMPOBaHHbIM 06CNYKUBAOLLUM
nepcoHasnom).

MHCprKLI,MM no UCNbiTaHNAM Ha repmMmeTU4HOCTb

BHUMAHMWE! nposepka repmeTuHOCTM A0NKHA NPOBOANTLCSA EXKEFOAHO, KAXKADIN Pa3 npu
NOAKNIOYEHNUM ra30BOro 6a/I0Ha MW NPU 3aMEHE 31eMEHTa ra30Boii CUCTEMBI.

BHUMAHMWUE! 3anpeweno ncnonbsosatb oTKpbITOe NNama ANs NPOBEPOK HA HAMUME YTEUKM
rasa. Y6eaurtecb, UTo pAAOM C rpuieM OTCYTCTBYIOT MCKPbl M1 OYaru OTKPbITOro naameHu. UCKpbl uam
OTKPbITOE NAaMA MOXKET NPUBECTU K B3PbIBY, yLLepby YacTHOM COBCTBEHHOCTH, TAXKENBIM TPAaBMaM AU
cMmepTu.

WUcnbiTaHne Ha repmMeTUUYHOCTb: Heobxoamnmo NpoBecTy UCMbITaHMe Nepes NepsbiM BKIIOYEHNEM.
MpoBoamTe UCMbITAHMA HA FEPMETUYHOCTb EXKETOAHO UK MPU KaX L0 3ameHe ra3oBoro 6aaioHa.
3anpeLleHo KypeHue BO BpeMs NPOBEAEHUA UCTIbITAaHWUA, TaKKe CeAyeT yAaMTb BCE BO3MOXHbIE
MCTOYHMKM BO3ropaHus. CMOTPUTE CXEMY UCMbITaHWUA HA FEPMETUYHOCTb A1 KOHKPETHbIX 30H,

noa/iexalimx nposepku. MoBepHUTE PYUKY rOPenKun B BepxHee nonoxkeHune. OTKPOTE ra3onofatoLmia
BEHTU/Ib.

HaHecuTe MblIbHbIN PacTBOpP (BOAA U KMAKOE MbINO B COOTHOWeHUK 50/50) Ha Bce coeanHeHua
perynaTopa, WaaHra, KoANeKTopa v BEHTUNEN.

My3bipy 03HaYatoT Hannume Teun. JInbo 3aTaHuTe coegmHeHme, nMbo obpatTnuTech B oTaen paboTbl ¢
KnneHTamu Napoleon nam KBanMoULUMpPoBaHHbIM CrieunanncTam anas 3ameHbl geTanei.

Ecnn yTeuKy HEBO3MOXKHO YCTPaHUTb, HEMeA/1eHHO BbIKAKUMTE NO4AYy rasa, OTKAUUTE 6a110H 1

obpaTtuTech K KBaMPULMPOBaAHHbIM CreunanmcTam. He nonb3ynTech rpunem Ao yCTpaHeHUs yTeuKu.
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YKa3aHuUA No PO3XKury

BbokoBas ropenka

@

NleBan
Tpy6Han
ropenka

LieHTpanbHaa Tpy6Has ropenka

(]

W

MpaBan Tpy6Has ropeska

BHUMAHMWE! orkpoiite kpbiwky /

nogayu rasa.

B H M MAH M E ! VGGAMTECb, YTO BCe ropesiku BbiK/1lO4YEHbI. OTKpOﬁTe BEHTU/Nb

BbikntoyeHHoe
nonoxeHue (Off)

3axuraHue rnaBHoM TPy6HOI ropenku

3a)kuraHue 3apHen
ropenku (npu Hannumum)

3axkuraHue 60K0BOI ropenku (npm
Hanuuum)

1. OTKpOTE KPbIWKY FPpUAs

1. OTKpOWTE KPbIWKY rpuas

1. OTKpoWiTe KpbIWKY GOKOBOM ropesikm

2. HaXkmute 1 mep/iIeHHO NMOBEPHUTE PYURY
yNpaBAeHUsA LEeHTPaNbHOMN rpesikon B
nonoxeHue «BKkn.». 3To AeNCTBUE NPUBEAET K
3aXKMraHMIO 3aMaibHOro YCTPOMCTBA NUIOTHOM
rOpeJsikn, KOTopoe 3axKuraet Bbl6paHHyK)
ropesiky. ECam 3anasbHoe YCTPOMCTBO 3aXM0Ch,
NPOAO/IKANTE YAEPKMBATL KHOMKY YNPaBieHus,
MOKa ropesika He 3aKKeTcs, 3aTeM OTNyCcTUTe
KHOMKY.

2. CHUMUTE HarpesaTeNbHYIO
NoACTaBKY.

2. Haxxmute n nosepHuUTe pyyry 6oKoBOM
rOpPEsIKM B BEPXHEE MOONKEHWE

3. Ec/v 3anasibHOe YCTPOICTBO HE 3aropesnoch,

TO HaZ/IEKUT HEMEAIEHHO NEePeBECTU PYUKy B

BbIKNKOYEHHOE NON0XKeHWe U MOBTOPUTDL LWar 2
HECKOJ/IbKO pas.

3. Mpu po3sKure OrHsA CNnYKom
€€ MOYHO NPUKPENUTDL
Ha MaNoYKy ANs PO3XKUra
(npesocTtaBnsetca B
KomniekTe). Jepute
3aXKEHHYHO CMUYKY C NPaBoi
CTOPOHbI 334HEN ropesiku.
Bk/ItoUNTE 3a4HIOIO FOPEsIKY Ha
MOJIHYIO MOLLHOCTb.

3. Haxkmute v yaep:kusaiTe KHOMKyY
PO3XWra UM BOCMO/b3YNTECh CIUYKOA.

4. Ecnv 3ananbHoe YCTPOMCTBO M ropesika He
3aropATcs TeyeHune 5 cekyHz, Heobxoarmo
nepeBecTn PyYKy B BbIKNHOYEHHOE MONOXKEHUE.
Mopoxante 5 MMHYT. 3aTem NOBTOPUTE WaArn 2 un
3 MM BOCMO/Ib3YMTECh CIUYKAMU.

4. Echv ropenka He 3aroputca B TeyeHue
5 ceKyHA, NOBEPHUTE PYUKY ynNpaBaeHua
B NONOXeHue «Bbikn.» n nogoxaunte 5
MWHYT, NOKa ra3 He BbIBETPUTCA. 3aTemM
nosTOpUTE Warn 2 u 3 AU BOCNONb3YyUTECH|
CNUYKamu.

www.napoleongrills.com

5. Mpwn po3KMre orHA CUYKON €€ MOXKHO
NPUKPENUTb Ha NaNoYKy ANA PO3XKUra
(npepocTtaBnaeTcs B KomnaekTte). OnycTuTe
3aXKEHHYIO CMIUYKY BHU3 K rOpesike,
(0AHOBPEMEeHHO NOBOPAYNBaA COOTBETCTBYIOLLYIO

PYYKY 4115 MOZ4AYM rasa B BEPXHEE MOJOKEHME.
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Nonb3oBaHue rpunem

MepBblit po3xKur: Koraa rpub BKAOYEH B NepBblld pa3 NpUcyTcTByeT cabblii 3anax. 3T0 HopmasbHoe
BPEMEHHOE AB/JIeHME BbI3BaHHOE BbIXKMIAaHWEM BHYTPEHHEN NOKPACKM U CMA30UHbIX BELLECTB,
3a/,eMCTBOBAHHbIX NPU MPOU3BOACTBE, U HE CYYUTCA NOBTOPHO. OCTaBbTE rOPENKM BKAKOYEHHbBIMMU
npumepHo Ha 30 MUHYT.

Monb3osaHue rnaBHOM ropenKkoii: Mpu Kapke NULLM Mbl PeKOMEHAYEM NpeABapUTeIbHO NMPOrpeTb rPub,
BKJ/IIOUYMB BCE [N1aBHble FOPENKM Ha MAaKCUMAbHbIN OrOHb NMPU 3aKPbITOM KpbIlwKe NpnbansutensHo Ha 10
MUHYT. MuLy, KOTopas roToBUTCA BbICTPO (Pbiba, 0BOLLM), MOXKHO KapUTb Ha FPUE C OTKPbITOW KPbILLKOM.
[OTOBKa NPW 3aKPbITOM KpbILLKe obecneynBaeT 6osiee BbICOKYIO TeMnepaTypy B rpue, YTOo yMeHbLUAeT Bpe-
MA TOTOBKM M NO3BO/IAET MPOXKapnBaTb MACO 6onee paBHOMePHO. MNuLLly, Bpema NpUroToBaeHUA KOTOPOM
60nee 30 MUHYT, HAaNPUMED, }KapKoe, MOXHO rOTOBUTb HEMPAMbIM CMOCOH6OM (OrOHb FOPesIKM HaXoAMUTCH
cHOKy OT NpuroToBAseMO NULLM). Na NPUroToBAEHMSA KOS U3 MOCTHOTO MACA, HaNpUMep KYPUHOU rpya-
KW MW NOCTHOWM CBUHMHbI, CMa3sblBaiTe pelueTKy He6oNbLLIMM KOIMYECTBOM Mac/ia nepes, HarpeBaHnem,
4yTobbI N36EXKaTL NPUTOPaHNA NPOAYKTOB. MpUroToBaeHMe MAca C HONbLLUMM COAEPKAHNEM KMPA MOXKET
NPUBECTW K BOCMIAMEHEHUIO CTEKAIOLLLErO »KMpa. 4TOObI 3TOro n3bexkaTtb, OTPEKbTE XKUP AN YMEHbLUUTE
TemnepaTypy. KpbIWKy Aepxute oTKpbITol. Bonee noapobHaa MHGoOpMaLma coaepKUTCA B KyJIMHAPHOWN
KHWre Balll BCECE30HHbIN rpuib.

Mpamoe npurotoBneHue: NomecTute NuLLy Hag, paboTatoLeli ropenkoit. [laHHbI MeToa, NPUroToBaeHne
006bIYHO NPUMeHAEeTCA 418 06KapKM U ANA NULLM He Tpebylowwel yBeIMYEHHOro BpEMEHUN NPUTOTOBIEHWS,
TaKOW KaK: rambyprepsbl, CTEWKM, KypuHoe dune nnm osolwm. MNuwa cHayana 3axkapusaeTcs 41a
COXpaHeHUsA COKa M BKyCa, a 3aTemM TeMnepaTypa NOHUMKAETCA A1A 3aBepLUeHNs NPUroTOBNEHMS, COTNAacHO
BaWMM TpeboBaHMAM.

Henpsamoii cnoco6 npurotoBaeHus: Mpu 0gHOWM UM HECKONbKMX PaboTatoLLMX Fropesikax, nomecTuTe
MULLY Ha rPUAb Hag HepaboTatolwei ropenkoi. LMpKynaumsa sapa meaeHHO U paBHOMEPHO NMPOBOAUT
Tennosyo 06paboTKy, rotoss nuLly. MpurotosieHme NoA06HbIM METOAOM CXOXE C NMPUTroTOBNEHUEM B
LlyXOBKe 1 06bI4HO, MpUMeHseTcs A/18 60/bLUIMX KYCKOB MACA, TAKMX KaK: }apKoe, Kypuua Uam MHAenKa,
HO TaKKe MOXET NPUMEHATLCA U A5 MULLM CKNOHHOM K BO3ropaHuio, Uau A1s KonyeHus. MoHuKeHne
TemnepaTypbl U yBeIMYEHUA BPEMEHU NPUroTOBNEHMA MO3BOSET TOTOBUTL Ho/lee HEeXXHO 06paboTaHHyo
nuuy.

Monb3oBaHue 3agHel ropenkon (Npu HanuumuK): nepes Hauas0M UCMOo/b30BAHUA CHUMUTE
HarpesaTeNbHYO MOACTABKY, T.K. OHa MOYET MOBPEANTLCA B pPe3yNbTaTe CU/IbHOMO HarpesaHua. Takke
cneayet ybpaTb CTa/ibHble PELIETKU, EC/IU OHM MPENATCTBYIOT ABUMKEHUIO BEPTENa. 3a4HAA ropeska
npeaHasHayeHa A5 UCNOAb30BaHMA C KOMMIEKTOM BEPTENOB (KOTOPbIe MOCTaBAATCA C 60NbWUHCTBOM
3a4HUX rOPesIoK), NOCTaBAfEMbIX BaMM Annepom. CMOTPUTE MHCTPYKLMIO N0 COOpKe BEPTENOB.

[na ucnonb3oBaHMA NPOTMBOBECA — CHYMWTE MOTOP BepTe/a C ra3oBOro rpusis. YcTaHoBUTE BepTeN

C MACOM, KOTOpOE€ Bbl cObMpaeTech NPUroTOBUTL, HA KPOHLUTEMHbI BHYTPY TPUA. 3aTAHUTE NAeYo
pblyara NpoTUBOBECA M B3BECLTE A1 YPAaBHOBELUMBAHUSA. YCTAHOBUTE MOTOP M HAYMHATe rOTOBUT.
Moa, MACOM NOCTaBbTE META/IIMYECKYIO TapesiKy, YTOBbl B Hee CTeKas Kup ¢ MAca 415 NOJMBAHUA BO
BPEMs rOTOBKM U NPUrOTOB/IEHUSA HATypasibHOM BKYCHOW NoaauBsbl. M0 KefaHUo MOXKHO 1,06aBUTb
XUAKOCTb AN1A NOAMBaHMA. NS 3aneKkaHusa msAca B COBCTBEHHOM COKY CHayana obxKapbTe MACO Ha
ropesike, BK/IIOYEHHOM Ha MaKCUMYM, L0 NOABJEHUA KOPUYHEBOW KOPOUKM, 3aTEM CHU3bTE TEMMepaTypy
W NpoAoKaTe roToBuTb. KpbIlWKa AoNMKHA ObITb 3aKpbiTa. MACO ByAeT OT/IMYHO NPOXKAPEHO CHAPYKMY,
a BHYTpM ByZEeT COYHbIM M MATKUM. Hanpumep, Kypuua Becom 3 dpyHTa (1,5 Kr) XOpoLIo NpoXKapuTCca Ha
BepTesie NPMMEPHO 3a NOATOPa Yaca Ha cpefHem orHe. bonee nogpobHas MHPOPMaLLMA COLEPIKUTCSA B
KY/IMHapHOM KHWre Ball BCECE30HHbIN rpub..

BHUMAHMUE! Coyc ans 6ap6eKto 1 conb MOryT 6biTb KOPPO3UIMHBIMU U NPUBECTU K BbICTPOMY
M3HOCY KOMMOHEHTOB FA30BOr0 rPU/IA, €C/IU UX PEFYNAPHO He YNCTUTD. NocNe OKOHYAHUA FTOTOBKMU
pa3bepute KOMNOHEHTbI BepTena, TWaTe/IbHO MPOMOMTE TENIOA MblIbHOW BOAOM, XpaHUTe B
3aKPbITOM NOMELLEHUMN.

Ucnonb3oBaHue 60KOBOI ropenku (Npu Hanuumumn): 6OKOBYIO rOPEsIKY MOMKHO MCMOIb30BaTb B KayecTse
NAUTbI 418 NPUFOTOBAIEHMA COYCOB, CYNoB U T.A4. [na ny4ywei paboTocnocobHOCTN PAcNoNOKUTE ra30BbIN
rpuab TakKMM 0b6pasom, 4Tobbl boKoBasA ropesika bbina 3almiLeHa oT BeTpa. PekomeHayembl guameTp
ckoBopozbl oT 60 Ao 220 mm./

NPEAYNPEXOEHWME! Hukoraa He rotosbTe nuy HenocpeacTBEHHO Ha pelueTKe 60KOBOI
ropenku. OHa NpeAHasHauYeHa A1A NPUFOTOBNEHMNA MULLY TONLKO B FOPLIKAX U CKOBOPOAAX.

MPEAYNMPEXOEHE! He sakpuisaiite kpbiwKy 60K0BOM ropenkiu 8o Bpema ee NCNo/b30BaHUA
WM NOKa OHa ropAYas.

www.napoleongrills.com
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WUHCTPYKLMM NO TeXHUYECKoMY 06CnyKnBaHUIO/ YnCTKe

Mbl peKOMeHAyeM BbI3BaTb CEPTUOULMPOBAHHbIX CNELMANNCTOB ANS TWATEIbHON NPOBEPKU U
€XKerofiHoro obcnykuBaHus. He fonycKaliTe HaaMuma roproumx Matepuanos, 6eH3MHa 1 APYruX NErko
BOCM/IAMEHSAIOLLMXCA KUAKOCTEN U TOPHOYMX UCMAapeHUI BBIN3M ra3oBOro rpuas. He 3akpbiBaiTe goctyn
N5 TOTOKA BEHTUAALMM M BO3ZyXa A/1A CKUTaHWA. BEHTUAALMOHHOE 0TBepcTME Koprnyca banioHa
(pacnonoxkeHHOro cOOKyY TENEKKM U CIepean U C3aaM HUNKHEW NONKKU) LOMKHO BbITb YNCTbIM U He
3aKpPbITbIM.

BHUMAHMWE! npu o6cnymnsannm rpuns Bcerpa HapeBsaiite 3aLmTHbIE NEPYATKM 1 OYKM.

BHUMAHMWE! Bo nz6exanme nonyueHns oxoros TexHM4eCcKnii 0CMOTp rpuns cnepyer
NPOBOAUTb TOJIbKO TOTAA, KOTAA OH OCTbIHET. M36eraliTe KOHTaKTa C ropAYUMMU NOBEPXHOCTAMMU 6e3
3aLMTHbIX CPeacTB. Y6eauTech, YTO ropesiku BbiKoUeHbl. YACTKY rpuas npoBoguTe B TAaKOM MecTe,
rae YUCTALLME BELLECTBA He HAHECYT Bpepa, OKpy KaloLleli cpese. He YACTUTE YacTu ra3oBoro rpuns
YUCTALLMMU CPEACTBAMM ANA AYXOBKU. [N UNCTKU KYIMHAPHBIX PELLeTOK U APpYruX YacTen rpuns He
Nonb3yuTecb NOCyA0MOEeYHOU MmalunHoi. Coycbl ana 6ap6eKio U cosib MoryT 6biTb KOPPO3UIMHBIMU U
NPUBECTU K BbICTPOMY M3HOCY KOMMOHEHTOB ra30B0ro rPU/sA, NPU OTCYTCTBUMN PErYNSAPHOM YUCTKU.

NMPUMEYAHUE: HeprkaBetowas cTaib UMeeT TEHAEHLMIO K OKUCAEHUIO UK BbILLBETAHUIO B NPUCYTCTBUE
X/IOPUAOB U CyNbdUA0B, B 0COBEHHOCTM B NPUOPEKHBIX PaltoHaXx ¢ TENA0M aTMoCchepoit U NOBbILLEHHOM
B/IAYKHOCTbIO, @ TAK}Ke pAAOM C bacceMHaMM 1 AXKaKy3n. ITU NATHA MOXOXKM Ha PrKABYMHY, HO UX NETKO
YAANUTb, U, HECIOXKHO NPeaoTBPaTUTL UX NoaBaeHue. A NpeaoTBPalLeHns U yaaneHUs NaTeH YucTuTe
BCE MOBEPXHOCTU M3 HEPrKABEIOLLEN CTanu Kaxable 3-4 Heaenun, Uiy cornacHo HeobXxoAMMOCTH, NPECHOM
BOAOW U / MM YUCTALLMM CPEACTBOM A1 HEPXKaBEIOLLElN CTanun.

n PEﬂ'yn PE)'KAE H M E ! Mepepn O6CIIy)KMBaHMEM neperoﬁTe noaavy rasa v oTKA4YUTe
OGOpyAOBaHMe. Bo u3bexxkaHue nonyyeHua oX<oros nposogute paGOTbI, TONbKO KOraa rpuab
ocTbiHeT. ExXeroaHo nposogute NPpoBepKy COEAMHeHMVI Ha YTeYKY rasa, a Takxxe B C/ly4anax 3aMeHbl
KOMMOHEHTOB ra3oBoro 610Kka unu NPUCYTCTBMA 3anNaxa rasa.

PewéTka 1 HarpeBaTeNbHasA NoAacTaBKa: PellETKy 1 HarpeBaTebHYO NOACTABKY Jly4lle BCEro YNCTUTb
JIATYHHOW NMPOBOJIOYHOW LLETKON BO Bpems noaorpesa rpuas. CTasibHYH0 MPOBOIOYHYHO WETKY MOXKHO
MCMNO/Ib30BaTb A/15 yAaneHusa Hanbonee TpyAHbIX NATeH. HopmasibHbIM ABNeHUEM byaeT noTeps
M3HAYa/IbHOTO LIBETA PELLETKN U3 HEPXKABEHOWEN CTau (eCIM UCMOBb3YIOTCS) BC/IEACTBUE BbICOKMUX
TemnepaTtyp fpu NPUroToBAEHUU NULLKU.

YyryHHble pewEéTKU 419 NPUroTOBAEHUA NULLK: YyryHHbIe PELLETKM A8 NPUTOTOB/IEHMA NMULLN,
nocrasafemble C BalWMM HOBbIM FpUJIEM, FapPaHTMPYIOT MPEBOCXOAHOE YAEepKaHWe U pacnpocTpaHeHne
Tenna. PerynapHas cmasKa Bawwmx peLwéTok AobasnseT 3aLlnTHOe NOKpbITUE, KOTopoe cnocobcTeyeT
COMPOTUB/IEHUIO KOPPO3UU U YBEIMYMBAET aHTUMNPUTAPHbIE XapPaKTEPUCTUKN.

MepBoe ucnonb3oBaHue: NpomonTe peLwéTKM ANA NPUTOTOBNEHUA MULLU MATKMM Mbl/IbHbIM PAacTBOPOM,
CMOMTE PacTBOP M OCTAaTKM TEXHOIOTMYECKOTO NpoLEecca BOAOW (HENb3A NONb30BaTLCA NOCYA0MOEYHOW
MaLLMHOM ANA YACTKM PelwéEToK). TwaTelbHO OMOI0CHMTE PeLLETKM ropsaYei BoAOM, BbICyLLUMTE PELETKN
MSATKOM TKaHbto. 3TO ABMAETCA BaXKHOW MepPOW A/1A NpeaoTBPaLLEHMA NONAAAaHMA BAATU Ha YYTyH.
Cma3skKa: Monb3yAack MArKOW TKaHbto, pacnpocTpaHuTe PACTUTE/IbHbIA KOMBWUXMP no scei NOBEpPXHOCTU
peLETKM, BKAKOYAA BCe HEPOBHOCTU U yI/bl. He ncnonb3yiiTe CONEHble XUPbl, TaKMe Kak Mac/io uau
maprapwuH. MporpeiTe BawW rpu/b Ha NPOTAXKEHMM 15 MUHYT, 3aTem NomecTUTe 0bpaboTaHHble peLlETKM
BHYTPb. 3aKPONTE KPbILWKY U YCTAHOBUTE PYYKY PEryaaTopa Ha CPeaHO MHTEHCUBHOCTD NMIaMeHM.
PelwéTKa 4o/KHA NoaBepraTbCa TEPMUYECKOMY BO3ZEMCTBUIO HA NMPOTAXKEHUM NpUMepHO 30 MUHYT.
BbIKkNtoUMTE BCE FOPENKM M NEPEeKPOonTe nofayy rasa. No3sosbTe pelwéTkam 1A NPUroTOBAEHUA MUK
OCTbIHYTb. [laHHY0 Npoueaypy Hag exnT NPoBOAUTb NPUMEPHO pas B MecAL,, XOTA, 3TO U He 06A3aTeNbHO
ON5 eXXeJHEeBHOTO MCMO/b30BaHUA (fanee cielytoT yKa3aHuWs, KacatloLlmecs exxegHeBHbIX npoLeayp
yxoZia 3a rpunem).

ExXegHeBHOe ucnonb3oBaHue: epes BKAOUYEHNEM FPUIA U YUCTKM NaTYHHOMN MPOBOIOYHOM

LWETKOW, NnpoBeauTe 06paboTKy NoBEepPXHOCTEN PELETOK A5 npurotosaeHns nuwm PACTUTE/TbHBbIM
KOMBUKMPOM. 3aTem nporpenTe rpuib U yaanuTe HexenatebHble OCTaTKM NaTYHHOM NPOBOIOYHOM
LLLETKOMN.
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PelléTKn ANnA NPUroToBIEHUA MULLM U3 HepXKaBeloLLel CTaiu: (NoCcTaBnseTca KOMMIEKT 060pyA0BaHMA
AN MOZepPHM3aLMN — CMOTPUTE CMIMCOK 3anacHbIX geTanei). PeWETKM A1a NPUroTOBNEHUS NULLY U3
Hep’KaBeoLLel CTan YCTOMUYMBbLI K KOPPO3UM U JONTOBEYHbI. OHM He TPebyIoT YacTol CMasKM 1 yxoaa,

B OT/INYME OT YYTYHHbIX PEWETOK AR NPUrOTOBNEHMA NUWK. HeobxoamMmo, YTobbl Bbl CNef0BaNN
eXKefHEeBHbIM NPOLLeAYPaM YKasaHHbIM HUXKE, XOTA, BO3MOKHO /151 BaC OKaXKeTCA A0CTaTOYHbIM Nporpes
M YMCTKA PELIETOK NPOBOIOYHOM LLETKOM.

MaHenb ynpasneHus: TeKcToBan MHOOPMaLMA NaHeNW YyNpaBAeHMs, HaneyaTaHHasA NPsSMO Ha
Hep’KaBelLwel CTanu, NPy Hag/1eXKalllem yXo[e COXPaHUT CBOM LBeT U pa3bopumBOCTb A/1A NPOYUTEHUS.
[N8 YNCTKM NaHeNM NoNb3ynTech TONIbKO TEMNIOM MbIIbHOW BOAOM MW YUCTALLMM CPEACTBOM A/A
Hep’KaBeloLel CTanu, KOTopoe MOXKHO NpnobpecTn y pacnpoctpaHutens Napoleon. He nonb3yiitech
abpasnBHbIMM YNCTALLMMU CPEACTBAMU, OCOBEHHO HA YacTU NaHeNW, COAePIKaLLel TEKCTOBYHO
MHGOPMALMIO, UM OHA NOCTEMNEHHO COTPETCA.

Yuctka BHYTPU razoBoro rpuna: CHUMUTE peléTKN ANA NPUrOTOBAEHMA NULLM. YAaAUTe HexenaTeNbHble
OCTaTKM NAaTyHHOM NPOBO/IOYHOM LWETKOM C OOKOB INTbA M MO, KPbILWKON. N5 Haanexallel YUCTKK
3aC/IOHKM cieayeT BOCMO/1b30BaThCA WNATENO UM CKPebKoM, 3aTeM yaanuTe 30y NaTyHHOM
NPOBO/IOYHOM WETKOW. YAanuTe ¢ 3aC/IOHKWN HexkenaTe/lbHble OCTaTKM NaTyHHOM NPOBOIOYHON LLLETKOM.
CMmeTuTe HeKenaTeNbHble OCTaTKM, Haxo4ALWMECs B Fa30BOM rpuae B NOAAOH.

MopacBeTKa: ANA CHATUA JIMH3bI C KOPNYyCca NaMrbl BCTaBbTe KOHEL, M10CKOM OTBEPTKM MEXKAY IMH30M U
KOPMyCcOM W cnerka noggeHesTe. He TporakiTe rafioreHHyo 1aMnoyvky. Macio ¢ Ballnx NasibLes MOXeT
COKPATUTb CPOK CAYKObl NaMMNOYKM. A5 YACTKM IMH3bI, CHAYa/la MOMECTUTE ee B FOPSAYNIN MblIbHbIN
pacTBOp, 3aTeM OYMCTUTE C MOMOLLBIO TKAHM M HeabpasnBHOIO YMCTALLEro CpeacTBa. A NOBTOPHOM
YCTaHOBKM /IMH3bI NPOCTO BCTaBbTE ee 06paTHO B Kopnyc. /

MNopaoH: CKONUBLUMIACA KMUP MOMKET CTaTb NPUYMHOM BO3rapaHus. PerynsapHo npoBoguMTe YNCTKY NOAL0HA
(Karkable 4-5 NPUrOTOBAEHWUI NMULLM C NPUMEHEHUEM TPUASA UK NO Mepe HeobXoAMMOCTHN) BO n3berkaHue
CKOMJIEHMA »Ku1pa. HMUpP 1 Kanau }KuUpa NPOXoaaT Yepes NoAL0H, PACNONOKEHHbIM MOA ra3oBbiM rpuiem,

M CKaNAMBAOTCA B CbEMHOM MOAHOCE A/1A XKMpa, PACNONIOKEHHOM Moz NoAA0HOM. [Oaa AocTtyna K
CbEMHOMY MOAHOCY ANA KUPA UAN AR YUCTKU NOAL0HA OTOABUHbLTE NOAL0H. He BbicTUNalTe NOAA0H
aNtOMUHNEBOWM GOJIbIOM, MECKOM UKW APYTMM MaTepmrasom, Tak Kak 3TO MOXKET nomeLlaTb cBO6ogHOMY
nepemeLLeHMIO XKupa. A Hagnexallen YNCTKU NoSA0Ha CneflyeT BOCMOb30BaThCsA M WNATENO UK
cKkpebkom. CresyeT MeHATb CbEMHbIW NOAHOC A/1A XKUpa Kawable 2 — 4 HeLenun, B 3aBUCMMOCTU OT YacTOTbl
Mcnonb3oBaHua rpuna. [Aa npeaocTaBneHus 3anacHbix AeTanel obpallanitecs K Ballemy NoCTaBLMKY
rasosbix rpunen Napoleon.

Yuctka noBepxHOCTU rpuas: He nonb3yntecb abpasmBHbIMU YNCTALLMMM CPEACTBAMM MW CTANbHYIO
NPOBOMIOYHYHO LWETKY A/IA YUCTKM KEPAMUYECKUX AeTanel an feTasen U3 HeprKaBetoLen cTanum rpuna
Napoleon. MNMoao6Hble meTombl YEOPKM NoBpeRAatoT NOKPbITUE. BHELWHWE NOBEPXHOCTU TPUAA HAANEKUT
YUCTUTb TENJIOW MbIJIbHOW BOAOM, MOKa METa eLlle He OKOHYATe/IbHO OCTbIA. [L1A YUCTKM HepiKaBeoLwmx
NoBEPXHOCTEN NONb3YNTECh YNCTALLUM CPEeACTBOM AJ/1A HepXKaBetoLWwel cTaan unm HeabpasmeHbIM
YyUCTAWMM cpeacTBoM. Bcerga BbITMpaliTe NOBEPXHOCTb NO HanpasieHuto 3epeH. Co BpemeHem aeTanu
13 HeprKaBeloLLen CTaIv TePAIOT OKPACKY M NPUOBPeTatoT 30/10TOM UM KOPUYHEBDIV OTTEHOK. oTepa
LBeTa He BAUAET Ha paboTtocnocobHocTb rpuan. Obpallaritecs ¢ eTaNAMU C KepPaMUUYECKON 3Masbio C
0cob0W OCTOPOXKHOCTLIO. [1a3ypoBaHHOE AEKOPATUBHOE MOKPbITUE, 3aKPENNEHHOE ropAYen CyLLKON,
HaNOMMWHAET CTEK/0, U OT yaapa MOXKeT packonoTbeaA. Mpu HeobxogumocTu, Napoleon npounssoaut
PEMOHT KepaMM4eCKoro NOKPbITUA.

BHUMAHMWE! wnanr: Nposepbre wnaHr Ha Hannumne aedopmauum, 06pasosaHus TpeLmH

unu nopesos. B cnyyae, ecam Kakue-nm6o us BbilienepevymncieHHbiX AedeKToB NPUCYTCTBYIOT He
nonb3yiTecb rasosbim rpunem. O6patutecb K npeacrasutenam Napoleon nam KBannpuumMpoBaHHbIM
cneuManncTam ansa 3ameHbl geTanei.

www.napoleongrills.com
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Tpy6HanA ropenka: ropesikv 3rotos/ieHbl U3 NPOYHON HepKasetoLwei ctanm 304, HO CUIbHOE HarpeBaHue
M KOPPO3MOHHas cpeaa MOTyT NPUBECTU K 06pasoBaHMI0 KOPPO3MM NOBEPXHOCTM, KOTOPYH MOXHO
YA3AAUTb C NOMOLLBIO NaTYHHOW NMPOBOIOYHOWM LLETKM.

OCTOPOMHO! geperurech naykos.

3anax nponaHa 1 HaTypasibHOTO rasa NPUTArMBaET NAayKOB M HacEKOMbIX. [Opesika OCHalLeHa 3aLWMUTHOM
CETKOWM OT HAaCEKOMbIX Ha BO3A4YLUIHOM 3aC/IOHKE, YTO CHUMKAET BEPOATHOCTb TOrO, YTO HaceKoMble
3aBeAyTCA BHYTPU FOPesiKK, HO He pelaeT 3Ty npobaemy 40 KoHua. THe3go uam naytmHa moryTt

NPUBECTM K TOMY, YTO NJIaMs B ropesike ByAeT XKeNToro 1M OpaH»KeBoro LBeTa, 1Mbo MOXKeT NpuBecTm

K BO3ropaHuto (obpaTHoMy yaapy naameHu) B BO3AYLIHOM 3aC/IOHKe Mog, NaHe b0 YNpaBieHus.

Mepes YNCTKOM BHYTPEHHENM YacTu ropesnku, ee HeobXoAMMO CHATL € ra3oBoro rpuns: OTBUHTUTE

60T, KOTOPbIV KPENUT ropesiky K 3agHen cTeHKe. YTobbl CHATb rOpesiKy HaK/IoOHUTE ee Clerka Hasag,
3aTeM NoTsHMTE BBEPX. YNCTKA: A/1A YUCTKM BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU rOPEIKN UCNOb3YINTE LLETKY

ana Tpy6 BeHTypu. Y6epute ocTaTKM 3arpsasHEHMA U3 ToOpesik1 Yepes ra3oBrnycKHOEe OTBEPCTUE.
MpoBepbTe, He 3a6/1I0KMPOBAHbI /1M BbIXOAHbIE OTBEPCTUS FTOPENKM U OTBEPCTUA KNanaHa. BoixogHble
OTBEPCTUS FOPEIKM MOTYT 3aKPbIBATbCA M3 —33 OCTATKOB MULLM U KOPPO3UMU, A1 OYUCTKU UCNONb3YITE
pa3BEPHYTYIO KaHLLENAPCKYIO CKPenKy nam bypuabHoe cBepno. BbicBepanTe oTBEPCTUA C MOMOLLBIO 3TOro
6ypUNbHOrO CBEP/Ia aKKYMYNATOPHOW Apenu. Jlerye o4MCTUTb OTBEPCTUA, €C/IM FTOPEKA CHATA C rpuns,

HO TaK¥Ke YNCTKY MOMKHO NPOBOAMTL M NPU YCTAHOBAEHHOM ropesike. Bo Bpems cBep/ieHUs OTBEPCTUI He
ponyckarTte aebopmaunio cBepna, T.K. 3TO MOXKET NPUBECTU K €ro NosiomKe. ITa Apesb NpeaHasHayYeHa
TO/IbKO 419 OTBEPCTUI FOPEsKM, a He AN1A NaTYHHbIX HAaCcaZoK, KOTOPbIe PEery/MpyLoT NOTOK ra3a B ropesike.
Cnepute 3a Tem, YTobbl He NpeBbIWATb pa3mepa OTBEPCTUI. Y6eanTech, YTO SKPaH 3alLMTbl OT HACEKOMbIX
YUCTbIN, NNIOTHO YCTAHOB/IEH M HA HEM HET 3arpsasHeHuN.

MoBTOpHaa ycTaHOBKa: NOBTOPHAA YCTaHOBKA FOPesikM BbINOHAETCA B 06paTHOM nopAagke. y6e,D,I/ITer,
YTO NPWN YCTaHOBKE K/1anaH HaxognUTCA B ropesike.

A BHUMAHMWE! npu yeraroske ropenku nocne wncrkmn obpature ocoboe

BHUMaHMe Ha Ha//1exKallee NoNoKeHUe KnanaHa / conna no oTHOWEHUIo
K ropenke nepep, BKAlOUeHMEM Ballero ra3oBoro rpunsa. Ecnav BeHTUAb
pacnono}KeH HeHagnexawm o6pasom (BHe TPY6bI ropenku), cyliecTeyeT
0NacHOCTb B3pbiBa UM AOXKaPa.

ANoMUHUEBOER NIUTBE: MeproanyecKkn NPOBOAUTE YNCTKY aHOMUHUEBLIX AeTaNel TENIOMN, MblIbHOM
BOLOMN. ANIOMVHUIA HE PIKABEET, HO BbICOKME TEMMEPaTyPbl U M3HOC MOFYT BbI3BaTb OKMCAEHUE
aNtOMUHMEBBIX NOBEPXHOCTeN. OHM BbITNAAAT KaK 6enble NATHA Ha NOBEPXHOCTU AeTanei. Ans
yCTpaHeHUs NATeH, CHayana NPoBeAnTe YNCTKY, 3aTEM aKKypaTHO 06paboTaiiTe NOBEPXHOCTb MENKOW
Ha)kgauyHol bymaroit. MpoTpuTe NOBEPXHOCTb A/1A YCTPaHEHWUA OCTaTKOB M MPoBeAMTE NMOKPACcKy
BbICOKOTEMMEPATYPHOM KPAaCKoM ANA rpnns. 3alimMTUTe OKpY»KatoLme NoBepXHOCTH OT C/Iy4aiiHOro
oKpalwmeaHua. CneayiTe yKasaHWAM MO CyLIKe, AaHHbIM B UHCTPYKLMN.

www.napoleongrills.com




Mouck n ycTpaHeHUe HenonaaoK

HeuncnpaBHoCTb

Bo3moXkHaa npuumnHa

Cnocob ycTpaHeHUs HeMCcnpaBHOCTU

HW3KuMi yposeHb Tenna /
nJaMeHM MpPu NOJIHOCTbIO
OTKPbITOM BEHTeNe.

MponaH — HenpaBW/bHbIA PO3XKMT.

MpupoAHbIA ra3 — HegocTaTouHas
MOLLHOCTb IMHWUM MOAAYM rasa.

Bce TUNbl rasa — HEHaAeXKaLLMii NPorpes.

Y6eamuTech, 4To PO3XKUT Bbl1 NpoBeaEH B
COOTBETCTBUM C yKasaHUAMU. Bce BeHTUAM

rPUNA AONKHbI 6bITb NOIHOCTLIO 3aKPbIThl, KOrAa
OTKPbIBAETCA BEHTU/Ib LIUCTEPHbI. MeasieHHo
OTKPbIBANTE BEHTWU/Ib UMCTEPHbI, AaBast AaBAEHUIO
BbIPOBHATHCA. CMOTPUTE YKa3aHUA MO PO3KUTY.

Pa3smep Tpy6bl LONKEH COOTBETCTBOBATL NPaBuUIam
YCTaHOBKM.

MposeauTe nporpes rpunsa B TeyeHue 10 - 15 muHyT
06erMn OCHOBHbIMW FOPEKaMK.

YpesmepHbie
BbIBPOCHI N1ameHu /
HepaBHOMEPHbIN XKap.

HenpaBuibHO ycTaHOBAEHbI 3aC/IOHKW.

HenpaBuabHO NpoBeaéH Nporpes.

M3NNLWKK XK1pa 1 OTIOKEHUA 30/1bl HA
3aC/I0HKax U B nogaoHe.

Y6eaunTech, YTO 3aCNOHKM YCTAHOBNEHbI TAKUM
06pa3om, 4To OTBEPCTUA CMOTPAT BNepés, a nasbl
pacnonoxeHbl BHU3Y. CMOTpUTE yKa3aHuMsa no cbopke.

MposeauTte nporpes rpuns B TevyeHue 10 - 15 muHyT
06e1MM1 OCHOBHbIMW ropenkamu.

PerynspHo npoBoauTe YMCTKY 3aC/IOHOK M NOALOHA.
He BbicTUNaNTe NOAAOH aNTOMUHUEBOM GONBION.
CmoTpuTe pasgen no ybopke.

Mpw pabote rpuna
nAams }EnToro LgeTa,
NpWCYTCTBYET 3anax rasa.

B0o3MOXHO, B ropeniky nonan NoCTOPOHHUA
npeamert (Hanpumep, NnayTuHa), uam
HenpaBUAbHO NpPOBeAeHa PeryanpoBKa
MO/OMKEHWA BO3AYLIHOW 3aC/IOHKMU.

MpoBeAauTe TLLATENbHYIO YACTKY FOPenKku.
CmoTpuTe 06LUMe peKOMEHAALMM N0 TeEXHUYECKOMY
06CNYKMBAHUIO.

Perynatop wymur.

OO6bl4HOE AB/JIEHUE B KapKUIi A€Hb.

370 He ABNsAeTcA AedeKkToM. Bbi3BaHO BHYTPEHHUMU
BMBpPaLMAMM B PETYAATOPE U HE BAUAET HA
6e30mnacHOCTb 1M 6e30MacHOCTb ra30BOro rpUAs.
LymALme peryiatopbl He NoaaeaT obmeHy.

He npoucxoant
nepeceyeHunsa NaameHun
ropenokK.

3acopeHbl OTBEPCTUA, PACNONOKEHHBIE Ha
3a4Hei CTOPOHE Topesnku.

MpoyuncTuTe oTBEpCTUE ropesku. CmoTpute oblme
peKoMeHAALMM MO TEXHUYECKOMY 06CNYKUBAHMIO.

“Kpacka” orcnamsaetcs
BHYTPM KPbILKU UK
Konnaka.

CKoM/IeHMeE K1pPa Ha BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTAX.

3710 He ABfeTcA AedeKTOM. MOKPbITUE KPbILLKK

1 KOJINaKa BbINOAHEHO M3 KEPAMUKU U HE MOXKET
OTCNOUTLCA. 3aTBEPAEBLUNIA XKUP NPUHUMAET GOPMbl,
MOXO¥KMe Ha KYCKM OTCNamnBatoLLeincsa Kpacku. Jlerko
yCTpaHAeTcA 06bIYHOM YMCTKOM. CMOTPUTE YKas3aHUsA
no y6opke.

MpocKoK nnameHun
MHPaKPaACHOM ropeskun
(ecnu ecTb) (BO Bpems
paboTbl pa3gaérca
FPOMKMI CBUCTALLMIA LLIYM
CONPOBOXKAAMOLLMICA
3BYKaMu MPOCKOKa
NAaMeHU U 3aTyXaHWeM.)

Ha Kepamnyeckoit Tenno3aLmMTHOMN
NANTKE HaXO4ATCA U3TULLKK Kanesb XXupa.
3acopeHbl 0TBEPCTHUA.

Meperpes ropesiku BcaeacTBMe
HeHaaNeKalleln BEHTUAALUK (CANULLKOM
601blIas NIOLWaAb rPUA 3aKpbiTa
PELIETKOMN UM CKOBOPOLOA.)

TpecHyBLIasa Kepamuyeckan
TENNO03aLLMTHAA NANTKA.

Teub NPOKNALKM KEPAMUYECKOW
TENN03aLMUTHON NAUTKM MW paspyLleHne
CBApHOrO LIBA KOPMyca ropenku.

BbIkntounTe ropenky u octasbTe €€ Ha ase unu bonee
MUHYTbI. [TOBTOPHO BKNIOYWTE FOPENKy U OCTaBbTe
paboTaTtb B BEPXHEM MOIONKEHUMN HA MPOTANKEHUMN
NATU MUHYT UKW NOKA KepaMUYecKas Tenao3aluTHas
NANTKa He NPUOBPETET PaBHOMEPHbIW, KPaCHbIN
OTTEHOK.

Y6eautechb, uto He 6onee 75 % NOBEPXHOCTU

rpPUIA NOKPbLITO NpeamMmeTamn NN akceccyapamu.
BbIkntounTe ropenky u octasbTe eé Ha ase unu bonee
MWHYTbI, 3aTeM NPOBEeAUTE MOBTOPHOE BK/IOYEHME.

[aviTe ropenke oCTbITb U OCMOTPUTE €€ Ha npeameT
TpewwH. Ecnn 06HapyKMANCh TPELLMHDI, TO HAAEXUT
CBA3aTbCA C YNOJIHOMOYEHHbIM MOCTABLLMKOM ra3oBbIX
rpunei Napoleon gas 3ameHbl FOpPenku.

CBAKMTECH C YNOTHOMOYEHHbIM NOCTaBLLUKOM
rasosblx rpusieit Napoleon ana nonyyeHmns ykasaHui,
KacaloLLMXca 3aKa3a HOBOW FOpPesnku.
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XPAHWUTE TOBAPHbI YEK KAK JJOKA3ATE/IbCTBO NOKYMKW, MOATBEPXOAIOLLEE BALLE
FTAPAHTUIAHOE COTNALLEHUE

3aKa3 3anacHbIX gertaneu

FapaHTuitHas nHpopmauma

MOZENb:

OATA NMPUOBPETEHNA:

CEPUWMHbIA HOMEP:

(AaiTe MHbOpMaLMIO Ans ynpoLLeHUs npoueaypbl 06paboTKM 3anpoca)

Mepes Tem Kak CBA3bIBATLCA C OTAENOM PaboTbl € KAMeHTamu, nposepbTe caiT NAC (pacnonoKeHHbIN no

aapecy www.napoleongrills.com) Ha npegmeT ykasaHuii No 6o1ee MHTEHCUBHOM YNCTKE, TEXHUYECKOMY
06cnyK1BaHMIO, OBHAPYKEHUIO M YCTPAHEHMIO HENONAA0K U 3aMeHbl AeTanel. Hanpamyto cBAXMUTeCh C 3aBOA0M

[O/19 3aMeHbl feTanel u nposeaeHna paboT no rapaHTun. Haw otaen no pabote ¢ kameHTamum pabotaet ¢ 9 o 17
(ceBepoamepurKaHCKoe BOCTOUHOE BPEMS), C HUM MOMKHO CBA3aTbCA No TenedoHy 1-866-820-8686 unu dakcy 1-705-727-4282.
[Ona 06paboTKM NpeTeH3unm, NoxanyincTa, NpeAocTasbTe CaeaytoLLyo MHGopMaLmio:

1. Mogenb 1 cepuiHbii Homep YCTaHOBKM.

2. Homep pgetanu n eé onucaHume.

3. KpaTKoe onucaHWe HEUCNPABHOCTKU (HanmpUMep, ‘LeTasib CIoManack’ He ABAAETCA TaKoBbIM)
4. [1oKa3aTenbCTBO BAageHMA (POTOKONUA PEKBU3UTOB).

B HeKoTOpbIX CAyyanx NpeacTaBuTenb otaena paboTbl C KAMEHTAMU MOXKET NONPOCUTL BEPHYTb AeTaslb Ha 3aBoA, ANA
npoBeAeHWA 0OCMOTPa Nnepes, 3aMeHol aetanu. [laHHble AeTanu BbICbINAKTCA C NpeABapuTenbHon B otaen paboTbl ¢
KJIMEHTAMMU CO C/ieayHoLLLEeN NPUIOXKEHHOU MHbOPMaLei:

1. Mogenb u cepuiiHbIi HOMEp YCTAaHOBKMU.
2. KpaTkoe onmncaHue HEMCNPABHOCTU (Hanpumep, ‘aeTasnb cAomanack’ He ABAAETCA TaKOBbIM)
3. lokazaTtenbcTBo BRageHusA (GoToKkonus peKkBnsnToB).

4. Homep paspelueHuna Ha BO3BpaT — NpefocTaBaaeTca npeacrtasurenem otaena pa6OTbI C
K/IMEHTOM.

Mepen Tem, KaK CBA3bIBATLCA C OTAE0M PAabOTbl C KNMEHTAMM, NOXKaNYINCTa, NPUMUTE K CBEAEHUIO, YTO Ha
cneaytolLMe pacxoapbl He pacnpoCcTpaHAeTCcA rapaHTus.

M3pepKKn No nepeBo3Ke, GPaxToOBOM KOMUCCUM MU SKCMOPTHLIM cbopam.
Onnata paboT No AeMOHTaXy M YCTaHOBKe.

Onnata 3BOHKOB B TEXHUYECKYIO NOAAEPKKY.

MoTepsa OKPaCKM AeTanei n3 HeprKaBetoLLen cTanu.

HeuncnpaBHOCTb AeTanu, CBA3aHHAA C YUCTKOM U YXOA0M, MU UCNO/b30BaHNEM HEHAANEKALLMX YNCTALLUX
CpeAacTB (MOCyA0MOEYHbIX MaLLUUH).

www.napoleongrills.com
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OCTOPOMHO! Bo spems yaanenus ynakoskm n c60pKku peKOMEHAYETCA HOCUTb 3aLUUTHDBIE
nep4yaTku 1 3aUTHbIe O4KU. XOTA BO BpemsA NpoU3BOACTBA A1A obecneveHus 6bicTpoit u
adpdeKkTnBHOI c60pKM rpmuas 6b1M NPUHATBI BCE Mepbl AN1A YCTPAHEHUA OCTPbIX FPaHel, Tem He
MeHee, Hag1eXKUT 06paLLaTbCA C AeTaNAMM OYEHb aKKYPaTHO BO U3berkaHue TpaBMm.

Hauyano pa6ortbi

1. y6epl4Te BCe YyNnaKoBOYHbIE maTepunanbl. MNogHnmunTte KPbIWKY 1 U3BNEKUTE BCE AeTa/IN, HaxogAaumeca BHYTpuU.
I'Iposepre No CNUCKRY Han4ymne scex ,a,eTaneﬁ.

2. He BbibpacbiBaiiTe ynakoBOUHbI MaTepPUa, NOKa rpuib He Bbli NONHOCTBIO COBPAH M YCrNewHo
BBEAEH B 3KCMyaTaumio.

3. Cobwupaiite rpuab Ha mecTe ByayLLEero UCMOIb30BaHUSA, PA3/IOKUTE AeTasM Ha KAPTOHKE UK
nosoTeHLe, 4Tobbl He NOTepATb UX BO Bpema COOpKM.

4. BONbLUMHCTBO AeTaneli U3 HepyKaBeloLeli CTaIu NOCTaB/AIOTCA B NO/IMITUNEHOBbIX MAKeTaXx,
KOoTopble He06X0AMMO CHATb Nepep, yCTaHOBKOM.

5. CnepyiTe BCeM yKa3aHWAM B NOPSALKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLMK.
6. [N pasmeLLeHns BEPXHEI YacTu rpmas Ha cobpaHHOM TesiexkKe NoHafobATCA ABa YesloBeKa.

Ecnm y Bac BO3HUKM Kakue nMb0o BoNpocbl No c6opKe Uau sKcnayaTauum rpuis. UamM ecnv HekoTopble
B[EeTanu OTCYTCTBYIOT UM NOBPEXKAEHbI. NOXKaNYUCTa CBAXKUTECH C OTAEN0M PAabOTbl C KAMEHTaMMU No
TenedoHy 1-866-820-8686 c 9 Ao 17 (ceBepoamepuKaHCKOE BOCTOYHOE Bpems).

NHCTpYyMeHTOB ANA C60PKU (MHCTPYMEHTbI He BK/TIOYEHDI)

3/8 (10mm) . fnockory6Libl MonoTtok
[a@YHbIN KoY,

g KpecToBas
peBepcrBHbIN

OTBEPTKA
K04 MAn

OTBEpPTKA

www.napoleongrills.com
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@NAP‘O‘}:EN@ ®AKC: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

3AKA3 AKCECCYAPOB W NETAINEUN

MOXANYNCTA, 3ANONHANTE NMEYATHLIMW BYKBAMU

KOHTAKTHOE JTULO:

rPY30ONONYYATE/b:

TEN: ®AKC :

EMAIL:

VISA UITU MASTERCARD # : OATA UCTEYEHMA CPOKA OENCTBUA

noanucob:

KONMIMYECTBO HOMEP AETAJIN NO KATAJOIY HAUMEHOBAHUE

BE3 YUETA HAJOTA
JOOMONHUTENBHAA MNATA 3A NEPEBO3KY

PU HEOBXOAUMOCTW NMOATBEPXOEHUS, NMOXANYUCTA, NPEAOCTABLTE HOMEP ®AKCA UNW AOIPEC 3NIEKTPOHHOM MOYTHI

www.napoleongrills.com



Ten grill gazowy musi by¢ uzywany tylko na zewnatrz w dobrze wentylowanym miejscu i nie moze

by¢ uzywany w budynku, garazu, ostonietym ganku, altanie ani innym ogrodzonym terenie.

-NAPOLEON-

PODAJ NUMER SERYJNY Z KARTONU

Nr seryjny
XXXXXX000000
Nr modelu.

®

GOURMET GRILLS

A NIEBEZPIECZENSTWO

JESLI POCZUJESZ ZAPACH GAZU:
e QOdtacz gaz od urzadzenia.

e Zgas otwarty ptomien.

e Otworz pokrywe.

¢ Jesli nadal czujesz zapach, trzymaj sie z dala od
urzadzenia i natychmiast wezwij swojego dostawce
gazu lub straz pozarna.

410, 410SB

A OSTRZEZENIE

Nie probuj zapali¢ tego urzadzenia bez
przeczytania instrukcji ,,ZAPALANIA” w tym
podreczniku.

Nie przechowuj ani nie uzywaj benzyny ani
innych tatwopalnych ptynéw ani oparéw w
poblizu tego lub innego urzgdzenia. Butla
gazowa nie podtaczona do zytku nie moze
by¢ przechowywana w poblizu tego ani
innego urzadzenia. Jesli informacje w tych
instrukcjach nie sg dokfadnie przestrzegane,
moze dojs¢ do pozaru lub wybuchu,

powodujac straty materialne, obrazenia ciata
lub Smier¢.

Informacja dla instalatora: Zostaw te instrukcje u wiasciciela grilla na przysztos¢.

‘ € Napoleon Appliance Corp.,
214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8 Phone: 1-866-820-8686

0359-12 Fax: (705)725-2564 email: wecare@napoleonproducts.com web site: www.napoleongrills.com
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DZIEKUJEMY ZA WYBOR NAPOLEONA

Produkty NAPOLEON sg zaprojektowane z najwyzszej jakosci materiatow oraz czesci. Montowane przez
wykwalifikowanych rzemiesInikow, ktdrzy s dumni ze swojej pracy. Montaz palnika oraz zaworu jest poddany testom
szczelnosci oraz prébie ognia w stacji badan jakosci. Ten grill zostat doktadnie sprawdzony przez wykwalifikowanego
technika przed zapakowaniem oraz wysytkga, aby upewnic sig, ze Ty, jako klient, otrzymasz produkt wysokiej jakosci,
ktérego oczekujesz od NAPOLEON.

My w Napoleonie jestesmy Ci oddani, naszemu cenionemu klientowi. Naszym celem jest zapewnienie Paristwu
niezbednych narzedzi do niezapomnianych wrazen grillowania. Podrecznik ten jest dostarczony, aby zapewni¢ panstwu
pomoc przy montazu, instalacji, konserwacji i prawidtowego uzytkowania grilla. Wazne jest, aby przeczytaé i zrozumiec
catg instrukcje przed obstugg nowego grilla, aby upewnic sie, ze catkowicie rozumiecie panstwo wszystkie zasady
bezpieczenstwa oraz funkcje, ktore oferuje grill. Przez doktadne przestrzeganie tych instrukcji bedziecie cieszy¢ sie
panstwo przez lata bezproblemowym grillowaniem. Jesli ten produkt nie spetni waszych oczekiwan, z jakichkolwiek
powodow, prosze skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta pod numerem + 48 787 733 766 lub odwiedzi¢
naszg strone internetowa pod adresem www.napoleongrills.eu.

Gwarancja Grilla Gazowego Prezydenta Napoleon

NAPOLEON gwarantuje nastepujace materiaty oraz wykonanie w pafstwa nowym grillu gazowym
NAPOLEON w zakresie wad, przez 10 lat. Obejmuje ona obudowy aluminiowe (bez farby),

tace LUXIDIO®, nierdzewne stalowe poétki boczne, nierdzewny stalowy panel kontroli (poza
sitodrukiem), nierdzewne stalowe palniki, nierdzewne stalowe lub porcelanowe wktady pokrywy,
oraz uchwyty pokrywy, z zastrzezeniem nastepujgcych warunkéw: W ciggu pierwszych pieciu
lat NAPOLEON udostepni czesci zamienne wedtug naszego uznania za darmo. Od szdstego roku,
NAPOLEON dostarczy czesci zamienne w cenie 50% obecnej ceny detalicznej.

Czesdci, takie jak nierdzewne stalowe ptyty ttuszczowe, nierdzewne stalowe lub zeliwne kraty
do gotowania, zawory z systemem zaptonu, czujniki temperatury, pokretta, i ceramiczne palniki
podczerwieni (poza ekranami) sg objete gwarancjg, a Napoleon dostarczy cze$ci za darmo w
ciggu pierwszych dwaéch lat gwarancji.

Wszystkie pozostate elementy, w tym regulatory, pojemniki, ocieplacze, weze i ztgcza, I-GLOW™,
taczniki i akcesoria sg objete gwarancjg, a NAPOLEON dostarczy czesci za darmo w ciggu
pierwszego roku gwarancji.

NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne koszty transportu, koszty pracy ani naleznosci
WYywozowe.

Warunki i Ograniczenia

"NAPOLEON daje gwarancje na swoje produkty na defekty produkcji jedynie oryginalnemu nabywcy, pod warunkiem, ze zakup zostat dokonany przez
autoryzowanego sprzedawce NAPOLEON i podlega nastepujacym warunkom i ograniczeniom:"

Gwarancja tej fabryki jest niezbywalna i nie moze byé przedtuzona w jakikolwiek sposéb przez zadnego z naszych przedstawicieli.

Grill gazowy musi by¢ zainstalowany przez wykwalifikowanego, autoryzowanego technika lub wykonawce. Montaz musi by¢ wykonany zgodnie z
instrukcjami instalacji dla tego produktu oraz wszystkimi lokalnymi i narodowymi kodami budowlanymi i pozarowymi.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych w wyniku niewtasciwego uzytkowania, braku konserwacji, pozaru ttuszczy, wrogiego
Srodowiska, wypadkow, modyfikacji, naduzycia lub zaniedbania, a czesci zainstalowane przez innych producentéw uniewaznig gwarancje.

Niniejsza gwarancja nie pokrywa zadrapan, zagie¢, pomalowanych wykoriczen, korozji lub odbarwienia przez ciepto, $cierne lub chemiczne srodki
czyszczace, albo odprysk na emaliowanych czesciach porcelanowych, ani innych elementach uzywanych w instalacji grilla gazowego.

Jesli pojawi sie pogorszenie czesci do stopnia nieuzywalnosci w okresie objetym gwarancjg, dostarczone zostang czesci zamienne.

Jedynie w pierwszym roku gwarancja ta obejmuje wymiane czesci gwarancyjnych, ktdre sa wadliwe pod wzgledem materiatu lub wykonania, pod
warunkiem, ze produkt byt uzywany zgodnie z instrukcjami uzytkowania oraz w normalnych warunkach.

Po pierwszym roku, w odniesieniu do tej Ograniczonej Gwarancji Dozywotniej NAPOLEON moze, wedtug swojego uznania, w petni znies¢ wszystkie
zobowigzania w odniesieniu do tej gwarancji poprzez refundowanie oryginalnemu nabywcy ceny hurtowej kazdej wadliwej czesci objetej gwarancja.
NAPOLEON nie bedzie odpowiedzialny za koszty instalacji, pracy ani inne koszty lub wydatki powigzane z ponowng instalacja czesci na gwarancji, i takie
wydatki nie sg objete niniejsza gwarancja.

Bez wzgledu na jakiekolwiek postanowienia zawarte w tej Ograniczonej Gwarancji Dozywotniej NAPOLEON odpowiedzialnos¢ okreslona w ramach tej
gwarancji jest okreslona jak wyzej i w zadnym wypadku nie powinna ona obejmowac zadnych uszkodzen wypadkowych, wynikowych ani posrednich.

Niniejsza gwarancja okresla obowigzek i odpowiedzialnos¢ NAPOLEON w stosunku do grilla gazowego NAPOLEON i wszelkich innych gwarancji
wyrazonych lub domniemanych w odniesieniu do tego produktu, jego elementy i akcesoria sg wykluczone.

NAPOLEON ani nie przyjmuje ani nie upowaznia zadnych oséb trzecich do przyjmowania, w jego imieniu, zadnych innych zobowigzan w odniesieniu do
sprzedazy tego produktu.

NAPOLEON nie bedzie odpowiedzialny za: pozary, wypalenie spowodowane przez warunki srodowiskowe, takie jak silne wiatry lub niewystarczajaca
wentylacje,

Wszelkie uszkodzenia grilla gazowego z powodu szkdd pogodowych, gradu, nieostroznego obchodzenia sie, szkodliwymi substancjami chemicznymi lub
srodkami czyszczacymi nie beda odpowiedzialnoscig NAPOLEON.

Rachunek sprzedazy lub kopia bedzie wymagana razem z numerem seryjnym oraz numerem modelu podczas dokonywania wszelkich roszczen od
NAPOLEON.

NAPOLEON zastrzega sobie prawo, aby jego przedstawiciele zbadali kazdy produkt lub czes¢ przed uhonorowaniem jakichkolwiek roszczen z tytutu
gwarancji.

NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie koszty transportu, koszty robocizny ani cto wywozowe.
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UWAGA! Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia sprzetu, obrazen
ciata lub $mierci. Przeczytaj i zastosuj sie do wszystkich uwag i instrukcji w tym podreczniku zanim
uruchomisz grill.

Bezpieczne Praktyki Operacyjne

o Ten grill gazowy musi by¢ ztozony doktadnie wedtug instrukcji w podreczniku. Jesli grill zostat ztozony w sklepie,
nalezy przejrzec instrukcje montazu, aby potwierdzi¢ wtasciwy montaz oraz wykona¢ wymagane testy wyciekow
przed uzyciem grilla.

3 Przeczytaj catg instrukcje obstugi przed uzyciem grilla.

. Pod zadnym pozorem nie nalezy modyfikowac tego grilla.

o Postepuj zgodnie z instrukcjami rozpalania podczas obstugi grilla.

. Gaz musi by¢ wytaczony w cylindrze propanu kiedy grill nie jest uzywany.

e  Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od goracego grilla, NIE pozwalaj dzieciom wspinac sie do obudowy.

3 Dzieci powinny by¢ pilnowane, aby upewnic sig, ze nie bawig sie urzadzeniem.

. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej,

sensorycznej lub umystowej, lub bez doswiadczenia albo wiedzy, chyba ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

. Nie zostawiaj grilla bez nadzoru podczas uzytkowania.

. Nie nalezy przenosi¢ grilla, kiedy jest gorgcy lub dziata.

o Ten grill jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego.

e  Grill ten nie moze by¢ instalowany w ani na pojazdach rekreacyjnych i/lub todziach.

e Ten grill gazowy musi by¢ przechowywany na zewnatrz w dobrze wentylowanym miejscu i nie moze by¢ uzywany
wewnatrz budynku, garazu, ostonietym ganku ani zadnym innym obszarze zamknietym.

. Zachowaj odpowiedni odstep od materiatéw tatwopalnych (16” (410mm) do tytu urzadzenia 7” (178mm) do
bokdéw). Dodatkowy odstep jest zalecany blisko powierzchni winylowych lub szyb/szkta.

. Przez caty czas utrzymuj otwory wentylacyjne obudowy butli pozbawione od zanieczyszczen.
. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu fatwopalnych konstrukcji/materiatéw.

. Nie umieszczaj go w.wietrznych sceneriach. Silne podmuchy wiatru mogg niekorzystnie wptywac¢ na wydajnos¢
gotowania grill gazowego.

3 Kiedy grill gazowy jest przechowywany w pomieszczeniu, butla propanu musi by¢ odtaczona od grilla i
przechowywana na zewngatrz w dobrze wentylowanym obszarze, odfgczone butle nie moga by¢ przechowywane
w budynku, garazu ani innym pomieszczeniu zamknietym. Naturalne urzadzenia gazowe musza by¢ odtgczane od
zaopatrzenia, kiedy sg przechowywane wewnatrz.

e Sprawdz przewdd linii gazu przed kazdym uzyciem. Jesli istniejg dowody nadmiernego $cierania lub zuzycia czesci,
nalezy je wymienic przed uzyciem grilla gazowego poprzez zamontowanie weza zamiennego okreslonego przez
producenta.grilla.

. Nigdy nie przechowuj zapasowej butli gazowej pod ani blisko grilla.

e Nigdy nie wypetniaj butli ponad 80%.

3 Podczas zmiany butli gazu upewnij sie, ze w poblizu nie ma zrédet zaptonu. Nie pal.

. Przeprowad? test szczelnosci wszystkich potgczen przed pierwszym uzyciem, nawet jesli grill byt zakupiony w petni
zmontowany, co roku lub po wymianie jakiegokolwiek elementu.

3 Nigdy nie uzywaj naturalnego gazu w urzadzeniu przeznaczonym dla ptynnego gazu propanu.

. Nigdy nie uzywaj ptynu do zapalniczek w grillu gazowym.

o Uzywaj brykietu wegla tylko z tacg na wegiel Napoleon przeznaczong dla tego urzadzenia.

. Kontrolki palnika muszg by¢ wytaczone podczas witaczania butli.

. Nie odpalaj palnikdw przy zamknietej pokrywie.

. Nie uzywaj tylnego palnika kiedy pracujg palniki gtéwne.

o Pokrywa musi by¢ zamknieta podczas okresu podgrzewania.

o Nie prowadz weza pod wtasciwg misg Sciekowg, nalezy zachowaé odstep do spodu urzadzenia.

o Czysc zasobnik smaru oraz ptyty smaru regularnie aby unikng¢ gromadzenia sie, co moze doprowadzi¢ do pozaru smaru.

o Zdejmij stojak grzewczy przed zapaleniem tylnego palnika. Ekstremalne ciepto uszkodzi stojak grzewczy.

. Upewnij sie, ze ptyty smaru sg ustawione witasciwie wedtug instrukcji montazu ptyt smaru.

3 Nie uzywaj pétek bocznych do przechowywania zapalniczek, zapatek ani innych materiatéw tatwopalnych.

e Trzymaj przewdd gazu z dala od nagrzanych powierzchni.

e Trzymaj wszelkie przewody sprzetéw elektrycznych z dala od wody lub nagrzanych powierzchni.

. Sprawdz podczerwienig palnikowg rure pod katem pajeczyn i innych przeszkdd od czasu do czasu. Catkowicie
wyczysc rury jesli znajdziesz jakie$ przeszkody.

e Grill gazowy do gotowania na zewnatrz oraz jego poszczegdlny zawor wytgczajacy muszg by¢ odtaczane od
systemu Zrédta gazu podczas przeprowadzania testdéw cisnieniowych tego systemu w przypadku nadmiernego
cisnienia 0.5psi (3.5kPa).

. Grill gazowy do gotowania na zewnatrz musi by¢ odizolowany od systemu zrdodta gazu poprzez zamkniecie jego
indywidualnego recznego zaworu wytgczania podczas przeprowadzania testow systemu zrédta gazu przy cisnieniu
réwnym lub mniejszym niz 0,5 psi (3.5 kPa).
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Prawidfowa utylizacja tego produktu

To oznaczenie wskazuje, ze produkt ten nie powinien by¢ utylizowany razem z innymi odpadami
gospodarstwa domowego w catej UE. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu na srodowisko lub zdrowie ludzi
wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, utylizuj go prawidtowo aby promowac ponowne uzycie
zasobdéw materialnych. Aby zwrdci¢ uzywane urzgdzenie, skorzystaj z ustug firmy recyklingowe;.

Butla Gazowa

Uzywaj jedynie butli gazowych, ktére spetniajg normy narodowe oraz regionalne. Minimalny rozmiar butli
dla jednostek butanu wynosi 13kg, a dla jednostek propanu 6kg. Upewnij sie, ze butla moze dostarczy¢
wystarczajgco paliwa do obstugi urzadzenia. Jesli masz watpliwosci, sprawdz u swojego dostawcy gazu.

e Uwazaj podczas obstugi zaworu butli.

e Nigdy nie podtaczaj butli, ktéra nie spetnia norm lokalnych.

Wszystkie butle 7kg lub wieksze musza by¢ umieszczone poza ogrodzeniem (pod prawg boczna pétka) na
poziomie ziemi. Butle mniejsze niz 7kg (maksymalny rozmiar 465mm wysoki i 306mm szeroki) mogg by
umieszczone w ogrodzeniu, po prawej stronie dolnej pétki. Jedynie butle potgczone do urzadzenia moga
by¢ przechowywane w ogrodzeniu, lub blisko urzagdzenia. Zapasowe butle nie moga by¢ przechowywane w
ogrodzeniu, lub w bliskiej odlegtosci dziatajgcego urzadzenia. Butle nie mogg by¢ narazone na ekstremalne
ciepto lub bezposrednie Swiatto stoneczne.

A UWAGA! upewnij sie, ze waz jest podtaczony do gtéwnego wtasciwego miejsca na spodzie
urzadzenia. Weze, ktére dotykaja powierzchni o wysokiej temperaturze moga sie topic lub przeciekac,
powodujac pozar.

Podtaczenie butli: Upewnij sie, ze waz regulacji gazu jest wolny od zagie¢. Zdejmij pokrywe lub zatyczke
z zaworu butli paliwa. Dokrec regulator do zaworu butli. Przeprowad? testy szczelnosci przed uzywaniem
grilla. Test szczelnosci musi by¢ przeprowadzany co roku oraz za kazdym razem przy podtaczaniu butli, lub

podczas wymiany czesci systemu gazowego.
A UWAGA!

e Nie kieruj weza pod pojemnikiem na zuzyty ttuszcz.

e Nie kieruj weza pomiedzy przestrzenig na dnie potki oraz tylnego panelu.

e Nie kieruj weza nad gorg tylnego panelu.

e Upewnij sie, ze wszystkie potgczenia sg dokrecone przy uzyciu dwdch kluczy francuskich. Nie uzywaj
tasmy teflonowej lakieru na zadnym potgczeniu weza.

e Upewnijsie, ze-w3az nie styka sie z zadng powierzchnig o wysokiej temperaturze, poniewaz moze od
sie stopic i przeciekac, powodujgc pozar.

e Nie uzywaj ogrodzenia do przechowywania dodatkowego weza, poniewaz jest wieksza szansa, ze waz
bedzie miat kontakt z gorgcg powierzchnig, przez co sie stopi i zacznie przecieka¢ powodujac pozar.

qu Gazowy

Jesli waz i regulator nie sg zatgczone przez producenta, wéweczas jedynie weze i regulatory, ktére
spetniajg narodowe i regionalne normy mogg by¢ uzywane.

e Upewnij sie, ze waz nie ma stycznosci z ttuszczem, innymi gorgcymi ttuszczami, lub gorgcymi
powierzchniami na urzadzeniu.

e Regularnie sprawdzaj weza. W przypadku rozdaré¢, topienia lub zuzycia, wymien waz przed uzyciem
urzadzenia.

e  Zalecana diugos¢ weza to 0.5m. Waz nie moze by¢ dtuzszy niz 1.5m.

e Upewnij sie, ze waz nie jest pokrecony ani zagiety podczas instalacji.

e Wymien waz przed uptywem daty wydrukowanej na wezu.
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Dane Techniczne

Ponizsza tabela wymienia wartosci wejsciowe dla urzadzenia.

Palnik Rozmiar Otworu (Brutto) Wejscie Ciepta (kacznie)  Zuzycie Gazu (tacznie)
GLOWNY 1.07mm (58) 12.0 kW 870 g/h
BOCZNY 0.82mm 2.4 kW 174 g/h
Certyfikowane Gazy/Cisnienia — Sprawdz ptyte wskaznika aby upewnic sie, ze odpowiada ona nastepujacej liscie.
Kategoria gazu '38/P(30) '3+(28-30/37)  ['38/P(37) '38/P(50)
Rozmiary otworéow || | | |
(patrz wyzej)

Gazy / Cisnienia Butan 30mbar |Butan 28-30mbar |Butan 37mbar |Butan 50mbar
Propan 30mbar |Propan 37mbar  |Propan 37mbar |Propan 50mbar
Kraje BE, BG, CY, DK, |BE, CH, CY, CZ, ES, |PL AT, CH, DE, SK
EE, FI, FR, GB, FR, GB, GR, IE, IT,
HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI
LT, LU, MT, NL,
NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Nie majsterkuj przy ani nie modyfikuj regulatora. Uzywaj jedynie regulatoréw, ktére dostarczajg cisnienia,
wymienionego w tabeli powyzej. Regulator 28-30mbar musi by¢ uzywany dla butanu lub 37mbar regulator
dla propanu. Grill jest wyposazony w wewnetrzny regulator. Wewnetrzny regulator ma wyjscie cisnienia
24.5 mbar dfla butanu/propanu nie moze by¢ modyfikowany ani dostosowywany.

Do wymiany uzywamy jedynie regulatora okreslonego przez producenta.

Urzadzenie to posiada wewnetrzny regulator, ktory stabilizuje cisnienie gazu i polepsza wydajnos¢ grilla.
Ten regulator nie moze byc regulowany. Istnieje port cisnieniowy umieszczony z boku regulatora. Moze
by¢ on uzywany przez wykwalifikowanego specjaliste, podczas serwisowania grilla w celu okreslenia czy
regulator dziata prawidtowo. Sruba w porcie ci$nieniowym musi zawsze by¢ mocno dokrecona, chyba ze
wykonywany jest test ci$nienia na regulatorze (jedynie przez wykwalifikowany personel).

Instrukcje Sprawdzania Szczelnosci

UWAGA! Test szczelnosci nalezy przeprowadzac co roku i za kazdym razem kiedy podtgczana jest
butla lub jesli wymieniana jest cze$¢ systemu gazowego.

UWAGA! Nigdy nie uzywaj otwartego ognia aby sprawdzi¢ przecieki gazu. Miej pewnos¢, ze w
okolicy nie ma zadnych iskier ani otwartych ptomieni podczas sprawdzania szczelnosci. Iskry lub otwarty
ogien doprowadzi do pozaru lub wybuchu, uszkodzenia mienia, powaznych obrazen ciata lub smierci.

Badanie szczelnosci: Musi by¢ ono przeprowadzane przed pierwszym uzyciem, co roku, i za kazdym razem
podczas wymiany lub serwisowania czesci gazowych. Nie pal podczas wykonywania tego testu, u usun
wszystkie Zzrédta zaptonu. Zobacz Diagram Testu Szczelnosci dla obszardw, ktére nalezy sprawdzi¢. Wytgcz

wszystkie kontrolki palnika. Wtgcz zawor gazu.
Natéz roztwor ptynnego mydta i wody pdt na po6t na wszystkie stawy i pofaczenia regulatora, weza,
rozdzielaczy i zawordw.

Banki wskazg wyciek gazu. Albo dokrec luzne ztgcza albo wymien tg czes¢ czescig rekomendowang przez
oddziat ds. klienta Napoleon i popros o sprawdzenie przez certyfikowanego instalatora gazu. PL

Jesli wyciek nie moze by¢ zatrzymany, natychmiast wytacz doptyw gazu, odtacz go, i popro$ o sprawdzenie
certyfikowanego instalatora albo sprzedawce gazu. Nie uzywaj grilla do czasu naprawienia wycieku.
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124 Instrukcje zapalania

Boczny palnik

Centralny palnik Prawy palnik

I (] N

Lewy palnik

Pozycja wytaczona

UWAGA! otwérz pokrywe.
UWAGA! Upewnij sie, ze kontrolki palnika s3 wytaczone. Przekre¢ zawor gazu.

/N
I\

Gtoéwny Palnik Tylni Palnik (jesli jest) Boczny Palnik (jesli jest)
1. Otworz pokrywe grilla. 1. Otworz pokrywe grilla. 1. Otworz pokrywe bocznego palnika.
2. Wcisnij i przekre¢ powoli pokretto 2. Usun stojak ocieplenia 2. Nacisnij i przekrec¢ kontrolke
gtéwnego palnika do pozycji ‘hi’. bocznego palnika do pozycji
Ta czynnosc¢ zapali ptomien, ktéry wysokiej.
z kolei zapali wybrany palnik.
Kiedy ptomien sie zapali, nadal
wciskaj pokretto kontrolne do czasu
zapalenia sie palnika, a nastepnie
pusc.
3. Jesli ptomien sie nie zapala, 3. W14z zapatke do dostepnego w 3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
woéwczas natychmiast wytgcz wyposazeniu drgzka do zapalania. zaptonu az palnik sie zapali, lub zapal
pokretto kontroli i powtérz krok 2 Przytrzymaj zapalong zapatke zapatke

kilkakrotnie. przy wiasciwym porcie koricowym
tylnego palnika. Wtgcz tylni palnik
do pozycji wysokiej.

4. Jesli ptomien i palnik sie nie zapalg
w ciggu 5 sekund, wytacz pokretto i
odczekaj 5 minut aby nadmiar gazu

sie rozproszyt. Powtorz kroki 2 albo 3

albo zapal zapatka.

4. Jesli ptomien i palnik sie nie zapalg
w ciggu 5 sekund, wytgcz pokretto i
odczekaj 5 minut aby nadmiar gazu

sie rozproszyt. Powtorz kroki 2 albo 3

albo zapal zapatka.

5. Jesli zapalasz urzadzenie zapatka,
wtdz zapatke do wyposazonego
drazka do zapalania. Przytrzymaj

zapalong zapatke przez grill i ptyte
do rozpalania, podczas przekrecania
odpowiedniego zaworu palnika do
pozycji wysokiej.
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Uzywanie Grilla

Poczatkowe Zapalanie: Zapalajac po raz pierwszy, grill gazowy emituje niewielki zapach. Jest to normalny
stan tymczasowy spowodowany przez ,wypalanie sie” farb wewnetrznych i smaréw uzytych podczas
procesu produkcji i nie ma miejsca ponownie. Po prostu uruchom gtéwne palniki na wysokich opcjach na
okoto pét godziny.

Uzycie Gtéwnego Palnika: Podczas pieczenia jedzenia, zalecamy podgrzanie grilla przez uzycie wszystkich
gtéwnych palnikdw na wysokich ustawieniach z zamknietg pokrywg przez okoto 10 minut. Jedzenie
gotowane przez krotki okres czasu (ryba, warzywa) moze byc¢ grillowane przy otwartej pokrywie.
Gotowanie przy zamknietej pokrywie zapewni wyzsze, bardziej rowne temperatury, ktére moga skrocic¢
czas gotowania i ugotowac mieso rownomiernie. Jedzenie z czasem gotowania dtuzszym niz 30 minut,
takie jak pieczenie, moga by¢ gotowane posrednio (z palnikiem zapalonym naprzeciwko umieszczonego
jedzenia). Podczas gotowania bardzo chudego miesa, takiego jak piersi z kurczaka lub chuda wieprzowina,
kratki mogg by¢ naoliwione przed nagrzaniem, aby zredukowa¢ przywieranie. Gotowanie miesa z wysokg
zawartoscig ttuszczu moze powodowad rozbtyski. Albo przytnij ttuszcz albo zmniejsz temperatury, aby

to zahamowacd. Jesli pojawi sie rozbtysk, przesun jedzenie z dala od ptomieni i zredukuj ciepto. Pozostaw
pokrywe otwarta.

Gotowanie Bezposrednie: Umiesc jedzenie do gotowania na grillu bezposrednio nad cieptem. Ta

metoda jest uzywana powszechnie do pieczenia lub do jedzenia, ktdre nie wymaga przedtuzonego

czasu gotowania, takiego jak hamburgery, steki, kawatki kurczaka, lub warzywa. Jedzenie jest najpierw
opieczone, aby zawrze¢ soki i smak, a nastepnie temperatura jest obnizana, aby dokonczy¢ gotowanie
jedzenia wedtug swoich preferenciji.

Gotowanie Posrednie: Kiedy dziata jeden lub wiecej palnikéw, umiesc¢ jedzenie do gotowania nad
palnikiem, ktory nie jest wigczony. Ciepto krazy dookota jedzenia, gotujgc powoli i réwno. Gotowanie z

t3 metoda jest prawie takie samo jak gotowanie w piecu i jest gtdwnie uzywane do wiekszych kawatkéw
miesa, takich jak pieczenie, kurczaki albo indyki, ale moze by¢ rowniez uzywane do gotowania jedzenia,
ktdre jest podatne na rozbtyski lub dymienie. Nizsze temperatury i wolniejsze czasy gotowania daja
bardziej kruche jedzenie.

Uzycie Tylnego Palnika (jesli jest na wyposazeniu): Zdejmij stojak do grzania przed uzyciem, zbyt wysoka
temperatura uszkodzi stojak. Kratki do gotowania rowniez powinny by¢ usuniete jesli przeszkadzajg
rusztowi. TyIni palnik jest przeznaczony do uzycia w potgczeniu z zestawem rozna (w zestawie z wiekszosScig
urzadzen z tylnim palnikiem) dostepnym u sprzedawcy. Zobacz instrukcje montazu zestawu rozna.

Aby uzy¢ przeciwwagi —zdejmij silnik rozna z grilla gazowego. Umiesc rozen z gotowanym miesem na
wieszakach w grillu. Mieso bedzie naturalnie zwisac ciezszg strong w dét. Dokre¢ ramie przeciwwagi i
odwaznika, aby ramie byto skierowane w gore. Przesun przeciwwage, aby zrownowazy¢ wage i dokrecic jg
w miejscu. Ponownie zainstaluj silnik i rozpocznij gotowanie. Umies¢ metalowe naczynie pod miesem aby
zbierac ttuszcz do polewania i naturalnie pysznego sosu. Ptyn do podlewania moze by¢ dodany zgodnie

z wymaganiami. Aby zawrze¢ soki, najpierw witacz tylni palnik na wysokie ustawienia az zbrazowieje,
nastepnie zmniejsz ciepto aby catkowicie ugotowad jedzenie. Trzymaj pokrywe zamknieta dla lepszych
wynikéw. Panstwa pieczenie i dréb zbrgzowiejg idealnie na zewnatrz i zostang wilgotne i miekkie w srodku.
Na przykfad, 3 funty kurczaka na roznie beda gotowe w okoto 1% godziny na $rednim do wysokiego Zobacz
ksigzke kucharska Twdj Grill na Kazdg Pore Roku Napoleon dla bardziej szczegdétowych instrukcji.

UWAGA! sos barbecue i sél moga byc¢ zrace i spowodujg gwattowne pogorszenie sie elementow
grilla gazowego, chyba ze bedziesz go czyscic regularnie. Po skoriczeniu gotowania zdemontuj sktadniki
rozna, umyj je doktadnie cieptg wodg z mydtem i przechowuj wewnatrz.

Uzycie Bocznego Palnika (jesli jest na wyposazeniu): Boczny palnik moze by¢ uzyty jak gérny palnik
piekarnika, do soséw, zup, itd. Dla najlepszej wydajnosci, grill gazowy powinien by umieszczony z bocznym
paflnfikfiem ostonfietym przed wfiatrem. Zaflecana srednfica garnka to od 60 do 220mm.

UWAGA! Nigdy nie grilluj jedzenia bezposrednio na kracie palnika bocznego. Jest on przeznaczony
do uzywania jedynie z garnkami i patelniami.

UWAGA! nie zamykaj pokrywy palnika bocznego kiedy jest on wtaczony lub nagrzany.

UWAGA! nie uzywaj palnika bocznego do smazenia jedzenia na gtebokim oleju, poniewaz
gotowanie na oleju moze stworzyc¢ niebezpieczng sytuacje.
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Instrukcje Konserwacji / Czyszczenia

We recommend this gas grill be thoroughly inspected and serviced annually by a qualified service person.

At all times keep the gas grill area free from combustible materials, gasoline and other flammable vapors
and liquids. Do not obstruct the flow of ventilation and combustion air. Keep the cylinder enclosure
ventilation openings (located on the cart sides and at the front and back of the bottom shelf) free and
clear from debris.

UWAGA! zawsze nos rekawice ochronne i okulary podczas obstugiwania grilla.

UWAGA! Aby uniknaé oparzer,, konserwacje nalezy przeprowadzaé tylko wtedy, kiedy grill jest
chtodny. Unikaj niezabezpieczonego kontaktu z goragcymi powierzchniami. Upewnij sie, ze wszystkie
palniki s3 wytaczone. Wyczys¢ grill w miejscu, gdzie substancje czyszczace nie uszkodzg poktadu,
trawnikow ani patio. Nie uzywaj substancji do czyszczenia piekarnika aby czysci¢ jakiekolwiek czesci
tego grilla gazowego. Nie uzywaj substancji samoczyszczacej do piekarnika do czyszczenia krat do

Jic¥%: gotowania lub innych czesci grilla gazowego. Sos barbecue i s6l moga byc zrace i spowoduja gwattowne
pogorszenie sie elementdéw grilla gazowego, chyba ze bed3 czyszczone regularnie.

B pe==
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Uwaga: Stal nierdzewna moze sie utleniac lub plami¢ w obecnosci chlorkdw i siarczkéw, szczegdlnie w
obszarach przybrzeznych i innych trudnych warunkach, takich jak ciepte, wysoce wilgotne otoczenie
basendw i goracych kapielisk. Plamy te mogg by¢ postrzegane jako rdza, ale mogg byc¢ tatwo usuniete lub
mozna im zapobiec. W celu zapobiegania lub usuwania plamom, umyj wszystkie powierzchnie ze stali
szlachetnej co 3-4 tygodnie lub tak czesto jak potrzeba czystg wodg i/lub srodkiem czyszczacym do stali
nierdzewnej.

UWAGA! Wytacz izrédio gazu i odtgcz urzadzenie przed serwisowaniem. Aby unikna¢ oparzen,
konserwacja powinna by¢ wykonywana tylko wtedy, gdy grill jest chtodny. Test szczelnosci musi by¢
wykonywany co roku i zawsze po wymianie czesci gazowej lub gdy wyczuwasz gaz.

>

Kratki i Stojak Grzewczy: Kratki oraz stojak grzewczy najlepiej czyscic szczotkg druciang podczas okresu
podgrzewania. Druciak moze by¢ uzywany do plam trudnych do usuniecia. Jest rzeczg normalng, ze kratki
ze stali nierdzewnej (jesli sg) bedg sie odbarwiac stale przez regularne uzytkowanie z powodu wysokiej
temperatury powierzchni do gotowania.

Zeliwne Kratki do Gotowania: Zeliwne kratki do gotowania dostarczone z nowym grillem oferuja
doskonaty izolacje ciepta oraz jego dystrybucje. Poprzez regularne przyprawianie dodajesz powtoke
ochronng, ktéra wspomoze odpornosc na korozje i zwiekszy zdolnosci kratek do nieprzywierania.

Pierwsze uzycie: Umyj kratki do gotowania recznie tagodnym mydtem i wodg aby usungc¢ wszelkie
pozostatosci z procesu produkcji (nigdy nie myj ich w zmywarce). Doktadnie optucz cieptg wodg i catkowicie
wysusz miekkg szmatka. Jest to istotne, aby unikng¢ przedostania sie wilgoci do zeliwa.

Przyprawy: Uzywajac miekkiej éciereczki rozprowadz ROSLINNY TLUSZCZ DO PIECZENIA na catej
powierzchni kratki, upewniajgc sie, ze wszystkie rowki i narozniki zostang pokryte. Nie uzywaj

ttuszczy solonych, takich jak masto czy margaryna. Podgrzej swaj grill przez 15 minut, nastepnie potéz
posmarowane kratki do gotowania na grillu. Przekre¢ pokretto palnika do pozycji Sredniej i zamknij
pokrywe. Pozwdl aby kratki nagrzaty sie przez okoto p6t godziny. Wytgcz wszystkie palniki i wytacz zrédto
gazu. Pozwdl aby kratki ostygty. Procedure tg nalezy powtdrzyc kilka razy w ciggu sezonu, ale nie jest to
konieczne do codziennego uzytku (przestrzegaj procedury do uzytku codziennego podanej ponizej).

Codzienne uzycie: Przed rozgrzaniem, i wyczyszczeniem mosiezng szczotkg druciang, pokryj catg gérng
powierzchnie kratek do gotowania ROSLINNYM TtUSZCZEM DO PIECZENIA. Podgrzej grill a nastepnie
pozbadz sie niechcianych pozostatosci przy uzyciu mosieznej drucianej szczotki.

Kratki do Gotowania ze Stali Nierdzewnej: (dostepny zestaw do ulepszenia — patrz liste czesci
zamiennych). Kratki do gotowania ze stali nierdzewnej sg wytrzymate i odporne na korozje. Wymagaja one
mniej przyprawiania i konserwacji niz zeliwne kratki do gotowania. Zaleca sie, aby przestrzegali panstwo
procedury codziennego uzytkowania wymienionej powyzej, chociaz moze sie okazaé, ze podgrzewanie i
czyszczenie kratek szczotka druciang bedzie wystarczajgce.
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Panel kontrolny: Tekst panelu jest wydrukowany bezposrednio na stali nierdzewnej, a przy wtasciwej
konserwacji pozostanie on czarny i czytelny. Do czyszczenia panelu nalezy uzywac jedynie cieptej wody
mydlanej lub $rodka do czyszczenia stali nierdzewnej dostepnej u sprzedawcy Napoleon. Nigdy nie uzywaj
Srodkdéw Sciernych na powierzchniach nierdzewnych, szczegdlnie na czesci z wydrukiem panelu, wéwczas
wydruk moze sie stopniowo Scierac.

Czyszczenie wnetrza Grilla Gazowego: Usun kratki do gotowania. Uzywaj szczotki drucianej do
wyczyszczenia drobnych pozostatosci z bokéw obudowy oraz pod pokrywa. Zeskrob ptyty ttuszczu szpachla
lub zgarniaczem, i uzyj szczotki drucianej do usuniecia popiotu. Usun ptyty ttuszczowe i zgarnij pozostatosci
z palnikéw przy pomocy mosieznej szczotki drucianej. Zbierz wszystkie pozostatosci z wnetrza grilla
gazowego do pojemika na zuzyty ttuszcz.

Swiatta: Aby zdja¢ obiektyw z obudowy, wtéz ptaska koricdwke $rubokreta pomiedzy soczewki a obudowe,
a delikatnie nig potrzasnij. Nie dotykaj zarowki halogenowej. Olej z palcow zredukuje zywotnos$¢ zaréwki.
Aby wyczysci¢ soczewki, najpierw zamocz je w cieptej wodzie mydlanej, a nastepnie wyczy$¢ szmatka

i Srodkiem do czyszczenia. Aby ponownie zamontowac soczewki, po prostu wtdz je z powrotem do
obudowy.

Pojemnik na zuzyty ttuszcz: nagromadzony ttuszcz to zagrozenie pozarowe. Czy$¢ pojemnik czesto

(co 4-5 uzy¢ lub tak czesto jak trzeba) aby unika¢ kumulacji ttuszczu. Ttuszcz i jego nadmiar skapuje do
pojemnika, umieszczonej ponizej grilla gazowego i zbiera sie w jednorazowej tacy ttuszczowej ponizej
pojemnika. Aby uzyskac dostep do jednorazowej tacy lub aby wyczysci¢ pojemnik, wysun pojemnik z grilla.
Nigdy nie wykfadaj pojemnika folig aluminiowa, piaskiem ani innym materiatem, gdyz moze to zapobiec
prawidtowemu przeptywowi ttuszczu. Pojemnik nalezy Sciera¢ szpachlg lub skrobakiem. Wymieniaj
jednorazowe tace co 2-4 tygodnie, w zaleznosci od uzywania grilla gazowego. W sprawach zapaséw
skontaktuj sie ze swoim przedstawicielem Napoleon.

Czyszczenie zewnetrznej powierzchni grilla: Nie uzywaj srodkow s$ciernych ani wetny stalowej na
czesciach lakierowanych, porcelanowych i ze stali nierdzewnej grill Napoleon. Spowoduje to zarysowanie
powierzchni. Zewnetrzne powierzchnie grilla powinny by¢ czyszczone ciepta wodg mydlang, podczas gdy
metal jest nadal ciepty w dotyku. Aby czysci¢ powierzchnie nierdzewne, uzywaj srodka do czyszczenia

stali nierdzewnej lub specjalnego ptynu. Zawsze wycieraj w kierunku ziarna. Z biegiem czasu, czesci ze

stali nierdzewnej bedg sie odbarwiac podczas podgrzewania, zazwyczaj do koloru ztota lub brazu. To
przebarwienie jest normalne i nie ma wptywu na wydajnosc¢ grilla. Czesci ze szkliwa porcelanowego musza
by¢ traktowane z dodatkowg troska. Wypieczone wykonczenie emalii przypomina szkto, i ukruszy sie jesli
zostanie uderzone. Emalia do wykonczen jest dostepna u parnstwa sprzedawcy Napoleon.

A UWAGA! Waz: Sprawdz otarcia, stopienia, naciecia, i pekniecia weza. Jesli ktorykolwiek z tych
stanow wystepuje, nie uzywaj grilla gazowego. Wymien czesé u sprzedawcy Grilla Gazowego Napoleon
Gas Grill lub u wykwalifikowanego instalatora gazu.

Rura palnika: Palniki sg wykonane z ciezkiej stali nierdzewnej 304, ale ekstremalne temperatury i
zrgce Srodowisko moze powodowac korozje powierzchni. Moze ona zosta¢ usunieta mosiezng szczotkg
druciana.

UWAGA! strzei sie pajakéw.

Pajaki i owady sg przyciggane przez zapach propanu i gazu naturalnego. Palnik jest wyposazony w ekran
na owady na zaluzji, co redukuje prawdopodobienstwo zbudowania gniazd owadéw w palniku, ale nie
eliminuje problemu catkowicie. Gniazdo lub pajeczyna mogg spowodowad, ze palnik bedzie sie palit
jasnym z6ttym lub pomaranczowym ptomieniem lub spowoduje pozar w zaluzji pod panelem kontrolnym.
Aby wyczysci¢ wnetrze palnika, musi on zosta¢ zdjety z grilla gazowego: Usun srube, ktéra mocuje palnik
do tylnej Sciany. Przesun palnik o tytu i w gére aby go wysungc. Czyszczenie: Uzyj elastycznej rurki szczotki
venturi do wyczyszczenia wnetrza palnika. Strzgsnij pozostatosci z palnika przez wejscie gazowe. Sprawdz
porty palnika oraz otwory zaworu odnosnie blokad. Porty palnika mogg sie zamkng¢ z biegiem czasu z
powodu pozostatosci po gotowaniu lub korozji, uzyj otwartego spinacza lub dostarczonego fragmentu do
konserwacji portu aby je wyczysci¢. Wywier¢ zablokowane porty przy uzyciu wiertta w matej akumulato-
rowej wiertarce. Porty sg tatwiejsze do czyszczenia, jesli palnik jest zdjety z grilla, ale moze to by¢ réwniez
wykonane kiedy palnik jest zamontowany. Nie wyginaj wiertta podczas wiercenia portéw, gdyz spowoduje
to pekniecie wiertet. Wiertto to stuzy jedynie do wiercenia portéw palnika, a nie do otworéw z mosigdzu
(dysz), ktore regulujg przeptyw do palnika. Upewnij sie, ze nie powiekszysz otwordow. Upewnij sie, ze ekran
przeciw owadom jest czysty, naciggniety, i wolny od pytu i innych zanieczyszczen.

Ponowna instalacja: Odwrdé¢ procedure aby ponownie zainstalowaé palnik. Upewnij sie, ze zawér wchodzi
do palnika podczas instalacji.
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A UWAGA! pPodczas ponownej instalacji palnika po czyszczeniu, wazne jest,

aby zawér/otwér wchodzit do rury palnika przed zapaleniem grilla gazowego.
Jesli zawor nie znajduje sie w srodku rury palnika, moze dojs¢ do pozaru lub
wybuchu.

Obudowa aluminiowa: Okresowo czys¢ obudowy cieptg mydlang wodg. Aluminium nie rdzewieje,

ale wysokie temperatury i warunki atmosferyczne moga powodowac utlenienie na powierzchniach
aluminiowych. Objawia sie ono biatymi plamami na obudowach. Aby odnowic te obszary, najpierw je
wyczys$¢ i lekko przetrzyj papierem $ciernym. Wytrzyj powierzchnie aby usung¢ wszelkie pozostatosci i
farbe przy pomocy wysokiej temperatury grilla. Chron okolice przed odpryskami. Przestrzegaj wskazéwek

producenta.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Potencjalne przyczyny

Rozwigzanie

Niskie ciepto / Niski
ptomien, kiedy zawér jest
ustawiony na wysokie
obroty.

Dla propanu — niewtfasciwa procedura
zapalania.

Dla gazu naturalnego — niewymiarowa linia
zasiania.

Dla obu gazéw — niewtasciwe nagrzanie.

Upewnij sie, ze procedura zapalania jest
przestrzegana. Wszystkie zawory gazu grilla muszg
by¢ wytgczone, kiedy zawdr pojemnika jest wigczony.
Powoli wtgcz pojemnik, aby pozwoli¢ cisnieniu na
wyréwnanie. Zobacz instrukcje o$wietleniowe.

Rura musi by¢ dobrana zgodnie z kodem
instalacyjnym.

Rozgrzej grill obydwoma palnikami gtéwnymi na
wysokich obrotach przez 10 do 15 minut.

Nadmierne rozbtyski/
nieréwne ciepto

Nieprawidtowo zamontowane ptyty
ttuszczowe.

Nieprawidtowe nagrzanie.

Nadmierna ilos$¢ ttuszczu i popiotu na ptytach
oraz w pojemniku na zuzyty ttuszcz.

Upewnij sie, ze ptyty ttuszczowe sg zamontowane z
otworami do przodu i ze szczelinami na dole. Zobacz
instrukcje montazu.

Rozgrzej grill obydwoma palnikami gtéwnymi na
wysokich obrotach przez 10 do 15 minut.

Regularnie czys¢ ptyty ttuszczowe i mise okapowa. Nie
wyktadaj pojemnika folig aluminiowg. Odwotaj sie do
instrukcji czyszczenia.

Palniki palg sie zottym
ptomieniem, wraz z
towarzyszacym temu
zapachem gazu.

Mozliwa pajeczyna lub inne
zanieczyszczenia, albo nieprawidtowa
regulacja zaluzji.

Doktadnie wyczysc palnik przez usuniecie. Zobacz
ogolne instrukcje konserwacji.

Regulator szumu.

Normalne zjawisko w ciepte dni.

To nie jest usterka. Jest to spowodowane
wewnetrznymi wibracjami w regulatorze i nie ma
wptywu na wydajnosc ani bezpieczenstwo grilla
gazowego. Regulatory szumu nie bedg wymieniane.

Palniki nie bedg sie
zapalac.

Podtgczone porty z tytu palnika.

Wyczys¢ porty palnika. Zobacz instrukcje konserwacji
palnika.

“Farba” zdaje sie schodzi¢
wewnatrz pokrywy lub
kaptura.

Ttuszcz gromadzi sie na wewnetrznych
powierzchniach.

To nie jest usterka. Wykonczenie pokrywy i kaptura
jest'porcelanowe, i nie bedzie schodzi¢. tuszczenie sie
jest spowodowane przez utwardzony ttuszcz, ktéry
wysusza sie na odtamki podobne do farby, ktére sie
tuszcza. Regularne czyszczenie moze temu zapobiec.
Zobacz instrukcje czyszczenia.

Palnik podczerwieni (jesli
jest na wyposazeniu) miga
(podczas pracy palnik
nagle wydaje gtosny
dzwiek “szust”, po ktérym
nastepuje ciggty dzwiek
zapalania latarni i narasta.)

Ceramiczne ptytki s przecigzone
skapujacym ttuszczem i obrastaja. Porty s
zatkane.

Palnik jest przegrzany z powodu
niewtasciwej wentylacji (zbyt duza
powierzchnia grilla pokryta blacha lub
patelnia.)

Peknieta ptytka ceramiczna.

Przeciekajace uszczelka dookota ptytki
ceramicznej, lub brak spawu w obudowie
palnika.

Wytacz palnik i pozwdl aby ostygt przez co najmniej
dwie minuty. Ponownie zapal palnik i pal go na
wysokich obrotach przez co najmniej pie¢ minut lub
do czasu gdy ptytki ceramiczne réwnomiernie Swiecg
na czerwono.

Upewnij sie, ze nie wiecej jak 75% powierzchni grilla
jest pokryte przedmiotami lub akcesoriami. Wytacz
palnik i pozwdl aby ostygt przez co najmniej dwie
minuty, nastepnie zapal go ponownie.

Pozwdl aby palnik ostygt i zbadaj bardzo ostroznie
pod katem pekniec. Jesli znajdziesz jakie$ pekniecia,
skontaktuj sie z autoryzowanym sprzedawca
Napoleon aby zamowic zastepczy palnik.

Skontaktuj sie z autoryzowanym sprzedawca
Napoleon odnosnie instrukcji dotyczacych
zamodwienia zamiennego palnika.
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ZACHOWAJ PARAGON JAKO DOWOD ZAKUPU, ABY POTWIERDZIC
GWARANCIE.
Zamawianie Czesci Zamiennych

Informacje o gwarancji

MODEL:

DATA ZAKUPU:

NUMER SERYINY:

(Wpisz informacje dla tatwego odniesienia)

Przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi klienta, sprawdz strone NAC, odnosnie szerszego czyszczenia,
konserwacji, rozwigzywania problemoéw i instrukcji wymiany czesci na www.napoleongrills.eu. Nasz

dziat obstugi klienta jest dostepny pomiedzy 9 a 17 pod numerem +48 787 733 766 . Aby przetworzy¢
roszczenie, musimy otrzymac nastepujgce informacje:

1. Model i numer seryjny urzadzenia.

2. Numer czesci i opis.

3. Zwiezty opis problemu (‘zepsuty’ nie wystarczy)
4. Dowdd zakupu (kserokopia faktury).

W niektoérych przypadkach przedstawiciel obstugi klienta moze poprosi¢ o zwrot czesci w celu inspekcji
przed dostarczeniem czesci zamiennych. Czesci te muszg by¢ wystane po przedptacie do dziatu obstugi
klienta z nastepujgcymi informacjami:

1. Model i numer seryjny urzadzenia.

2. Zwiezty opis problemu (‘zepsuty” nie wystarczy).

3. Dowdd zakupu (kserokopia faktury).

4. Numer autoryzacji zwrotu — dostarczony przez przedstawiciela obstugi klienta.

Przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi klienta, prosze zauwazy¢, ze nastepujgce elementy nie sg
objete gwarancja:

° Koszty transportu, prowizje i cta wywozowe.

. Koszty pracy dotyczace usuniecia lub ponownej instalacji.

o Koszty potfaczen serwisowych w celu zdiagnozowania problemow.

. Przebarwienia czesci stali nierdzewne;.

o Awaria czesci wynikajgca z braku czyszczenia lub konserwacji, lub uzywania nieodpowiednich

srodkéw czyszczgcych (Srodkow do czyszczenia piekarnika).
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UWAGA! podczas rozpakowywania i montazu zalecamy noszenie rekawic roboczych i okularéw
ochronnych. Pomimo, ze doktadamy wszelkich staran, aby proces montazu byt pozbawiony probleméw
i tak bezpieczny jak to tylko mozliwe, cechg charakterystyczng dla metalowych czesci stalowych jest to,
ze ich krawedzie i rogi mogg byc ostre i mogg powodowac skaleczenia, jesli s3 uzywane niepoprawnie.

Pierwsze kroki

1.

5.
6.

Usun wszystkie panele koszyka, sprzet i pokrywe grilla z kartonu. Podnies$ pokrywe i usun wszelkie
elementy spakowane w Srodku. Uzyj listy czesci, aby sie upewnié, ze wszystkie niezbedne czesci zostaty
zataczone.

Nie niszcz opakowania, az grill zostanie w petni ztozony i dziata tak jak nalezy.

216z grill tam, gdzie bedzie uzywany, roztéz karton lub recznik, aby ochronié czesci od zgubienia lub
uszkodzenia podczas montazu.

Wiekszos¢ czesci stali nierdzewnej jest dostarczona w ochronnej powtoce z tworzywa sztucznego,
ktora nalezy usuna¢ przed uzywaniem grilla.

Przestrzegaj wszystkich instrukcji w kolejnosci, w jakiej sg przedstawione w podreczniku.

Potrzebne sg dwie osoby do podniesienia pokrywy grilla na zamontowany wézek.

Jesli masz jakies pytania odnosnie montazu lub dziatania grilla, lub jesli czesci s3 uszkodzone lub jakis brakuje,
prosimy o skontaktowanie sie z dziatem obstugi klienta pod numerem +48 787 733 766 miedzy 9 a 17.

Wymagane narzedzia do Montazu (narzedzia nie sq dofgczone)

3/8 (10mm) Srubokrety Szczypce Mtotek
Klucz lub zebatka \ \ \ \ \ \
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O &
‘NAPOLEON- FAX TO: 705 727 4282

GOURMET GRILLS

FORMULARZ ZAMOWIENIA CZESCI | AKCESORION

PROSIMY PISAC CZYTELNIE

NAZWISKO ZAMAWIAJACEGO:

ADRES ODBIORCY :

TEL : FAX :

EMAIL:

VISA LUB MASTERCARD #: DATA WYGASNIECIA:

PODIS:

ILOSC CZESCI OPIS CZESCI

PODATEK MOZE BYC BOLICZONY
OPKATE ZA WYSCKE PONOSI ODBIORCA

JEZELI WYMAGANE JEST POTWIERDZENIE ZAMOWIENIA PROSIMU ZAKA CZYC NUMER FAXU LU E-MAIL ADRES
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5/8”(16mm)

1. Caster Installation

Attach (4) casters to the bottom shelf. Tighten securely.

6 x Z570-0027(1/4-20 x 3/8”) 3/8”(10mm)

2. Left and Right Cart Panel Installation

Install end cart panels ensuring slots in panel are to the top. Rest the panel on the bottom shelf and line up the
holes. Fasten using (6) 1/4-20 x 3/8” screws.
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9 x N570-0042 (#10-24 x 3/8”)

3. Rear Cart Panel Installation

Fit the rear cart panel between the two end panels. Ensure the large holes in the rear panel are to the bottom
of cart as illustrated. Fasten using (9) #10-24 x 3/8” screws, three on each side.

4 x N570-0042 (#10-24 X3/ 8”)

4. Front Cabinet Support Installation

Fasten top rail assembly to the front of the side panels using (4) #10 -24x 3/8" screws. For ease of installation
start all screws (4) #10-24 X3/ 8" before tightening.
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4 x N570-0042 (10-24 x 3/8”) \

5. Heat Shield Installation

Attach heat shield using (4) 10-24 x 3/8” screws. Attach one end under lip of back panel and other end to underside of front

cabinet support.

7415-0006 MAR 16/11



4 X Z570-0027(1/4-20 X 3/8”) 2 x Z570-0022 (M4X8mm) 3/8”(10mm)

6. Grill Head Installation

To avoid assembly difficulties, prior to mounting the grill head, remove zip tie holding regulator/connector up under control
panel. This was installed at the factory to protect the regulator hose during shipping and is no longer required. (Take care

when removing the tie not to damage the hose).

Lift grill head and place on assembled cart, lining up holes in top of side cart panels with holes in bottom of base. Fasten

from inside using (4) 1/4-20 x 3/8” screws, two per side.

Two people are required for this step.

é AYd )
J Correct Assembly x Incorrect Assembly
Fasten regulator to side panel using
\ PiN (2) M4 x 8 screws. Y

All cylinders 7kg or larger must be placed outside the enclosure (under the right side shelf) on level
ground. The hose assembly must be routed through the knock out hole in the right side panel.
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2 x N105-0011 (door bushing)

7. Cabinet Door Installation

Insert pivot rod through hole on inside top of door. Holding the door in one hand, direct the pivot rod into the
hole in the underside of the front cabinet support. Once secure, let the rod slide down and through the hole
in the bottom of the door and into the bushing in the bottom shelf.

~ 2)
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8. Side Shelf Installation

Insert the shelf pin into the left
shelf bracket.

Bend shelf open slightly to insert second pin into bracket.
WARNING! Do not over bend.
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8. Side Shelf Installation

-

)

-

Push down and engage
top pins to lock shelf in

place. ‘

PP

0000000000000000000000

To disengage shelf,

\.

www.napoleongrills.com



140

1 x N160-0016 (clip)

9. Side Burner Installation
Fit orifice into burner tube and secure with hose retainer clip supplied. Attach wire from main unit to side
burner electrode.

410SB MODEL

Ensure bushing
snaps into base
as shown.

Fit the orifice
into the burner
tube and secure
with the hose
retainer clip
supplied. Attach
the wire from
the manifold to
the side burner
electrode.

®
Shelf safety lock, || |
push to lower
shelf

To disengage shelf, pull u#. )
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10. Sear Plate Installation

Set sear plates into base, positioning one over each tube burner.

11. Grids and Warming Rack Installation

Position the grids and warming rack into base as shown.
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12. Drip Pan Installation

Slide drip pan into rear of base as shown. Ensure drip pan rests on rails at the bottom of base.

13. Grease Tray and Holder Installation

Place aluminum grease tray into the grease tray holder and then clip the wire grease tray holder into the
bottom of the drip pan.
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14.Bottle Opener Installation

Fasten bottle opener to the side panel using (2) #10-24x3/8" screws.
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15.Proper Hose Connection

All cylinders 7kg or larger must be placed outside the enclosure (under the right side shelf) on level
ground. The hose assembly must be routed through the knock out hole in the right side panel.
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Leak Testing Instructions

WARNING! A leak test must be performed annually and each time a cylinder is hooked up or if a
part of the gas system is replaced.

WARNING! Never use an open flame to check for gas leaks. Be certain no sparks or open flames are
in the area while you check for leaks. Sparks or open flames will result in a fire or explosion, damage to
property, serious bodily injury, or death.

Leak testing: This must be done before initial use, annually, and whenever any gas components are replaced
or serviced. Do not smoke while performing this test, and remove all sources of ignition. See Leak Testing
Diagram for areas to check. Turn all burner controls to the off position. Turn gas supply valve on.

Brush a half-and-half solution of liquid soap and water onto all joints and connections of the regulator, hose,

manifolds and valves.

Bubbles will indicate a gas leak. Either tighten the loose joint or have the part replaced with one recom-
mended by the Napoleon Customer Care department and have the grill inspected by a certified gas installer.
If the leak cannot be stopped, immediately shut off the gas supply, disconnect it, and have the grill inspected

by a certified gas installer or dealer. Do not use the grill until the leak has been corrected.

A
A
Z,

_J

All cylinders 7kg or larger must be placed outside the enclosure (under the right side shelf) on level
ground. The hose assembly must be routed through the knock out hole in the right side panel.
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146 410 Parts List
Item Part # 410 Item Part # 410
1 |Z135-0001 X 42 |z2570-0022 X
2 |Z135-0002 X 43 [N080-0284 X
3 |Z335-0002K X 44 [N080-0285 X
5 |z2010-0003 X 45 (z570-0021 X
6 |[Z080-0001-GY1SG X 46 |(z570-0027 X
7 |Z580-0001 X 47 [N570-0101 X
8 [N510-0013 X 48 [N450-0039 X
9 [N685-0006 X 49 (Z476-0001-GY1SG X
10 |N385-0129 X 50 (Z476-0005-GY1SG X
11 |W450-0005 X 51 (Z010-0011-GY1SG X
12 |N570-0038 X 52 |Z130-0002 X
13 |N735-0003 X 53 [Z2655-0002-GY1SG X
14 |N570-0091 X 54 (Z010-0014-SS X
15 |N570-0078 X 55 |N555-0036 X
16 |Z010-0024 X 56 |[N105-0011 X
17 |Z035-0008 X 57 |N430-0002 X
18 |z475-0012 X 61 |z080-0012 X
19 |Z585-0004 X 62 |N555-0025 X
20 |z080-0014 X 63 |N105-0002 X
21 |Z710-0002 X 65 |Z570-0027 X
22 |Z305-0009 X 66 |N570-0042 X
24 |Z305-0003K X 67 |Z590-0004 X
25 |Z305-0005K X 68 |N120-0018-GYOTX X
26 |Z305-0006 X 70 |Z585-0007-GY1SG X
27 |N105-0001 X 71 |Z120-0005-GY1HT X
28 |Z010-0021P X 78 |Z120-0004-GY1HT X
33 |N720-0044 X 80 |N385-0239 X
34 |W445-0021 X 82 |Z450-0009 X
N255-0014 X 84 1Z035-0012-MO05 X
35 |N530-0023 X 85 |Z035-0013-M05 X
36 |N530-0032 X Z370-0019 X
N530-0033 X 65412 ac
N530-0034 X 65413 ac
N530-0035 X 63411 ac
N530-0036 X 56060 ac
N530-0037 X
N530-0038 X
N530-0043 X
N530-0044 X
N530-0045 X
N530-0046 X
37 |Z100-0003 X
38 |NO051-0006 X
39 [N380-0021-BL X
40 (z080-0013 X
41 |N185-0001 X
x-standard ac-accessory
X-compris ac-accessoires

www.napoleongrills.com




PARTS DIAGRAM 147

www.napoleongrills.com



148

www.napoleongrills.com

410SB Parts List
Item Part # 410SB Iltem Part # 410SB

1 |Z135-0001 X 41 |N185-0001 X
2 |z135-0002 X 42 |z2570-0022 X
3 |Z335-0002K X 43 |N080-0284 X
5 |z2010-0003 X 44 [N080-0285 X
6 |Z080-0001-GY1SG X 45 12570-0021 X
7 |Z2580-0001 X 46 |z2570-0027 X
8 |N510-0013 X 47 |N570-0101 X
9 [N685-0006 X 48 [N450-0039 X
10 |N385-0129 X 49 1Z476-0001-GY1SG X
11 |wW450-0005 X 50 |Z476-0005-GY1SG X
12 |N570-0038 X 51 |Z2010-0011-GY1SG X
13 |N735-0003 X 52 |Z130-0002 X
14 |N570-0091 X 53 |2655-0002-GY1SG X
15 |N570-0078 X 54 |zZ010-0014-SS X
16 |Z010-0024 X 55 [N555-0036 X
17 |Z035-0008 X 56 |N105-0011 X
18 |Z475-0012SB X 57 |N430-0002 X
19 |Z585-0004 X 61 |Z080-0012 X
20 |Z080-0014 X 62 |N555-0025 X
21 |Z710-0002 X 63 [N105-0002 X
22 |Z305-0009 X 65 |[Z570-0027 X
24 |Z305-0003K X 66 |N570-0042 X
25 |Z305-0005K X 67 [Z590-0004 X
26 |Z305-0006 X 68 |N120-0018-GYOTX X
27 |N105-0001 X 69 [Z710-0004 X
28 |z010-0021SBP X 70 |Z585-0007-GY1SG X
29 |[Z720-0003 X 71 1Z120-0005-GY1HT X
30 [Z455-0001 X 72 (Z010-0027 X
31 |N160-0016 X 73 ' |Z335-0007 X
32 |N750-0016 X 74 |Z580-0003 X
33 |N720-0044 X 75 |Z485-0001 X
34 |W445-0021 X 76 |Z100-0002 X
N255-0014 X 77 |Z305-0008 X

35 |N530-0023 X 78 |Z2120-0004-GY1HT X
36 |N530-0032 X 79 |Z325-0013 X
N530-0033 X 80 |N385-0239 X
N530-0034 X 82 |Z450-0009 X
N530-0035 X 84 |Z035-0012-M05 X
N530-0036 X 85 [Z035-0013-M05 X
N530-0037 X 86 |Z720-0004 X
N530-0038 X 87 |Z255-0002 X
N530-0043 X 88 |N051-0008 X
N530-0044 X 89 [N380-0020-BL X
N530-0045 X 90 |Z010-0028 X
N530-0046 X Z370-0019 X

37 |Z100-0003 X 65412 ac
38 |N051-0006 X 65413 ac
39 |N380-0021-BL X 63411 ac
40 |12080-0013 X 56060 ac

x-standard ac-accessory
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