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The Story
k.

It all began in 1976 when a small steel fabrication business launched by Wolfgang Schroeter started manufacturing steel railings in Barrie, Ontario, Canada.
At that time, no one could imagine the incredible future that lay ahead for Wolf Steel ltd. and eventually Napoleon™ Fireplaces and Napoleon™ Grills. Since
the first wood stove rolled off the production line over 38 years ago, Wolf Steel’s commitment was to be disfinctive and successful in everything they do. The
original stove featured a solid cast iron two-door design and was produced in a three-hundred and five square metre manufacturing facility. By 1981, the name
"Napoleon™ was born and with if, the first single glass door with Pyroceram high temperature ceramic glass — a first in the industry. This was the first of many
milestones for Wolf Steel” and over the next few years, the demand for Napoleon'’s wood sfoves grew beyond Ontario’s borders to the rest of Canada, the United

States, Europe and the United Kingdom. Napoleon' is an ISO9001 — 2008 registered company and operates with 130,000+ square mefres of manufacturing

space and over 1000 employees. We are North America’s largest privately owned manufacturer of quality wood and gas fireplaces (inserts and stoves), gas

and charcoal grills, outdoor living products, and a complete line of heating and cooling equipment.




NATURAL GAS

PROPANE

CHARCOAL

FUEL TYPES

CREATIVE SPIRIT, PERFORMANCE & QUALITY

A passionate dedication to grilling.

BEST
MANAGED
COMPANIES

Napoleon’, a family owned Canadian company, has been providing home comfort for over 38 years, committed to designing and manufacturing

only the finest high efficiency grills, fireplaces and outdoor living products you can depend on.

Superior technology, rock solid performance, balanced design and unparalleled customer service are the hallmark of the Napoleon” name. Your

Napoleon™ grill is designed to excel, offering a cooking experience as gratifying as the wonderful meals you will create. In the pages ahead, you'll

discover the beauty and simplicity of Napoleon style - the ideal complement to your outdoor living space.

Pasién por el arte de cocinar
a la parrilla.

== Napoleon” es una empresa familiar
canadiense que, desde hace més de 38 afios,
lleva ofreciendo comodidad a los hogares gracias
a su compromiso con el disefio v la fabricacién de
barbacoas, chimeneas y articulos para exteriores
eficientes y de la méxima calidad en los que usted
puede confiar.

Lla marca Napoleon® se distingue por una
tecnologia superior, un excelente rendimiento,

un disefio equilibrado y una atencién al cliente
incomparable. las barbacoas Napoleon

estan disefiadas para proporcionar resultados
extraordinarios, logrando que cocinar con ellas
sea una experiencia fan groﬂficonte como las
exquisitas comidas que preparard. En las pdginas
siguientes, descubrird la belleza y la sencillez del
estilo Napoleon®, el complemento ideal para sus
espacios al aire libre.

Un'appassionata dedizione alle grigliate.

N 2 Napoleon™ & un'azienda privata canadese che,
da olire 38 anni, contribuisce a rendere piacevole
la vostra vita all'aria aperta con la progeftazione

e costruzione di grill, camini e prodotti di altissima
qualitr e di massimo rendimento.

La superiorita: fecnologica, le prestazioni affidabili, il
design elegante e un'assistenza ai clienti senza uguali
sono caratteristiche del marchio Napoleon'. Il vostro
grill Napoleon” & pensato per essere il meglio e per
offrire un'esperienza di coftura gratificante quanto

i piatti meravigliosi che creerefe con esso. Nelle
prossime pagine scoprite la bellezza e la semplicita
dello sfile Napoleon” - il complemento ideale del
Vosiro spazio esferno

MMy60oKasa NpeAaHHOCTb FOTOBKE Ha rpune

= CemeliHan KaHapckas KomnaHua Napoleon®
NPVUHOCKT BOMALLIHUI YIOT Y>Ke 6onee 38 net, 3aHUMasCcb
pa3paboTKOV 11 N3rOTOBMEHWEM IPUNEN, KAMUHOB U
NpUCNocobneHmin Ans oTabIXa Ha NPUPOAE UCKIIOYUTENBHO
HaMBbICLLIEro KauecTea.

lMpeBocxofHas TEXHONOMWA, HaBeXHasA paboTa,
c6anaHcMpoBaHHbI AM3aiiH 1 HECPaBHUMOE KauyeCTBO
06Cy>KMBaHUA CTanN BUUTHOW KapTOUKoi 6peHaa
Napoleon®. lpunb Napoleon® o6nagaeT npeBocxogHbIMM
xapakTepuctkamu. lNpu HeoObIKHOBEHHOI NpoCToTe
UCMONb30BaHWA Bbl MOXKETE NPUFOTOBUTD BKYCHEMLLNE
6ntopa. Co cnepyioLLmx CTpaHWL, Bbl y3HaeTe Gonblue

0 KpacoTe 1 npoctote ctuna Napoleon® - ugeanbHoro
[BOMONHEHNA /1A OTAbIXa Ha 3aiHeM [JBOpe.




Sistema de coccion con dos tapas que incluye dos quemadores inferiores por infrarrojos SIZZLE ZONE

SAVE TIME AND GRILL MORE! - y un calentador tubular de acero inoxidable entre ellos

Comes preassem bled with on |y 2- Repisos laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente para adobado y

tabla de cortar integrados
minor final Ossemb|y reqU'redl 3- Sistema de coccidn en acero inoxidable con con encendido JETFIRE'

4~ Cargador de asfillas para ahumar integrado que se extrae parcialmente para una recarga fcil y se prende
mediante un quemador tubular a gas reservado para ese uso

5- Disponible como unidad a gas propano

6- Parilla reversible de hiero fundido con un lado para woks de base redondeada y otro para sartenes planas

La construccion del contorno permite una coccién con temperatura constante y uniforme
NUEVO quemador dual lateral que aporta versatilidad de coccion con un quemador circular por infrarrojos en
el centro rodeado de un quemador a gas

7~ Kit opcional para asador giratorio de calidad comercial con 4 espetones para ufilizar en el quemador por
infrarrojos posterior

8- Parrillas WAVE de 9,5 mm en acero inoxidable

9- Sistema de cierre amortiguado en puertas y cajones

10~ 2 bandejas recogegrasa grandes con acceso frontal

W R 1-  Sistema di cottura  due unitt con due bruciatoriinferiori @ infrarossi SIZZLE ZONE
- Mensole laterali di alta qualitd, in acciaio inox, con infegrati porta bevande, cestello per ghiaccio/marinata e

tagliere

Sistema i cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE

[I'vassoio per 'affumicatore a trucioli di legno infegrato pud essere estratto per un fucile riempimento, e

acceso con |'apposito bruciatore

5- Disponibile nella versione a propano

6~ Da un lato, griglia di cottura in ghisa reversibile per frittura con la wok roonda, dall'altro una padella. Lo
costruzione sagomata garantisce una cottura uniforme
NUOVO potente bruciatore a due fasi con fonello centrale circolare a infrarossi & fonello esterno a fiamma
per offrire metod di cottura versafil

7~ Opzionale: kif rosticceria di qualita commerciale funzionante con il bruciatore posteriore  infrarossi e dofato
di quattro forchettoni

8- Griglie di cottura in acciaio inox WAVE"da 9,5 mm

9~ Coperchio e sportelli a chiusura accompagnata

10~ Due vassoi di scolo di grandi dimensioni e con accesso anteriore

~ w

B 1- (uctema anA roToBKY C BOIIHOI rONOBKOI, ABYMA OTAENbHbBIMYU MHOPAKPACHbIMM HIDKHUMM
ropenkamu SIZZLE ZONE w Tpy6uaroii HarpeBatoLLieii ropenkoi 3 HepxaetoLLiei CTann nocepeuHe
2- boKoBble MoNKY 13 HepXaBeloLLeit CTany HaNBbICLLEro KauecTBa ¢ BCTPOEHHbIMI epxaTenamu Ans
25em | (o Bimner Primary Cooking Infrared Burners 46 cm HanUTKOB 1 BeAPOM AANA Nbjla/MapuHaza ¢ pasAenoyHoi AOCKoi
dia. 3- (uctema AnA roToBKY 13 HepaselolLeii crany ¢ 3ananom JETFIRE
4- BcTpoeHHas KoNTUNbHA Ha LLene BbiABUTaeTcA ANA YA06HON 3arpy3Kil 1 3aXUraeTca C NOMOLLbI
OTAeNbHOIA ra30Tpy6HOIi ropenKm
5- [locTynHbl BapuaHTbl Ha NPUPOAHOM rase 1 nponaxe
6-  [lepeBopaunBatoLLAAca YyryHHas peLLeTKa And XapKin Ha KPYIIoM KoTeNnKe C OBHOI CTOPOHbI 1
MN0CKOI CKOBOPOZE — ¢ Apyroit. JIuHeiiHas KOHCTPYKLIA obecneynBaeT paBHOMEPHYH0 MPOXapKy.
HOBAf motwHas AByXypoBHeBas 60k0Bad ropenka ¢ Kpyrnoii LieHTpanbHoii MHGpaKpacHoil ropenkoii
11 Hapy KHOIA TOPeNKoii AnA pa3Hoo6pa3HbIX METO0B rOTOBKM
7~ OTaenbHblit Habop U3 BepTeNa U3 KaUeCTBEHHOTO MaTepuana 1 4 BUNOK-G1KCaTopoB AnA
11CMONb30BaHNA Ha 3a/iHel MHGpaKpacHoii ropenke
8- Pewetku ans rorosku WAVE 13 HepxaBetoLLeit 9,5-MUAMMETpOBOi CTanm
9- Marko 3aKpblBaloLvecs ABepLbl 1 BbIABIXHbIE ALMKN
10- 2 rnybokwx n0TKa ANA CTOKA XMpa, KOTOPbIe JOCTYMHbI Cnepeain

239 cmx 65 cmx 131 em | 205 kg



OVEN-LIKE PERFORMANCE
Napoleon’s LIFT EASE" roll top lid tucks neatly
back giving you more space on your patio

or deck. The tightly sealed lid will not be
compromised by prevailing winds. Maximum
heat is retained in the streamlined, double-
walled lid for oven-like performance.

et PRESTIGE PRO" 825
e

10| 2 large drip pans, accessible from e

the front 1| Twin head cooking system with two dedicated infrared
SIZZLE ZONE" bottom burners and a stainless steel tube
warming burner in between

WARRANTY

FUNCIONAMIENTO
SIMILAR AL DE UN
HORNO

La tapa corrediza LIFT EASE de Napoleon” se
pliega completamente hacia atrds para brindar
mds espacio en el jardin o en la terraza. La
tapa con cierre hermético se mantiene cerrada
aunque haya viento. Gracias a su disefio
aerodindmico y su doble pared, la tapa retiene

9| Soft closing doors and
drawers

8| 9.5 mm Stainless Steel
WAVE" Cooking Grids

=T

S o todo el calor para obtener un funcionamiento
2| Premium sfainless similar al de un horno.
steel side shelves
with infegrated PRESTAZIONI SIMILI A
P beverage holders QUELLE DEL FORNO

and ice/marinade II'coperchio a guida scorrevole LIFT EASE" di
bucket with cutting Napoleon” si ritrae per rendere pib spazioso il
board giardino o la terrazza. La tenuta del coperchio
non viene compromessa dalla presenza di
vento. Tutto il calore viene conservato sotto
alla doppia parete del coperchio, dal design
lineare, per offrirvi prestazioni simili a quelle
di un forno.

— 7| Optional commercial quality
rofisserie kit and 4 forks |

utilizing the rear infrared bumer | 3| Stainless steel cooking system
—F—I with JETFIRE" ignition

L 6| Features a reversible porcelainized |
cast iron cooking grid for round
wok frying on one side and flat
pan frying on the other. The confour
consfruction ensures consisfent and

FTOTOBUT, KAK B IYXOBKE

Kpbiwka LIFT EASE rpuna Napoleon akkypatHo
OTKIAbIBAETCA Ha3a/, 0cBO00XAas bonbLue
MecTa Ha BallieM BHyTPEHHeM JIBOpe i

Ha Bepane. [INoTHO NpuneratoLLas KpbiLLka

4| Infegrated wood chip

PRO825RSIB

even cooking

NEW two-stage power side burner

smoker tray pulls out for
easy filling and is lit with a
dedicated gas tube burner

obecreynBaeT HaaeXHYI0 3awwwTy ot BeTpa. Mog
3ALLHON ABYCTEHHOI KPbILLKOI COeperaeTca

with a circular centre infrared burner
and outer flame burner for versatile
cooking methods

MaKCMMym Tenna, 4to obecneunsaet
NPUTOTOB/EHNE NULLK, KaK B AYXOBKe.

*Proudly Made in Canada

NIGHT LIGHT Control Knobs
Mandos NIGHT LIGHT

DuakLevel Stainless Steel Sear Plates
with Enforced Hangers
Placas de sellado en acero inoxidable con dos niveles

Interior Lights for Late Night Enferfaining
Luces interiores para cocinar de noche
Luce interne per gl intratfenimenti notturni

Infrared SIZZLE ZONE Bottom Burners with
Warming Tube Burner

Integrated Wood Chip Smoker Tray
Cargador de sfillas para ahumar integrado
Vassoio integrato per |'affumicatore a frucioli di legno  Quemadores inferiores por infrarrojos SIZZLE ZONE Manopole di controllo NIGHT LIGHT"

Two-Stage Power Burer with
reversible cast iron grid
Quemador dual con parrilla reversible de

BCTpoeHHas KonTunbHA Ha wene con calentador fubular MozAcBeuMBaloLMECH KHOMKH PeryanpoBKit higrro fundido BHyTPeHHAR NOACBETK 1A OTAbIXa B HOYHOE y colgadores reforzados
Bruciatori inferiori a infrarossi SIZZLE ZONE con NIGHT LIGHT™ Potente bruciatore a due fusi con griglia Bpema Piastre di scotfatura in acciaio inox a due livelli con
bruciatore scalda-tubo reversibile in ghisa ganci rinforzati
Vndpakpactble HuxHue ropenku SIZZLE ZONE MowuHas ByXypoBHeBas ropenka ¢ [lByXypoBHeBble N0AA0HbI ANA 06XapKu 13
CTpy6uartoit HarpeBalowLieil ropenKoii pesop #CA YyryHHOIA p HepKaBetoLLeii CTavt C IPOUHbIMY fiepKaTensimu

MozcBeUMBAIOLLVECA KHOMKIA PerynupoBKm
NIGHT LIGHT




Parrillas WAVE de 9,5 mm en acero inoxidable

Tapa alta corrediza LIFT EASE" de gran calidad con bordes y asa en cromo pulido para ahorrar espacio
Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente para adobado y
tabla de corfar infegrados

Cargador de astillas para ahumar infegrado que se extrae parcialmente para una recarga fdcil y se prende
mediante un quemador tubular a gas reservado para ese uso

Sistema de coccidn en acero inoxidable con encendido JETFIRE

Disponible como unidad a gas natural 0 a gas propano

Aractivos mandos NIGHT LIGHT y luces inferiores para cocinar de noche

Quemador lateral SIZZLE ZONE por infrarrojos

Kit opcional para asador giratorio de calidad comercial con contrapeso y 4 espetones para utiizar en el
quemador por infrarrojos posterior y obtener resultados dignos de un restaurante

10- Bandeja recogegrasa grande con acceso frontal

V!

w R —

~

~© © ~ o~ U1

W R 1~ Grgle di coffura in accicio inox WAVE da 9,5 mm
- Ampio coperchio salvaspazio Deluxe a scorrimento LIFT EASE', con dettagli e maniglia cromati lucidi

3~ Mensole laterali di alta qualitd, in acciaio inox, con integrati porta bevande, cestello per ghiaccio/marinata e
tagliere

4~ Il vassoio per I'affumicatore a trucioli di legno infegrato puo essere estratto per un facile riempimento, e
acceso con |'apposito bruciatore

5- Sistema di cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE

6 Disponibile nella versione a gas naturale o a propano

7~ Pratiche manopole di controllo NIGHT LIGHT e luci interne per accompagnare i vostri intrattenimenti notturni

8- Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE

9- Opzionale: kit rosficceria di qualita commerciale con contrappeso e quattro forchettoni per una cottura come
ol ristorante, grazie al bruciatore posteriore a infrarossi

10~ Vassoio di scolo di grande dimensioni e con accesso anteriore

= 1- Pewetku gna rotosku WAVE 13 Hepxaselowuieit 9,5-MIMMETpoBoii CTasu

2- KoHOMALLAA MeCTo CbEMHas Bbinyknas kpbiwuka LIFT EASE 13 kauecTBeHHOro Matepuana ¢ pyuKoii
11 OTANKOI 113 NONIUPOBAHHOTO XpoMa

3- BoKoBble NONKI U3 HepaBetoLLeli CTanil HaMBbICLIET0 KauecTBa C BCTPOEHHbIMI ZepaTenamu Ana
HanuTKoB I BeAPOM A7IA NbJa/MapiHaza ¢ pa3AenouHoil 0CKoii

4~ BcTpoeHHan KONTUNbHA Ha LLene BblABUaeTcA AN YA06HOM 3arpy3Ku 1 3a%MraeTca ¢ NoMoLLbH
OTAeNbHOIA ra30Tpy6HO ropenkm

5- (uctema AnA rotoBKY 13 HepaselolLieii crany ¢ 3ananom JETFIRE

24 cm 6-  JlocTynHbI BAPUAHTbI Ha NPUPOAHOM Fase 1 MponaHe
> 7- CunbHble noacBeunsalowyecs kHonku peryauposkit NIGHT LIGHT™ n BHyTpeHHAs nogcaeTka ana
OT/bIXa B HOYHOE BpeMs
Infrared P I@ ookin 46 cm 8- WHdpakpacHas 6okosas ropenka SIZZLE ZONE
Side 3/ cm ¥ 2 9-  OTpenbHbIii Habop 13 BepTena U3 BbICOKOCOPTHOTO MaTepuana ¢ NPOTUBOBECOM 1 4 BITKaMK-
Biler (uKcatopamin AnA NpUroToBNEHNA BKYCHeIlLLIX 6110 PecTOpaHHOr0 kayecTBa C MCMob30BaHMeM
3a/jHell UHGPAKpPaCHoii ropenku

195 cmx 65 cmx 130 cm | 150 kg

EXPERTOS

EN BARBACOAS A
GAS E POR INFRARROJOS
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Napoleon’s optional charcoal fray is designed to
> 31 kW | 8 Burners let you add the fun & flavour of charcoal anytime,
10] Large drip pan, accessible from the front PRO665RSIB UITAI S gill Simply replace necessary sear
plates with the charcoal tray, add charcoal and
light with your gas grill. For more details see
page 46.

1 — 2| Deluxe high top, space

1] 9.5 mm Stainless Steel
WAVE" Cooking Grids

saving LIFT EASE" roll top
lid with polished chrome —
trim accents and handle ;L'ifgﬂm SABOR A CARBON EN LA
PARRILLA A GAS
La bandeja opcional para carbén de Napoleon estd
disefiada para que usted pueda agregarle a lo
) parilla a gas el sabor del carbén cuando lo desee.
integrated beyeroge Solo debe reemplazar la placa de sellado con la
holders and ice/ bandeja para carbon, agregar carbdn y encenderlo
marinade bucket with con la parrilla a gas. Consulte la pdgina 46 para
cutting board obtener mds informacion.

9| Optional commercial quality rotisserie
kit with counter balance and 4 forks

for delicious restaurant style cooking (

3| Premium stainless
steel side shelves with

utilizing the rear infrared burner

i

3
— L'"AROMA DELLA
CARBONELLA DIRETTAMENTE
DAL VOSTRO GRILL A GAS
II'vassoio opzionale per la carbonella di Napoleon
e vi consente di aggiungere il sapore tipico della
cottura a carbonella ogni qualvolta lo vogliate.
Basta sostituire le piastre di scottatura con quella
della carbonella, aggiungere la carbonella e
4| Integrated wood accendere il grill. Per maggiori informazioni fare

] chip smoker tray riferimento a pagina 46.
8| Infrared SIZZLE ZONE ’ pulls out for easy

side burner filling and is lit with AbIM OT KOCTPA MPU
FTOTOBKE HA TA3E
Mpuobpetaemblii oTaenbHo noaaoH Napoleon
LA APEBECHOTO YA JacT BamM BO3MOXHOCTb
HACNAAUTLCA U OLLLYTUTH APOMAT KOCTpa npi
TOTOBKe Ha ra30BoMm rpune. lIpocto 3ameute
MOAHOC AA 06)KapuBaHNA MACA HA NMOAAOH,

a dedicated gas
l tube burmner

|- 7| Engaging NIGHT LIGHT" control
knobs and interior lights for late

5| Stainless steel

night entertaining cookinq system with HacbInbTe Ha Hero ApeBecHblit yrofib U 3axruTe
JETFIRE ignition C MOMOLLbI0 ra30B0ro rpuns. bonee nogpobHo
M. Ha cTp. 46.
L 6| Available as a natural PROGGSRSIB )
gas or propane unit *Proudly Made in Canada

]

Infrared SIZZLE ZONE" Side Burner NIGHT LIGHT Control Knobs Rear Infrared Rofisserie Burner Interior Lights for Late Night Entertaining DuaHevel Stainless Steel Sear Plafes with Enforced Hongers

Infegrated Wood Chip Smoker Tray
Cargador de asfillas para chumar integrado Quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE Mandos NIGHT LIGHT Quemador trasero por infrarrojos con asador giraforio  Luces interiores para cocinar de noche Placas de sellado en acero inoxidable con dos riveles
Viassoio integrato per |'affumicatore o frucioli dilegno  Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE Manopole di controllo NIGHT LIGHT Bruciatore posteriore a infrarossi per rosticceria Luce inteme per gli infrattenimenti notturni y colgadores reforzados
BcTpoetHas KoNTUAbHA Ha wene WxdpakpacHas 6okosas ropenka SIZZLE ZONE™ TozcBeumBatoLMECs KHOMKM PEryupoBKM 3aAHAA MHpaKpacHas ropenka ¢ BepTenom BHyTpeHHAA NoACBeTKa ANA 0TAbIXA B HOUHOE PinstArebd'\ W"_U'UW in acciaio inox  dug fivelli con
NIGHT LIGHT™ BHyTpeHHsA NoAicBeTKa [1nA 0TAbIXa B HOUHOE Bpema gondi rinforzafi
Bpema [lByXypoBHeBble NOAAOHbI ANA 06 apKit U3

HEP)KBBEIOLHEVI (Tanu CNpOYHbIMK AepxaTenamun



Infrared
Side

Burner

169 cm x 67 cmx 132 cm | 99.8 kg

Primary Cooking

ESPERTI IN

GRIGLIETE A GAS E
A INFRAROSSI

Parilla y quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE

Kit opcional para asador giratorio ultrarresistente con contrapeso y dos espetones para utilizar en el
quemador por infrarrojos posterior y obtener resultados dignos de un restaurante

Tapa corrediza LIFT EASE" de gran calidad con bordes y asa en cromo pulido para ahorrar espacio
Atractivos mandos con tecnologia de iluminacién HGLOW para cocinar de noche

Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente para adobado y
tabla de corfar infegrados, y, toallero y ganchos para utensilios en cromo pulido

Pedestal con ruedas con sistema de blogueo ocultas

Disponible como unidad a gas natural 0 a gas propano

4 quemadores tubulares de gran duracion en acero inoxidable de gran espesor con encendido hibrido

Bruciatore laterale del grill a infrarossi SIZZLE ZONE" e fornello laterale

Opzionale: kit rosticceria con contrappeso e due forchettoni per una cottura come dl ristorante, grazie
bruciatore posteriore a infrarossi

Ampio coperchio salvaspazio Deluxe, con scorrimento LIFT EASE, con dettagli e maniglia cromati lucidi
Manopole di controllo retroilluminate -6LOW, per facilitare i vostri intrattenimenti notturni

Mensole laterali di alta qualitd, in acciaio inox, con integrati il porta-bevande, il cestello porta-ghiaccio
con tagliere, barre cromate lucide per gli asciugamani e ganci per gli utensili

Base a piedistallo con ruote a blocco, nascoste

Disponibile nella versione a gas naturale o a propano

Quattro robusti bruciatori tubolari in acciaio inox con accensione incrociata

Undpakpackbiii rpunb SIZZLE ZONE v 6okoBas ropenka

MpuobpeTaemblil 0TAEbHO BepTEN BbICOKOrO KAuecTBa C NPOTUBOBECOM Y 2 BUNKaMK-
$uKcaTopamu BepTena AA NPUroTOBAEHNA B BOCXUTUTENbHOM PeCcTOpaHHOM CTUNe, €
11CMI0Nb30BaHIeM 3ajHeil HOPaKPaCcHON ropenkm

OTKMAbIBAILAACA ANA IKOHOMUM MecTa 06bemMHaA Kpblwuka LIFT EASE ¢ u3ALHbIM BepxoMm,
0TMONNPOBAHHOI XPOMUPOBAHHOI PYYKOIA U OTANKOI

[puBnexatenbHble KHOMKK ynpasnexna i-GLOW ¢ noacseTkoil 414 yao6CTBa Noab3oBaHNA B
HOUHOE Bpema

bBoKoBble MONKN 13 BbICOKOKaueCTBEHHOI Hepa«aBetoLLeli CTaini co BCTPOEHHbIMY JiepXKaTenamu
ANA HAMUTKOB, BeAepKOM ANA NbJa, Pa3AenoyHolt JOCKOi, XpOMUPOBAHHBIMI NOAOYKAMM ANA
nonoTeHeL 1 KpouKamin AA MHCTPYMeHTa

(OcHoBaHe co CKpbITbIMI GUKCMPYEMbIMI POTIKAMK

MoxeT pabotaTb Ha NpupoaHOM ra3e uni oT 6annoHa C nponaHom

YeTblpe GonbluMe JONTOBEYHDIE TPYOUATbIE FOPENKN 113 HeprKaBetoLLeit CTanu,

C NMepeKkpecTHbIM 3aXUraHnem

NAPOLEON




Prespupe g PRESTIGE PRO 500

> 25.7 kW | 6 Burners
PRO500RSIB

2| Optional heavy duty rofisserie kit with
counter balance and 2 forks for delicious
restaurant style cooking using the rear
infrared burner

3| Deluxe high top, space
I saving LIFT EASE" roll top

lid with polished chrome

1] Infrared SIZZLE ZONE" grill trim accents and handle

and side burner

4| Engaging i-GLOW' backlit control
knobs for late night entertaining

8| 4 heavy gauge, long lasting stainless e —
steel tube burners with crossover ignition

5| Premium stainless steel side shelves «—
with infegrated beverage holders and
ice/marinade bucket with cutting
board, polished chrome towel bars
and tool hooks

7| Available as a natural gas or propane unit —

PRO500RSIB

6| Pedestal base with hidden, locking casters

*Proudly Made in Canada

Stainless Steel WAVE™ Cooking Grids Duak-Level Stainless Steel Sear Plates Instant JETFIRE" Ignition Integrated lce/Marinade Bucket Infrared SIZZLE ZONE" Side Burner Infrared Rear Burner

Parillas WAVE" de acero inoxidable Placas de sellado en acero inoxidable con dos niveles  Sistema de encendido inmediato JETFIRE Cubitera/recipiente de abodabo infegrado Quemador lateral SIZZLE ZONE" por infrarrojos Quemador posterior por infrarrojos
Griglie di cottura in acciaio inox WAVE Diffusor in accigio inox a due livelli Sistema di accensione istantanea JETFIRE Cestello integrato per ghiaccio/marinata Bruciatore loterale a infrorossi SIZZLE ZONE* Bruciatore poseriore a infrarossi

Pewetka ana rpuna WAVE 13 HepxaBelowueii cranu POBHEBbIE NMOAHOCHI U3 ii cTanu M; 3axuraue JETFIRE bokoBas uHdpakpacan ropenka SIZZLE ZONE 3aHAA UHOPaKpacHaA ropenka

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME
WARRANTY

HEAVY DUTY STAINLESS
STEEL COOKING SYSTEM
The even, consistent heat from high and hot
to low and slow; WAVE' cooking grids for
those trademark Napoleon™ sear lines, self
cleaning sear plates for reduced flare-ups

and heavy gauge, long lasting bumers for
controlled, even heat.

SISTEMA DE COCCION
ULTRARRESISTENTE DE
ACERO INOXIDABLE

Calor constante y homogéneo, ya sea a
fuego fuerte y temperatura alta o a fuego
lento y temperatura baja; parillas WAVE que
marcan los alimentos la marca registrada de
Napoleon’; placas de sellado autolimpiables
que evitan las llamaradas y quemadores
duraderos de gran espesor que ofrecen una
temperatura controlada y homogénea.

SISTEMA DI COTTURA
ROBUSTO, IN

ACCIAIO INOX

Una cottura uniforme, sia velocemente ad
alte temperature che lentamente a basse
temperature; griglie di cottura WAVE', per
ottenere le tipiche strisce di scottatura di

Napoleon’; diffusori autopulenti, per il controllo
delle fiammate e bruciatori robusti e duraturi,
per un calore controllato e omogeneo.

JOJITOBEYHbIV FPUSb U3
HEPXABEIOLLEN CTANIA
PaBHOMepHBbIVi Xap Kak Ha MaKCUManbHOI,
TaK ¥ Ha MUHUMaNbHOI MOLLHOCTH;
pewertku ana rpuna WAVE ans rpuneii
Napoleon, camoounwiawoLmneca nnacTuHbl
ANA XapKi MACa AnA COKpaLLeHna
BCMblLLIEK NaMeHN 1 AONTOBEYHblE
Tpy6uatble ropenku AnA KOHTPOAUPYEMOro
PaBHOMEPHOro pacnpefeneHus xapa.




AVAILABLE LID COLOURS
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Porcelain Blue

Smokey Quartz

AANRANAARANY

Porcelain Black

71 cm
24 cm = >
<>
Infrared ) :
37 cm Side Primary Cooking 45 cm
Burner

163 cmx 66 cmx 127 cm | 87.1 kg
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Stainless Steel
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4 quemadores tubulares de gran duracion en acero inoxidable de gran espesor

con encendido hibrido

Tapa corrediza LIFT EASE para ahorrar espacio

Repisas laterales de acero inoxidable con bandejas para condimentos y ganchos para utensilios
Sistema de coccion en acero inoxidable

Ruedas con sistema de blogueo EASY ROLL

Disponible como unidad a gas natural o a gas propano (modelo en acero inoxidable)
Disponible como unidad a gas propano (modelo en negro)

Quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE

it opcional para asador giratorio ultrarresistente con contrapeso y 2 espetones para utilizar en el
quemador por infrarrojos posterior y obtener resultados dignos de un restaurante

Quattro robusti bruciatori fubolari in acciaio inox con accensione incrociata

Coperchio salvaspazio a guida scorrevole LIFT EASE

Mensole laterali in acciaio inox, con vassoio condimenti e ganci integrati per gl utensil
Sistema di cottura in acciaio inox

Ruote EASY ROLL con blocco

Disponibile nella versione a gas naturale o a propano (acciaio inox)

Disponibile nella versione a propano (nero)

Bruciatore laterale SIZZLE ZONE" a infrarossi

Opzionale: kit rosticceria professionale con contrappeso e due forchettoni per una cottura
come al risforante, grazie al bruciatore posteriore a infrarossi

YeTbipe bonbluye oNroBeyHble TpybuaTble ropenku u3
HepXKaBeloLLeil CTanu, C nepeKpecTHbIM 3aXuraHuem

OtkupHan kpbiwka LIFT EASE ans skoHoMun mecta

boKoBble NONKM 13 HepxaBetoLLeil CTann C NOTKaMK AnA NpUnpas 1
BCTPOEHHbIMI KPIOYKaMU ANA NHCTPYMEHTOB

[punb 13 HepxaBeloLLeli CTanu

Ponukn ¢ dukcatopamm EASY ROLL

MoxeT paboTaTb Ha npvpoAHOM rase unm ot 6annoxa
CnponaHom (Lkad u3 HepxaBeloLueli cTanm)

MoxeT pabotatb TonbKo Ha nponaxe

(yepHblit WwKad)

Wndpakpacubiii rpunb SIZZLE ZONE

11 60K0BaA ropesika

MpuobpeTaemblii 0TAENBHO BEPTEN BbICOKOTO KauecTBa
NPOTUBOBECOM 1 2 BUNKaMU-(UKCATOPamMu BepTena Afis
NpUrOTOBNEHNA B BOCXUTUTENbHOM PECTOPAHHOM CTiNe,
CMCNonb30BaHNeM 3ajHeli MHdpaKpacHoi ropenkin

™
‘f!

-

‘*Pruudly Made in Canada

SKCINEPTHbI NO

FA30BbLIM W MHDPAKPACHBIM



DUAL-LEVEL STAINLESS

PRESTIGE® Psoo STEEL SEAR PLATES
DuaHevel, individual stainless steel sear

onal h d > 25.7 kW | 6 Burners plates allow consistent, even heat and
9| Optional heavy duty P500RSIB confinuous grease run off. Heat is spread
evenly over the entire grilling surface.

rofisserie kit with counter
balance and 2 forks for

delicious restaurant style 1| Four heavy gauge, long lasting stainless steel

EN ACERO INOXIDABLE

cooking using the rear tube burners with crossover ignition prespNTs
infrared burner 9 HrETve CON DOS NIVELES

Las placas de sellado individuales en acero
2| Space saving inoxidable con dos niveles permiten una
LIFT EASE™ roll : temperatura constante y homogénea y
(- el goteo confinuado de grasa. El calor se
extiende de manera uniforme por toda la
superficie de coccion.

top lid

DIFFUSORI IN ACCIAIO
INOX A DUE LIVELLI

Le piastre di scoftatura in acciaio inox,
posizionabili a due livelli diversi, consentono
|a diffusione uniforme del calore e
|'eliminazione continua dei grassi. Il calore
viene diffuso in maniera omogenea sull'intera
superficie di cottura.

8| Infrared SIZZLE ZONE"
side burner

[BYXYPOBHEBbIE

MNACTUHbI 13

3| Stainless steel HEP)KABEIOLLIEV CTANVA
side shelves with
condiment trays and

[1ByxypoBHeBble 0TAeNbHbIE NOAHOCHI U3
) HepxaBeloLLieil cTanu AnA 06xapuBaHua
lnfegrofed fool hooks M#Aca 06ecneynBaloT CToIKMI paBHOMEpHBIii
HarpeB v HenpepbIBHbIi CTOK Xupa. Map
L. paBHOMEPHO pacnpe/enseTca no Beei
4 I Stainless steel cookmg system MOBEPXHOCTI HarpeBa.

7| Available as a propane unit
(Black, Smokey Quartz, Blue|

P500RSIBK

6| Available as a natural
gas or propane unif
(Stainless steel)

P5S00RSIBSS

5| EASY ROLL" locking casters -—r[

7

l. ..
4

Stainless Steel WAVE Cooking Grids Dual-Level, Stainless Steel Sear Plates Instant JETFIRE Ignition Infrared Rear Burner Infrared SIZZLE ZONE" Side Burner ACCU-PROBE" Temperature Gauge

A

Parrllas de acero inoxidable WAVE Placas de sellado en acero inoxidable con dos niveles  Sistema de encendido instantdneo JETFIRE Quemador posterior por infrarrojos Quemador lateral SIZZLE ZONE" por infrarrojos Indicador de temperatura ACCU-PROBE
Griglie i cottura in acciaio inox WAVE Diffusori in accigio inox a due livelli Sistema di accensione istantanea JETFIRE Bruciatore posteriore a infrarossi Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE Misuratore della temperatura ACCU-PROBE
Pewwerka gna rpuna WAVE n3 ii cranun [1ByxypoBHeBble NOAHOCHI U3 Hepxaetoluielt cranu  MomeHTanbHoe 3axuraxue JETFIRE 3a/HAA MHOpaKpacHas ropenka bokoBas nkpakpacqad ropenka SIZZLE ZONE Tepmometp ACCU-PROBE




Barbacoa y quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE (LEX485)
Tapa con pared doble de acero inoxidable

Quemador lateral tradicional (LEX605 & LEX730)

Quemadores inferiores y posteriores por infrarrojos (LEX605 & LEX730)
Parrillas WAVE' de acero inoxidable.

Mandos con tecnologia de luminacidn -6LOW" para cocinar de noche
Disponible como unidad a gas propano

Cubitera/recipiente para adobado y tabla para cortar integrados
Repisas laterales de acero inoxidable con bandejas para condimentos

y ganchos para utensilios

Grill  infrarossi SIZZLE ZONE e fornello laterale (LEX485)

Coperchio a doppia parete in acciaio inox

Fornello luterale tradizionale (LEX605 e LEX730)

Bruciatori inferiore e posteriore a infrarossi SIZZLE ZONE™ (LEX605 e LEX730)
Griglie di cottura in acciaio inox WAVE

Manopole di controllo refroilluminate -GLOW", per facilitare i vostri

infrattenimenti notturni

Disponibile nella versione a propano

Cestello porta-ghiaccio/marinata e tagliere infegrafi

Mensole laterali in acciaio inox con vassoio per i condimenti e gani per gli attrezzi

O 0 N Oo~Ul A~ W R —

WHopakpacblit rpunb SIZZLE ZONE v 6okosas ropesika (LEX485)
[IBycTeHHas KpblLLKa U3 HepKaBeloLLeli cTany

BokoBas kondopka (LEX605 & LEX730)

Hunag v 3aaHaa uHdpakpachbie ropenku (LEX605 & LEX730)
Pewetka ana rpuna WAVE 13 HepixaBeloLLieii cTanu
MpuBnexaTenbHble KHomku ynpasnexnsa i-GLOW ¢

MOACBETKOI ANA YA0OCTBa N0Nb30BaHNA B HOUHOE BPeMA
Wlikad nna 6annoHa c nponaHom

BctpoeHHoe Befiepko anA nbaa

11 pa3fenoyHan Aocka

BoKoBbIe MonKi 13 HepxkaetoLLieil CTanu ¢ NoTKamu Ana
MpUNpaB 1 KPIoYKami ANA MHBEHTapA

24 cm
<>

24 cm
dia.

191 cmx 69 cm x 125 cm | 102 kg 174 cmx 69 cm x 125 cm | 81 k
LEX730RSBI LEX605RSBI LEX485RSIB

151 ecmx 69 cmx 125 cm | 77 kg

SR SMARCOAL TRAYC
Ve e (- AVAILABLE

- v o

e



SMOKING
Ia L E X S E RI E S Place wet wood chips into the smoker fube
and place over the left burner, then furn the
>22.2kW | 5Burners >27.3kW | 6 Burners >32.1kW | 7Burners burner on. Place your meat over the right
LEX485RSIB LEX605RSBI LEX730RSBI PRESIDENT'S burner, but do not turn on that burner. You

LIFETIME
WARRANTY

are using the indirect cooking method. Smoke
the meat for several hours under a closed lid.

AHUMADO
1] Infrared SIZZLE ZONE" grill and side burner (LEX485) Infrodoaca astilos huredecidas en el fobo
2| Double o de ahumado, col6quelo sobre el quemador
j walled izquierdo y encienda el quemador. Cologue la
stainless carne sobre el quemador derecho apagado.

steel lid De esta manera, esfard ufilizando el método
de coccion indirecta. Deje ahumar la carne
durante varias horas, con la tapa cerrada.

AFFUMICATURA

Porre i trucioli di legno umido all'interno

dell"affumicatore, da appoggiare sopra

il bruciatore sinistro, quindi accendere

L 3| Range Side Burner quest'ultimo. Mettere la carne sopra il
(LEX605 & LEX730) bruciatore destro, senza accenderlo. Viene

cosi ufilizzato il metodo di cottura indiretta.

Tenendo chiuso il coperchio, affumicare la

S L. carne per diverse ore.
4| Infrared bottom and

[T i rear burners KOMYEHUE
) (LEX605 & LEX730) MpocTo HachinTe MOKPbie OMIKM B
KOMTUNbHYIO TPYGKY 1 MONIOXKNTE ee Boafie
NeBOiA ra30B0it FOPeNKY Ha Balliem rpune.
3axruTe ropenky. lonoxuTe MACo Boane
npaBoil ropeNku, Ho He 3axkuraiite ee. B 3tom
== I Cnyyae MACo By/eT FOTOBUTHCA HECKONbKO
L. 5| Stainless steel WAVE" cooking grids 4acoB 6naropiaps HenpsMomy Xapy U AbiMy
oT onuAoK. lpUroToBNIeHNe ocylliecTBARETCA
€ 3aKPbITOIA KPbILLKOA.

9| Stainless steel side — e
shelves with condiment
trays and tool hooks

LEX730RSBI

LEX485RSIB

6| Engaging i-GLOW' backlit control

knobs for late night entertaining

8| Infegrated ice/marinade —1
bucket and cutting board

LEX605RSBI

7| Available as a propane unit .-I

ke e - =
Infrared SIZZLE ZONE" Side Burner Ceramic Infrared Rear Bumer Range Side Burner 6LOW" Backlit Technology Integrated lce/marinade Bucket Stainless Steel Cooking Grids ACCU-PROBE Temperature Gauge Optional Kitchen Module

Quemador loteral SIZZLE ZONE por inframojos ~ Quemador cerdmico por infrarrojos posterior  Quemador lateral tradicional Tecnologia de iluminacion HGLOW™ Cubitera/recipiente para odobado infegrado ~ Parillos de acero inoxidable Indicador de temperatura ACCU-PROBE Médulo de cocina opcional
Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE™  Bruciatore posteriore in ceramica a infrarossi  Fornello laterale tradizionale Tecnologia di refrailluminazione i-6LOW™ Cestello porta-ghiaccio integrato Griglie di cottura in acciaio inox Misuratore dello temperatura ACCU-PROBE™  Modulo cucina opzionale
BokoBas uH(pakpacHas ropenka SIZZLE 3aHAA UHOPaKpacHaA ropenka bokoBas koHpopka MoacaeTka no Texxonorum i-GLOW BcrpoeHHoe Befiepko And ibja Peluetka 4na rpunau3 Hepxasetoweii crann - Tepmometp ACCU-PROBE Tpuo6peraemblii 0TaeNbHO

ONE (LEX485) (LEX605 & LEX730) KyxoHtbiii mogynb(0D-KSM100)



68 cm

A

46 cm Primary Cooking

153 cmx 69 cmx 121 cm | 79.8 kg

24 cm

Infrared
Side

Burner

37 cm
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Quemador cerdmico por infrarrojos posterior con asador giratorio

Luces interiores incorporadas

Parrillas WAVE" de hierro fundido vifrificado

Barbacoa y quemador lateral por infrarrojos SIZZLE ZONE

Tecnologia de iluminacion FGLOW

Disponible como unidad a gas natural o a gas propano (modelo en acero inoxidable)
Disponible como unidad a gas propano (modelo en negro vitrificado)
Cubitera/recipiente para adobado y tabla para cortar integrados

Unidad disponible en negro vitrificado y acero inoxidable

Bruciatore posteriore per rosticceria in ceramica a infrarossi

Luci inferne infegrate

Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE

Grill a infrarossi SIZZLE ZONE " e fomello laterale

Tecnologia di refroilluminazione -GLOW

Disponibile nella versione a gas naturale o a propano (acciaio inox)
Disponibile nella versione a propano (nero porcellanato)

Cestello porta-ghiaccio/marinata e tagliere infegrafi

Disponibile con finitura porcellanata nera e in acciaio inox

3ajiHAA Kepammnyeckas MHdpaKkpacHas ropenka
BctpoeHHoe BHyTpeHHee ocBeLLeHNe

Pewetka ana rpuna WAVE 13 uyryHa C SManupoBaHHbIM NOKpbITHEM
Undpakpackbiii rpunb SIZZLE ZONE v 6okoBasi ropenika

MoacseTka no TexHomoruu i-GLOW

MoxxeT pabotatb Ha npuposHOM rase unm ot 6annoHa

CNponaHom (Lwkad u3 HepxkapetoLueli cTanm)
MoxeT paboTatb To/bKO Ha nponaxe
(uepHblit WwKad)

BctpoenHoe Befiepko And nbaa

1 pa3fienoyHas ocka

Likad BbINyCKaeTCs KaK B

HepXaBeloLLEM Tak 1 .

B 3ManNpPOBaHHOM ,-—._I?—""i"_"—
P ih“a.* e =

(uepHom) BapuaHTax




LE3 SERIES

>22.2 kW | 5Burners
LE4A85RSIB

9| Available in black porcelain
or sfainless steel

1| Ceramic infrared rear rotisserie burner

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME
'WARRANTY
2| Integrated interior lights

3| Porcelainized cast iron

WAVE' cooking grids

VU1 PAAAA 11

Infegrated Interior Lights

Luces interiores incorporadas

Luci interne integrate

BcrpoetHoe BHyTpeHHee ocBellieHie

— 8| Infegrated ice/
marinade bucket
and cutting board

R

L 4| Infrared SIZZLE ZONE" grill

and size burner

5] i-GLOW’
backlit technology

6| Available as a natural
gas or propane unit
(Stainless steel)

LE485RSIBBK

7| Available as a propane unit
(Black porcelain)

LEA85RSIBSS

e S—
et | S
=l [ L g

Optional Kitchen Module
Médulo de cocina opcional
Modulo cucina opzionale

Mpuo6peTaemblii OTAENbHO KYXOHHbIIt MOAYIb

(0D-KSM100)

Infrared SIZZLE ZONE Side Burner

Quemador lateral SIZZLE ZONE" por infrarrojos
Bruciatore laterale a infrarossi SIZZLE ZONE
bokoas uHdpakpacHaa ropenka SIZZLE ZONE

Infegrated Ice Bucket

Cubitera infegrada

Cestello porta-ghiaccio integrato
BcTpoeHHoe BeAepKo AnA Nbaa

6LOW" Backlit Technology

Tecnologia de iluminacién -GLOW
Tecnologia di refrailluminazione -GLOW
Moacserka no Texxonorum i-GLOW

Ceramic Infrared Rear Bumner
Quemador posterior por infrarrojos
Bruciatore posteriore @ infrarossi
3aAHA% MHOPaKpacHa ropenka

INFRARED TECHNOLOGY
The infense heat of Napoleon's infrared technology
instantly locks in the juices for an amazing fuste
sensation! Over 10,000 flame ports produce
980°C for optimum searing. See page 46 for
more defails.

TECNOLOGIA POR
INFRARROJOS

El intenso calor que generala fecnologia por
infrarrojos de Napoleon™ sella los jugos para
consequir un sabor exquisito. Mds de 10.000

orificios de llama generan una femperatura de
980 °C para un sellado dptimo. Consulte la
pdgina 46 para obtener mds informacion.

TECNOLOGIA A
INFRAROSSI

II'calore intenso della tecnologia a infrarossi
di Napoleon sigilla istantaneamente i liquidi
di cottura per garantire una esperienza
culinaria fanstastica! Oltre 10.000 ugelli
producono una temperatura pari a 980°C per
ottenere delle scottature ideali. Per maggiori
informazioni fare riferimento a pagina 46.

MHOPAKPACHAA
TEXHOJIOINA »KAPKWU
bnarozaps TexHonoruy Harpeea ¢
MOMOLLbI0 MHOPAKPACHOTO M3NyYeHus
Napoleon UHTEHCUBHbIiA ap MIHOBEHHO
KOHLIEHTPUpYeTCA B NPOAYyKTax 1
obecneunsaet notpacaloLLmii BKyc! lnama
BbIX0AUT bonee yem 13 10 Tbic. 0TBEPCTUIA,
noBbILWas Temneparypy Ao 980°C ana
ONTUMaNbHOTo NofkapuBaHuA maca. bonee
noppo6Hyt0 HGOPMALMI CM. Ha CTp. 46.



Parrillas WAVE" de hierro fundido vifrificado

Quemador lateral tradicional

Repisas laterales de acero inoxidable con porta utensilios incorporado
Disponible como unidad a gas propano

Quemadores y placas de sellado en acero inoxidable

Disponible en acero inoxidable

Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE

Fornello laferale fradizionale

Mensole laterali in acciaio inox, con porta-utensili infegrato
Disponibile nella versione a propano

Bruciatori e piastre di scottatura in acciaio inox

Disponibile in acciaio inox

IManupoBaHHas uyryHHasn pewwetka ans rpuns WAVE
bokoBas koHpopKa

BokoBble NONKY 13 HepKaBeloLLeli CTankt €O BCTPOEHHbIMM
AepxaTenamm AnA HBeHTapa

likad ana 6annoHa ¢ nponaHom

fopenki 1 NOAA0HbI ANA 00XapKi U3 HepxasetoLLei cTann
WmeeTca B BapuaHTe U3 HepxaBetoLLieil cTann

e ﬂ;;%\f'.i .
2 e

“5:“:5‘ g Tl

. 1 “9‘;‘};- e Primary Cooking leﬁzr
Sar B R T et 5 153 cm x 69 cmx 121 em | 72.1 kg
ke :

DISPONIBILE fl VASSOIO"
PER LA CARBONELLA



INSTANT

I-E 1 SERIES JETFIRE™ IGNITION
Napoleon’s JETFIRE ignition starts each

> 18.2 kW | 4 Burners burner individually for reliable start ups -
LE4A85SB P EVERY fime.

RREDINME
SISTEMA DE ENCENDIDO
INSTANTANEO JETFIRE"
El sistema de encendido JETFIRE" de
1| Porcelainized coated cast Napoleon” enciende cada quemador

iron WAVE" cooking grids independientemente para que el encendido
sea SIEMPRE fiable.

6| Available in stainless steel

ACCENSIONE JETFIRE’
ISTANTANEA

L'accensione istantanea JETFIRE di Napoleon’
avvia ogni bruciatore individualmente,
assicurando un awvio affidabile - OGNI volfa.

CNCTEMA MTHOBEHHOTO
MOLKWUTA JETFIRE

(uctema JETFIRE ot Napoleon o6ecneuvBaet
He3aBICAMbI NOZKNT KaX0i FOpenKi ¢
HEM3MEHHOM HapexHoCTblo.

5| Stainless steel burners
and sear plates

[ — 2| Range side burner

|:SI Stainless steel side shelves

with integrated utensil

4| Available as a propane unit holders

=
7]
a
=S
=

Porcelanized Cast Iron WAVE™ Cooking Grids ACCU-PROBE Temperature Gauge JETFIRE lgnition Range Side Burner Integrated Towel Holders Optional Kitchen Module

Parillas WAVE" de hierro fundido vifrificado Indicador de temperatura ACCU-PROBE Sistema de encendido JETFIRE Quemador lateral tradicional Toallero infegrado para padios de cocina Madulo de cocina opcional

Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE Misuratore della temperatura ACCU-PROBE Sistema di accensione JETFIRE Fomello laterale fradizionale Gandi infegrati per strofinacc Modulo cucina opzionale

3ManupoBanHas uyrykHas pewetka ana rpuna WAVE  Tepmomerp ACCU-PROBE Cucrema nopkura JETFIRE bokoBas Koropka Bery p A nonoTeHel O1enbHo npuoBpeTaeMbiii KyXoHHbiii MOAYb

(OD-KSM100)



Tapa negra vifrificada

Indicador de temperatura ACCU-PROBE’

Quemador lateral tradicional

Parrillas en hierro fundido vitrificado para una temperatura constante y homogénea
Disponible como unidad a gas propano

Abrebotellas incorporado

Repisas laterales plegables con porta utensilios incorporado

Quemadores tubulares de acero inoxidable

L]
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Coperchio in smalto porcellanato nero

Misuratore della temperatura ACCU-PROBE

Fornello laterale tradizionale

Griglie di cottura in ghisa porcellanata, per un calore costante
Disponibile la versione a propano

Apri-bottiglie integrato

Mensole laterali pieghevoli, con porta-utensili integrafi
Bruciatori tubolari in acciaio inox

O N o~ Ul B~ W N —

g 1- YepHas Kpbiluka, NoKpbiTas GaphopoBoii manbio
2-  Tepmometp ACCU-PROBE
3-  bokoBad koHpopKa
4- IManupoBaHHbIe YyryHHble peLueTKu AnA rpuna, obecneynsatLume
paBHOMepHoe pacnpesenenue Tenna
5-  lkad nna 6annoHa c nponaHom
6-  BctpoeHHas oTKpbIBanka Ans 6yTbinok

= A& A
/ i 7-  bokoBble CKnajHble NOAKM CO BCTPOEHHBIMI AepxaTenamu
ANA Pa3NNYHbIX NPUHALNEXHOCTEN!
| 8- Tpybuarble ropenku u3 Hepxa.eloLLieil CTanu
] iy 4
|

72 cm P 59 cm A P 46 cm

\J

; i Side 20 ! . Side 20 Side 20
Primary Cooking Bumer dio_cm 43 cm Primary Cooking P dmcm A% @i Primary Cooking Burner d.‘c.cm

141 cm x 57 cm x 115 cm | 46.3 kg 128 cm x 57 cm x 115 ecm | 40.8 kg 116cmx 57 cmx 115 cm | 36.3 kg
T495SB T410SB T325SB




™ FOLDING SIDE SHELVES
ITﬁll_lmPH T R I U M P H S E RI E S Innovative technology allows both side
shelves on all Triumph" Series grills to fold

down, including the integrated side burner on

> 10.4 kW | 3 Burners > 14.4 kW | 4 Burners >18.4 kW | 5 Burners PRESDENT'S the right shelf. A locking system ensures the
T325SB T410SB T495SB TIEE shelves stay in place when in use.

1| Black porcelain

lid

REPISAS LATERALES
PLEGABLES

La innovadora tecnologia de las barbacoas
de la serie Triumph™ permite plegar las dos
repisas laterales, con el quemador lateral
integrado en la repisa derecha incluido. Un
sistema de blogueo garantiza que las repisas
no se muevan durante su ufilizacion.

-
2| ACCU-PROBE’

temperature gauge

tube burners

” 8| Stainless steel

MENSOLE LATERALI
PIEGHEVOLI

L'innovativa tecnologia consente a entrambe
le mensole laterali dei grill della serie
Triumph™ di piegarsi, incluso il fornello
integrato nella mensola destra. Un sistema
di blocco garantisce la stabilita delle mensole
durante |'uso.

CKNAbIBAIOLNECA
BOKOBDbIE MOJIKA

/IHHOBALMOHHbIE TEXHONOTUM NO3BOAAIOT

—

it 3| Range side

burner 60K0BbIM NONKaM Ha BCex rpunax cepun

Triumph' cknagbIBaTbCs BHU3 AN
3KOHOMUM MecTa.

7| Folding side shelves with

4| Porcelainized cast iron cooking
integrated ufensil holders

grids for consistent, even heat

6| Infegrated botile opener « 1 5] Available as a

propane unit

Range Side Burner JETFIRE Ignifion Integrated Bottle Opener Folding Side Shelves Porcelainized Cast Iron WAVE Cooking Grids ACCU-PROBE Temperature Gauge

Quemador lateral tradicional Sistema de encendido JETFIRE Abrebotellas integrado Repisas laterales plegables Parrillas WAVE" de hierro fundido vitrficado Indicador de temperafura ACCUPROBE
Fornello laterale fradizionale Sistema di accensione JETFIRE Apribottigle infegrato Mensole laterali pieghevol Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE Misuratore dello temperatura ACCU-PROBE

bokoBas koHpopka Cuctema nomxura JETFIRE BctpoeHHas oTkpbiBanka AN GyTbinok bBokoBble cknapHble nonku IManupoBaHHad uyryHHaa pewerka ana rpuna WAVE  Tepmometp ACCU-PROBE




KITCHEN MODULE

Shown with LE485
Configures with LE and LEX Models

Fregadero y grifo en acero inoxidable

Estante de almacenamiento en toda la parte frontal

Fabricado en acero inoxidable con revestimiento de

pintura en polvo plateada

4~ Prdctico fregadero y comodo armario inferior para
almacenamiento

5- Puede conectarse a una manguera

..

152
|7 <M 63cm
" v

1| Sink and faucet constructed
from stainless steel

N R 1-  Lovandino e rubinetto in acciaio inox
2~ Scaffale portatutto lungo tutta la parte frontale
3- Shuttura in accioio inox e verniciatura a polvere
argentafa
4 Comodo lavandino con armadietto sottostante
5- Collegabile allo manichetta dell'acqua in giardino

—— 2| Storage shelf along the entfire front

= 1- PakoBuHa v KpaH u3 HepxaBeloLweii CTanm
2~ Tlonoyka anA npopyKToB BAONb BCeli NepefHeli CTOpoHb
3- 06nML0BKa U3 HepxaBetoLLeli cTanin ¢ cepebpucTbiM
MOPOLUKOBBIM NOKPbITUEM

4- YpobHas pakoBuHa i TymbouKa 3| Stainless steel and
5- (ywecTyeT BO3MOXHOCTb MOAKAIOYEHNA CAA0BOTO LLUNAHTa silver powder coated

consituction —— | S—

o
=
Z
— | — 2
o
. | S 4| Convenient sink and under

Comes with a sef of black & chrome onvenient Storage She! Stainless Steel Sink & Faucet .

plated handles Prdctica repisa de almacenamiento Fregadero y grifo en acero inoxidable cabinet sforoge

Incluye un juego de tiradores con Comodo e spazioso ripiano Lavandino e rubinetto in acciaio inox

acabado cromado y negro. Yno6Has nonka AnA XpaHeHua PaKoBiHa 1 KpaH U3 HepxaseloLuieit cTani

Disponibile con maniglie colore nero ‘

o comate 5] Can be connected to

MIPOAAETCA B KOMMIEKT C YepHbIMM gorden hose

W1 XPOMUPOBAHHBIMY py4Kamn

s NAPOLEON s

EXPERTS IN
GAS & INFRARED

GRILLING




==1- Adapte los componentes de las islas modulares a

sus necesidades

2~ Patos niveladoras de ajuste rdpido en cada unidad modular

3~ Prdctico disefio preensamblado

4~ Orificios para facilitar la conexion de los suministros eléctricos
y de gas

5- Acero galvanizado con revestimiento de pintura en polvo

6~ Puertas y cajones en acero inoxidable para una gran duracién

N R 1- Personalizzate i componenti modulari dell'area di lavoro a seconda del

vostro gusto personale

2- Piedini velocemente regolabili su ogni modulo

3~ Comodo design "paga e porta via"

4~ Predisposizione delle aperture per una facile installazione elettrica e
connessione del gas

5- Acciaio galvanizzato rivestito a polvere

6~ Durevoli sportelli e cassetti in acciaio inox

= 1 -Vcnonb3yiite HyXHble MOAYNbHbIe NPUCTABKM B COOTBETCTBIM C

BALLVMY NMYHBIMI NPEANOYTEHUAMN

2-Jlerko perynupyemble HOXKN Ha KaXZ0M Mogyne

3 - YnoGHblit AM3ailH ANA CaMOBbIBO3a

4 - BblBopibl ANA ObICTPOrO NOAKNIOYEHNA INEKTPUYECTBA 1 ra3a

5 - OUMHKOBaHHasA CTaNb C NOPOLLKOBbIM NOKPbITHEM

6 - [1Bepu u ALLMKK 13 HepxkaBeloLLeit cTanu obecneunBaloT
JI0NTOBEYHOCTb KOHCTPYKLIMM

OASIS  MODULAR ISLANDS

Endless Configuration Possibilities

1| Customize your own modular island
components fo suit your individual needs -—|

2| Quick adjustment leveling feef on each modular unit L

3| Convenient
.} cash and carry

design

4| Knock outs for easy  manc
electrical and gas " y
piping installations .

°5| Powder coated

galvanized steel !
|
6| Stainless steel =
doors and drawers '@
for longevity
‘!Il
" g

— — ﬂ 'Hl,j =
——

IN-UGC500
INUTC

IN-UGC485-1
IM-30C IM-3DC
IM-CEP

e —

PRESIDENT'S
LIMITED

WARRANTY

Liquid Propane BIPRO825RBI

10

Liquid Propane,/Natural Gas BIPRO665RB  Liquid Propane,/Natural Gas BIPRO500RB

00

Liquid Propane BILEX485RB

Liquid Propane BILEX605RBI
00 0O =16

7| Built-in grill heads available for your custom island

When being built into Oasis” cabinets, the BIPRO665 and BIPRO825 units cannot be used directly adjacent to the 45° transition kit (IM-45T)

Al encastrarlas en armarios de la serie Ousis’, las unidades BIPRO665 y BIPRO825 no pueden colocarse contiguas al kit de transicion de 45° (IM-45T)

Le unita BIPRO665 e BIPROB25, quando montate all'interno di insiemi Oasis’, non possono essere ufilizzate direttamente adiacenti l kit di transizione angolare (IM-45T)

Ecnm 6nokw BIPRO665 1 BIPRO825 BcTpoeHbl B Kopryc Oasis, OHY He CMOTYT UCMONb30BATbCA B HEMOCPEACTBEHHOI GMU30CTI K lepexoAHOMY Habopy noa yriom B 45° (IM-45T)



Exclusivo quemador posterior a carbon con asador giratorio

Lecho de carbdn con altura regulable para un control dptimo de la temperatura
Compuerta de carga frontal que permife agregar carbdn y limpiar con facilidad
Fabricacidn robusta en acero inoxidable

Orificios de ventilacion que controlan la velocidad de combustion en funcién del tipo
de coccidn elegido: a gran temperatura, a fuego lento o chumado

6~ Ganchos infegrados para utensilios

7- Dos separadores de carbon

8- Tapa corrediza LIFT EASE" de acero inoxidable que ahorra espacio, con indicador

de temperatura ACCU-PROBE

L]

Ul W N —

N R 1- Esclusivo bruciatore posteriore a carbonella

2- Ripiano regolabile per la carbonella, per il controllo dell'intensita del calore

3~ Comodo sportello anteriore per il caricamento della carbonella, facile da pulire

4~ Struttura robusta in accigio inox

5- Le prese d'aria confrollano 'infensita di calore, consentendovi di scegliere fra
calore infenso, una cottura lenta o I'affumicatura

6~ Gani infegrati per gli utensili

7- Due divisori per carbonella

8- Coperchio scorrevole salvaspazio LIFT EASE" in acciaio inox, con misuratore
di temperature ACCU-PROBE

= 1-01enbHas 3ajHan ropenka ans Beprena
2 - Perynupyemblit no BbiCoTe NOAA0H ANA
[peBecHoro yrns no3gonaeT obecneynTs
ap pa3nuYHoIi MHTEHCBHOCTI
3 - YpobHas nepepHAA aBepua AnA fo6asku yrna
11 neroii ybopku
4 - CnnoLwHas KOHCTPYKLIMA 13 HepXkaBetoLLeil cTanu
5 - CNOMOLLbH0 BO3ZYLLHbIX OTBEPCTHII MOXHO
KOHTPOMPOBaTb MHTEHCMBHOCTb
Harpesa AA pa3HblX PeXNUMOB NPUTOTOBAEHMA —
Ha CUNbHOM MK Clabom orHe,
NN KonyeHue B AbiMy
Primary Cooking 6 - BCTPOCHHbIE KPIOYKM ANA UHBEHTapA
7 - [1Ba oTaenenna ana apeBecHoro yrma
8 - OTKuAHaA KpbllLKa n3 HepxkasetoLweit cranm LIFT EASE
171 cmx 63 cmx 125¢cm | 109.8 kg €0 BCTpoeHHbIM TepmomeTpom ACCU-PROBE

46 cm

e NAPOLEON

EXPERTO0S

EN BARBACOAS A
GAS E POR INFRARROJOS



OVEN-LIKE

h CHARCOAL PROFESSIONAL

back giving you more space on your patio
CHaIrcoaL PRO605CSS or deck. The tightly sealed lid will not be
RESpENT'S compromised by prevailing winds. Maximum
'WARRANTY

heat is retained in the streamlined, double-
walled lid for oven-iike performance.

NCIONAMIENTO

SIMILAR AL DE UN
1| Exclusive rear charcoal HORNO
rofisserie burner La tapa corrediza LIFT EASE de Napoleon
se pliega completamente hacia atrds para
brindar mds espacio en el jardin o en la
terraza. La tapa con cierre hermético se
mantiene cerrada aunque haya viento.
Gracias a su disefio aerodindmico y su
doble pared, la tapa retiene todo el calor
para obtener un funcionamiento similar
al de un horno.

8| Space saving, stainless steel LIFT EASE™ *——
roll top lid features the ACCU-PROBE"

temperature gauge

J oo | PRESTAZIONI SIMILI A
QUELLE DEL FORNO
II'coperchio a guida scorrevole LIFT EASE" di
7| Two charcoal dividers — 2| Adjustable charcoal bed Napoleon si ritrae per rendere pil spazioso
for multi level heat control il giardino o la terrazza. La tenuta del

coperchio non viene compromessa dalla

presenza di vento. Tutto il calore viene
6| Infegrated tool hooks conservato sotto alla doppia parete del

) coperchio, dal design lineare, per offrirvi
3| Easy front loading charcoal access prestazioni simili a quelle di un forno.

door for refueling and easy cleaning

MPUTOTOBJIEHVE KAK B

YXOBKE
5| Air vents control the rate of burn B | f:)b,ma LIFT EASE rpuna Napoleon
for your choice of high intensity 4| Solid stainless steel construction

heat sl " ki aKKyPaTHO OTKUABIBAETCA Ha3af,
€al, slow roasfing or smoxing 0cB06OX/1as 6onblLe MecTa Ha Ballem

BHYTPEHHEM J1BOPE U Ha Bepaze. lnoTHo
npuneraiLLas Kpblluka obecneunsaer
HaZiexHylo 3aLuTy ot BeTpa. Mo u3AWHo
JABYCTEHHOI KpbILLIKOI cbeperaetca
MaKCVIMyM Tenna, uto obecneynBaet
NPUTOTOBNEHNE NULLKA, KaK B YXOBKe.

PRO605(SS

Air Vents Adjustable Charcoal Bed Charcoal Access Door Rear Charcoal Rotisserie Burner Cast Iron WAVE" Cooking Grids LIFT EASE Roll Top Lid

Orificios de ventilacion Lecho de carbdn con altura regulable Compuerta pora corga de carbon Quemador posterior a carbdn con asador giratorio Porilos WAVE' de hierro fundido Topa corrediza LIFT EASE'
Prese d'aria Ripiano regolabile per la carbonell Sportello per caricamento della carbonella Bruciatore posteriore a carbonella per rosficceria Griglie di cottura in ghisa WAVE Coperchio scorrevole LIFT EASE

Bo3/yluHble 0TBEPCTHS Peryavpyemblii NOAZOH ANA APeBECHOTO YA JlBepLa AN 3aCbini [PEBECHOTO YA 3aHAA ropenka Ang BepTena YyrynHan pewerka rpunb WAVE OtkugHas kpbiwka LIFT EASE
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Tapa con bisagra solapada para frabajar sin percances en toda la superficie de coccion

2- Parillas de hierro fundido de gran espesor con hisagras y fres posiciones de altura regulables
(NK22CK-C)

Indicador de temperatura ACCU-PROBE "y orificios de ventilacion inoxidables

Tapa y cuba vitrificadas de color negro y gran espesor

Difusor de calor de acero inoxidable

Colector de cenizas extraible de gran capacidad fabricado en acero reforzado

Ruedas resistentes a la intemperie: dos fijos de gran tamaiio recubiertas de caucho y dos
pivotantes fdciles de deslizar (NK22CK-C)

8- Carro con revestimiento de pintura en polvo (NK22CK-C)

9 Orificios de ventilacion dobles en acero inoxidable

10~ Rejilla para el carbn en acero de gran espesor

11 - Repisa plegable de acero inoxidable que proporciona mds superficie de trabajo (NK22CK-C)

~N o~ U~ W

1- Coperchio con cemiere decentrate per rendere sicure le operazioni sull'intera superficie di cottura
2- Griglie di cottura in ghisa extra resistente, con cerniera e fre diverse regolazioni dell'altezza (NK22CK-C)
3~ Misuratore della temperatura ACCU-PROBE" & prese d'aria resistenti alla ruggine (NK22CK-C)

4~ (Coperchio e contenitore in smalto porcellanato nero di grosso spessore

5- Diffusore di calore in acciaio inox

6- Collettore della cenere in robusto acciaio, di grandi dimensioni e rimovibile

7

8

9

1

1

ey W -
ﬂ:r r e 1] . . . . .
et W AF Ty R .:‘ ; Grandi ruofe resistenti alle infemperie con gomma e due rofelle (NK22CK-C)
R e e, e Carrello rivesfito a polvere (K22CK-C)
e i e e N Due prese d'aria in acciaio inox
p= w ¥, T A, < il ] 0- Griglia per la carbonella in accigio di grosso spessore
1 ' . . e . .
A L A A - 1 1- Mensola pieghevole in acciaio inox, per aumentare lo spazio di lavoro (NK22CK-C)
et ¢ al T A g 1- OTKuAHaA KpbillKa Ha neTnsx obecneunsaet
’F.Z.""'r & o ~ g r y 6e30nacHoe NPUroTOBAEHME Ha BCeli NOBEPXHOCTY FPUAs
L - 2 * by % { 2- YyryHHble peLueTKn Ans xapKku ¢ Tpemsa
o ¥ : T ufy { n3meHseMbIM1 ypoBHAMY no Bbicote (NK22CK-C)
- . . - T - _ ~
3 i h""i s I 3- Tepmometp ACCU-PROBE u HepxaBeloLuad BbiTaxka (NK22CK-C)

4 - MaccuBHan uepHas KpbILKa, NOKpbITas GpapdopoBoil IManbio, 1 YaH
113 cm 5- PaccenBatenb Tena U3 HepXKaBeloLLeil cTasm
6- CbemHblii noaa0H 60nbLL0I eMKoCTI ANA cOopa

30/1bl M3 TONCTONMUCTOBON CTanu
@ @ 7- 2 60nblunx Koneca ¢ pe3MHOBbIM MPOTEKTOPOM ¥ [iBa HEOOMbLLNX
62 cm MebenbHbIX Konecuka
v w 8- Pama cnopowwkoBbim nokpbitem (NK22CK-C)
9- TlapHas BbITAXKA U3 HepxaBeloLLeil CTanu / >
10 - MowyHaA cTanbHas peLueTka Ana ApeBecHoro yra A
- OTKZHaA nonka u3 HepxageloLueli cTann Ana npofyKTos 11 uHeeHTapa (NK22CK-C)

A
Y

113cmx 73 cmx 106 cm | 38.6 kg 72cmx59cmx 103 cm | 28 kg

NAPOLEON

ESPERTI IN

GRIGLIETE A GAS E "'

A INFRAROSSI




s, 57cm PRO CHARCOAL CART & LEG MODELS €9

NK22CK-C | PRO22K-LEG

CHarcoaLr

1| Offset hinged lid for safe operation over

the entire cooking surface 2| Extra heavy cast iron hinged cooking

grids with three height adjustments

11] Folding stainless steel shelf

for added storage space
[NK22CK-C)

3| ACCU-PROBE’
temperature gauge
and rust free air vent

4| Heavy gauge black
porcelain lid and bowl

10| Heavy gouge steel 5| Stainless steel heat diffuser

charcoal grate

9| Dual stainless steel vents

6| Removable high
capacity, heavy sfeel

8| Powder coated cart (NK22CK-C) ash catcher

7| large weather proof, two-
piece wheels with rubber
fread and two easy roll
casters (NK22CK-C)

Stainless Steel Heat Diffuser

Difusor de calor de acero inoxidable

Diffusore del calore in acciaio inox
Pacceuarenb Tenna u3 HEP)KHBEIOLI.[EV\ (Tann

Stainless Steel Heat Diffuser

Difusor de calor de acero inoxidable

Diffusore del calore in acciaio inox
Paccensarenb Tenna u3 Hepmaaemmeﬁ Tanu

Folding Side Shelf

Repisa lateral plegable
Mensola laterale pieghevole
bokoBas (KnajiHas nonka

(NK22CK-C)

Removable Heavy Steel Ash Catcher

Colector de cenizos extraible en acero reforzado
Collettore rimovibile della cenere in robusto accigio
CbeMHbIii IOAA0H AN cBopa 30bi 13
TONCTOANCTOBOI CTaN

Hinged Cooking Grids
Parillos con bisagras

Griglie di cottura a cemiera
MoBopoTHast peLueTka-rpusb

ACCU-PROBE' Temperature Gauge
Indicador de temperatura ACCU-PROBE
Misuratore della temperatura ACCU-PROBE
Tepmometp ACCU-PROBE

PRESIDENT'S
LIMITED,

LIFETIME
WARRANTY

CHARCOAL STARTER

Start your charcoal grill in no time with a fast and
easy charcoal chimney starfer. Simply crumple
newspapers underneath the grill starter, fill the
main part with charcoal, light the paper through
the holes at the bottom and you will have blozing
red charcoals that are perfect for grilling. Plus, no
need for lighter fluid that leaves the bad aftertaste
to your food.

ENCENDEDOR PARA
CARBON

Encienda su barbacoa de carbon en un instante

con un encendedor tipo chimenea rdpido y fdcil

de usar. Basta con que cologue unos peridicos
arrugados en el fondo del encendedor y llene la
parte central con carbon; prenda el papel a través de
los agujeros del fondo y obtendrd un carban al rojo
vivo, perfecto para cocinar a la parrilla. Ademds, no
se necesita liquido de encendido, que deja un sabor
desagradable en la comida.

ACCENSIONE DELLA
CARBONELLA

Awviate il vostro grill a carbonella con il nostro veloce
e semplice attrezzo di accensione. E sufficiente
accartocciare alcuni giornali sotto all'attrezzo,
riempire il contenitore di carbonella, accendere i
giornali attraverso i fori presenti nella parte inferiore
e immediatamente la carbonella sard incandescente,
pronta per grigliate perfette. In questo modo non
avrete bisogno di liquidi di accensione che potrebbero
lasciare un gusto spiacevole al cibo.

CUCTEMA MOOXUTA
JPEBECHOIO YA

CnomoLLbHo NPOCTOi 1 BbICTPOAEICTBYIOLLEI! CUCTEMbI
[ANA MO/ APeBECHbIif yronb 3aropaetca B rpune

B Mio6bIX yCnoBYAX. MoNoXuTe CMATbIE ra3eTbl Ha

[IHO, 3aCbINbTe B KOPMYC Yroflb, 3aXryTe raseTy yepe3
HIDKHUE OTBEPCTYA, U Yepe3 HECKONbKO MUHYT ByayT
TOTOBbI aAble YII, NPEBOCXOAHO NOAXOAALLME ANA
rpun. bonee Toro, HeT HeO6X0AVMOCTI MCMONb30BaTb
KUIKOCTb ZNIA Pa3XUraHus, KoTopas ocTaBnser
HenpuATHBI 3anax Ha NpUTTOBNEHHOI NuLLe.
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Dos ruedas de gran tamaio recubiertas de caucho y resistentes a la intemperie, y dos patas
de acero inoxidable

Colector de cenizas exiraible de gran capacidad en acero reforzado

Difusor de calor de acero inoxidable

Rejilla para el carbn en acero de gran espesor

Parrillas con bisagras

Gancho integrado para colgar la fapa con doble funcionalidad

Asa con aislamiento térmico y pantalla térmica protectora

Indicador de temperatura ACCU-PROBE "y orificios de ventilacion inoxidables

Tapa y cuba vitrificadas de color negro y gran espesor

- Orificios de ventilacin dobles en acero inoxidable
- Repisa de acero con revestimiento de pintura en polvo

Ruote doppie, resistenti alle intemperie e di grandi dimensioni, con scanalatura in gomma e due
supporti in acciaio inox

Collettore della cenere in robusto acciaio, di grandi dimensioni e rimovibile

Diffusore di calore in acciaio inox

Griglia per la carbonella in acciaio di grosso spessore

Griglie di cottura a cemiera

Appendi-coperchio incorporato, a doppio uso

Maniglia termoisolante con schermo protettivo

Misuratore della temperatura ACCU-PROBE e prese d'aria resistenti alla ruggine

Coperchio e contenitore in smalto porcellanato nero di grosso spessore

- Due prese d'aria in acciaio inox
- Ripiano in acciaio rivestito a polvere

2 GonbLupx Koneca ¢ pe3uHoBbIM MPOTEKTOPOM U J1Be HOXKI U3
HepXaBetoLLeli cTanm

CbeMHblit NoaZ0H 60bLLI0N emKocT ANA C60pa 30M1bl U3 TONICTONUCTOBOI CTan
PaccenBarenb Tenna u3 HepxasetoLueil cranu

MolwHas cTanbHas peLueTka AnA ApeBecHoro yraa

MoBopoTHas peLueTka-rpunb

BcTpoeHHbIli AepraTenb AN KpbiLLKy

HenarpeBatowasca pyyka ¢ 3alLuTHbIM 0Tpaxatenem Tenna
Tepmometp ACCU-PROBE 1 Hep«aBeloLLas BbITAXKa

MaccuBHan uepHas KpblLLKa, NOKpbITas GpapdopoBoil IManbHo, 1 YaH
(napeHHas BbITAXKa 13 HepxaBetoLLeil cTani

(ranbHas nofKa C opoLUKOBbIM NOKPbITHEM

SKCNEPTbI NO

FA30BbLIM W MHDPAKPACHBIM

rPUNIAM




REFRRID 57cm CHARCOAL KETTI.E
NK22CK-L-1

6| Builtin dual purpose lid hanger L. 7] Cool Touch Handle with

protective heat shield

8| ACCU-PROBE’
femperature gauge and
rust free air vent

5| Hinged cooking grids »]

4| Heavy gauge steel charcoal grate »J
9| Heavy gauge black
porcelain lid and bowl

3| Stainless steel heat diffuser o

2| Removable high 10| Dual stainless steel vents

capacity, heavy steel ash
catcher

1| Large weather proof, two-piece
wheels with rubber fread and two
stainless steel legs

Removable Heavy Steel Ash Catcher Hinged Cooking Grids Corrosion Resistant Vents Stainless Steel Heat Diffuser Cool Touch Handle Lid Hanger (standard)

Colector de cenizas extraible en acero reforzado Parrillos con bisagras Orificios de ventilacion resistentes a la corrosidn Difusor de calor de acero inoxidablee Asa con aislamiento térmico Gancho para colgar lo tapa (de serie)
Collettore rimovibile della cenere in robusto acciaio Griglie di cottura a cemiera Prese d'aria resistenti alla corrosione Diffusore del calore in acciaio inox Maniglia termoisolante Appendi-coperchio (standard)

Cbemblii NoaRoH A cbopa 30bl U3 [oBopoTHaA peLueTKa-rpuib Koppo3uoHHoCTOoiiKas BbiTAXKa Paccevigatens Tenna u3 HepxagetoLuei Cranu HeHarpesaeman pyuka [lepxatenb A4nA KpbILKY (CTaHAAPTHbII)

TONCTONUCTOBOIA CTanu (NK22CK-L)

11| Powder coated steel shelf

PRESIDENT'S
LIMITED

LIFETIME
WARRANTY

STAINLESS STEEL
TOOLSET HANGER

Custom and convenient, this tool hanger
perfectly fits around the edge of the
Napoleon® Charcoal Kettle. Now your favourite
grilling accessories are within a seconds reach
while you grill and entertain.

GANCHO PARA
UTENSILIOS EN ACERO
INOXIDABLE

Este gancho para utensilios, prdctico y
exclusivo, se adapta a la perfeccién a

|os bordes de la barbacoa de carbdn de
Napoleon’. Ya tiene al alcance de lo mano
sus accesorios preferidos mienfras cocina y
atiende a los invitados.

GANCIO IN ACCIAIO
INOX PER UTENSILI
Comodo e personalizzato, si aggancia
perfettamente attorno al grill sferico
carbonella di Napoleon®. Adesso i vostri
accessori preferiti sono a portata di mano
durante le vostre grigliate in compagnia.

KPIOYKWM 3
HEPKABEIOLLIEA CTANIN ONA
MHBEHTAPA

3T yA06HbIE KPIOUKM MOXHO Pa3mMecTuTb
Cnto60#i CTOPOHbI KOTNA ANA APEBECHOTO
yrna Napoleon®. Tenepb Batuu nio6umble
aKceccyapbl ANA rpUNA HAXOAATCA B
npefenax 0CAraeMocTH, He MeLuas Bam
nonyyartb yA0BONIbCTBYE OT FOTOBKM.




AS300K

48 cm diameter

Primary Cooking

AS200K

41 cm diameter

Primary Cooking

42 cmx 42 cmx 104 cm | 13 kg

~N o U~

NRI-

~N o~ U~

Compuertas con bisagra y cierre hermético para acceder con fucilidad a la bandeja de agua
y lu cesta para carbon

La tapa superior incluye una barra horizontal con 5 ganchos metdlicos para colgar pescado,
costillas o salchichas.

Barbacoa Ahumador Apollo™ 3 en 1 para ahumar en seco o con liquido y barbacoa a carbén
con fapa que se puede ufilizar de forma individual

Tapa con as0 maciza

Coda cdmara de coccidn (apiladora) contiene una rejilla de coccin de 48 cm

Varios orificios de ventilacién para un control excelente de lo temperatura

Pequeiios orificios de confrol de femperatura en todos los niveles de la barbacoa que
permiten inserfar un fermémetro

Portelli (con cerniera) o tenuta, con facile accesso al vassoio dell‘acqua e al cestello

della carbonella

La parte superiore del coperchio confiene una barra orizzonfale con 5 ganci metallici,
per la preparazione di pesce, costine o salsicce

31 Apollo™ Smoker Grill per affumicare a secco o a umido, e grill a carbonella da

usare in maniera indipendente

Resistente maniglia del coperchio

Ogni camera di cottura contiene una griglia di 48 cm

Prese d'aria multiple per un controllo eccellente della temperatura

Fori presenti ad ogni livello, per I'inserimento del termometro

[InoTHo npuneratLyas ABepUa Ha NeTnax obecneynBaert nerkiii JOCTyn K
eMKOCTU C BOZOV U MOAZOHY C APEBECHBIM Yriiem

B BepxHeil KpblLLKe UMeeTcs ropu30HTaNbHaA nepeKnauHa ¢ NATbIo
KpIouKamu A MACA, pblbbl, pebpbILek un cocucok

KontunbHa Apollo™ (3 B 1) M0XeT UCMI0Nb30BaTbCA ANA BAAKHOIO

11 CYXOT0 KOMYeHNs, a Takxe NPOCTo KaK rpuiib Ha ApeBECHOM yrie
CKpbILLKO#A

HapexHas pyuka Ha KpbiLuke

Kaxzoe otaeneniue (ycTpolicTBO ANA roTOBKM B HECKONbKO APYCOB) MeeT
peLwetky, Auametpom 48 cm (AS200K 41cm)

bonbLuoe uncno oTBepCTHil 06ecneunBaeT NPeBOCXOAHDIIA KOHTPOMb
Temneparypbl

(0TBepCTUA Ha KaXkAOM YPOBHE rpuA NO3BONAKT U3MePUTb TemnepaTypy
TepPMOMETPOM

.'*



APOLLO
APOLLO

APOLLO" SMOKER

AS300K | AS200K All-in-One Grill and Water Smokers

1| Hinged, fightly fitting doors with easy access to
the water pan and charcoal basket

-

7| Temperature eyelefs
at each grill level
provide access
for inserting a
thermometer probe

5| Each cooking chamber
[stacker) contains a
48 cm cooking grate

(AS200K 41cm)

6| Multiple vents for excellent
temperature control

ACCU-PROBE" Temperature Gauge Optional Stacker Temperature Control Vents Easy Access Doors Sturdy Lid Handle Portable

Indicador de temperatura ACCU-PROBE (6mara apilable opcional Orificios de control de temperatura Compuertas para fdcil acceso Tapa con asa maciza Portdil

Misuratore della temperatura ACCU-PROBE Camera di cotfura opzionale Prese d'aria per il controllo della temperatura Sportello di facile accesso Robusta maniglia del coperchio Portatile

Tepmometp ACCU-PROBE Mpuobpetaemoe oTAeNbHO YCTPOIICTBO 0TBepCTUA ANA KOHTPONA TemnepaTypbl (motpoBas ABepLa HapexHas pyuka Ha KpbiLLke (neumanbHan KOHCTPYKLYA 06neryaet nepeHocky

TOTOBKW B HECKONbBKO APYCOB

2| Upper lid contains a horizontal bar with 5 meat
hooks for hanging fish, ribs or sausages

3| 3in1 Apollo” Smoker Girill for wet
and dry smoking or as a stand
alone charcoal grill with lid

= L 4| Sturdy lid handle

AS200K

MEAT/FISH HOOKS
Ribs, sausage, whole fish or long cuts of
meat can be hung easily in the smoking
chamber. The access doors make it easy
to add wood chips or charcoal without
removing the lid.

GANCHOS PARA
CARNE O PESCADO

En la cdmara de ahumado se pueden
colgar con facilidad costillas, salchichas,
pescados enteros o corfes largos de carne.
Las compuertas de acceso permiten
afiadir astillas o carbon fdcilmente

sin quitar la tapa.

GANCI PER IL PESCE

/ LA CARNE

Le costine, le salsicce, interi pesci o grossi
tagli di carne possono essere facilmente
appesi all'interno della camera di cottura.
Gli sportelli di accesso rendono facile
'introduzione di trucioli di legno o di
carbonella, senza dover rimuovere il
coperchio.

KPHOYKW ON1A MACA

W Pblbbl

Pebpbilky, cocucku, uenyio pbiby uam
LTVIHHYH BbIPE3KY MOXHO

(BOOOAHO NOABECUTb B KONTUNbHOM
Kamepe. Yepe3 ynobHyto ABepLly nerko
100aBAATD CTPYXKM NN ApeBecHblil
Yr0Nb, He CHAMAA KPbILLIKW.
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Dos quemadores y herrajes en acero inoxidable

Disefio ultracompacto, muy fdcil de instalar y usar

Indicador de temperatura ACCU-PROBE

Sistema de encendido JETFIRE

Parillos WAVE" de hierro fundido vitrificado con forma ondulada
Tapa con pestillo y patas plegables

W R T Due bruciafori e componenti di ferramenta in acciaio inox
2- Design ultra compatto, di facile assemblaggio e utilizzo
3~ Misuratore della temperatura ACCU-PROBE
4- Sistema di accensione JETFIRE
5- Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE
6~ Coperchio con blocco e supporti pieghevoli

B 1-  [IBoilHble ropenkin 1 MeTannnyeckue AeTanin U3 HepxaselolLei cranm
2-  YnbTpakoMNaKTHbIil A3aiiH, NerKoCTb B YCTaHOBKE U NCNOMb30BaHUM
3-  TemneparypHbiii gatunk ACCU-PROBE
4- 3anan JETFIRE
5- BorHyTble uyryHHble peluetky ans rotoku WAVE ¢ dapdopoBbiM MoKpbITIEM
6-  KpbilKa C BO3MOXHOCTbIO dUKCALMI 1 CKNAZbIBAKLLNECA HOXKM

Assembled size: 61 cmwx49cm dx35cmh
Folded size: 61 cmwx49cmdx 27 cmh

TQ285: 12kg




5, TRAVELD TRAVELQ 285

> 4.1 kW12 burners
TQ285

1| Dual stainless steel burners and hardware

1

2| Ultra compact
design, easy to sefup

Proud winner of the 2014

Vesta Award for design, and use
innovation and technology
HEARTH&HOITIE
e [ = 3| ACCU-PROBE’

Temperature Gauge

4| JETFIRE ignition

Sets up in

6| Llocking lid with fold away legs ] 0 Seconds

— 5| Porcelainized cast iron wave
cooking grids WAVE" Cooking
Grids

Porcelainized Cast lron WAVE™ Cooking Grids ACCU-PROBE' Temperature Gauge Superior wind proof design holds heat in Dual stainless steel burers for direct or indirect Instant JETFIRE" Ignifion
Parillas WAVE" de hierro fundido vitrificado Indicador de temperatura ACCU-PROBE Disefio superior resistente al viento que refiene el grilling Sistema de encendido instantdneo JETFIRE
Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE Misuratore della temperatura ACCU-PROBE calor en el inferior Dos quemadores de acero inoxidable para coccidn Immediata accensione JETFIRE
YyrynHble pewetkn Ans rotoskin WAVE ¢ Tepmometp ACCU-PROBE Design avanzato a prova di vento per non disperdere  directa o indirecta. MroBenHblii 3anan JETFIRE
$apdopoBbIM NOKpbITIEM be3onacblit il calore Due bruciatori in acciaio inox per una grigliata

N10Ka3bIBAET TeMNepaTypy rpuna diretfa o indiretta

TpeBOCXOAHbII BETPO3ALLMTHDIN AN3aiiH [lBoiiHble ropenky U3 Hepxaselouieii cranu

YAepXuBaeT Tenno BHyTpn ANA NpAMOro UNK HenpAMOro NoAXapueaxna

Ha rpune

TWO-IN-ONE

Two-piece porcelain coated cast iron

WAVE" cooking grids create excellent heat
refention for even cooking and gives you
those famous Napoleon” sear marks. Plus
with two pieces you can replace one with
the optional griddle.

2EN 1

Las dos parrillas WAVE' de hierro fundido
vitrificado generan una refencién excelente
de calor para una coccidn uniforme y dejan
en los alimentos las famosas marcas de
sellado de Napoleon”. Ademds le permiten
sustituir una de ellas por la plancha opcional.

DUE IN UNO

Le due griglie di cottura in ghisa
porcellanata WAVE™ assicurano
un’eccellente ritenzione del calore
lasciando sugli alimenti le tipiche strisce
di scottatura di Napoleon”. E possibile
sostituire una delle griglie con la

piastra opzionale.

[BA B OQHOM
[IByXKOMMOHEHTHbIE YYTyHHbIe
peLLeTKu ANs roToBKN ¢ hapHopoBbIm
nokpbiTnem WAVE™ naeanbHo
yOEPXUBAKT TENNO ANA PABHOMEPHOTO
npuroToBReHus 6ntof M 0CTaBASAIT Ha
KapALMXCA NPOAYKTaX 3HAMEHNUTbIE

uMeHHble 3Haku Napoleon®. Kpome
TOr0, MPY HaNUYMK JiBYX KOMMOHEHTOB
Bbl MOXeTe 3aMeHUTb 0fiHY U3 pelLeToK
Ha OTAENbHDIA NPOTUBEHD.



’, = 1- Se queda fijada en una posicidn vertical para proporcionar maxima estabilidad
. - Disefio de tijera innovador con ruedas de gran tamafio que permite frasladarla fdcilmente y
plegarla en posicion vertical para guardarla cémodamente o colgarla de lo pared

iy . e 1
T

Si blocca con sicurezza nella posizione aperta per offrire la massima stabilita
Design innovativo del carrello in stile "a forbice" con grandi ruote per facilitare gli spostamenti; si
ripiega in verticale per facilitare I'immagazzinamento o per essere appeso al muro

besonacHo YCTaHaB/NBAETCA B yCTOVIqMBOE BepPTUKanbHOE NonoxeHune
VIHHOBALMOHHDIV in3aliH TeNEXKU C 6onbLUNMI Konecamin LN nerkoi nepeBo3ku,
KOTOpasA CKJ1aAbIBA€TCA N0 BEPTUKaANN ANA yﬂOﬁHOI’O XPaHEeHUA, B TOM YIACJIe HACTEHHOTO

54 cm

e L A T

Assembled size: 112 cm x 50 cm x 93 cm
Folded size: 105 cm x 50 cm x 42 cm

Primary Cooking 37 cm T0285X: 24kg




ULTIMATE VERSATILITY

/a TRAVEL Q T R AV E L QTM 2 8 5 X Innovative scissor cart design with large 8"
o FORTABLE BAS BRILL wheels for easy mobility and folds upright for

> 4.1 kW12 burners convenient storage or can hang on a wall.
TQ285X 1 Safely engages in an upright position for
1| Safely engages in an upright ultimate stability. Kick stand feature makes
' for quick and easy setup and allows for stable

position for ultimate stability
.—| upright positioning.

66286 kit allows the TQ285X to be
converted for use with a full size propane
tank with the addition of a regulator and
hose. This kit requires the removal of

the units existing regulator and 1Ib tank
mounting bracket.

MAXIMA VERSATILIDAD
Disefio de tijera innovador con grandes ruedas
de 20 cm que permite frasladarla fdcilmente
y plegarla en posicion vertical para guardarla
cémodamente o colgarla de la pared. Se
queda fijoda en una posicién vertical para
proporcionar mdxima estabilidad. Se instala
rpida y fdcilmente gracias a su soporte de
caballete que fambién permite mantenerla en

una posicion vertical estable.

MASSIMA VERSATILITA
Design innovativo del carrello ‘a forbice’,

con grandi ruote da 20 cm che facilitano il
trasporto e |'immagazzinamento in verficale,
anche appeso al muro. Rimane saldamente
bloccato in posizione verticale. Si monta poi
velocemente garantendo uno stabile supporto.

Proud winner of the 2014
Vesta Award for design,
innovation and technology

HEARTHgHOIIE

T - 2| Innovative scissor cart design with MOTPACAIOLLAA

MOBWJTIbHOCTb

gwg i large wheels for easy mobility and GAS 2
L folds upright for convenient sforage M""OBa”“OH”"'“F“”““ WEHEIE
; i : p or can hang on a wal GoNbLLIMY 8-A10/iMOBbIMY KONIECaMM A
‘Gas Barbecues <

Nerkoil nepeBo3Ku, KOTopas cknaablBaeTca

110 BepTUKanM Ans yno6HOro XpaHeHus,

B TOM UMC/Ie HacTeHHOr0. beonacHo
YCTaHaBNIMBAETCA B YCTOIUMBOE
BEPTUKAJIbHOE NONOXeHME. Pa3aBIKHbIE
HOXKM ObICTPO 1 NIETKO packnapblBatTca,
6naropapa uemy obecneunBaetca
YCTOIYNBOE NONOXKEHME TPUNA.

Spacious Side Shelves with Integrated Towel and Porcelainized Cast Iron WAVE" Cooking Grids ACCU-PROBE' Temperature Gauge Superior wind proof design holds heat in Dual stainless steel burners for direct or indirect grilling ~~ Instant JETFIRE Ignition

Utensil Holders (TQ285X) Parrillos WAVE" de hierro fundido vitrficado Indicador de temperatura ACCU-PROBE’ Disefio superior resistente al viento que retiene el Dos quemadores de acero inoxidable para coccion Sistema de encendido instantdneo JETFIRE
Amplia repisa lateral con porta utensilios y colgador  Griglie di cotfura in ghisa porcellanata WAVE™ Misuratore della femperatura ACCU-PROBE calor en el inferior directa o indirecta Immediata accensione JETFIRE

para pafios integrados (TQ285X) Uyrykhble pewwetku Ans roroski WAVE ¢ Tepmowmerp ACCU-PROBE Design avanzato a prova di vento per non Due bruciatori in acciaio inox per una grigliata diretta  MroBenHbiit 3anan JETFIRE

Mensole laterali spaziose, con porta-utensili e ganci -~ ¢apdoposbim nokpbiTuem disperdere il calore o indiretta

per canovaccio integrafi (TQ285X) TpeBOCXOAHbIE BETPO3ALUMTHDI AU3alTH [IBoiiHble ropenku 13 HepaseloLLieii CTany Ana

BmecTuTenbHble 60KoBble MOMKM CO yAepXuBaeT Tenno BHyTpn NpAMOro Wiu HenpAMoro NOAXXapuBaHNA Ha rpune

BCTPOEHHBIMY fiepKaTensAMI JinA IONI0TeHeL| 1
KYXOHHbIX NpUHaanexHocTeii (TQ285X)



Clips laterales para quardar las repisas laterales cuando no se utilicen
Especiero de acero inoxidable con abrebotellas incorporado

Ganchos resistentes para colgar las parrillas cuando no se utilicen
Dos ruedas de gran famaiio resistentes a la infemperie y patas robustas con revestimiento
de pintura en polvo plateada

Esfilosa parte delantera que oculta la bombona de propano

Dos quemadores y herrajes en acero inoxidable

Indicador de temperatura ACCU-PROBE

Tapa alta WeatherGuard™ de gran duracion en aluminio fundido
Parrillas WAVE de hierro fundido vitrificado

Asas laterales para un traslado fdcil

Tubo flexible de 0,9 m y valvula para bombonas de 3, 5y 7 kg
Disefio ultracompacto, muy fdcil de instalar y usar

Asa ergonémica con aislamiento térmico

S~ N —

oo Row

Gangi laterali per 'immagazzinamento delle mensole laterali quando non in uso
Viassoio per i condimenti in acciaio inox con apribottiglia infegrato
Ganci durevoli per appendere le griglie di cottura quando non in uso
Due grandi ruote resistenti alle infemperie, montate su robusti supporti in acciaio verniciato
a polvere in colore argentato
Frontalino per nascondere la bombola di propano
Due bruciatori e componenti di ferramenta in acciaio inox
Misuratore della temperatura ACCU-PROBE”
Ampio e resistente coperchio WeatherGuard™ in alluminio pressofuso
Griglie di cottura WAVE  in ghisa porcellanata
- Maniglie laterali per facilitare il trasporto
- Tubo da 90 cm e regolatore per bombole da 3, 5 ¢ 7 kg
- Design ultra compatto, di facile assemblaggio e utilizzo
- Maniglia ergonomica termoisolante

S~ N —
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= |- DOKOBbIE 3aXUMbI 1A XPaHEHUA HENCMOMb3yeMbIX G0KOBbIX MONOK
2-  [lopcTtaBKa AnA npunpas 13 HepxkasetoLLeli CTany co BCTPOEHHOI OTKPbIBaNKoii AnA 6yTbinok
3-  HapexHble epxaTenyt AnA XpaHeHUA HENCMONb3yeMbX PeLLeToK A8 FOTOBKM
4 - bonblune IByXKOMMOHEHTHblE KOeca, CToiikue K aTMOCOepHbIM BO3AEICTBIAM C KpenKUMU
CTaNbHbIMU ynopamu ¢ cepebpAHbIM HanblneHnem
5- 3a cTunbHoil nepeaHeil NaHeNbio CNpATaH NPonaHoBbIii 6annoH
6-  [IBoiiHble ropenku 1 MeTananyeckve AeTanu 13 HepxaselolLieil cTanu
PR0285 Assembled size: 74 cm w x 47 cm d x 38 cm h 7~ Temneparyphei garan ACCU-PROBE :
Assembled size with PRO285 Grill: 122 om w x 52 cm d x 108 ¢m h 8- [Jlonroeynan Bbinyknas kpbiluka WeatherGuard u3 autoro anomunua
Cart kit only with side shelves in storage position: 77 cmwx52cm dx 71 cm h 9-  YyryHHble pewetku Ana rotoku WAVE ¢ haphopoBbIM NoKpbITeM
PRO285:12.93kg | PRO285 - STAND: kg 10-  BoKoBble pyuKy AnA NIErkoii nepeHockin

11- 0,9-MeTpOBbIil LLNAHT U PerynaTop ANA KPYNHbIX 6aK0B BecoM
3,5n7kr

12- YnbTpakoMNaKTHbIN A3ailH, NerkocTb B yCTaHOBKe U
CMONb30BaHMN

13- proHoMIMYHaA pyuka He HarpeBaeTca




CART OPTION

: A stable cart with removable side shelves
"J TRAVEL Q PRO T R AV E L Q P R O offers convenient features including; stainless

A > 4.1 kW12 burners steel condiment holder and bottle opener;
PR0285 with Optional Cart Kit with Side Shelves lo spacious side shelves that offer extra prep
areq; stylish front panel hides the propane tank
= 2| Stainless steel ' and durable hangers store the cast iron grids
e [ = ) . ey condiment fray with and shelves while not in use.
) T . integrated bottle

OPCION DE CARRO

Un carro estable con repisas laterales
extraibles que incluye prdcticos accesorios
como un especiero y un abrebotellas de acero
inoxidable, amplias repisas laterales que
aportan mds superficie de trabajo, un estiloso
panel frontal que oculta la bombona de
propano y colgadores resistentes para guardar
los parrillas de hierro fundido y las repisas
cwando no se utilicen.

opener

1| Side clips for storing side shelves when not in use s 3] Durable hangers for
storing cooking grids

while not in use

7| ACCU-PROBE’
Temperature Gauge

6| Dual stainless steel
burners and hardware
components

OPZIONE CARRELLO
Un robusto e stabile carrello con mensole laterali
rimovibili dotato di pratiche caratteristiche

8| long lasting WeatherGuard
high top cast aluminum lid

41 large, weother come ad esempio: vassoio per i condimenti e
proof two-piece apribottiglie in acciaio inox; mensole laterali

13| Ergonomic Cool 9| Porcelainized Cast Iron wheels W”"“STUF_dY spaziose per offrire una pib ampia superficie di
WAVE’ Cooking Grids steel |695 with silver lavoro; frontalino per nascondere la bombola

powder coat di propano; robusti ganci per immagazzinare le

Touch handle
griglie in ghisa quando non in uso.

Pl?ozaf-sm,)

OYHKLMWN TENTEXKKN
YcToiunBasA Tenexka co CbeMHbIMI
60K0BbIMI MONKaMy 06najaeT pALoM
YAO6HbIX ONLMIA, TaKNX KaK: fepaTenb
5| Stylish front hides propane tank LTI B A I el
Side handles for eas €0 BCTPOEHHOI OTKPbIBANKOi Ans
10] Si . Y 6yTbINOK; BMECTUTENbHbIE 60KOBbIE
carrying NOJKM C AONONHUTENbHOI paboyeit
NNowazbIo; CTUNbHAA NepeaHAA NaHeNb
ANA NPONaHoBOro 6annoHa  HaaexHble
Aepxatenu AnA XpaHeHna Hencnonb3yembix
UYTYHHBIX PELUETOK 11 MONOK.

PRO285

12| Ultra compact design,
easy fo sefup and use

11] 0.9m hose and regulator for 3, 5, 7kg full size tanks

b

',..r"

Porcelainized Cast Iron WAVE High top lid for large cuts of meat

Ergonomic Control Knobs Stainless steel condiment tray with Dual stainless steel buners for direct or Instant JETFIRE" Ignition Spacious Side Shelves with ainize _
Mandos ergondmicos integrated bottle opener indirect grilling Sistema de encendido instantdneo JETFIRE™  Integrated Towel and Utensil Holders (00!““9 Grids ) I Tapo alta para porder cocinar cortes grandes
Manopole di controllo ergonomiche Especiero de acero inoxidable con Dos quemadores de acero inoxidable para Sistema di accensione istantanea JETFIRE Amplias repisas laterales con porta utensilios y P“"”"“ .WAVE de h'er fundido vitrficado de came

Griglie di cottura in ghisa porcellanata WAVE™  Ampio coperchio per grandi tagli di carne

abrebotellas incorporado coccién directa o indirecta MrHoBenHbiit 3anan JETFIRE™ colgador para pafios integrados

IProHOMUYHbIE KHOMKM PerynupoBKit
YyryHHble pewetk Ana rotoski WAVE ¢ Bbinyknas Kpbiluka Ans NPUroToBAEHUA

Vassoio dei condimenti in acciaio inox con Due bruciatori in acciaio inox per una Mensole laterali spaziose, con porta-utensili e

apribottiglia integrato grigliata diretta o indiretta ganci per canovaccio integrati $apgopoBbiM MoKpbITHEM GonbLuMX KyCKoB MACa
nOﬂ(TaBKa ANA Npunpas u3 ﬂBOﬁHble ropenku 3 Hep)KaBElOLLlEVI BmecTuTenbHble 60K0Bble NONKN O

HEpN(aBeIOLI.leM CTanu co B(TPOGHHOVI CTanu AnA NPAMOro UAu HenpaMoro BCTPOEHHbIMU AiepXKaTenamu AnA nonotexey

OTKpbIBaNKO# ANA 6yTbINOK no/KapUBaHIA Ha rpune W KYXOHHbIX MPUHAANEXHOCTER

(PRO285-STAND) (PRO285-STAND)
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6-
7-
8-

Tapa con pestillo

Funciona con cartuchos de gas tipo Primus de 430-460 g o
puede sustituirse el regulador para conectar tangues de propano
mds grandes

Botdn para encendido

Bandeja recogegrasa extraible con pestillo

Soportes opcionales para barcos, caravanas y balcones

No necesita montaje

Patas plegables

Quemador tubular de 3,1 kW en acero inoxidable

Fabricada en acero inoxidable 304 para una gran durabilidad

Coperchio con blocco

Utilizza bombole sile Primus da 430 a 460 g; in alternativa,
sostituire il regolatore per collegare bombole a propano di
misura maggiore

Pulsante di accensione

Vassoio di scolo rimovibile, con blocco

Fissaggi opzionali per barche, camper e balconi

Nessun assemblaggio necessario

Supporti pieghevoli

Bruciatore tubolare in acciaio inox da 3,1 kW

Struttura durevole interamente in acciaio inox 304

Kpbiwwka ¢ 3awenkoit

Vicnonb3yiite ra3oBble 6annoHbl Primus 06bemom ot
430 rp po 460 rp unu ycTaHoBWTe NepexofHIK ANA
MOAK/IOYEHNA CTaHAAPTHOTO Fa30B0ro 6asnmnoHa
Knonka Bkntouenuna

CbeMmHbIil NOAAOH ANA CTOKA XKMpa C 3aLLenKoii
[IpuobpeTtaemble OTAENbHO NOACTABKA, iepXKaTesb U
KpenneHue K 6ankoHy

(bopka He TpebyeTca

CKnaablBaloLLNECs HOXKKN

Tpy6uatas ropenka u3 HepxaseloLLieil cTanm
MOLHOCTbI0 3,1 KBT

[inA LONroBeYHOCTIN BCe KOHCTPYKLNA BbINONHEHA 13
HepxaBetowweil cranu AlSI 304

FREESTYLE MARINE

> 3.1 kW
PTSS165

1| Locking lid -—I

9| All 304 stainless
steel marine grade
construction for longevity

2| Uses 430g to 460g
Primus style gas
carfridges or replace
regulafor to connect to
larger propane cylinder

8| Stainless steel tube

burner 3.1 kW

L |

i,

7| Fold away legs )

6| No assembly required .—|

4| locking,

5| Optional boat, RV and balcony mounts removable drip 3| Push button ignition
tray

A4 cm

23 cm

Primary Cooking

55ecmx 31 emx2bcm | 7.3 kg

Great for use on boats Tube Bumer & Sear Plate Carry Bag Optional Marine Mounts

Barbacoa idénea para barcos Quemador tubular y placa de sellado Funda de transporte Soporfes opcionales para vehiculos marinos
Perfetfo per la barca Bruciatore tubolare e piastra per lu scottatura Sacca da frasporfo Supporti opzionali per barca

[ petuieite 1A UC Tpy6uatas ropenka i nNacTuHa A Xapki Maca Ygo6Has cymka MpuoGpetaemble 0TAENbHO MOACTABKI
Ha nogKkax




NAPOLEON" EXCLUSIVE GRILLING

Turn Your Gas Grill info a Charcoal Grill

A Napoleon™ Exclusive! The opfional charcoal /smoker tray gives you the freedom
to switch from gas to charcoal with relative ease. Simply remove the cooking grids
and sear plates and place the tray directly on the burners, fill with charcoal and light
using your gas burners. Replace your cooking grids and now you're charcoal grilling!

Convierfa su barbacoa a gas en una barbacoa a carbdn

iProducto exclusivo de Napoleon’! La bandeja opcional para ahumar con carbon
le da la libertad de cambiar de gas a carbon con relativa facilidad. Solo fiene
que refirar las parillas de coccién y las placas de sellado, colocar lo bandeja
directamente sobre los quemadores, echar el carbdn y encender los quemadores de
gos. Cologue de nuevo sus parillas de coccidn y. .. jya esfd cocinando al carbdn!

Trasformate il vostro grill a gas in un grill a carbonella
Un'esclusiva di Napoleon®! Il vassoio opzionale per carbonella/affumicatore vi
regala la possibilita di passare dal gos alla carbonella in maniera relativamente
semplice. Sord sufficiente rimuovere le griglie di cottura e le piastre di scottatura,
porre il vassoio direttamente sui bruciatori, riempirlo quindi di carbonella e
accendere i bruciatori o gas. Ecco fatto: per cucinare a carbonella basta togliere
le griglie di cottural

CAEJ'IHVITE MaHran U3 BaLLEro ra3oBoro rpuna

ToKynaembiii 0TA€NbHO NOAAOH ANA iPEBECHOTO YINA €T BaM BO3MOXHOCTb CAlenaTh
MaHran u3 ra3oBoro rpuna. Mpocto y6epuTe peiwieTKy v alLuTHble NAACTUHbI, MOCTaBTe
NOLAI0H NPAMO Ha Fa30Bble FOPerK, HaMONHUTe ero iPeBeCHbIM yrem U pasorpeiite
€ro U3N0MIb3yA ra3oBble roPeNKiL. YCTaHOBUTE PeLlieTKy Ha MecTo U Tenepb Bbl MoXeTe
TOTOBWTb Kak Ha MaHrane!

Infrared Technology

Napoleon” infrared grills use ceramic burers with thousands of evenly spaced flame
ports to generate infrared radiant energy. The flame energy is absorbed by the
ceramic, which then glows and heats up to an incredible 980°C. This remarkable
SIZZLE ZONE" heat intensity quickly sears your food to lock in moisture and flavour.
The results are unmistakable - succulent, flavourful food in o much-reduced grilling
time, saving fuel and money.

Tecnologia por infrarrojos

Las barbacoas por infrarrojos de Napoleon” ufilizan quemadores cerdmicos con
miles de orificios de llama distribuidos de manera uniforme para generar energia
radiante. La cerdmica absorbe la energia de la llama, lo que la forna incandescente
y permite que llegue a calentar a una temperatura de 980°C. La intensidad
del calor de lo superficie SIZZLE ZONE'sella rdpidamente sus alimentos para
mantenerlos jugosos y llenos de sabor. Los resultados son inconfundibles: unos
platos sabrosos y suculentos asados en mucho menos tiempo, con el consiguiente
ahorro de combustible y dinero.

Tecnologia a infrarossi

I giill o infrarossi Napoleon® si avvalgono di forelli in ceramica con migliaia di
ugelli uniformemente distribuiti per generare energia radiante a infrarossi. L'energia
della fiamma viene assorbita dalla ceramica, che di conseguenza brilla e scalda
all'incredibile temperatura di 980° C. Questo eccezionale calore SIZZLE ZONE
sigila istantaneamente il cibo per mantenene morbidezza e sapori. Il risultato
& inequivocabile — cibi succulenti, ricchi di sapore, in un tempo di cottura molto
ridotto e un risparmio di combustibile e di denaro.

VIndpakpacHaa TexHonorua [oToBKN

Wndapkpactble rpunn ot Napoleon® uc ThICAYM P MUKpO-
TOPeNoK ANA CO3AaHUA UHOPAKPACHOTO M3NYYeHNUS. IHEPrUA ThiCAY MUKPO-TOpenok
HarpeBaeT kepamuyeckyio ocHoBy fio Temneparypbl 980° C. 31a Temneparypa no3gonser
6bICTPO 06XaPUTb MULLY, He BbICYLINBAA ee. Pe3ynbTaT HeNb3A He 3amMeTuTb - 6noaa

M3YMUTENbHOTO BKYCa NpUT

A BbicTpee, BPEMS, a3 U JeHbI .

Rear Burner Rotisserie Cooking

The rear rofisserie burner heat waves quickly seal and lock in the juices for superior
tenderness. Restaurant style results and perfect self-basting roasts every fime.
Rotisserie cooking allows the food to seltbaste, sealing in the juices while browning
the outside surface. Use the rotisserie method of cooking for large cuts of meat like
roasts, poultry or legs of lamb. There are so many advantages to rotisserie cooking,
meats are generally juicier, self-basted and slow roasted.

Coccion con el asador giratorio del quemador posterior
Las ondas térmicas del quemador posterior con asador giratorio sellan rdpidamente
el exterior de los cames atrapando el jugo en su inferior y consiguiendo que queden
deliciosamente fiernas. Se obtienen resultados dignos de un restaurante y carnes
asadas a la perfeccién en su propio jugo. El asador giratorio permite que lo came
se ase en su propio jugo, consiguiendo que quede jugosa por dentro y dorada
por fuera. Utilice el asador giratorio para cocinar cortes de came de gran tamafio
(piezas de care para asar, aves o, piemas de cordero). Las ventajas de cocinar con
el asador giratorio son innumerables, las carnes quedan generalmente mds jugosas
al asarse lentamente en su propio jugo.

Cottura stile rosticceria sul bruciatore posteriore

Le ondate di calore generate dal bruciatore posteriore per la rosficceria sigillano
rapidomente i liquidi per offrirvi una came tenera. | risultati sono sempre degni di
ristorante. La cottura in stile rosticceria consente di sigillare i liquidi di cottura e di
dorare |'esterno delle cami. Utilizzate questo sistema per grossi tagli di came quali
gli arrosti, il pollame o i cosciotti di agnello. Le cami risultano generalmente pit
succose, rosolate & vengono arrostite lentamente.

TexHonorns rotoBKM Ha Beprene
3apHaA uHGpaKkpacHas ropenika obecneunBaer BbiCTpoe 3anekaHue, He BbiCyLIMBAA
nuwy. B pesynerare nonyyatotca 6niofa pectop 0 KauecTa 1 HenpeB3oiifieHHoro

Power Side Burner

A new innovative design, exclusive to Napoleon Grilling, is the two-stage power side
burmer with a circular centre infrared burner and an outer flame burner for versatile
cooking methods. It includes a reversible porcelainized cast iron cooking grid for
round wok frying on one side and flat pan frying on the other, and the contour
construction ensures consistent and even cooking for deliciously unbelievable
resulfs.

Quemador lateral dual

£l quemador lateral dual es un nuevo disefio innovador, exclusivo de Napoleon
Grilling, que aporta versatilidad de coccidn con un quemador circular por infrarrojos
en el cenfro rodeado de un quemador a gs. Induye una parilla reversible de
hierro fundido vitrificado con un lado para woks de base redondeada y otro para
sartenes planas. L construccion del contorno permite una coccion con temperatura
consfante y uniforme.

Potente fornello laterale

Un nuovo design innovativo, esclusivo di Napoleon Grilling,, presente nel potente
fornello laterale a due fosi, con un fornello inferno a infrarossi e uno esterno con
fiamma per consentirvi di utilizzare mefodi di cottura versatili. Questo nuovo
forello include una griglia di cottura in ghisa per la frittura con la wok rotonda da
una parte, e dall'altra una padella piana. La costruzione sagomata garantisce una
cottura uniforme e risultati incredibilmente deliziosi.

MoluHas 60KoBas ropenka

IBYXyp Topenka ¢ Kpyrnoi UeHTpanbHoil MHPpaKpacHoit
TOPENKOil 11 HapyXHOii TOPenKoil ANA pasHo06pasHbIX METOAOB FOTOBKM UCTIONHEHA
B VIHHOBALVOHHOM Au3aiiHe, npucyliem Tonbko Napoleon Grilling. OHa BKniovaet
NepeBopauyBAIoLLYIOCA YyryHHYI0 PELLIETKY ANA XapKu Ha KPyrnom KoTenke ¢ 0AHO
CTOPOHbI M NAIOCKOI CKOBOPOAE — C APYrOiA, @ MUHeiiHaA KOHCTPYKLWA obecneunsaet

BKyca. [0TOBKa Ha BepTene obecneunsaer p DHoE pacny Xapa no
BCeii NOBEPXHOCTU NpUroToBAAEMOro 61toaa, NPUAABAA eMy BOCXUTUTENbHbIN BIA U
obecneynBas OTNMYHBII HEXHBIA BKYC. Vicnonb3yiiTe 5TOT MeTOA ANA NpUroToBReHus
60nbLUMX MACHDIX BbIPE30K, NTULLI UK 6apaHbiux Hoxek. OHW MonyyaTca couHee,
HeXHee 11 3axapuctee.

10 NPOXapKy ANA NPUroToBNEHNA HEBEPOATHO BKYCHbIX 6niog.

L P
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67731 (harcoal Smoker Tray
Bandeja para ahumar con carbén

Vassoio per I'affumicatore a carbonella
MoZ0H APEBECHOTO YA ANA KONTUAbHN

67011 Smoker Pipe
Tubo ahumador

Tubo affumicatore
KontunbHas Tpy6a

56011 3in 1 Non-Stick Rib/Roast Rack

Rejilla antiadherente 3 en 1 para costillas o asados
Supporto "3 in 1" antiaderente per cosfine e arrosti
AHTUNpUrapHan noAcTaBKa Ans pebpblluek u MAca «3 B 1»

67400 Indirect Cooking Baskets 67800 Charcoal Starter

Cestas para coccion indirecta Encendedor de carbon

Cestelli per la cottura indiretta Attrezzo accensione carbonella

PewweTku [AnA KonyeHua Cncrema noaXura Ana apesecHoro yrna

Cast Aluminum Griddles 56018  Stainless Steel Griddles
Planchas de aluminio fundido Planchas de acero inoxidable

Piastre in alluminio pressofuso Piastre in accigio inox
AntomuHueBble NPOTUBHN ANA rpuna npOTI/IBHI/I ANA rpuna u3 Hep)KaBEIOLLleI;I cTanun

57010 Mulfi-Use Basket
Reiilla para costillas en acero inoxidable (esta mulfiusos
Supporfo in acciaio inox per costing Cestello multi-uso

70009 Stainless Steel Rib Rack

HQp)KaBEIOU.laﬂ NnoAcCTaBKa ana pe6pb|LueK MHOI’O(I)yHKLI,I/IOHaﬂbHaFI pelleTka



56020 Wok & Beer Can Chicken Roaster 56021 Stainless Steel Chicken Roaster

Wok y asador para pollo sobre una lafa ensartada Asador de pollo de acero inoxidable

Wok e supporto per il pollo alla birra Supporto di cottura per pollo in acciaio inossidabile

Bok 1 Hacagka ana npuroToBneHA Kypuubl Ha 6aHke ¢ iuBoM Dopma-pocTep 13 HepxaBeloLLeil CTany AnA 3anekaHua KypuLibl

F

64007 Rofisserie Shish Kebab Wheel 64003  Tumble Basket
Rueda giratoria para cocinar Shish Kebab (esta giratoria
Spiedo rotante per kebab Cestello rotante

Kpyrnbiii gepxaTenb Wwamnypos And Wwatunbika Bpawatowascs cetka

[

62008 Large Drip Pans 65042  Rofisserie Kits
Bandejas recogegrasa grandes Kits para asador giratorio
Vassoi di scolo di grandi dimensioni Kit per rosticceria

Fny60|<|/|e JIOTKK ANA CTOKA Xunpa BepTen cAepxarenammn

56003  (ast lron Skillet
Sartén de hierro fundido
Bistecchiera in ghisa
YyryHHas ckoBopoga

=

70016 6 Piece Skewers

6 pinchos

6 forchettoni

L”aMﬂyphI ANA WallblKa, 6 LUTYK B ynakoBKke

Rotisserie Motors with Light

Motores para asador giratorio con iluminacion
Motori per il girarrosto, con luci
IneKTponpuBoz BepTeNa ¢ NoACBETKOI

oaro oa (@] eSS plcaao
poco de salsa Pe
aqgre POCO ae epolla O
a|o aao, O ae enaa
d ed daa
NAPOLEON
» : D |
BARDAGURA
| POR INFRARROJ(




EVERYDAY GRILLING ACCESSORIES

DER A
> A PFER A
Q do acquistate una :
bistecca di grandi dimensio p |__'.._:__..' "?1!, 3 N W
eglietene una con spessore
orme d . 55005  Stainless Steel Silicone Brush 70018 Silicone Basting Brush 55015  Stainless Steel Tongs
\ atevi che il taalio sia Brocha de acero inoxidable y silicona Brocha de cocina de silicona Pinzas de acero inoxidable
Pennello in silicone e acciaio inox Pennello in silicone Pinze in acciaio inox
el MIGHor, con venaiure che CUAMKOHOBAA LLETKA € PYYKOiA U3 HepaBeloLLieli CcTany CUNUKOHOBAA L{ETKa ANIA MOMMBAHIA KUPOM BO BPEMS XKapKi Llunubi 13 HepaBetoLLiei cTany
a era O enere a aella
arne. Quanto migliore sara
a qualia aella e anto
ore sara ia O a o e a
PAa a a eloce a a
ona enio a e a
o e salsa per BBQ

emenie arreraro O Sp O
a ailsa O esie e e o d
acefo, un po' di cipolla e aglio 70003  Pizza Spatula 70010 Professional Spatula 55207  Chef's Knife
ati, oppure siate crea Espdtula para pizza Espdtula profesional Cuchillo cocinero
e inventate voi una nuova salsa Spatola per pizza Spatola professionale Coltello da chef
KyxoHHas nonatka ans nuupl MpodeccnoHanbHas KyXoHHas nonatka MoBapckuit HOX

- ———
fa >

»

70019 3 Piece Tool Set 70031 Professional 5 Piece Tool Set with Easy Lock Tongs
Juego de 3 utensilios elementos Juego profesional de 5 utensilios

Set di 3 utensili Set di 5 utensili professionali

Habop akceccyapos u3 3 npegmetos MpodeccnoHanbHblit Habop 13 5 npeameTos

68285/68286/68287

Grill Covers and Carry Bag for 285 TravelQ” Series

Fundas y bolsas de transporte de barbacoas para la Serie 285 TravelQ
Protezione per grill e sacche da trasporto per la serie 285 TravelQ"
Yexnbl AnA rpuns v nepeHocHas cymka ans cepun 285 TravelQ Series



62011 Brass Grill Brush

Cepillo de latén para barbacoa

Spazzola in oftone

NNaTyHHas WeTKa ANA YMCTKI peLLeTKi

70006 Digital Thermometer
Termémetro digital

Termometro digitale

Llndposoit Tepmometp

62135 Grilling Apron
Delantal especial para barbacoas
Grembiule da cucina

KyxoHHblii dapTyk

62035  Stainless Steel Grill Brush
Cepillo de acero inoxidable para barbacoa
Spazzola in acciaio inox

LLleTka AnA YMCTKI PeLLETKIA C pyuKoii U3 HepxaBelolLieii cTan

70005  Salt Grinder
Molinillo de sal

Macina sale

MenbHuua ana conn

62140 Heat Resistant Gloves
Guantes con aislamiento térmico
Guanti fermo-resistenti
*KaponpouHble pyKaBuLpl

62005  Venturi Cleaner

Limpiador Venturi

Attrezzo pulizia tubi Venturi

Llomnon ana ynctku Tpy6Kky Bentypu

= B

70004 Pepper Grinder
Molinillo de pimienta
Macina pepe

MenbHuua Ana nepua

Grill Covers

Fundas para barbacoas
Teli i protezione per il grill
Yexnbl Ha rpuiib

CEKPET
BE3YMPEYHOIO
CTENKA

lMpu NoKyrKe BblbupanTe cTemnK,
KOTOPbI IMEET PaBHOMEPHYHO
TONWMHY (MPU6An3mTenbHoO 3,5
cm). MNokynarite MACO BbICLIErO
KayecTBa C NPOXUIKaMU Xu1pa,
4TO 06ECneUnT eMy HEXHbIV
BKYC Noc/ie MPUroTOBNIEHNA.
Yem nyylue KauecTBo MACa, TeM
BKyCHee byneT cTeik. Ytobbl
6bICTPO NPUTOTOBUTDL COYC,
pa3meLlarite KynieHHbIN B
Mara3suHe coyc ans 6apbekio
C MEeNKO Hape3aHHbIM NepLem
4nnu, fobaBbTe HEMHOTO
BYCTEPCKOro Coyca, HEMHOro
YKCyca, HEMHOTO Hape3aHHOro
CBEXKEro penyaTtoro jiyka unu
YecHOKa, 6o 4To-HMOYAb elle
1o CBOEMY BKYCY.

OKCMNEPTbI MO

FA30BbIM N UHOPAKPACHbIM

rPUIAM




PEPPER AND TOMATO
RACK

Stuff your favorite foods, like rice and
chicken info peppers and tomatoes for an
easy, tasty meal.

REJILLA PARA PIMIENTOS
Y TOMATES

Rellene sus pimienfos y tomates con sus
ingredientes preferidos, como arroz y pollo,
para preparar una comida sencilla y sabrosa.

GRIGLIA PER PEPERONI E 70014 Stainless Steel Rotating Skewer Rack 56080 Reversible Griddle for 285 TravelQ Series 56029 Stainless Steel Tomato/Pepper Roasting Rack
POMIDORO Soporte con pinchos giratorios de acero inoxidable Plancha reversible para la Serie 285 TravelQ Rejilla de acero inoxidable para asar tomates y pimientos

Farcite i peperoni e i pomidoro, ad esempio, Viassoio in acciaio inox per forchettoni rofanti Griglia reversibile per la serie 285 TravelQ Griglia in acciaio inox per peperoni & pomidoro

con riso e pollo - un pasto semplice e saporito [Topz0H ANA NOBOpauMBaHMA LLAMNYPOB U3 HepKaBetoLLeil CTanu [IByXCTOPOHHMI NpoTUBeHb AnA cepun 285 TravelQ Series llonHoC ANA 3aneKkaHnA TOMaToB 1 NepLes 113 HepxaBeloLLieli cTanm

nogHocC anA nepLEB N
TOMATOB

Oapuwupyiite nepubl 1 TOMaTbl BaLIMMM
NO6UMBIMU NPOAYKTAMU, TAKUMH KaK
PUC 1 KypUHbIi dapLy, AnA bbicTporo
MPUrOTOBAEHNA BKYCHBIX 67104,

WOOD CHIPS
Add a hint of smokiness to your favorite

foods with a Napoleon® Smoker Tube S . - =S—
and wood chips in different flavors. — -
P 56028 Stainless Steel Pepper Roasting Rack 70020 Universal Handle light 70021  Dual Universal Handle Lights
ASTILLAS DE MADERA Rejilla de acero inoxidable para asar pimientos Luz universal con soporte para barra Dos luces universales con soporte para barra
Ariada un toque ahumado a sus Griglia in acciaio inox per peperoni Luce universale da maniglia Due luci universali da maniglia
alimentos preferidos con el fubo de MoaHoC ANA 3anekaHna NepLeB U3 HepXaBetoLLeli CTanu YHUBepcanbHblii GoHapuK A pyukn [IBoiiHble yHUBEPCanbHble GOHAPUKN ANA pyyek

ahumado v los astills de distintos
sabores de Napoleon”

TRUCIOLI IN LEGNO
Aggiungete un accenno di affumicatura
ai vostri cibi preferiti con un
affumicatore Napoleon® usando trucioli
all'aroma di legni diversi

LLEMA

ToToBbTe Bawm niobumble 6topa ¢ Ay, =
AbIMKOM C NOMOLL b0 KONTUNbHOM pr6KVI \“ -
Napoleon®  wenbl U3 pasHbix epesbes 66285  Caravan Connection Hose for 285 TravelQ” Series 56090 Porcelain Enamelled Cast lron Plancha 70012 Professional Cutting Board Set and howls
PAE TS (A DARTITD L L Tubo flexible para conexion a caravanas para la Serie 285 TravelQ Plancha de hierro fundido vitrificado Juego profesional de tablas de corfar y cuencos

Tubo di raccordo per roulotte per la serie 285 TravelQ" Piastra in ghisa porcellanata Set di taglieri professionali

Llinanr Caravan Connection ana cepun 285 TravelQ™ Series YyryHHas nnanya ¢ papdopoBbIM NOKpbITHEM MpodeccroHanbHbIii Habop pazaenouHbIX 0COK




ROTISSERIE COOKING
Allows the food to self-baste, sealing in the
juices while browning the outside surface.
Use the rofisserie method of cooking for
large cuts of meat like roasts, poultry or
legs of lamb. Meats are generally juicier,
self-basted and slow roasted.

COCCION CON

70060  3-in-1 Burger Press Kit 71285  Warming Rack for PRO285 TravelQ” Series New Cleaning Line ASADOR GIRATORIO
it para prensado de hamburguesas Rejilla para mantener el calor para la Serie PRO285 TravelQ Nuevos accesorios de impieza Este método permite que lo carne se ase
it stampo per hamburger 3-in-1 Vassoio scaldavivande per la serie PRO285 TravelQ Nuovi accessori per la pulizia en su propio jugo, consiguiendo que quede

Ha6op zin GyprepoB 3 8 1 PewweTka fin1A pasorpeBa Ana cepum PRO285 TravelQ HoBble npucnocobneHms AnA YUCTKM jugosa por dentro y dorada por fuera. Utilice

_ el asador giratorio para cocinar cortes de
carne de gran tamafio (piezas de carne para
asar, aves o piernas de cordero). Las cames
quedan generalmente mds jugosas al asarse
lentamente en su propio jugo.

COTTURA STILE
ROSTICCERIA

La cottura in stile rosticceria consente
di sigillare i liquidi di cottura e di dorare

N i Sy A I'esterno delle cani. Utilizzare questo
70024 TravelQ™ 3 Piece Toolset 62012  TravelQ" Grill Brush with Brass Bristles 56008  (ast Iron Sizzle Platter 5'5|T|em” [P Tf’g!‘ q““"llg"L“”OS"'_ il
Juego de 3 utensilios TravelQ Cepillo para barbacoa con cerdos de latdn TravelQ Fuente de hierro fundido po ﬁme of mc;om tl agneflo. e carmi "
Set di 3 attrezzi per TravelQ Spazzola in ottone per grill TravelQ Piastra di scottatura in ghisa i i
Habop u3 Tpex npu6opos TravelQ llleTka AnA YMCTKM rpuna ¢ MeHbIMY LeTHKamu TravelQ UyryHHoe 61100 AnA 0bxapku ¢ :

MPUTOTOBJIEHUE HA
BEPTEJIE

lo3BonAET MACY NOAXapUTLCA A0
anmneTuTHOM KOPOUKH, HO He NyCTUTb

COK. lcnonb3yitte rpunb AnA roToBKY Ha
BepTene 60/bLLIMX KYCKOB MfACa: FOBAAUHbI,
JOMaLLIHeil NTLbI M MACa ArHeHKa. Maco
1I0JTY4aeTCA COYHbIM, IPOXKAPEHHBIM V1 C
PYMAHOI! KOPOUKOIA.

-
67020  Wood Chips Starter Kit 62145  Heat Resistant Glove 71022  Universal Warming Rack for 57cm Charcoal Kettles

it de encendido para astillas Guante con aislamiento térmico Rejill universal para mantener el calor apta para barbacoas de carbén
Kit accensione trucioli di legno Guanto fermo-resistente de 57 cm de didmetro

HauanbHbiii KOMINEKT Lwenbl TepmoycToitunBas nepuarka Vassoio scaldavivande universale per i grill sferici a carbonella da 57 cm

YHuBepcanbHas peLueTka AnA pa3orpeBa Ha yrnax Ana Kota
JVaMeTpom 57 cm




THE ANATOMY OF THE PERFECT GRILL

NR

3-
4-

Sistema de coccin con dos tapas que incluye dos quemadores inferiores por infrarrojos
SIZZLE ZONE"y un calentador tubular de acero inoxidable entre ellos.

Repisas laterales de acero inoxidable de gran calidad con portabebidas, cubitera/recipiente
para adobado y tabla de cortar integrados

Sistema de coccién en acero inoxidable con con encendido JETFIRE .

Cargador de astillos para ahumar infegrado que se extrae parcialmente para una recarga 7-
fdcl y se prende mediante un quemador tubular a gas reservado para ese uso

Disponible como unidad a gas natural o a gas propano 8-
Sistema di cottura a due unitd con due bruciatori inferiori @ infrarossi 6-

SIZZLE ZONE" e, in mezzo, un bruciatore scalda-tubo in acciaio inox
Mensole luterali di alta qualitd, in acciaio inox, con integrafi porfa bevande, cestello per
ghiaccio/marinata e fagliere

Sistema di cottura in acciaio inox con accensione JETFIRE 7-
Il vassoio per I'affumicatore a trucioli di legno infegrato puo essere estratto per un facile
riempimento, & viene acceso con un bruciatore appositamente ideato 8-

Disponibile nella versione a gas naturale o a propano

Cuctema Ans roToBKi ¢ ABOIIHOI FONOBKON, ABYMA OTAENbHbIMY
MHOPAKPACHbIMM HIKHUMU ropenkamin SIZZLE ZONE v Tpy6uatoit HarpeBatoLLeit
TOPENKOi U3 HepKaBeloLLieli CTany nocepeamnHe

BokoBble NoNKY 13 HepixaBeloLLeli CTany BbICLUEro KauecTBa ¢ BCTPOEHHbIMI
[epxaTensammn AnA HanuTKoB 1 BeAAPOM ANA NbAa/MapvHaaa ¢ pasfenoyHoi
JI0CKOiA

(ucTema s TOTOBKY U3 HepxkaBelolLeit cTany ¢ 3ananom JETFIRE

BctpoeHHas KONTUAbHA Ha LLene BbIABUTaeTcA ANA YA0OHON 3arpy3ki n
3QXKUraeTCA C NOMOLLbIO OTAENbHOIA ra30TpyOHOI ropenkm

[JlocTynHbl BApUaHTBI Ha NPUPOAHOM rase 1 mponaxe

Parrilla reversible de hierro fundido con un lado para woks de base redondeada y otro
para sartenes plans. La consfruccion del conforno permife una coccién con temperatura
consfante y uniforme.

NUEVO quemador dual lateral que aporta versatilidad de coccion con un quemador circular
por infrarrojos en el centro rodeado de un quemador a gas

Kit opcional para asar de calidad comercial con 4 espetones para utilizar en el quemador
por infrarrojos posterior

Parillas WAVE' de 9,5 mm en acero inoxidable

Da un lato, griglia di cottura in ghisa reversibile per frittura con la wok rotonda, dall'aliro
una padella. La costruzione sagomata garantisce una cottura uniforme.

NUQVO potente bruciatore a due fasi con fornello centrale circolare a infrarossi ¢ fornello
esterno a fiamma per una maggiore versatilitd di cottura

Opzionale: kit rosficceria di qualita con 4 forchettoni, funzionante con il bruciatore
posteriore a infrarossi

Griglie di cottura in acciaio inox WAVE da 9,5 mm

lepeBopaunBaloLLAACA YyryHHaA peLweTKa ANA KapKin Ha Kpyraom KoTenke
C Of}HOI! CTOPOHBI ¥ MI0CKOI CKOBOPOAE — C APYroii. JIuHeiiHana KOHCTpyKLMA
0becneynBaeT paBHOMEpHYI0 NPOXKapKy.

HOBAf moLwHas iByXypoBHeBas 60K0Bas ropesnka ¢ Kpyrioii LieHTpanbHoii
NHOPaKPACHOI rOPenKoii 1 HapyXHOi ropenkoil AnA pa3Ho06pasHblx METOA0B
TOTOBKM

O7aenbHbIi Habop 13 BepTena 13 kauecTBEHHOro Matepuana 1 4 BUnoK-
(MKCaTopOB AN1A NCMONb30BaHNA Ha 3afiHeil MHdPaKPacHOi ropenke

Pewetki ns rotoBku WAVE 13 HepkaBetoLweii 9,5-MUINMETPOBOI CTani



PRO825RSBI WITH EXCLUSIVE POWER SIDE BURNER

10| 2 large drip pans accessible
from the front

— 1| Twin head cooking system with
two dedicated infrared SIZZLE
ZONE' bottom burners and a
stainless steel tube warming
burner in between

9| Soft closing doors and
drawers

_A——

8| 9.5 mm Stainless Steel — / — —
WAVE" Cooking Grids =3 T & I S

2| Premium stainless
steel side shelves
with integrated
beverage holders
and ice/marinade

bucket with cutting
board

7| Optional quality
rotisserie kit and
4 forks utilizing
the rear infrared
burner

3| Stainless steel cooking system

with JETFIRE" ignition

6| Features a reversible
porcelainized cast iron
cooking grid for round wok
frying on one side and flat
pan frying on the other.
The contour construction
ensures consistent and even
cooking
NEW two-stage power
side burner with a circular
centre infrared burner and
outer flame burner for
versatile cooking methods

L 4| Integrated wood chip
smoker tray pulls out

for easy filling and is lit
with a dedicated gas
tube burner

5| Available as a propane unit
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HOW DOES INFRARED COOKING WORK?

Charcoal is the traditional way of infrared cooking that we are all familiar with. The glowing briquettes emit infrared energy to the food being cooked, with very little drying effect. The Napoleon” infrared burner cooks in
the same way. In each bumer, 10,000 ports each with its own tiny flame cause the surface of the ceramic to glow red. This glow emits the same type of infrared heat to the food, without the hassle or mess of charcoal.
It also provides a more consistent heated area that is far easier to regulate than a charcoal fire. For instantaneous searing, the burners can be set to high, yet they can also be tumed down for slower cooking. The botfom
ling is that Napoleon’s infrared burners produce searing heat for juicier, tastier steaks, hamburgers and other meats.

Still want the convenience of gas, but long for that charcoal flavour? No problem! Napoleon’s charcoal tray lights easily with your gas bumer. Before you begin to use your charcoal tray, you will need to determine how
much charcoal you are going to need to complete the meal. Approximately one layer for burgers or steaks and two layers for roasts or chicken. Pour enough charcoal into the tray to make the layers needed. Stack charcoal
into a cone shape. Remove one sear plate, light the gas burner directly under the charcoal tray and burn on high until the charcoal is glowing red and then turn off the gas burner. Let coals burn until all coals are white on
the surface. With a long handle instrument, spread the coals evenly across the coal grate. Close lid, wait 5 minutes and start cooking!

== H corbén es la forma tradicional de coccion infrarroja que
todos conocemos. Las briquetas desprenden energia infrarroja a lo
comida que se estd preparando, sin apenas secarla. El quemador por
infrarrojos de Napoleon™ cocina de la misma manera. Cada quemador
tiene 10.000 orificios, cada uno con su propia llama diminuta,
que calientan la superficie cerdmica. Esta incandescencia emite el
mismo tipo de calor infrarrojo a los alimentos, sin la incomodidad
y suciedad del carbon. También proporciona una superficie con una
temperatura mds homogénea que se regula con mayor facilidad
que un fuego de carbdn. Se puede obtener un sellado instantdneo
poniendo los quemadores al mdximo o bajar el fuego para lograr
una coccion mds lenta. Lo mds importante es que los quemadores
infrarrojos de Napoleon generan calor abrasador para que los filetes,
las hamburguesas y ofros tipos de cames queden mds jugosos y
sabrosos.

¢ Sigue queriendo las ventajas del gas, pero sin tener que renunciar al
sabor del carbdn? jNo hay ningin problema! La bandeja de carbon
de Napoleon prende con facilidad en el quemador a gos. Antes de
empezar a utilizar la bandeja para carbén, debe calculor la cantidad
de carbdn que necesitard para cocinar. Aproximadamente, una capa
para hamburguesas o filetes y dos capas para pollos y cames asadas.
(oloque la cantidad necesaria de carbén en la bandeja. Disponga el
carbdn en forma de pirdmide. Retire una placa de sellado, encienda el
quemador a gas directamente por debajo de la bandeja para carbon
y déjelo funcionar hasta que el carbén esté incandescente. Luego,
apague el quemador a gas. Deje que las briquetas ardan hasta que
queden recubiertas por una capa blanca. Con un utensilio de mango
largo, distribuya lus briquetas de forma pareja en toda la rejillo. Cierre
la tapa, espere cinco minutos y jya puede comenzar a cocinr!

W X Lo carbonella & il metodo tradizione di cottura a infrarossi
che tutti conosciamo. | mattoncini di carbonella incandescente
emetfono energia a infrarossi al cbo che cuciniomo, asciugandolo
solo minimamente. Il fomello a infrarossi Napoleon™ funziona nello
stesso modo. In ogni bruciatore ci sono 10.000 ugelli che, ognuno
con la sva minuscola fiamma, rendono incandescente lo superficie
della ceramica. Questa incandescenza emette lo sfesso fipo di
calore ad infrarossi, senza la scomoditd o la sporcizia provocata
dalla carbonello. L'area di cottura & inoltre riscaldata in maniera
pib omogenea, molto pit semplice da regolare che non un fuoco a
carbonella. Per le scottate veloci i fornelli possono essere impostati
su High, oppure si puo velocemente abbassare lo temperatura per
cotture pib lente. Con il calore incandescente prodotto dai fornelli o
infrarossi Napoleon ofterrete bistecche, burger e altre carni ancora pib
Saporife & succose.

Volete la comodita del gas, ma vi manca il sapore della carbonella?
Niente di pil facile! Il vassoio per la carbonella di Napoleon si abbina
perfettamente al vostro bruciatore a gas. Prima di usare il vassoio per
la carbonella si dovra determinare quanta carbonella sart necessaria
per preparare il pasto. Ci vorranno circa uno strato per burger e
histecche, e due per arrosfi e pollo. Versate quindi lo carbonella
necessaria nel vassoio apposito. Ammucchiate la carbonella a forma
di cono. Rimuovete un diffusore, accendete il bruciatore direttamente
sotto il vassoio per la carbonella e fatela bruciare ad alta temperatura
fino a quando non & rossa; spegnete quindi il bruciatore. Lasciate
raffreddare la carbonella ardente, fino a quando il colore non diventa
bianco in superficie. Con I'aiuto di uno strumento dal manico lungo,
distribuite lo carbonella uniformemente sulla griglia. Chiudete il
coperchio, attendete 5 minuti e iniziate la cottura!

B [lpeBecHblit  yrofib  ABNAETCA  BCEM  M3BECTHbIM
TPaAULMOHHBIM  TONAMBOM ANA MPUTOTOBNEHMA C MOMOLLbI
WHOPAKPACHOro  M3NyueHuA. PackaneHHble yrau  wucnyckaiot
WHQpaKpacHoe WM3Ny4eHMe Ha MpUrOTOBAAEMble MPOAYKTI,
fpy 3TOM NPUBOAA K OYeHb He3HAYUTENbHOMY BbICYLIMBAHMNIO.
Hopakpachble ropenku Napoleon pabotaor nmo Tomy e
npuHumny. Ha kaxpoii ropenke umeerca 10 TbiC. Menbyaillumx
OTBEPCTIA, MNamA M3 KOTOPbIX HarpeBaeT —Kepamuyeckyio
M0BEPXHOCTb A0 KPacHOTbI. ITa NOBEPXHOCTb UCMYCKAET Takoil Xe
TUNa MHGPAKPaCHOTo M3NyYeHNA Ha NPOAYKTbI, NPV 3TOM 0TNaAaeT
Heo6XoAUMOCTb UCNONb30BAHNA 1 YTUN3ALMN APEBECHOTO YIAA.

XotuTe Mcnonb3oBaTh BCe MpeUMYLLECTBA Fa30BOl CUCTEMbI, HO
¢ 3anaxom fbiMa apesecHoro yrna! Her npobnem! [lpeBecHblii
yronb Ha noppoHe Napoleon nerko pasropaetcd OT ra3oBoit
ropenku. Mepes Hayanom ucnonb3oBaHuA NOAAOHA C APEBECHBIM
yrNeM HyXHo OyaeT onpefenuTs, CKoAbKo YrAA noTpebyetca ana
npurotoBnenua. MpubnusutenbHo opuH cnoit Ana rambyprepos
W CTEVKOB, ¥ ABa C110A ANA TONCTbIX KYCKOB MACA MM KYPULIbl.
HacbinbTe B MOAAOH CTOALKO YA, uTobbl MOMYYMNOCH HyXHOE
konuuecteo cnoes. Crpebute yronb B Gopme KoHyca. Ybepure
OAHY MNacTUHY ANA Xapku MACA, BKMIOYMTE ra3oBylo ropenky
HenocpeacTBEHHO N0/ NOAAOHOM C YTNeM It HACTPOIATe ropeHMe Ha
MaKCMyM, oK YIIIN He 3aropATCA, a 3aTeM BbIKMIOYMTe ra3oBylo
TOPENKy. Yronb JOMKeH ropetb, Moka Becb He NOKPOeTcA Benbim
nennom. Mewwankoil ¢ AAMHHOI pyuKoii paBHOMEpHO pa3poBHAiiTe
YI N0 BCeMy NOALAO0HY. 3aKPOiATe KPBILLIKY, MOAOKAUTE 5 MUHYT 1
HauvHaliTe roToBuTb!




Prestige” Series LEX Series LE Series Triumph” Series Charcoal Series Portable Series
SPECIFICATIONS PROB25RSBI  PRO665RSIB  PROSOORSIB  PSOORSIB  LEX730RSBI  LEX60SRSBI  LEX48SRSIB  LE4BSRSIB LE4855B T49558 141058 132558 PROGOSCSS  AS300K  AS200K  NK22(K-C  PROZ2K-LEG NK22CK-L-1  PTSS165  TQ285X 10285  PRO285  PRO28S-STAND
LIFT EASE roll top lid S S S S S S S - - - - S - - -
Lid color 55 55 55 ss/bk/bl/sq 55 s 55 ss/bk 55 bk bk bk 55 bk bk bk bk bk 55 bl bl bk
ACCU-PROBE" temperature gauge S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S S
Flectronic ignifion S S S S - - S S - - - - -
JETFIRE ignition S S S S S S S S S S S S S S S
Rear bumer igniter S S S S S S S
Infrared ceramic bottom bumers 2 - - 1 1 - - - - - - -
Stainless steel botfom burners 4 5 4 4 4 3 3 3 3 4 3 2 1 2 2 2
Stainless steel infrared rear rotisserie bumer S S S S - - - -
Ceramic infrared rear rotisserie burner - - S S S S
Integrated wood chip smoker tray S S
Two-stage Power Side Bumer S - - - - - -
FGLOW" / NIGHT LIGHT" control knobs S S S S S S S
Interior lights S S S - - -
Folding Side Shelves S S S -
Rear charcol rofisserie burner - - - - - - S
Range side burer - - - S S - - S S S S
Infrared SIZZLE ZONE side burner S S S - - S S
7mm Stainless steel WAVE" cooking grids . - S S S S
Stainless steel 9.5mm WAVE' cooking grids S S S - - - - - - - -
Cast iron WAVE" cooking grids - - - - - S S S S S S S S S S S
Integrated ice,/marinade bucket and cutting board S S S - S S S S - - - -
EASY SET" control knobs S S S S S S S S S S S S - - -
Adjustable air vents - - - - - - - - - - S S S S S S - -
Removable drip pan S S S S S S S S S S S S S - - S S S S
Warming rack S S S S S S S S S S S S S 0 0 0 - 0
Natural gas available N Y Y Y N N N Y N N N N N N N N
10 Year Limited Warranty - - - - - - - - - - - - S S S
President’s Limited Lifetime Warranty S S S S S S S S S S S S S - - S S S - - - -
ACCESSORIES LEX730RSBI  LEXGOSRSBI  LEX4B5RSIB LE4BSRSIB LE4855B T49558 141058 132558 PROGOSCSS  AS300K  AS200K  NK22CK-C  PRO22K-LEG  NK22CK-L-1  PTSS165  TQ285K 10285  PRO285  PRO28S-STAND
Commercial quality rofisserie kit — 4 Forks 0 0 0 0 0 0 0 0 0 - - - 0 - - - - - - -
Heavy duty rotisserie kit — 2 Forks - 0 0 - - 0 0 0 0 0 0
Charcoal tray 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 - - - - - -
Smoker pipe 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 -
Heavy duty cover 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 - 0 0 0 0
Heavy Duty Carry Bag - - - - - - - - - - - - - - - - - - S - 0 - -
Smoker Burner 25 25 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Warming Burner 25 - -
Main infrared burers 8 - - 48 48 - - - - - - - - -
Main tube burers 15.2 19 16 16 19.2 144 144 144 144 164 120 8.0 31 41 41 41
Side burner 53 4 4 4 28 28 38 38 38 24 24 24
Rear infrared burner 57 57 57 57 5.3 5.3 4 4 - - - - - - - -
Total 39.2 312 257 257 321 273 222 222 18.2 184 144 104 - - - - 31 41 41 4.1
DIMENSIONS PROB25RSBI  PRO66SRSIB  PROSOORSIB  PSOORSIB LEX730RSBI  LEX6OSRSBI  LEX48SRSIB  LE4SRSIB LE4855B T49558 T41058 132558 PROGOSCSS  AS300K  AS200K  NK22CK-C  PRO22K-LEG  NK22CK-L-1  PTSS165  TQ285K 10285  PRO285  PRO2GS-STAND
Total length (cm) 239 195 169 163 191 174 151 153 153 141 128 116 17 50 42 13 72 70 55 112 58 74 n
Total width (cm) 65 65 67 66 69 69 69 69 69 51 51 51 63 50 4 73 59 59 3 51 49 4 53
Total height in inches (cm) lid closed,/open 131/145 130/145  132/142 127145 125151 125151 125151 121/1%9 121/159 115/152 115/152 115/152 125/151 120 104 106/152  103/162 1?2 26/42  94/130 35/76  38/64 il
S=standard 0 =optional Lid Colours: ss = stainless steel, bk = black, bl=blue, sq=smokey quartz N=No Y=VYes
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Other Napoleon Prod

NAPOLEON

United Kingdom Osterreich Germany, Netherlands Italy

Wolf Steel (U.K.) Ltd Wolf Steel VertriebsgmbH Heartland Europe BV Verdearredo S.r.L.

Home Farm Courtyard Pfarrsiedlung 14 Rijshosch 2 Via La Spezia 168/b
Meriden Road 3351 Weistrach 4112 MC Beusichem 43125 Parma

Berkswell Coventry CV7 7SH Tel: +43(0) 7477 42530 Phone: +31 345 588655 Phone: +39 0521 825425
Phone: 01676 522788 Fax: +43(0)7477 42530-19 Fax: +31 345 502100 Fax: +39 0521 989635
Fax: 01676 522213 austria@napoleonproducts.com info@napoleongrills.nl info@napoleongrills.it

info@napoleongrills.co.uk

napoleongrills.co.uk®napoleongrills.eu

Approved by Testing Services to CE standard EN498. All specifications and designs are subject to change without prior notice due to ongoing
product improvements. Consult your owner’s manual for complete installation and operating instructions and check all local and national Building
Codes and Regulations. Not all features available on all models. Napoleon is a registered trademark of Wolf Steel Ltd. Images and colors may not
be exactly as shown.

Authorized Dealer
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