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Superiore / RN241GPS­S
24" Next 4 Gas Brass Burners, 2 Convection Fans

The Superiore 24­In. Next Series range

is a freestanding gas range with 4

aluminum refined burners that

showcases a stainless steel finish and

panorama glass door design. The

range top's four­burner configuration offers an unparalleled level of gas

flexibility that is the ideal worktop for its 5.7­cu. ft.gas oven. Its unique

design features one­hand ignition knobs and an analog thermometer that

takes center stage on this contemporary­style appliance. The internal

surface of the oven is fully flush, without screws or gaps for an extra sleek

look that guarantees fast and easy cleaning with an easy­to­clean grey

enamel finish. An additional cleaning feature is the comfortable access to

the internal glasses that can be cleverly removed. Additionally, the triple­

layer glass door is engineered to grant maximum thermal insulation. When

paired with the 2 convection fans that guarantee even cooking and prevent

flavor cross­over while maintaining moisture, there is no limit to the

possibilities. When your culinary masterpiece is finished, the fully

extendable glide shelf allows for easy access and safe extraction of hot

dishes.

Freestanding full­gas range with panorama glass door design

4 gas aluminum refined burners

Total gas power: 53,500 BTU (power burner with simmer: 750­

18,000 BTU; (2) power burner: 4,750­18,000 BTU; medium burner:

2,050­6,500 BTU)

Cast­iron grates

One­hand ignition

5.7 cu. ft. gas convection oven with gas grill

Easy­to­clean, light­grey enamel

Analog thermometer

Oven power: 13,000 BTU

Max. cooking temperature: 500 degrees Fahrenheit

7,200 BTU broiler

Fully flush door with panorama door design

2 oven lights

2 main oven wire shelves in main oven

Adjustable feet

Natural gas standard; LP optional

CSA, Star­K certifcation

2­year warranty

Superiore / RN241GPS­S
24" Next 4 Gas Brass Burners, 2 Convection Fans

ITEM DETAILS

Category Pro Ranges

Color Stainless

UPS Shippable N

Shipping Weight 234

UPC Code 8029070137623

Product Dimensions English Net Cavity Volume (main oven): 

Main Interior Dimension: 24.20" x 19.89" x 20.48"

Maximum height listed; Minimum height: 37.25"
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