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A\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Beachten Sie diese Hinweise, um mdgliche schwere
Lieferumfang oder todliche Verletzungen zu verhindern.

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstandigkeit der Lieferung.
- Abb. A

Teleskop-Vollauszug

Mit dem Teleskop-Vollauszug kénnen Sie das Zube-
hor und das Geschirr einfacher aus dem Geréat her-

ausnehmen. Sie haben einen einfachen Zugang zum
Zubehor und zum Geschirr, ohne sie aus dem Gerat
Zu heben.

Hinweise

= Dem Teleskop-Vollauszug liegt ein spezieller Rost
bei zur Verwendung mit dem Teleskop-Vollauszug.

m Reinigen Sie den Teleskop-Vollauszug nach jedem
Gebrauch.
Eingebrannte Fettspritzer lassen sich nicht mehr
entfernen.

Der Teleskop-Vollauszug mit Gussrahmen ist
geeignet zur Verwendung mit den folgenden
Komponenten:

Backblech

Grillwanne

Backblech zum HeiBluftfrittieren
DrehspieB

Brater auf Auflagerost

Den Brater auf dem umgedrehten Auflagerost posi-
tionieren.

Der Teleskop-Vollauszug mit Gussrahmen ist nicht
geeignet zur Verwendung mit den folgenden
Komponenten:

= Rost

= Glaswanne

m Pizzastein

Sie kdnnen den Teleskop-Vollauszug in den Einschu-
bebenen 1, 2 oder 3 verwenden. Die Garzeiten blei-
ben unverandert, die Aufheizzeit des Backofens kann
sich leicht verlangern,

Der Teleskop-Vollauszug ist mit einer Selbstschmie-
rung ausgestattet. Durch regelmaBigen Gebrauch
des Teleskop-Vollauszugs aktivieren Sie die Selbst-
schmierung. Durch regelmaBiges Ausziehen und Ein-
schieben des Teleskop-Vollauszugs stellen Sie eine
ausreichende Selbstschmierung sicher.

Den Teleskop-Vollauszug mit maximal 15 kg belas-
ten.

Definition der Signalworter
Hier finden Sie die Bedeutung der in dieser Anlei-
tung verwendeten Signalworter.

ACHTUNG!
Beachten Sie diese Hinweise, um Schaden am Gerat
oder andere Sachschaden zu vermeiden.

Hinweis: Dies weist Sie auf wichtige Informationen
hin.

Sicherer Gebrauch

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise,
wenn Sie das Zubehor verwenden.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Der Teleskop-Vollauszug wird sehr heiB.

» Nie den heiBen Teleskop-Vollauszug be-
rahren.

» Das Gerat immer abkUhlen lassen.

» Kinder fernhalten.

Die seitlichen Auszugsschienen des Tele-

skop-Vollauszugs fahren beim Herausneh-

men des Garguts plotzlich zurick.

» Den Teleskop-Vollauszug bis zum Einras-
ten vollstandig ausziehen und dann das
Gargut herausnehmen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Wahrend des Auftragens von hochtempera-

turbestandigem Pflanzendl auf die Seite des

Teleskop-Vollauszugs konnen scharfkantige

Teile des Teleskop-Vollauszugs zuganglich

sein.

» Mit einem Pinsel eine geringe Menge
hochtemperaturbestandiges Pflanzendl
auf die Seite und die Oberseite des Tele-
skop-Vollauszugs auftragen.

ACHTUNG!

Verkanten vom Zubehor, z. B. dem Garbe-

halter oder dem Rost, verursacht Schaden

am Teleskop-Vollauszug.

» Das Zubehor immer korrekt einsetzen.

Verkanten vom Zubehor, z. B. dem Back-

blech oder der Grillwanne, verursacht Scha-

den am Teleskop-Vollauszug.

» Das Zubehdr immer zentriert auf den
Gussrahmen legen.



Zu schwere Gegenstande oder zu schweres
Zubehdr kdnnen den Teleskop-Vollauszug
auf Dauer beschadigen.

» Keine schweren Gegenstande oder zu
schweres Zubehor auf dem Teleskop-Voll-
auszug aufbewahren.

Saurehaltige Lebensmittel kdnnen den Git-

terrost beschadigen.

» Legen Sie keine saurehaltigen Lebensmit-
tel wie z. B. Obst oder mit saurehaltiger
Marinade gewdurztes Grillgut direkt auf
den Rost.

Hinweis fiir Nickelallergiker
In seltenen Fallen k&dnnen geringe Spuren
von Nickel ins Lebensmittel Gbergehen.

Teleskop-Vollauszug einsetzen

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Die seitlichen Auszugsschienen fahren beim Anhe-

ben des Teleskop-Vollauszugs pldtzlich zurick.

» Den Teleskop-Vollauszug bis zum Einrasten voll-
standig einschieben und dann in das Gerét einset-
zen.

1. Um den Garraumboden vor Kratzern zu schiitzen,
ein Geschirrtuch in den abgekihlten Garraum le-
gen.

2. Die Auszugsschienen jeweils links und in rechts in
die gewlnschte Einschubebene einsetzen.

- Die Auszugsschienen nicht in die oberste Ein-
schubebene einsetzen.

- Sicherstellen, dass die Auszugsschienen sich
nach vorn herausziehen lassen.

- Die Auszugsschienen vorn in die Einschubroste
einrasten lassen.

- Abb. A

3. Den Teleskop-Vollauszug waagerecht in die Aus-
zugsschienen schieben.

- Den Teleskop-Vollauszug vorn etwas anheben
und einrasten lassen.
— Abb.

Teleskop-Vollauszug herausnehmen

A WARNUNG — Verbrennungsgefahr!

Der Teleskop-Vollauszug wird sehr heil.

» Nie den heiBen Teleskop-Vollauszug berihren.
» Das Gerat immer abkuhlen lassen.

» Kinder fernhalten.

A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Die seitlichen Auszugsschienen fahren beim Anhe-

ben des Teleskop-Vollauszugs pldtzlich zurick.

» Den Teleskop-Vollauszug bis zum Einrasten voll-
standig einschieben und dann in das Gerat einset-
zen.

1. Um den Garraumboden vor Kratzern zu schutzen,
ein Geschirrtuch in den abgekihlten Garraum le-
gen.

2. Den Teleskop-Vollauszug vorn anheben und aus
den Einschubrosten herausnehmen.

- Abb. A

Teleskop-Vollauszug reinigen

ACHTUNG!

Aggressive Reiniger verursachen Schaden am Tele-

skop-Vollauszug.

» Den Teleskop-Vollauszug nicht im Geschirrspuler
reinigen.

» Den Teleskop-Vollauszug nicht in Spllwasser le-
gen.

» Den Teleskop-Vollauszug nicht unter flieBendes
Wasser halten

Hinweis: Reinigen Sie den Teleskop-Vollauszug
nach jedem Gebrauch.

Eingebrannte Fettspritzer lassen sich nicht mehr ent-
fernen.

1. Den Teleskop-Vollauszug aus dem Garraum ent-
nehmen.

2. Die Auszugsschiene mit einem feuchten Tuch und
Spulmittel reinigen.

— Nicht das Schmierfett auf der Auszugsschiene
entfernen.
Am besten mit eingeschobener Auszugsschiene
reinigen.
3. Den Gussrahmen mit einem geeigneten Reini-
gungsmittel reinigen.

- Das Reinigungsmittel mit einem feuchten Tuch
vom Gussrahmen entfernen.

Geeignete Reinigungsmittel erhalten Sie beim

Kundendienst oder im Online-Shop.

Hinweis: Wir empfehlen, den Teleskop-Vollauszug
nicht mit der Pyrolyse zu reinigen.

Falls Sie vergessen haben den Teleskop-Vollauszug
vor der Pyrolyse zu entfernen, verfarben sich die
Auszugsschienen und erzeugen ein Gerausch. Nach
der Pyrolyse ist das Ausziehen und Einschieben des
Teleskop-Vollauszugs schwergangiger und deutlich
lauter.

Nach mehrfachem Auszug des Teleskop-Vollaus-
zugs verringert sich die Lautstarke des Gerauschs
betrachtlich, aber das Gerausch verschwindet nicht
vollstandig.

Um die Selbstschmierung nach der Pyrolyse zu be-
schleunigen, konnen Sie den Teleskop-Vollauszug
mit hochtemperaturbestandigem Pflanzendl mit ei-
nem Pinsel einfetten. — "Teleskop-Vollauszug einfet-
ten", Seite 4

Die Verfarbungen haben keinen Einfluss auf den Ge-
brauchsnutzen.

Teleskop-Vollauszug einfetten

Falls Sie vergessen haben den Teleskop-Vollauszug
vor der Pyrolyse zu entfernen oder beim Einziehen
und Ausziehen der Auszugsschienen laute Ge-
rausche vorhanden sind, fetten Sie den Teleskop-
Vollauszug mit hochtemperaturbestandigem Pflan-
zenol.

A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Wahrend des Auftragens von hochtemperaturbestan-

digem Pflanzendl auf die Seite des Teleskop-Vollaus-

zugs kénnen scharfkantige Teile des Teleskop-Voll-
auszugs zuganglich sein.

» Mit einem Pinsel eine geringe Menge hochtempe-
raturbestandiges Pflanzendl auf die Seite und die
Oberseite des Teleskop-Vollauszugs auftragen.

» Mit einem Pinsel auf die Seite [@] und die Obersei-
te [b] des Teleskop-Vollauszugs eine geringe Men-
ge hochtemperaturbestandiges Pflanzendl auftra-
gen, z. B. Sonnenblumendl, Kokosdl oder Erd-
nussol.

- Abb. H

v Die Lautstarke der Gerausche verringert sich nach
mehrfachem Einziehen und Ausziehen der Aus-
zugsschienen.

Gerausche durch Einfetten reduzieren
Falls beim Einziehen und Ausziehen der Auszugs-
schienen laute Gerdusche vorhanden sind, fetten Sie
den Teleskop-Vollauszug mit hochtemperaturbestan-
digem Pflanzenol.



/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Wahrend des Auftragens von hochtemperaturbestan-

digem Pflanzendl auf die Seite des Teleskop-Vollaus-

zugs konnen scharfkantige Teile des Teleskop-Voll-
auszugs zuganglich sein.

» Mit einem Pinsel eine geringe Menge hochtempe-
raturbestandiges Pflanzendl auf die Seite und die
Oberseite des Teleskop-Vollauszugs auftragen.

» Mit einem Pinsel auf die Seite [@] und die Obersei-
te [b] des Teleskop-Vollauszugs eine geringe Men-
ge hochtemperaturbestandiges Pflanzendl auftra-
gen, z. B. Sonnenblumendl, Kokosdl oder Erd-
nussal.

- Abb. H

v Die Lautstéarke der Gerausche verringert sich nach
mehrfachem Einziehen und Ausziehen der Aus-
zugsschienen.

Teleskop-Vollauszug mit dem
Kerntemperaturfiithler verwenden

» Den Teleskop-Vollauszug nicht in der obersten
Einschubebene verwenden.

Wenn Sie den Teleskop-Vollauszug in der obers-
ten Einschubebene verwenden, kdnnen Sie den
Kerntemperaturflhler nicht einstecken.

Teleskop-Vollauszug mit dem Brater

verwenden

1. Den Teleskop-Vollauszug in die unterste Einschu-
bebene einsetzen.

2. Den Auflagerost umgedreht in den Gussrahmen
legen.
- Abb. A

3. Den Brater auf den Auflagerost stellen.
— Abb.

Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.

- Fig. @

Fully extendable telescopic pull-out rack

You can use the fully extendable telescopic pull-out

rack to remove the accessories and cookware from

the appliance more easily. You now have easy ac-

cess to the accessories and cookware without lifting

them out of the appliance.

Notes

m The fully extendable telescopic pull-out rack
comes with a special wire rack for use with the
fully extendable telescopic pull-out rack.

= Clean the fully extendable telescopic pull-out rack
after each use.
Burnt-on grease splatters can be difficult to re-
move.

You can use the fully extendable telescopic pull-out

rack and its cast iron frame with the following

components:

® Baking tray

= Grill tray

® Baking tray for hot-air frying

= Rotisserie spit

®m Roaster on wire rack insert

Position the roaster on the upside down wire rack in-
sert,

The fully extendable telescopic pull-out rack and its
cast iron frame are not suitable for use with the
following components:

m Wire rack

m Glass tray
m Pijzza stone

You can use the fully extendable telescopic pull-out
rack at shelf level 1, 2 or 3. The actual cooking
times remain unchanged, but it may take the oven
slightly longer to heat up.

The fully extendable telescopic pull-out rack is
equipped with a self-lubrication function. Activate
self-lubrication by using the fully extendable tele-
scopic pull-out rack regularly. By regularly pulling out
and inserting the fully extendable telescopic pull-out
rack, you are ensuring that it is sufficiently lubricated.
Do not load the fully extendable telescopic pull-out
rack with more than 15 kg.

Definition of the signal words
This is where you can find explanations for the safety
signal words used in this manual.

/\ WARNING — Risk of injury!
This indicates that death or serious injuries may oc-
cur as a result of non-observance of this warning.

ATTENTION!

This indicates that damage to the appliance or other
material damage may occur as a result of non-com-
pliance with this warning.

Note: This alerts you to important information.

Safe use

Follow these safety instructions when using
the accessory.

/A WARNING - Risk of burns!

The fully extendable telescopic pull-out rack

gets very hot.

» Never touch the hot fully extendable tele-
scopic pull-out rack.

» Always allow the appliance to cool down.

» Keep children away from the appliance.

When the food is removed, the pull-out rails

at the sides of the telescopic shelf will sud-

denly move back.

» Pull out the fully extendable telescopic
pull-out rack all the way and then take out
the food.

A\ WARNING - Risk of injury!

When applying the high-temperature-resist-

ant vegetable oil to the side of the fully ex-

tendable telescopic pull-out rack, sharp-
edged parts of the fully extendable tele-
scopic pull-out rack may become access-
ible.

» Using a brush, apply a small amount of
high-temperature-resistant vegetable oil to
the side and top of the fully extendable
telescopic pull-out rack.

ATTENTION!

Tilting accessories, e.qg. the cooking con-
tainer or wire rack, causes damage to the
fully extendable telescopic pull-out rack.

» Always insert the accessory correctly.



Tilting accessories, e.g. the baking tray or
grill tray, causes damage to the fully extend-
able telescopic pull-out rack.

» Always position the accessory in the
centre of the cast iron frame.

Objects or accessories that are too heavy

may permanently damage the fully extend-

able telescopic pull-out rack.

» Do not keep objects or accessories that
are too heavy on the fully extendable tele-
scopic pull-out rack.

Acidic food may damage the wire rack

» Do not place acidic food, such as fruit or
food with an acidic marinade directly on
the wire rack.

Information for those allergic to nickel
In rare cases, small amounts of nickel may
pass into the food.

Inserting the fully extendable telescopic
pull-out rack

/\ WARNING - Risk of injury!

When the fully extendable telescopic pull-out rack is

lifted, the pull-out rails at the sides will suddenly

shoot back.

» Slide the fully extendable telescopic pull-out rack
in until it locks into place and then insert it into the
appliance.

1. Place a tea towel in the cooled-down cooking
compartment to protect the cooking compartment
floor from scratches.

2 Insert the pull-out rails on the left and right at the
required shelf level.

- Do not insert the pull-out rails at the top shelf
level.

- Ensure that the pull-out rails can be pulled out
towards the front.

- Lock the pull-out rails into place in the shelf
supports at the front.

- Fig. A

3. Push the fully extendable telescopic pull-out rack
into the pull-out rails horizontally.

— Lift the fully extendable telescopic pull-out rack
up slightly at the front and lock into place.
- Fig.

Removing the fully extendable telescopic
pull-out rack

/\ WARNING - Risk of burns!

The fully extendable telescopic pull-out rack gets

very hot.

» Never touch the hot fully extendable telescopic
pull-out rack.

» Always allow the appliance to cool down.

» Keep children away from the appliance.

A WARNING - Risk of injury!

When the fully extendable telescopic pull-out rack is

lifted, the pull-out rails at the sides will suddenly

shoot back.

» Slide the fully extendable telescopic pull-out rack
in until it locks into place and then insert it into the
appliance.

1. Place a tea towel in the cooled-down cooking
compartment to protect the cooking compartment
floor from scratches.

2. Lift the fully extendable telescopic pull-out rack at
the front and remove it from the shelf supports.
- Fig. A

Cleaning the fully extendable telescopic

pull-out rack

ATTENTION!

Aggressive cleaners cause damage to the fully ex-

tendable telescopic pull-out rack.

» Do not clean the fully extendable telescopic pull-
out rack in the dishwasher.

» Do not place the fully extendable telescopic pull-
out rack in rinsing water.

» Do not place the fully extendable telescopic pull-
out rack under running water.

Note: Clean the fully extendable telescopic pull-out

rack after each use.

Burnt-on grease splatters can be difficult to remove.

1. Remove the fully extendable telescopic pull-out
rack from the cooking compartment.

2. Use a damp cloth and washing-up liquid to clean
the pull-out rail.

- Do not remove the lubricant on the pull-out rail.
It is best to clean the pull-out rail while it is pushed
in.

3. Clean the cast iron frame with a suitable cleaning
agent.

- Remove the cleaning agent from the cast iron
frame with a soft cloth.

You can obtain suitable cleaning agents from Cus-

tomer Service or the online shop.

Note: We do not recommend cleaning the fully ex-
tendable telescopic pull-out rack using pyrolysis.

If you forget to remove the fully extendable tele-
scopic pull-out rack before pyrolysis, the pull-out rails
will discolour and make a noise. After the pyrolytic
self-cleaning function, pulling out and inserting the
fully extendable telescopic pull-out rack is much
harder and significantly louder.

After pulling out the fully extendable telescopic pull-
out rack several times, the noise is significantly re-
duced but does not completely disappear.

To speed up self-lubrication after pyrolysis, you can
grease the fully extendable telescopic pull-out rack
using a brush and high-temperature-resistant veget-
able oil. — "Greasing the fully extendable telescopic
pull-out rack”, Page 6

This discolouration does not affect their usability.

Greasing the fully extendable telescopic

pull-out rack

If you have forgotten to remove the fully extendable
telescopic pull-out rack after pyrolysis or if you hear
loud noises when inserting and removing the pull-out
rails, grease the fully extendable telescopic pull-out
rack using high-temperature-resistant vegetable ail.

A WARNING - Risk of injury!

When applying the high-temperature-resistant veget-

able oil to the side of the fully extendable telescopic

pull-out rack, sharp-edged parts of the fully extend-
able telescopic pull-out rack may become access-
ible.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil to the side and top
of the fully extendable telescopic pull-out rack.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil, e.g. sunflower oil,
coconut oil or groundnut oil, to the side [@] and top
[o] of the fully extendable telescopic pull-out rack.
- Fig. A

v The noise is reduced after inserting and removing
the pull-out rails several times.



Reducing noises through greasing

If you hear loud noises when inserting and removing
the fully extendable telescopic pull-out rack, grease it
using high-temperature-resistant vegetable oil.

A WARNING - Risk of injury!

When applying the high-temperature-resistant veget-

able oil to the side of the fully extendable telescopic

pull-out rack, sharp-edged parts of the fully extend-
able telescopic pull-out rack may become access-
ible.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil to the side and top
of the fully extendable telescopic pull-out rack.

» Using a brush, apply a small amount of high-tem-
perature-resistant vegetable oil, e.g. sunflower ail,
coconut oil or groundnut oil, to the side [@ and top
[b] of the fully extendable telescopic pull-out rack.
- Fig. B

v The noise is reduced after inserting and removing
the pull-out rails several times.

Using the fully extendable telescopic pull-

out rack with the core temperature probe
» Do not use the fully extendable telescopic pull-out
rack at the top shelf level.

If you use the fully extendable telescopic pull-out
rack at the top shelf level, you cannot insert the
core temperature probe.

Using the fully extendable telescopic pull-

out rack with the roaster

1. Slide the fully extendable telescopic pull-out rack
in at the lowest shelf level.

2 Position the support rack upside down in the cast
iron frame.
- Fig. A

3. Place the roaster on the support rack.
- Fig.

Rozsah dodavky

Po vybaleni zkontrolujte vdechny dily na poskozeni
vznikla pfi pfepravé a jejich kompletnost.

- Obr. A1

Kompletni teleskopicky vysuv

Pomoci kompletniho teleskopického vysuvu mizete

ze spotfebice jednoduseji vyndavat pfisluSenstvi

a nadobi. Mate jednoduchy pfistup k prislusenstvi

a k nadobi, aniz byste ho museli vyndat ze spotrebi-

Ce.

Poznamky

m K teleskopickému vysuvu je pfilozeny specialni
rost pro pouziti s teleskopickym vysuvem.

® Teleskopicky vysuv po kazdém pouziti vyCistéte.
Pripalené skvrny od tuku jiz nelze odstranit.

Kompletni teleskopicky vysuv s litym ramem je

vhodny pro pouziti s nasledujicimi soucastmi:

Plech na peceni

= Hluboky grilovaci plech

® Plech na pecCeni pro horkovzdusné fritovani

= Otoény roZen

m Pekac¢ na pokladacim rostu

Pekac postavte na otodeny pokladaci rost.

Kompletni teleskopicky vysuv s litym ramem neni

vhodny pro pouziti s nasledujicimi souc¢astmi:

m MFizka

= Sklenény plech

m Kamen pro peceni pizzy

Kompletni teleskopicky vysuv mizete pouzivat

v Urovnich vkladani 1, 2 nebo 3. Doba pedeni zU-
stava beze zmény, doba rozehtati pedici trouby se
muze mirné prodlouZit.

Kompletni teleskopicky vysuv ma automatické maza-
ni. Automatické mazani aktivujte pravidelnym pouzi-
vanim kompletniho teleskopického vysuvu. Zajistéte
dostateCné automatické mazani pravidelnym vy-
tahovanim a zasouvanim kompletniho teleskopické-
ho vysuvu.

Kompletni teleskopicky vysuv ma maximalni nosnost
15 kg.

Definice signalnich slov
Zde jsou uvedeny vyznamy signalnich slov pouzi-
vanych v tomto navodu.

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Dodrzovanim téchto upozornéni zabranite pfipadnym
zavaznym nebo smrtelnym zranénim.

POZOR!

DodrZovanim téchto upozornéni zabranite Skodam
na spotfebici nebo jinym vécnym Skodam.
Poznamka: Poukazuje na dullezité informace.

Bezpecné pouziti

PFi pouzivani prislusenstvi dodrzujte tyto

bezpecnostni pokyny.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Kompletni teleskopicky vysuv se velmi zahfi-

va.

» Nikdy se nedotykejte horkého kompletni-
ho teleskopického vysuvu.

» \VVzdy nechte spotrebi¢ vychladnout.

» Zabrante pristupu détem.

Postranni vysuvné kolejnicky kompletniho

teleskopického vysuvu pfi vyndani pokrmu

nahle zajedou zpét.

» Vytahnéte kompletni teleskopicky vysuv
uplné nadoraz a poté vyndejte pokrm.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Béhem nanaseni rostlinného oleje odolného

vuci vysokym teplotam na stranu kompletni-

ho teleskopického vysuvu mohou byt pfi-
stupné ostré dily kompletniho teleskopickeé-
ho vysuvu.

» Stétcem naneste na bocni stranu a horni
stranu kompletniho teleskopického vysu-
vu malé mnozstvi rostlinného oleje
odolného vudi vysokym teplotam.

POZOR!

Pri vzpriCeni prislusenstvi, napf. varné nado-

by nebo rostu, dojde k poskozeni komplet-

niho teleskopického vysuvu.

» PrisluSenstvi vzdy vkladejte spravné.

Pri vzpriceni pfislusenstvi, napf. plechu na

peceni nebo hlubokého grilovaciho plechu,

dojde k poskozeni kompletniho te-
leskopického vysuvu.

» Prislusenstvi pokladejte do litého ramu vz-
dy doprostred.



Prilis tézké predmeéty nebo prisluSenstvi
mohou kompletni teleskopicky vysuv trvale
poskodit.

» Na kompletni teleskopicky vysuv nepokla-
dejte tézké predméty nebo tézkeé prislu-
Senstvi.

Potraviny obsahujici kyseliny mohou posko-

dit rost.

» Na kombinovany rost nepokladejte po-
traviny obsahujici kyseliny, jako napf. ovo-
ce nebo grilované pokrmy okorenéné ma-
rinadou, ktera obsahuje kyseliny.

Upozornéni pro osoby alergické na nikl

Ve vzacnych pfipadech se mohou do po-

traviny dostat nepatrné stopy niklu.

Nasazeni kompletniho teleskopického
vysuvu

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
Postranni vysuvné kolejni¢ky pfi nazdvihnuti komplet-
niho teleskopického vysuvu nahle zajedou zpét.
» Zasunte kompletni teleskopicky vyusv Uplné nado-
raz a pak ho nasadte do spotrebice.
1. Polozte do vychladlé trouby utérku, aby nedoslo
k poskrabani dna trouby.
2. Nasadte vysuvné kolejnic¢ky vlevo a vpravo do
pozadované urovné vkladani.
- Vysuvné kolejniCky nenasazujte do nejvyssi
arovné vkladani.
- Zajistéte, aby bylo mozné vytahnout vysuvné ko-
lejnicky smérem dopredu.
- Vysuvné kolejniCky nechte vpredu zaskocit do
postrannich mrizek.
- Obr. A
3. Kompletni teleskopicky vysuv zasurite vodorovné
do vysuvnych kolejnicek.
- Kompletni teleskopicky vysuv vpfedu trochu

nadzvednéte a nechte zaskodit.
- Obr. A

Vyjmuti kompletniho teleskopického
vysuvu

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!

Kompletni teleskopicky vysuv se velmi zahfiva.

» Nikdy se nedotykejte horkého kompletniho te-
leskopického vysuvu.

» Vzdy nechte spotrebi¢ vychladnout.

» Zabranite pfistupu détem.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Postranni vysuvné kolejnicky pfi nazdvihnuti komplet-

niho teleskopického vysuvu nahle zajedou zpét.

» Zasunte kompletni teleskopicky vyusv Uplné nado-
raz a pak ho nasadte do spotfebide.

1. Polozte do vychladlé trouby utérku, aby nedoslo
k poskrabani dna trouby.

2. Kompletni teleskopicky vysuv vpredu nadzvednéte
a vyndejte z postrannich mfizek.
- Obr. A

Cisténi kompletniho teleskopického
vysuvu

POZOR!

Agresivni Cistici prostredky zplsobi poskozen/ te-
leskopického vysuvu.

» Teleskopicky vysuv nemyjte v myéce nadobi.

» Teleskopicky vysuv nenamacejte do myci vody.

8

» Teleskopicky vysuv nedrzte pod tekouci vodou.

Poznamka: Teleskopicky vysuv po kazdém pouziti

vyCistéte.

Pripalené skvrny od tuku jiz nelze odstranit.

1. Vytahnéte z varného prostoru teleskopicky vysuv.

2. Vysuvnou kolejnici vygistéte vihkym hadrem a my-
cim prostredkem.

- Neodstranujte mazaci tuk na vysuvné kolejnic-
ce.

Nejlepsi je Cistit vysuvnou kolejni¢ku zasunutou.

3. Ocistéte litinovy ram vhodnym Cisticim

prostredkem.

— Cisticf prostfedek z litinového rdmu odstrarite
vihkym hadfikem.

Vhodné Cistici prostfedky zakoupite u zakaznické-

ho servisu nebo v internetovém obchodé.

Poznamka: Doporucujeme necistit kompletni te-
leskopicky vysuv pomoci pyrolyzy.

Pokud zapomenete pfed pyrolyzou odstranit te-
leskopicky vysuv, zméni vysuvné kolejnic¢ky barvu

a vznika zapach. Po pyrolyze jde vytahovani a zasou-
vani kompletm’ho teleskopického vysuvu ztézka a je
vyrazné hlasitéjsi.

Po nékolikerém vysunuti kompletniho teleskopického
Vysuvu se vyrazné snizi hlu¢nost, ale nezmizi uplné.
Pro urychleni automatického mazani po pyrolyze mu-
zete teleskopicky vysuv stétcem namazat rostlinnym
olejem odolnym vici vysokym teplotam. — "Mazdn/
teleskopického vysuvu", Strana 8

Zmeéna barvy nema zadny vliv na pouzivani.

Mazani teleskopického vysuvu

Pokud jste pfed pyrolyzou zapomnéli vyjmout te-
leskopicky vysuv nebo pfi zasouvani a vysouvani vy-
suvnych kolejnic dochazi k hlasitym zvukdm, namaz-
te teleskopicky vysuv rostlinnym olejem odolnym vi-
Gi vysokym teplotam.

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!
B&hem nanaseni rostlinného oleje odolného vidi vy-
sokym teplotam na stranu kompletniho teleskopické-
ho vysuvu mohou byt pfistupné ostré dily kompletni-
ho teleskopického vysuvu.
» St&tcem naneste na boé&ni stranu a horni stranu
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vid&i vysokym teplotam.
» Stétcem naneste na stranu [@ a horni stranu [0l
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vid&i vysokym teplotam,
napft. slunecnicového oleje, kokosového oleje ne-
bo arasidového oleje
- Obr. H
v Hlasitost zvukl se sniZi po nékolika zasunutich
a vysunutich vysuvnych kolejnic.

Snizeni hluku mazanim

Pokud pfi zasouvani a vysouvani vysuvnych kolejnic
dochazi k hlasitému hluku, namazte teleskopicky vy-
suv rostlinnym olejem odolnym vici vysokym tep-
lotam.

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Béhem nanaseni rostlinného oleje odolného vaci vy-

sokym teplotam na stranu kompletniho teleskopické-

ho vysuvu mohou byt pristupné ostré dily kompletni-

ho teleskopického vysuvu.

» St&tcem naneste na boéni stranu a horni stranu
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vid&i vysokym teplotam.



» Stétcem naneste na stranu [@ a horni stranu [BJ
kompletniho teleskopického vysuvu malé mnozstvi
rostlinného oleje odolného vidi vysokym teplotam,
napt. slune¢nicového oleje, kokosového oleje ne-
bo araSidového oleje.

- Obr. A

v Hlasitost zvukl se sniZi po nékolika zasunutich

a vysunutich vysuvnych kolejnic.

Pouziti kompletniho teleskopického
vysuvu s teplotni sondou
Kompletm teleskoplcky VYySuv nepouzivejte v nej-

horngjsi urovni vkladani.
Kdyz pouzwate kompletnl teleskoplcky vysuv

teplotni sondu.

Pouziti kompletniho teleskopického
vysuvu s pekacem
1. Kompletni teleskopicky vysuv nasadte do nej-

spodnéjsi urovné vkladani.
2. VloZte pokladaci rost obracené do litinového ra-
mu.
- Obr. A
3. Postavte pekad na pokladaci rost.
— Obr.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter ud-
pakningen, og om leveringen indeholder alle dele.
- Fig. @

Fuldt teleskopudtraek
Med det fulde teleskopudtraek er det lettere at tage
tilbehar og fade / service ud af apparatet. P& den
made er der let adgang til tilbehgr og til fade og ser-
vice, uden at det skal lgftes ud af apparatet.
Bemaerkninger
m Der fplger en speciel rist med det fulde telesko-
pudtraek, som er beregnet til anvendelse med det.
= Renggr det fulde teleskopudtraek, hver gang det
har veeret i brug.
Fastbreendte fedtsprojt kan ikke fiernes.
Det fulde teleskopudtraesk med stgbejernsramme er
egnet til anvendelse med falgende komponenter:
m Bageplade
m Grillboradepande
m Bageplade til varmluftfritering
m Roterende grillspyd
m Stegegryde pa rist

Placer stegegryden pa den omvendte rist.

Det fulde teleskopudtraek med stgbejernsramme er
ikke egnet til anvendelse med felgende
komponenter:

m Rist

m (Glasbradepande

= Pjzzasten

Det fulde teleskopudtreek kan anvendes i rillehgjde

1, 2 og 3. Tilberedningstiderne a&ndres ikke, men ov-
nens opvarmningstid forleenges en smule.

Det fulde teleskopudtreek har en selvsmegrende funk-
tion. Regelmeessig brug af det fulde teleskopudiraek
aktiverer selvsmgringen. Nar det fulde udtraekssy-
stem regelmeessigt trackkes ud og skydes ind sikres
en tilstreekkelig selvsmaring.

Det fulde teleskopudtraek ma maksimalt belastes
med 15 kg.

Definition af signalord
Her forklares betydningen af signalordene, der er
anvendt i denne vejledning.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Overhold disse anvisninger for at forhindre eventuel
alvorlig tilskadekomst eller dad.

BEMAERK!
Overhold disse anvisninger for at undga skader pa
apparatet eller andre materielle skader.

Bemaerk: Dette gar opmaesrksom pé vigtige informa-
tioner.

Sikker brug

Overhold disse sikkerhedsanvisninger, nar
tilbehgret anvendes.

/A\ ADVARSEL - Fare for forbreending!

Det fulde teleskopudtraek bliver meget

varmt.

» Ror aldrig ved det varme teleskopudtraek.

» Lad altid apparatet kgle af.

» Hold barn pé sikker afstand.

Nar retterne tages ud, bevaeger teleskopud-

treekkets udtreeksskinner i siden sig pludse-

ligt ind.

» Treek det fulde teleskopudtraek helt ud, til
det gar i indgreb, og tag ferst da retterne
ud.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ved paferingen af den temperaturbestandi-

ge planteolie kan skarpkantede dele af det

fulde teleskopudtraek veere tilgeengelige.

» Pafer ved hjeelp af en pensel en lille smu-
le temperaturbestandig planteolie pa si-
den og pa oversiden af det fulde telesko-
pudtreek.

BEMZERK!

Det fulde teleskopudtraek bliver beskadiget,

hvis tilbehgret, f.eks. tilberedningsbehol-

deren eller risten, forkanter sig.

» Seet altid tilbeharet korrekt pa.

Det fulde teleskopudtraek bliver beskadiget,

hvis tilbehgret, f.eks. bagepladen eller grill-

bradepanden forkanter sig.

» Placer altid tilbehgret pa midten af stabe-
jernsrammen.

For tunge genstande eller for tungt tilbehor

kan beskadige det fulde teleskopudtreek

permanent.

» Laeg ikke tunge genstande eller for tungt
tilbeher pa det fulde teleskopudtreek.

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Leeg ikke syreholdige madvarer direkte
pa risten, f.eks. frugt eller grillmad, som er
marineret i syreholdig marinade.

Oplysning til personer med nikkelallergi

| sjeeldne tilfaelde kan der overfgres ringe

spor af nikkel til madvarerne.



Iseetning af fuldt teleskopudtraek

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Nar det fulde teleskopudtreek loftes, beveeger ud-

treeksskinnerne i siden sig pludseligt ind.

» Skyd det fulde teleskopudtreek helt sammen, til
det gar i indgreb, og saet det forst da ind i appara-
tet.

1. Leeg et viskestykke i den afkelede ovn for at be-
skytte ovnbunden mod ridser.

2. Saet udtreeksskinnerne ind i den gnskede rille-
hgjde i venstre og hgjre side.

- Séeet ikke udtreeksskinnerne ind i den gverste ril-
lehgjde.

- Sorg for, at udtraeksskinnerne kan treekkes ud
fremad.

- Lad udtreeksskinnerne géa i indgreb foran i rib-
berammerne.

- Fig. A

3. Skyd det fulde teleskopudtreek vandret ind i ud-
treeksskinnerne.

- Loft det fulde teleskopudtreek lidt, og lad det ga
i indgreb.
- Fig. A

Udtagning af fuldt teleskopudtraek

A ADVARSEL - Fare for forbraending!
Det fulde teleskopudtraek bliver meget varmt.
» Ror aldrig ved det varme teleskopudtraek.
» Lad altid apparatet kale af.

» Hold barn pa sikker afstand.

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Nar det fulde teleskopudtreek laftes, beveeger ud-

treeksskinnerne i siden sig pludseligt ind.

» Skyd det fulde teleskopudtreek helt sammen, til
det gar i indgreb, og saet det ferst da ind i appara-
tet.

1. Laeg et viskestykke i den afkalede ovn for at be-
skytte ovnbunden mod ridser.

2. Loft det fulde teleskopudtreek lidt foran, og tag det
ud af ribberammerne.

- Fig. A

Rengoring af fuldt teleskopudtraek

BEMZAERK!

Aggressive renggringsmidler beskadiger det fulde te-

leskopudtreek.

» Det fulde teleskopudtraeek méa ikke vaskes i opva-
skemaskine.

» Det fulde teleskopudtraek méa ikke lsegges i opva-
skevand.

» Det fulde teleskopudtraeek ma ikke holdes under
rindende vand

Bemaerk: Rengor det fulde teleskopudtraek, hver

gang det har veeret i brug.

Fastbraendte fedtsprejt kan ikke fiernes.

1. Tag det fulde teleskopudtreek ud af ovnrummet.

2. Renger udtrasksskinnen med en fugtig klud og op-
vaskemiddel.
- Fjern ikke smerefedtet fra udtreeksskinnen.
Det er bedst at rengere udtraeksskinnen, nar den
er skudt sammen.

3. Rengar stgbejernsrammen med et egnet renge-
ringsmiddel.
- Fjern rengeringsmidlet fra stabejernsrammen

med en fugtig klud.

Egnede rengaringsmidler fas hos kundeservice el-
ler i online-shoppen.
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Bemeerk: Vi anbefaler, at det fulde teleskopudtraek
ikke rengares med pyrolyse.

Hvis man glemmer at tage det fulde teleskopudtreek
ud inden pyrolysen, bliver udtreeksskinnerne misfar-
vede, og de afgiver en lyd, nar de bevaeges. Efter py-
rolysen er det fulde teleskopudtraek mere traegt, nar
det skydes ud og ind, og lyden er betydeligt kraftige-
re.

Nar det fulde teleskopudtreek er blevet beveeget ud
og ind flere gange, bliver lyden vaesentlig lavere,
men den forsvinder ikke fuldsteendigt.

For at fremme det fulde teleskopudtreeks selvsmg-
ring efter pyrolysen, kan det indfedtes med en tem-
peraturbestandig planteolie ved hjeelp af en pensel.
— "Indfedtning af fuldt teleskopudtraek", Side 10
Denne misfarvning har ingen indflydelse pa brugbar-
heden.

Indfedtning af fuldt teleskopudtraek

Hvis det fulde teleskopudtreek ikke er blevet fiernet
inden pyrolysen, eller hvis der opstar kraftige lyde,
nar skinnerne traekkes ud eller skydes ind, kan det
fulde teleskopudtreek smares med en temperaturbe-
standig planteolie.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ved paferingen af den temperaturbestandige plante-

olie kan skarpkantede dele af det fulde teleskopud-

treek veere tilgeengelige.

» Pafer ved hjeelp af en pensel en lille smule tempe-
raturbestandig planteolie pa siden og pa oversi-
den af det fulde teleskopudtraesk.

» Pafer med en pensel en lille smule temperaturbe-
standig planteolie, f.eks. solsikkeolie, kokosolie el-
ler jordngddeolie, pa siden [@l og pa oversiden [b]
af det fulde teleskopudtreek.,

- Fig. A

v Stgjen bliver svagere, nar udtraeksskinnerne treek-

kes ud og skydes ind nogle gange.

Stojreduktion med smeoring

Hvis der opstar kraftige lyde, nar udtrasksskinnerne
treekkes ud eller skydes ind, kan det fulde telesko-

pudtreek smgres med en temperaturbestandig plan-
teolie.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ved paferingen af den temperaturbestandige plante-

olie kan skarpkantede dele af det fulde teleskopud-

treek veere tilgaengelige.

» Pafer ved hjeelp af en pensel en lille smule tempe-
raturbestandig planteolie pa siden og pa oversi-
den af det fulde teleskopudtrask.

» Pafer med en pensel en lille smule temperaturbe-
standig planteolie, f.eks. solsikkeolie, kokosolie el-
ler jordneddeolie, pa siden [@ og pa oversiden [b]
af det fulde teleskopudtraek.

- Fig. A

v Stgjen bliver svagere, nar udtreeksskinnerne treek-

kes ud og skydes ind nogle gange.

Anvendelse af det fulde teleskopudtraek

med stegetermometer

» Anvend ikke det fulde teleskopudtreek i den gver-
ste rillehgjde.
Hvis det fulde teleskopudtraek anvendes i den
gverste rillehgjde, kan stegetermometret ikke stik-
kes ind.

Anvendelse af det fulde teleskopudtraek

med stegegryde

1. Seet det fulde teleskopudtraek ind i den underste
rillehgjde.



2. Laeg risten omvendt pa stebejernsrammen.
- Fig. @

3. Sat stegegryden pa risten.
- Fig.
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mANEOTNTA TNG TTapadoong.

- Eixk. @

MARpeg TNAECKOTIKO BayoveETO poUpvou

Me 1o TTARPEC TNASOKOTIIKO BayoveTOo GoUPVOoU PTTO-

peiTe va adaipeoeTe EUKOAOTEPO TOl EEAPTHLOTO KO

TO OKeun armd Tn ouokeun. Exete eukoAn mpooRaon

oTa eEQPTHUOTO KOI OTOL OKEUN, XWPIG VO TO BYGAETE

amo TN CUCKEUT).
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= To MARpPeC TNAEOKOTIKO BayoveTo poupvou OIo-
BETel pIa €I0IKN OXGPG VIO XpAon Pe To TIANPEC TNn-
AeOKOTIIKO BayoveETO GoUpvou.

m KoBapideTe TO TTANPEC TNAEOKOTTIKO BOyoveETO
doUpvou PETA OO KABE Xpnon.
To mMTOINICUOTO MO Kapevo Aimog dev Pmmopouv va
QMOUCGKPUVOOUV,

To mARpec TNAeOKOTTIKO BayoveTo poupvou pe

XUTOOoIONPO TIAGICIO gival KATAAMNAO yIa Xprnon pe Ta

akoOAouba e€apThuaTa:

m Toyi

= AgKAvn YNOILOTOC

® Toyi via TNYAVIOUO pe Oeppd agpa

= [leploTpedopevn coUBAa

® [&OoTpo MAOVW OTN OoX&po evarmdBeong

TomoBeTrOTE TN YAOTPO TTAVW OTNV AVOTTOOOYUPI-
Oopévn ox&pa evomdBeonc.

To MARpec TNAeOKOTIKO BayoveTo poupvou pe
XuTooIONPO TMAaioIo dev eival KATGANAO VIO xprion Pe
Ta oKOAOUBO eEapTrpOTC:

m Sxdpa

® [UGAIvn Aekavn

m []eTpO TITOOC

MmopeiTe va XoNOILOTIOINOETE TO TIANPEC TNASOKOTTIKO
BayoveTo doupvou oTa emimeda TomoOeTnong 1, 2 n)
3. O1 xpOVOI JOYEIPEUATOC TTAPAPEVOUV GUETARBANTOI,
0 XPOVOC BEpUavVoNG Tou GoUpvou UTTOPE! Vo aUén-
Oei Aiyo.

To mAfpwc TNAeokoTIKO BayoveTo doupvou eival e€o-
TAIOUEVO PE PIa AUTOAITTavOn. Me Tnv TaKTIKA Xeron
TOU TIANPWG TNAeoKoTKoU BayoveTou doupvou evep-
VOTIOIEITE TNV AUTOAITAavVON. Me TO TOKTIKO TPARNYHO
€&w Kol omTPWEINO HEOO TOU MANPWC TNAEOKOTIIKOU (30t
YOVETOU GoUpvou, eEAOPONCETE ETAPKN OUTONITTOV-
on.

DopTwoTe TO MANPEC TNAEOKOTIIKO BoyoveTo doupvou
TO TIOAU pe 15 KIAG.

OpICHOG TWV TIPOEISOTTOINTIKWV AEEEWV
Edw Ba Bpeite TN onuaocio TWV TEOEIOOTIOINTIKWY
A€WV TTOU XPNOILOTIOIOUVTAI OE QUTEC TIC 0ONYVIEC.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog TpaupaTiopou!
Mpooe&te auTeC TIC UTTodEIEeIg, VIa Vo omodUyeTe TU-
X0V ooBapouc ) BavoaTnddPoUC TPAUHOTIOHOUC.
MPOZOXH!

Mpooete auTeg TIC uTtodeigelg, yia va amoduyeTte (-
HIEC OTN OUuoKeun 1N &AMeC UAIKES CnuIEC.

Znueinon: YodelKVUEl ONUOVTIKEG TTANPOdOPIEG.

Acdarig Xprion
MpooexeTe auTec TIC uttodeifelc aodaAeiac,
OTOV XPNOIYOTIOIEITE TO EERPTNHO.

A\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog

EyKaUpaTog!

To mMANPeC TnAeokoTKO BayoveTo dpoupvou

(eoTaIVETOI TTAPO TTOAU.

» MnNV OKOUUTIOTE TTOTE TO TTANPEC TNAEOKO-
mKO BayoveTo doupvou.

» ADrVeETE TN OUOKEUN TTOVTOTE VO KQUWVEL.

» Kpartare o maudid HOKPIO.

O1 mAeupIkeg payec e€0doU Tou TIANPOUG TN-

AEOKOTTIKOU BayoveTou Goupvou, KIVOUVTO

KOTQ TNV adaipeon Tou daynTtou EapviKa

TPOC TQ TTIOW.

» TpaPn&Te evreAwc mpoc Ta e€w TO TANPEC
TNAEOKOTIIKO BayoveTo POUPVOU PEXP! VO
aodoAioel kKol adaipeoTe HeTd TO GaynTo.

A\ NPOEIAOMOIHEH - Kivuvog

TPAUMXTICHOU!

KoTd TNV edappoyn GuTIKOU eACioU avOeKTI-

KOU 0g uynAec Beppokpaoiec oTo TTAAI Tou

TTANPWC TNAEOKOTIIKOU BayoveTou Goupvou,

evOEXETAI VO €Vl TIPOOBACIPO TOL AIXUNEO

HePN TOU TTANPWC TNAEOKOTTIKOU BoyoveTOU

doupvou.

» EQappooTe pe eva TVEAO pIat PIKE TTO-
00TNTO GUTIKOU €AdioOU OvOEKTIKOU OTIC
UWNAEC BEPPOKPOIOIEC OTO TIAGH KOl OTNV
EMOVW TTAEUPO TOU TIANPOUG TNAEOKOTTIKOU
BayoveTou dpoupvou.

MPOZOXH!

To paykwpa e€apTNUATWY, T.X. TOU OoXEioU

HOYEIPEPOTOC 1 TNC OXGPOC, TTPOKOAEI (N-

HIEC OTO TIANPEC TNAEOKOTTIKO BOYOVETO

doupvou.

» TommoBeTeiTe Ta €EXPTAPOTA TTAVTOTE OW-
OTA.

To pOYKWPO TV €E0PTNUOTWY, TI.X. TOU TO-

Wiou N TNG AekKGvNC YnoiPaToC,, TTPOKOAEI

NUIG OTO TIANPEC TNAEOKOTIIKO BAayOVETO

doupvou.

» TommoBeTeiTe TO EOPTHUATO TTAVTOTE KE-
VTPOPIOPEVA TTAVW OTO XUTOOIONPO TIAGK-
olo.

To TOAU Bopid avTiKeipeva N eEQpTAHOTO

HTTOPOUV VO TIDOKOAEOOUV POVIUN {NUIG OTO

TANPWC TNAEOKOTIKO BayoveTo Goupvou.

» Mnv amoBnkeueTte BapI& QVTIKEIUEVD 1) TTO-
AU Bapia e€opThpaTa TTAVW OTO TTANPWC
TNASOKOTIIKO BayoveTo poupvou.
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Ta 6&iva TPOPIUG UTTOPOUV VO KOTO-

OTPEWOUV TN BIKTUWTI OXGPO

» Mnv Badete O&va TpOdIpa, OTTWC TI.X.
dpouTa N YNTO VIO YKPIA KOPUKEUPEVO PE
o&ivn papivada ameubeiog Tovw oTN
oxX&pa.

ZnNUEiwon yId XTOPX XAAEPYIKK OTO VI-

KEAIO

2€ OTTAVIEC TTEPITTWOEIC, HIKPA iXVN VIKEAIOU

UTTOPEI VO TIEPAOOUV OTO TPOPILAL.

TomoO€TNON TOU TTAN|POUC TNAEGKOTTIKOU
BayoveTou poupvou

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog TpaupaTiopou!
O1 MAeupIKeC pavec eE000U, Pe TO OHKWUC TOU TIAN-
pouC TnAeokoTTKoU BayoveTou $poUpvou, KIVOUVTA
EadvIKG TIPOC To TTHOW.

» 2TTPWETE eVTEAWC PHEOO TO TMANPEC TNASOKOTIIKO o
YOVETO GOUPVOU PEXPI VO aodaAioel Kal TOTTOBETN-
OTE TO UETG OTN OUOKEUN.

1. [Ia Vo TPOOTATEWETE TOV TTATO TOU XWEOU HOVEI-
PEUOTOC Ao YPATIOUVIEG, TOTTOOETAOTE UI TTe-
TOETA KOUdIVOG PHECOL OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUO-
TOG.

2. TormoBeTnoTe TIC payec e€6O0U KOs Gop& apIoTe-
P& Kol 0 oTO emOUPNTO emimedo TOMOBETNONC.
- Mnv TomoBeTeite TIC pAyec e€6O0OU OTO TTAVK

emmnedo TomobeTNoNG.

- BeBaiwbeite, 0TI o1 dUO pdyec e£6O0U PTOPOUV
va adaipedbolv TTPOC Ta EUTTROC.

- AdnoTte va aopalicouv ol pdyec eEOO0U UTIPO-
OT& TIC 0X&pec odnyouc.

- Ek. A

3. JTTPWETE TO TTANPEC TNAEOKOTIIKO BayoveTo poup-
vou opICOVTION OTIC pAyeg eEOO0U.

— 2NKwOoTe eAadpd TO TIANPEC TNASOKOTTIKO Bayo-
VETO GOUPVOU PTTPOOTA Kol adroTe To va aodo-
Noel.

- Eik. K

Adaipeon Tou TTARPOUG TNAECKOTTIKOU
BayoveéTou poupvou

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivSuvoc eykawporog!

To mAnpec TnAeokoTkd BayoveTo doupvou (eoTaive-

TaI TP TTOAU.

» Mnv OKOUUTITE TTOTE TO TIANPEC TNAEOKOTTIKO Bayo-
VETO dpoupvou.

» AQrVETE TN CUOKEUN TTAVTOTE VO KPUWVEL,

» Kparare 1o maidi& HoKpIA.

A NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpaupaTiopoU!
O1 AeUpIKEC pdyeg eE0OOU, e TO ONKWHUO TOU TIAN-
pOouUC TNAeoKoTTIKOU BayoveTou $poupvou, KIVOUVTA
EapviKG TTPOC T TTOW.

» 2TTPWETE evTEAWC PEOO TO TMANPEC TNASOKOTIIKO PO
YOVETO GOUPVOU PEXPI VO a0DaAICEl KOl TOTIOBETH-
OTE TO PJETA OTN OUOKEUN.

1. [1a Vo TPOOTATEWETE TOV TTATO TOU XWEOU HOYEI-
PEPOTOC Ao YPoT{OUVIES, TOTTOOETHOTE UIOK TTE-
TOETO KOUJIVOC HECO OTOV KPUO XWPEO HOYEIQEUO-
TOG.

2. 2nKWOoTe TO TIAMPEC TNAEOKOTTIKO BayoveTo Gpoup-
VOU UTTPOOT Kol GhaIpEOTE TO QMO TIG OXAPEG
odnyouc.

- Eik. A
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KaOapIopOg Tou TTARPOUG TNAECKOTTIKOU

BayoveTou poupvou

MPOZOXH!

To 10XUPG AMOPPUTIAVTIKG TTPOKOAOUV {NUIEC OTO

TANPEC TNAEOKOTTIKO BayoveTo poupvou.

» Mnv kabopileTe TO MANPEC TNAEOKOTIIKO BOYOVETO
doupvou OTO TIAUVTAPIO TIATWV.

» Mnv TOTTOBETEITE TO MANPEC TNAEOKOTIIKO BOYOVETO
doupvou oe vepd TAUONC.

» Mnv KpaTaTe TO TTANPEC TNAEOKOTIIKO BOYOVETO
$oUpPVOoU KAOTW OTO TPpeEXOUUEVO VePO.

Inueinon: KabopileTe To MANPEG TNAEOKOTIIKO Bayo-

VETO GOUPVOU PETG OTTO KAOE Xpnon.

Ta mToINiopoTa armd Kauevo Aimog dev Umopouv va

QMOUGKPUVOOUV.

1. AdaipEoTe TO TIANPEC TNAEOKOTTIKO BayoveTo doup-
VOU OTTO TOV XWPO HOYEIDEUOTOC.

2. KaobapioTe TN pdya e€6O0U pe eva uypod TTavi Kal
UYPO KOBOPIOUOU TIATWV.
— Mnv omopakpUveTE TO YPAOO armd TN pAayo

etodou.

KoAUTepa kabopioTe pe TomoBeTnuevn YECQ TN
paya e€6O0uU.

3. KobopioTe To xuTooIONPO TAQIOIO HE EVOl KOTAAMN-
Ao UAIKO KaBapiopou.

— ATIOHOKPUVETE TO UAIKO KaBapIoPoU pe eva
uypO Tavi amd To XuTooIdnEO TAGIOIO.

Ta KAaTOMNAa UAIKG kKaBapiopoU Ba Ta Bpeite oTnv

urnpeoia eEutmpetnong meAaTwv r) oto Online-

Shop.

Inpeiwon: Zag cuvioToUpE, Vo Unv Kabapidete To
TANPEC TNASOKOTIIKO BoyoveETo GoUpPVoU PE TNV TTU-
poAuon.

>e TEPIMTWon Tou EEXAoATE, VO OPAIPEOETE TO TIAN-
pec TNAeoKOTIKO BayoveTo doUpvou TIPIV Omd TNV TTU-
pOAuOn, o pAyeg e€6O0U OMNALOUV XPWUT Kol On-
Hioupyouv évav BopuBo. Metd Tnv mupoAuon, To
TPABNYUO €EW KAl TO OTIPWEINO PHECT TOU TTANPWCS TN-
AeoKoTIIKOU BayoveTou poupvou eival Mo dUOKOAO
KOl ONUGVTIKA IO BopuBwdEC.

AdouU TpaBnete £Ew To TTANPEC TNAEOKOTTIKO Bayo-
VETO GOoUPVOU CPKETEC GOPEC, N EvTaon Tou Bopu-
Bou PEIVVETOI ONUOVTIKA, 0MG 0 Bopuog dev e€or-
davileTal eVvTEAWC.

Mo va emToxUVETE TNV GUTOAITTOVON PETG TNV TTUPOAU-
on, umopeite va AImGveTe TO TIANPEC TNASOKOTTIKO Bo-
YOVETO $oUpVoU e eva TVEAo e GUTIKO AadI avBOe-
KTIKO OTIC UWnAEC Beppokpaoiec. — "Aimavon Tou
ANpec¢ TnAeokomkou BayoveTou gpoupvou”, ZeAida
12

O1 6GM\OIWOEIC TOU XPWHOTOC Oev emnPetlOuV KO-
BoAou Tn XpnoIuoTNTA,

Airavon Tou A peg THAECKOTTIKOU
BayovéTou poupvou

>e mepinTwon 1ou EexdooTe Vo adaIPEOETE TO TIAN-
PEC TNAEOKOTTIKO BayoveTo GoUpvou TIpIV armd TNV Tu-
pOAUCN 1 KOTA TO OTTPWEILO PHEOO KOl TO TPARNYUO
e&w TV paywv e€600U MpokUyouv duvaTol BopuBol,
ANTTAVETE TO TIARPWC TNAEOKOTIKO BayoveTo Gpolpvou
pe GUTIKO AADI avOeKTIKO OTIG UWNAEC BEPUOKPOOIEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivSuvog TpaupaTiopou!
Kara Tnv epappoyn putikou eAaiou avOeKTIKOU o€
upnAeg Beppokpaoieg oTo TTAGI TOU TTANPWC TNAEOKO-
mMKoU BayoveTou Goupvou, eVOEXETAI VG Eival TTPO-
OBdACIUO TOL AIXUNPES ePN TOU TANPWE TNAEOKOTTIKOU
BayoveTou dpoupvou,

» EdopudoTe pe éva mveEAo PIa JIkpr ToooTnTa Gu-
TIKOU eAatiou avOeKTIKOU OTIC uywnAec BepUOKPOOI-
€C OTO TIAQI KOl OTNV EMAVK TTASUPG TOU TTANPOUC
TNAsoKoTKOU BayoveTou doupvou.



» Me eva miveho, edappOOTE PIO HIKEN TTOCOTNTO GuU-
TIKOU eAaiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BEPUOKOTOI-
€C, TL.X. NNIEACIO, AXDI KaPUDAC 1 PIOTIKEAGIO, OTO
A [@l ko otnv endve mAeupd [b] Tou MARpouc -
AeokoTikoU BayoveTou doupvou.

- Fik. B

v H évraon Tou BopUBoU PEIWVETOI HETA QO ETTAVEI-
ANUPEVO OTIPWEINO PEOO KOI TOGRNYLO £€w TwV PO-
ywv eEddou.

Meiwon Tou BopuBou PEow Aimavong

Edv ko1& TO ommpwiIgo peoa 1 1o TPARNYHO £€w TwvV
paywv eE0d0U TIPoKUWouv duvaToi BOpuBol, NmaveTe
TO MANPWC TNAEOKOTIIKO BayoveETO GoUupPvoU Pe GUTIKO
A&DI avOeKTIKO OTIC UPNAEG BEPUOKPAOIEG.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivuvog TpaupaTicpol!
Kata Tnv epoppoyn puTIKoU eAaiou avOeKTIKOU Oe
UWPNAEC Beppokpaoiec oTo TMAGI TOU TTANPWC TNAEOKO-
mKoU BayoveTou doupvou, evOEXETAI VOl eival TTPO-
OBAOIPG TG UXUNPEG PEPN TOU TTANPWCS TNAEOKOTTIKOU
BayoveTou doupvou.

» EdoppdoTe pe Eva MVENO PIa LIKPT TTooOTNT U-
TIKOU gAaiiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BePUOKPAOI-
€C OTO TIAAI Kl OTNV EMAVKW TTASUPG TOU TTANPOUC
TnAeokoTKoU BayoveTou doupvou.

» Me eva miveho, edappUOOTE PO HIKEN TTOCOTNTO GU-
TIKOU eAaiou avOeKTIKOU OTIC UWNAEC BEPUOKPOOI-
eC, .X. NNIEACO, A&dI Kapudag ) QIOTIKEADIO, OTO
mAGi [@l ko otnv endve mieupd bl Tou mARpouc -
AeokotmkoU BayoveTou houpvou.

- Eixk. B

v H évraon Tou 6opUB0OU PEIOVETOI HETG OO ETTAVEI-
ANHPEVO OTTPWEINO PEOT Kol TOGBNYHO €€W TWV PO-
ywv eEddovu.

Xprion Tou MARPOUG TNAECKOTTIKOU

BayoveTOU pOUPVOU ME TOV XICONTHPX

BSPI.IOKPO(OIO(Q TOU TTUPNVX
Mr] XPNOILOTIOIEITE TO n)\r]psq TNAEOKOTTIKO Bayo-
VvETO GOoUPVOU OTO emdvw emimedo TomoOETNONC.
Edv xpnolpyomoinoeTte 1o MANPEC THASOKOTIIKO [Bayo-
VvETO doUPVOU OTO emdivw emimedo TomoOETNONG,
dev UropeiTe va TOMoBeTAOETE TOV aloONTEa Bep-
HOKQOOIOC TOU TTUPIVAL.

Xprion Tou MARPOUG TNAECKOTTIKOU

BayovETOU pOUPVOU PE TH YROTPX

1. TomoOeToTE TO TMANPEC TNAEOKOTTIKO BOYOVETO
doUpvou OTO TIO KATW emimedo TomobeTNoNG.

2. BAATe TN oxdpa evamodBeonc YUpIouEvn avamoda
OTO XuToOoIdNPO TACIOIO.
= 6|

3. TomoBeThoTe TN YOOTPO TTAVW OTN OX&Pa evaroOe-

onc.
=

Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten dafos ocasion-
ados durante el transporte.

- Fig. €1

Guias telescépicas de extraccion

completa

Con las guias telescépicas de extraccion completa,
resulta mas facil extraer el accesorio y el recipiente
del aparato. Se facilita el acceso al accesorio y al re-
cipiente sin tener que sacarlos del aparato.

Notas

® Se incluye una parrilla especial para usar con las
guias telescopicas de extraccion completa.

m Limpiar las guias telescdpicas de extraccion com-
pleta después de cada uso.
Las salpicaduras de grasa qguemada no se pue-
den eliminar.

Las guias telescdpicas de extraccion completa con

bastidor de fundicion son adecuadas para utilizar

con los siguientes componentes:

= Bandeja pastelera

m Bandeja para grill

m Bandeja de horno para freir con aire caliente

= Asador giratorio

m Asador sobre la rejilla de soporte

Posicionar el asador sobre la rejilla de soporte gira-
da.

Las guias telescdpicas de extraccion completa con
bastidor de fundicidon no son adecuadas para utilizar
con los siguientes componentes:

= Rejilla

= Bandeja de cristal de seguridad

®m Piedra para pizza

Las guias telescdpicas de extraccion completa pue-
den utilizarse en los niveles de bandejas 1, 2 o 3. El
tiempo de coccidn se mantiene sin cambios; el tiem-
po de calentamiento del horno se puede prolongar
ligeramente.

Las guias telescdpicas de extraccion completa estan
equipadas con un sistema de autolubricacion. El uso
regular de las guias telescépicas de extraccion com-
pleta activa la autolubricacion. Al extraer e introducir
regularmente las guias telescopicas de extraccion
completa, se garantiza una autolubricacion suficien-
te.

Cargar las guias telescdpicas de extraccion comple-
ta con una carga maxima de 15 kg.

Definicion de las palabras de advertencia
Aqui se explica el significado de las palabras de ad-
vertencia utilizadas en estas instrucciones.

/\ ADVERTENCIA — Riesgo de lesiones!
Respetar estas indicaciones para evitar lesiones gra-
ves 0 mortales.

JATENCION!
Tenga en cuenta estas indicaciones para evitar da-
fAos materiales o danos en el aparato.

Nota: Sefala informacion importante.

Uso seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de se-
guridad al utilizar el accesorio.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las guias telescopicas de extraccion com-

pleta se calientan mucho.

» No tocar nunca las guias telescopicas de
extraccion completa calientes.

» Dejar siempre que el aparato se enfrie.

» No dejar que los nifos se acerguen.
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Los rieles de extraccion laterales de las

guias telescopicas de extraccion completa

retroceden repentinamente al extraer el ali-

mento.

» Extraer por completo las guias telescopi-
cas de extraccion completa hasta que en-
cajen vy, luego, retirar el alimento.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Durante la aplicacion de aceite vegetal re-
sistente a altas temperaturas en el lateral
de las guias telescdpicas de extraccion
completa, pueden quedar al descubierto
piezas con bordes afilados de las guias te-
lescopicas de extraccion completa.

» Con un pincel, aplicar una pequena canti-
dad de aceite vegetal resistente a altas
temperaturas en los laterales y la parte
superior de las guias telescopicas de ex-
traccion completa.

{ATENCION!

Ladear el accesorio, p. €j., el recipiente de

coccion o la parrilla, provoca dafos en las

guias telescoépicas de extraccion completa.

» Colocar siempre los accesorios correcta-
mente.

Ladear el accesorio, p. €j., la bandeja de

horno o la bandeja para grill, provoca da-

AOS en las guias telescopicas de extraccion

completa.

» Colocar los accesorios siempre centra-
dos en el bastidor de fundicidn.

Los objetos o accesorios demasiado pesa-

dos pueden dafar las guias telescopicas

de extraccion completa a largo plazo.

» No guardar objetos pesados ni acceso-
rios demasiado pesados en las guias te-
lescopicas de extraccion completa.

Los alimentos acidos pueden danar la reji-

lla.

» No colocar en la rejilla alimentos acidos,
como frutas o alimentos al grill marinados
en sustancias acidas.

Advertencia para alérgicos al niquel
En raras ocasiones, pequefas trazas de ni-
quel podrian infiltrarse en los alimentos.

Insertar las guias telescopicas de
extraccion completa

/\ ADVERTENCIA — Riesgo de lesiones!

Los rieles de extraccion laterales retroceden al le-

vantar de repente las guias telescopicas de extrac-

cion completa.

» Introducir por completo las guias telescopicas de
extraccion completa hasta que encajen vy, luego,
insertarlas en el aparato.

1. Para proteger la base del compartimento de coc-
cion contra los arafazos, colocar un pafo de co-
cina en el compartimento de coccion una vez se
haya enfriado.
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2. Insertar los rieles de extraccion en los lados iz-
quierdo y derecho en el nivel de bandeja desea-
do.

- No insertar los rieles de extraccion en el nivel
de bandeja superior.

- Asegurarse de que los rieles de extraccion pue-
dan extraerse hacia delante.

- Encajar los rieles de extraccion por delante en
las parrillas de insercion.

- Fig. A

3. Deslizar horizontalmente las guias telescdpicas de
extraccion completa en los rieles de extraccion.

- Levantar ligeramente por delante las guias te-
lescopicas de extraccion completa y encajarlas.
- Fig. A

Extraer las guias telescoépicas de
extraccion completa

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de quemaduras!

Las guias telescopicas de extraccion completa se

calientan mucho.

» No tocar nunca las guias telescopicas de extrac-
cion completa calientes.

» Dejar siempre que el aparato se enfrie.

» No dejar que los nifos se acerquen.

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Los rieles de extraccion laterales retroceden al le-

vantar de repente las guias telescdpicas de extrac-

cién completa.

» Introducir por completo las guias telescépicas de
extraccion completa hasta que encajen vy, luego,
insertarlas en el aparato.

1. Para proteger la base del compartimento de coc-
cion contra los arafazos, colocar un pano de co-
cina en el compartimento de coccién una vez se
haya enfriado.

2. Levantar por delante las guias telescopicas de ex-
traccidon completa y extraerlas de las parrillas de
insercion.

- Fig. A

Limpiar las guias telescopicas de

extraccion completa

iATENCION!

Los limpiadores agresivos provocan danos en las

guias telescopicas de extraccidon completa.

» No limpiar las guias telescopicas de extraccion
completa en el lavavajillas.

» No dejar las guias telescopicas de extraccion
completa en remojo.

» No lavarlas debajo del grifo con agua corriente

Nota: Limpiar las guias telescopicas de extraccion

completa después de cada uso.

Las salpicaduras de grasa guemada no se pueden

eliminar.

1. Retirar las guias telescdpicas de extraccion com-
pleta del compartimento de coccion.

2. Limpiar el carril telescopico con un pafo humedo
y detergente.

— No retirar la grasa lubricante del carril telescopi-
co.
Limpiar preferiblemente con el carril telescépico
insertado.
3. Limpiar el bastidor de fundicion con un producto
de limpieza adecuado.

- Retirar el producto de limpieza del bastidor de
fundicion con un pafio humedo.

Se pueden adquirir productos de limpieza apro-

piados a través del Servicio de Asistencia Técnica

0 en nuestra tienda online.



Nota: Recomendamos no limpiar las guias telescopi-
cas de extraccion completa con la pirdlisis.

Si se ha olvidado retirar las guias telescopicas de
extraccion completa antes de la pirdlisis, los carriles
telescopicos cambian de color y producen un ruido.
Después de la pirdlisis, sacar y meter las guias te-
lescopicas de extraccion completa resulta mas dificil
y mucho mas ruidoso.

Tras extraer varias veces las guias telescépicas de
extraccion completa, el volumen del ruido se reduce
considerablemente, pero el ruido no desaparece to-
talmente.

Para acelerar la autolubricacion después de la pirdli-
sis, se pueden engrasar las guias telescopicas de
extraccion completa con aceite vegetal resistente a
altas temperaturas utilizando un pincel. — "Engrasar
las guias telescopicas de extraccion completa”,
Pdgina 15

La decoloracion no afecta a su uso.

Engrasar las guias telescopicas de
extraccion completa

Si se ha olvidado retirar las guias telescdpicas de
extraccion completa antes de la pirdlisis o se produ-
cen ruidos fuertes al extender y retraer las guias te-
lescopicas de extraccion completa, engrasar dichas
guias con aceite vegetal resistente a altas tempera-
turas.

A ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Durante la aplicacion de aceite vegetal resistente a

altas temperaturas en el lateral de las guias telesco-

picas de extraccidn completa, pueden quedar al
descubierto piezas con bordes afilados de las guias
telescopicas de extraccion completa.

» Con un pincel, aplicar una pequefa cantidad de
aceite vegetal resistente a altas temperaturas en
los laterales y la parte superior de las guias teles-
cdpicas de extraccion completa.

» Aplicar una pequefa cantidad de aceite vegetal
resistente a altas temperaturas, por ejemplo, acei-
te de girasol, aceite de coco o aceite de cacahue-
te, con un pincel en el lateral @y la parte superior
[b] de las guias telescopicas de extraccion com-
pleta.

- Fig. A

v El nivel de ruido disminuye después de extender y

retraer repetidamente los carriles telescépicos.

Engrasar para reducir el ruido

Si se producen ruidos fuertes al retraer y extender
los carriles telescopicos, engrasar las guias telesco-
picas de extraccion completa con aceite vegetal re-
sistente a altas temperaturas.

A ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Durante la aplicacion de aceite vegetal resistente a

altas temperaturas en el lateral de las guias telesco-

picas de extraccion completa, pueden quedar al
descubierto piezas con bordes afilados de las guias
telescopicas de extraccion completa.

» Con un pincel, aplicar una pequefa cantidad de
aceite vegetal resistente a altas temperaturas en
los laterales y la parte superior de las guias teles-
copicas de extraccion completa.

» Aplicar una pequefia cantidad de aceite vegetal
resistente a altas temperaturas, por ejemplo, acei-
te de girasol, aceite de coco 0 aceite de cacahue-
te, con un pincel en el lateral [@y la parte superior
[b] de las guias telescopicas de extraccion com-
pleta.

- Fig. A

v El nivel de ruido disminuye después de extender y

retraer repetidamente los carriles telescépicos.

Utilizar las guias telescopicas de

extraccion completa con la termosonda
» No utilizar las guias telescopicas de extraccion
completa en el nivel de bandejas superior.

Si se utiliza las guias telescopicas de extraccion
completa en el nivel de bandejas superior, no se
puede introducir la termosonda.

Utilizar las guias telescopicas de

extraccion completa con el asador

1. Insertar las guias telescdpicas de extraccion com-
pleta en el nivel de bandejas inferior.

2. Colocar la rejilla de soporte boca abajo en el bas-
tidor de fundicion.
- Fig. A

3. Poner el asador sobre la rejilla de soporte.
- Fig. i

Toimitussisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva @

Taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
Taysin ulostulevilla teleskooppikannattimilla voit ottaa
varusteet ja astiat helpommin pois laitteesta. Paaset
helposti kdsiksi varusteisiin ja astioihin ilman, etta
nostat ne pois laitteesta.
Huomautukset
= Taysin ulostulevien teleskooppikannattimien
mukana tulee erityinen ritila kaytettavaksi
teleskooppikannattimien kanssa.
m Pyhdista taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
jokaisen kayttokerran jalkeen.
Kiinni palaneita rasvatahroja ei voida puhdistaa.

Teleskooppikannatin ja valurunko soveltuvat
kaytettaviksi seuraavien komponenttien kanssa:
= | eivinpelti

m Grillausastia

m | eivinpelti kuumailmafriteeraukseen

m Grillivarras

m Pajstovuoka tukiritilalla

Aseta paistovuoka kaannetylle tukiritilalle.
Teleskooppikannatin ja valurunko eivat sovellu
kaytettaviksi seuraavien komponenttien kanssa:
m Ritila

® | asinen uunipannu

m PizzakKivi

Voit kayttaa taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
kannatintasolla 1, 2 tai 3. Kypsennysajat pysyvéat
muuttumattomina, uunin kuumennusaika voi pidentya
vahan.

Taysin ulostulevissa teleskooppikannattimissa on
itsevoitelu. Kun kaytat taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia saanndllisesti, niiden
itsevoitelu aktivoituu. Varmista taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien saannollisella
ulosvetamiselld ja sisdantyontamiselld, ettd niiden
itsevoitelu on riittava.

Kuormita taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
enintdan 15 kg:n painolla.

Signaalisanojen maaritys

Tasta loydat tassa kayttbohjeessa kaytettyjen
signaalisanojen merkitykset,
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A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Noudata naitd ohjeita mahdollisten vakavien tai
hengenvaarallisten vahinkojen valttamiseksi.

HUOMIO!
Noudata naita ohjeita laitteen tai muiden esineiden
vaurioiden valttamiseksi.

Huomautus: Tama kiinnittda huomiosi tarkeisiin
tietoihin.

Turvallinen kaytto

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun kaytat
varustetta.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!
Kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kuumenee hyvin
kuumaksi.

» Ala kosketa kuumaa kokonaan
ulosvedettavaa teleskooppikannatinta.

» Anna laitteen jaahtya aina.

» Pida lapset poissa laitteen |ahelta.

Sivuilla olevat kokonaan ulosvedettavan

teleskooppikannattimen kannatinkiskot

siirtyvat kypsennettavaa tuotetta
poistettaessa yhtakkia takaisin.

» Veda kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kokonaan ulos
lukitukseen saakka ja ota kypsennettava
tuote sitten ulos.

/\ VAROITUS — Loukkaantumisvaara!
Kun levitat korkeita lampdtiloja kestavaa
kasvibljya taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun,
kannattimista voi tulla esiin teravareunaisia
osia.

» Levita siveltimella vahainen maara
korkeita lampdtiloja kestavaa kasvioljya
taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun ja
ylaosaan.

HUOMIO!

Varusteen, esimerkiksi kypsennysastian tai

ritilan, kallistaminen vaurioittaa kokonaan

ulos vedettavaa teleskooppikannatinta.

» Aseta varuste aina oikein paikalleen.

Varusteen, esimerkiksi leivinpellin tai

grillausaltaan, kallistaminen vaurioittaa

taysin ulostulevia teleskooppikannattimia.

» Aseta varuste aina valurungon keskelle.

Liian painavat esineet tai varusteet voivat

vaurioittaa taysin ulostulevia

teleskooppikannattimia ajan myota.

» Ala sdilytd painavia esineité tai varusteita
taysin ulostulevilla
teleskooppikannattimilla.

16

Hapokkaat elintarvikkeet voivat vaurioittaa

ritilaa

» Al4 aseta hapokkaita elintarvikkeita kuten
esim. hedelmia tai hapokkaalla
marinadilla maustettuja grillituotteita
suoraan ritilalle.

Huomautus nikkeliallergikoille
Harvinaisissa tapauksissa voi
elintarvikkeeseen siirtya vahaisia jalkia
nikkelista.

Kokonaan ulosvedettavan
teleskooppikannattimen asentaminen

& VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Sivuilla olevat kannatinkiskot siirtyvat kokonaan
ulosvedettavaa teleskooppikannatinta nostettaessa
yhtakk|a takaisin,
» Tydnna kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kokonaan sisaan lukitukseen
saakka ja aseta se sitten laitteeseen.

1. Aseta jaahtyneeseen uuniin keittiopyyhe, jotta
suojaat uunin pohjan naarmuuntumiselta.

2. Aseta kannatinkiskot vasemmalle ja oikealle
haluamallesi kannatintasolle.

- Ala laita kannatinkiskoja ylimmalle
kannatintasolle.

- Varmista, ettd kannatinkiskot saa vedettya
eteenpain pois paikoiltaan.

— Lukitse kannatinkiskot paikalleen edesta
kannatinritildihin.

- Kuva A

3. Tyonna taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
vaakasuorassa kannatinkiskoille.

— Nosta taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
hieman edesta ja anna lukittua.
- Kuva B

Teleskooppikannattimen ottaminen pois
paikaltaan

A\ VAROITUS — Palovammavaara!

Kokonaan ulosvedettava teleskooppikannatin

kuumenee hyvin kuumaksi.

» Aléd kosketa kuumaa kokonaan ulosvedettavaa
teleskooppikannatinta.

» Anna laitteen jaahtya aina.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Sivuilla olevat kannatinkiskot siirtyvat kokonaan

ulosvedettavaa teleskooppikannatinta nostettaessa

yhtakk|a takaisin.
» Tydnna kokonaan ulosvedettava
teleskooppikannatin kokonaan sisaan lukitukseen
saakka ja aseta se sitten laitteeseen.

1. Aseta jadhtyneeseen uuniin keittiopyyhe, jotta
suojaat uunin pohjan naarmuuntumiselta.

2. Nosta taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
edesta ja ota ne kannatinritililta.
- Kuva A

Kokonaan ulosvedettavan

teleskooppikannattimen puhdistaminen

HUOMIO!

Voimakkaat puhdistusaineet vaurioittavat kokonaan

ulosvedettéavaa teleskooppikannatinta.

» Ald pese taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
astianpesukoneessa.

» Al& upota taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia astianpesuveteen.



» Ala pese taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
juoksevan veden alla

Huomautus: Puhdista taysin ulostulevat

teleskooppikannattimet jokaisen kayttdkerran

jalkeen.

Kiinni palaneita rasvatahroja ei voida puhdistaa.

1. Ota taysin ulostulevat teleskooppikannattimet pois
uunitilasta.

2. Puhdista kannatinkisko kostealla liinalla ja
astianpesuaineella.

- Ala poista kannatinkiskossa olevaa
voitelurasvaa.
Puhdista mieluiten kannatinkisko siséaan
tybnnettyna.
3. Puhdista valurunko soveltuvalla puhdistusaineella.

- Poista puhdistusaine kostealla liinalla
valurungosta.

Tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita on

saatavana huoltopalvelusta tai verkkokaupasta.

Huomautus: Suosittelemme, ettd taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia ei puhdisteta
pyrolyysipuhdistuksella.

Jos unohdit ottaa taysin ulostulevat
teleskooppikannattimet pois ennen
pyrolyysipuhdistusta, kannatinkiskot varjaytyvat, ja
niista kuuluu aani. Pyrolyysin jalkeen taysin
ulostulevien teleskooppikannattimien ulosvetdminen
ja sisaantyontaminen on raskaampaa ja
aanekkaampaa.

Kun taysin ulostulevat teleskooppikannattimet on
vedetty monta kertaa ulos, ddnen voimakkuus
hilienee merkittavasti, mutta aani ei taysin katoa.
Voit nopeuttaa itsevoitelua pyrolyysipuhdistuksen
jalkeen voitelemalla siveltimella taysin ulostulevat
teleskooppikannattimet korkeita [ampdtiloja
kestavalla kasvioljylla. — "Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien voitelu”, Sivu 17
Varjaytymat eivat vaikuta kayttéon.

Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien voitelu

Jos unohdit ottaa taysin ulostulevat
teleskooppikannattimet ennen pyrolyysia pois
laitteesta tai kannatinkiskojen ulosvetamisen ja
sisaantyontamisen yhteydessa kuuluu kovia 8ania,
voitele kannattimet korkeita lampétiloja kestavalla
kasvioljylla.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Kun levitat korkeita lampétiloja kestavaa kasvidljya

taysin ulostulevien teleskooppikannattimien sivuun,

kannattimista voi tulla esiin teravareunaisia osia.

» Levité siveltimelld vdhainen maara korkeita
lampatiloja kestavaa kasvidljya taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun ja yldosaan.

» Levita siveltimelld taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun [@ ja yldosaan [b]
vahainen maara korkeita lampotiloja kestavaa
kasvioljya, kuten auringonkukkadljya, kookosdljya
tai maapahkin&oljya.

- Kuva B

v Aanten voimakkuus pienenee, kun kannatinkiskot
on vedetty useamman kerran ulos ja tydnnetty
sisaan.

Aanten vahentaminen voitelemalla

Jos kannatinkiskojen ulosvetamisen ja
sisaantyontamisen yhteydessa kuuluu kovia aania,
voitele taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
korkeita lampatiloja kestavalla kasvidljylla.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Kun levitat korkeita lampatiloja kestavaa kasvidljya

taysin ulostulevien teleskooppikannattimien sivuun,

kannattimista voi tulla esiin teravareunaisia osia.

» Levita siveltimella vahainen maara korkeita
[ampdtiloja kestavaa kasvidljya taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun ja ylaosaan.

» Levita siveltimellad taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien sivuun [@l ja yldosaan [b]
vahainen maara korkeita lampotiloja kestavaa
kasvioljya, kuten auringonkukkaoljya, kookosdljya
tai maapahkinadljya.

- Kuva B

v Aéanten voimakkuus pienenee, kun kannatinkiskot
on vedetty useamman kerran ulos ja tydnnetty
sisaan.

Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien kaytto

paistolampomittarin kanssa
» Ala kayta taysin ulostulevia teleskooppikannattimia
ylimmalla kannatintasolla.

Jos kaytat taysin ulostulevia
teleskooppikannattimia ylimmalla kannatintasolla,
et voi laittaa paistolampomittaria paikalleen.

Taysin ulostulevien
teleskooppikannattimien kaytto

paistovuoan kanssa

1. Aseta taysin ulostulevat teleskooppikannattimet
alimmalle kannatintasolle.

2. Aseta ritila k&dannettyna valurunkoon,
- Kuva @

3. Aseta paistovuoka ritilélle.
- Kuva

Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la
livraison.

- Fig. @

Rail télescopique
Le rail télescopique a sortie totale vous permet de
retirer plus facilement les accessoires et les plats de
l'appareil. Vous avez facilement acces aux acces-
soires et aux plats sans devoir les soulever de I'ap-
pareil.
Remarques
Pour utiliser le rail télescopique a sortie totale, une
grille spéciale est fournie.
= Nettoyez le rail télescopique a sortie totale aprés
chaque utilisation.
Les éclaboussures de graisse incrustées ne
peuvent plus étre éliminées.
Le rail télescopique a sortie totale avec cadre en
fonte peut étre utilisé avec les éléments suivants :
®m Plague a patisserie
m | échefrite
®m Plague de cuisson pour friture a I'air chaud
= Tournebroche
= Faitout sur grille de support

Positionner le faitout sur la grille retournée.
Le rail télescopique a sortie totale avec cadre en
fonte ne doit pas étre utilisé avec les éléments
suivants :
m Grille combinée
m | gchefrite en verre
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® Pierre a pizza

Vous pouvez utiliser le rail télescopique a sortie to-
tale avec les niveaux d'enfournement 1, 2 ou 3. Les
temps de cuisson restent inchangés, le temps de
chauffe du four peut légérement se prolonger.

Le rail télescopique a sortie totale est équipé d'un
systeme d'autograissage. L'utilisation réguliere du
rail télescopique a sortie totale active l'autograis-
sage. En retirant et en insérant régulierement le rail
rtélescopique a sortie totale, vous garantissez un au-
tograissage suffisant.

Ne chargez pas le rail télescopique a sortie totale
avec plus de 15 kg.

Définition des mots signaux
Vous trouverez ici la signification des mots signaux
utilisés dans cette notice.

/\ AVERTISSEMENT — Risque de blessure!
Respectez ces instructions afin d'éviter toute bles-
sure grave ou mortelle,

ATTENTION !
Respectez ces instructions afin d'éviter tout dom-
mage a l'appareil ou tout autre dommage matériel.

Remarque : Cela indique des informations impor-
tantes.

Utilisation sire

Respectez les consignes de sécurité
lorsque vous utilisez cet accessoire.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

brilures !

Le rail télescopique a sortie totale peut de-

venir tres chaud.

» Ne touchez jamais le rail télescopique a
sortie totale chaud.

» Laissez toujours l'appareil refroidir.

» Tenez les enfants a I'écart.

Les rails télescopiques a sortie totale laté-

raux se rétractent brusquement lorsque

vous retirez les aliments.

» Déployez complétement le rail télesco-
pigque a sortie totale jusqu'a ce que celui-
ci s'enclenche, puis retirez les aliments.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Lors de l'application d'huile végétale résis-

tante aux hautes températures sur le coté

du rail télescopique a sortie totale, des par-
ties tranchantes du rail télescopique a sortie
totale peuvent étre accessibles.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une faible
quantité d'huile végétale résistante aux
hautes températures sur le coté et le des-
sus du rail télescopique a sortie totale.

ATTENTION!

Le fait de faire basculer les accessoires, par

exemple le récipient de cuisson ou la grille,

endommage le rail télescopique a sortie to-

tale.

» Insérez toujours les accessoires correcte-
ment.
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Le fait de faire basculer les accessoires, par
exemple la plague a péatisserie ou la leche-
frite, endommage le rail télescopique a sor-
tie totale.

» Les accessoires doivent toujours étre po-
sés centrés sur le cadre en fonte.

Des objets ou des accessoires trop lourds

peuvent endommager a long terme le rail

télescopique a extension totale.

» Ne stockez pas d'objets lourds ni d'ac-
cessoires trop lourds sur le rail télesco-
pique a sortie totale.

Les aliments acides peuvent endommager

la grille.

» Ne placez pas d'aliments acides, tels que
des fruits ou des grillades assaisonnées
avec de la marinade acide, directement
sur la grille.

Remarque pour les personnes allergiques
au nickell

Dans de rares cas, de faibles traces de ni-
ckel peuvent se retrouver dans les aliments.

Insérer le rail télescopique a sortie totale

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Les rails télescopiques latéraux se reculent brusque-

ment lorsque vous soulevez le rail télescopique a

sortie totale.

» Poussez a fond le rail télescopique a sortie totale
jusgu'a ce gu'il s'enclenche, puis insérez-le dans
['appareil.

1. Etalez un torchon dans le compartiment de cuis-
son refroidi pour protéger le fond du comparti-
ment de cuisson contre les rayures.

2. Insérez les rails télescopiques a gauche et a
droite au niveau d'enfournement souhaité.

- N'insérez pas les rails télescopiques au niveau
d'enfournement le plus haut.

- Assurez-vous que les rails peuvent étre tirés
vers l'avant,

- Insérez les rails télescopiques a l'avant dans les
grilles d'enfournement.

- Fig. A

3. Insérez le rail télescopique a sortie totale horizon-
talement dans les rails télescopiques.

- Soulevez légérement le rail télescopique a sor-
tie totale a l'avant et enclenchez-le.
- Fig. |

Retirer le rail télescopique a sortie totale

A AVERTISSEMENT - Risque de bralures!

Le rail télescopique a sortie totale peut devenir trés

chaud.

» Ne touchez jamais le rail télescopique a sortie to-
tale chaud.

» Laissez toujours l'appareil refroidir.

» Tenez les enfants a I'écart.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Les rails télescopiques latéraux se reculent brusque-

ment lorsque vous soulevez le rail télescopique a

sortie totale.

» Poussez a fond le rail télescopique a sortie totale
jusgu'a ce gu'il s'enclenche, puis insérez-le dans
I'appareil.



1. Etalez un torchon dans le compartiment de cuis-
son refroidi pour protéger le fond du comparti-
ment de cuisson contre les rayures.

2. Soulevez le rail télescopique a sortie totale vers
['avant et retirez-le des grilles d'enfournement.

- Fig. A

Nettoyer le rail télescopique

ATTENTION !

Les nettoyants agressifs endommagent le rail téles-

copique.

» Ne nettoyez pas le rail télescopique au lave-vais-
selle.

» Ne placez pas le rail télescopique dans l'eau de
rincage.

» Ne passez pas le rail télescopique a sortie totale
sous l'eau courante

Remarque : Nettoyez le rail télescopique a sortie to-

tale aprés chaque utilisation.

Les éclaboussures de graisse incrustées ne peuvent

plus étre éliminées.

1. Retirez le rail télescopique a sortie totale du com-
partiment de cuisson.

2. Nettoyez le rail télescopique a l'aide d'un chiffon
humide et de liquide vaisselle.

- N'enlevez pas la graisse sur le rail télescopique.
Il est préférable d'effectuer le nettoyage lorsque le
le rail d'extraction est rentré.

3. Nettoyez le cadre en fonte a l'aide d'un produit de
nettoyage adapté.

- Retirez le produit de nettoyage du cadre en
fonte a l'aide d'un chiffon humide.

Vous pouvez vous procurer un produit de net-

toyage adapté auprés du service aprés-vente ou

sur la boutique en ligne.

Remarque : Nous vous déconseillons de nettoyer le
rail télescopique a sortie totale par pyrolyse.

Si vous avez oublié de retirer le rail télescopique a
sortie totale avant la pyrolyse, les rails télescopiques
changent de couleur et produisent un son. Apres la
pyrolyse, le rail télescopique a sortie totale est plus
difficile a retirer et a insérer, et cela engendre nette-
ment plus de bruit.

Aprés avoir sorti plusieurs fois le tiroir télescopique a
sortie totale, le bruit diminue considérablement, mais
ne disparait pas complétement.

Pour accélérer l'autolubrification aprés la pyrolyse,
VOUS pouvez graisser le rail télescopique a sortie to-
tale a l'aide d'un pinceau avec de I'huile végétale ré-
sistante aux hautes températures. — "Graisser le rail
télescopique a sortie totale", Page 19

Ces décolorations n'ont aucune influence sur l'utilisa-
tion.

Graisser le rail télescopique a sortie totale
Si vous avez oublié de graisser le rail télescopigue a
sortie totale avant la pyrolyse ou que l'insertion et le
retrait des rails télescopique produisent beaucoup
de bruit, graissez le rail télescopique a sortie totale
avec de I'huile végétale résistante aux hautes tempé-
ratures.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Lors de I'application d'huile végétale résistante aux

hautes températures sur le coté du rail télescopique

a sortie totale, des parties tranchantes du rail téles-

copique a sortie totale peuvent étre accessibles.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une faible quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures sur le cbté et le dessus du rail télescopique
a sortie totale.

» A l'aide d'un pinceau, appliqguez une petite quanti-
té d'huile végetale résistante aux hautes tempéra-
tures, par exemple de I'huile de tournesol, de noix
de coco ou d'arachide, sur le coté [@l et le dessus
[b] du rail télescopique a sortie totale.

- Fig. A

v Les bruits diminuent aprés avoir inséré ou retiré

plusieurs fois les rails coulissants.

Réduire les bruits grace au graissage

Si l'insertion et le retrait des rails télescopiques pro-
duisent beaucoup de bruit, graissez le rail télesco-
pique a sortie totale avec de I'huile végétale résis-
tante aux hautes températures.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure!

Lors de l'application d'huile végétale résistante aux

hautes températures sur le cété du rail télescopique

a sortie totale, des parties tranchantes du rail téles-

copique a sortie totale peuvent étre accessibles.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une faible quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures sur le cbté et le dessus du rail télescopique
a sortie totale.

» A l'aide d'un pinceau, appliquez une petite quanti-
té d'huile végétale résistante aux hautes tempéra-
tures, par exemple de I'huile de tournesol, de noix
de coco ou d'arachide, sur le coté [@ et le dessus
[b] du rail télescopique & sortie totale.

- Fig. B

v Les bruits diminuent aprés avoir inséré ou retiré

plusieurs fois les rails coulissants.

Utiliser le rail télescopique a sortie total

avec la sonde thermométrique
» N'utilisez pas le rail télescopique a sortie totale au
niveau d'enfournement le plus haut.

Si vous utilisez le rail télescopique a sortie totale
au niveau d'enfournement le plus haut, vous ne
pouvez pas insérer la sonde thermométrique.

Utiliser le rail télescopique a sortie totale

avec le faitout

1. Insérez le rail télescopique a sortie totale au ni-
veau d'enfournement le plus bas.

2. Placez la grille de support a I'envers dans le cadre
en fonte.
- Fig. A

3. Placez le faitout sur la grille.
- Fig.

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compon-
enti siano presenti e che non presentino danni dovuti
al trasporto.

- Fig. €

Estensione totale telescopica
Con l'estensione totale telescopica € possibile
estrarre l'accessorio e la stoviglia dall'apparecchio
con maggiore semplicita. Si ha un accesso facile
all'accessorio e alla stoviglia, senza sollevarli dall'ap-
parecchio.
Note
m | 'elemento estraibile telescopico viene fornito con
una griglia speciale da utilizzare insieme.
m Pulire I'elemento estraibile telescopico dopo ogni
utilizzo.
E difficile rimuovere gli schizzi di grasso bruciato.
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L'elemento estraibile telescopico con telaio pud
essere utilizzato con i seguenti componenti:

m Teglia

m Vassoio per griglia

m Teglia per friggitrice ad aria

m Girarrosto

m Pirofila su griglia di supporto

Posizionare la pirofila sulla griglia di supporto capo-
volta.

L'elemento estraibile telescopico con telaio non pud
essere utilizzato con i seguenti componenti:

m griglia

= Vassoio in vetro

= Pietra refrattaria

E possibile utilizzare I'estensione totale telescopica
ai livelli di inserimento 1, 2 o 3. | tempi di cottura ri-
mangono invariati, il riscaldamento del forno potreb-
be prolungarsi.

L'estensione totale telescopica é dotata di autolubrifi-
cazione. Utilizzando regolarmente l'estensione totale
telescopica, si attiva l'autolubrificazione. Estendendo
e inserendo regolarmente l'estensione totale telesco-
pica, si garantisce una sufficiente autolubrificazione.
L'elemento estraibile telescopico pud sostenere un
peso massimo di 15 kg.

Definizione delle avvertenze
Qui si trova il significato delle avvertenze utilizzate
nelle presenti istruzioni.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Osservare le presenti avvertenze per evitare possibili
lesioni gravi o mortali.

ATTENZIONE!
Osservare queste avvertenze per evitare danni all'ap-
parecchio o altri danni materiali.

Nota: Segnala informazioni importanti.

Utilizzo sicuro

Osservare le presenti istruzioni di sicurezza
durante I'utilizzo dell'accessorio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

L'estensione totale telescopica diventa mol-

to calda.

» Non toccare mai l'estensione totale tele-
scopica rovente.

» Lasciar sempre raffreddare I'apparecchio.

» Tenere lontano i bambini.

Le guide laterali dell'estensione totale tele-

scopica tornano subito indietro quando si

estrae la pietanza.

» Estrarre completamente I'estensione tota-
le telescopica finché non si innesta e poi
rimuovere la pietanza.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Durante l'applicazione di olio vegetale resi-
stente alle alte temperature sul lato
dell'estensione totale telescopica, potrebbe-
ro essere accessibili parti con bordi taglien-
ti.

» Con un pennello, applicare una piccola
quantita di olio vegetale resistente alle al-
te temperature sul lato e sulla parte supe-
riore dell'elemento estraibile telescopico.
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ATTENZIONE!

Gli angoli degli accessori, ad esempio la te-

glia o la griglia, causano danni all'estensio-

ne totale telescopica.

» Inserire sempre correttamente l'accesso-
rio.

Gli angoli degli accessori, ad esempio la te-

glia o il vassoio per griglia, causano danni

all'estensione totale telescopica.

» Porre |'accessorio sempre al centro del
telaio.

Oggetti 0 accessori troppo pesanti possono

danneggiare in modo permanente l'esten-

sione totale telescopica.

» Non riporre oggetti o accessori troppo
pesanti sull'estensione totale telescopica.
Gli alimenti contenenti acidi pud danneggia-

re la griglia.

» Non disporre alimenti contenenti acidi, co-
me la frutta o cibi grigliati conditi con ma-
rinature acide, direttamente sulla griglia.

Indicazioni per soggetti allergici al nichel
In rari casi, piccole tracce di nichel possono
passare nell'alimento.

Applicazione dell'estensione totale
telescopica

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le guide laterali tornano subito indietro se si solleva

I'estensione totale telescopica.

» Spingere completamente I'estensione totale tele-
scopica fino all'innesto, quindi inserire nell'appa-
recchio.

1. Collocare un panno per stoviglie nel vano cottura
freddo per proteggerne il fondo da eventuali graffi.

2. Inserire le guide di estensione nel livello desidera-
to a sinistra e a destra.

— Non inserire le guide di estensione nel livello
superiore.

— Assicurarsi che sia possibile estrarre anterior-
mente le guide di estensione.

- Far innestare le guide di estensione nella parte
anteriore nelle griglie di supporto.

- Fig. A

3. Far scorrere l'estensione totale telescopica oriz-
zontalmente nelle guide.

- Sollevare leggermente I'estensione totale tele-
scopica nella parte anteriore e far innestare.
- Fig. A

Estrazione dell'estensione totale
telescopica

& AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

L'estensione totale telescopica diventa molto calda.

» Non toccare mai l'estensione totale telescopica ro-
vente.

» Lasciar sempre raffreddare l'apparecchio.

» Tenere lontano i bambini.

& AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le guide laterali tornano subito indietro se si solleva

I'estensione totale telescopica.

» Spingere completamente I'estensione totale tele-
scopica fino all'innesto, quindi inserire nell'appa-
recchio.



1. Collocare un panno per stoviglie nel vano cottura
freddo per proteggerne il fondo da eventuali graffi.
2 Sollevare l'estensione totale telescopica nella par-
te anteriore ed estrarre dalle griglie di supporto.
- Fig. A

Pulizia dell'estensione totale telescopica

ATTENZIONE!

| detergenti aggressivi causano danni all'elemento

estraibile telescopico.

» Non lavare I'elemento estraibile telescopico in la-
vastoviglie.

» Non collocarlo nell'acqua di lavaggio.

» Non metterlo sotto I'acqua corrente.

Nota: Pulire I'elemento estraibile telescopico dopo

ogni utilizzo.

E difficile rimuovere gli schizzi di grasso bruciato.

1. Rimuovere l'estensione totale telescopica dal vano
cottura.

2 Pulire la guida telescopica con un panno umido e
detersivo.

- Non rimuovere il grasso lubrificante sulla guida
_ telescopica.

E ideale eseguire la pulizia con la guida spinta
all'interno.

3. Pulire il telaio con un detergente adeguato.

- Rimuovere il detergente dal telaio con un panno
umido.

| detergenti adatti sono disponibili presso il servi-

zio clienti o nel punto vendita online.

Nota: Consigliamo di non pulire I'elemento estraibile
telescopico tramite pirolisi.

Se si dimentica di rimuovere l'estensione totale tele-
scopica prima della pirolisi, le guide si scoloriscono
e producono un rumore. Dopo la pirolisi estrarre e
inserire I'estensione totale telescopica risulta piu diffi-
coltoso e notevolmente piti rumoroso.

Dopo aver estratto piu volte I'estensione totale tele-
scopica, il volume del rumore diminuisce considere-
volmente, ma il rumore non scompare del tutto.

Per accelerare 'autolubrificazione dopo la pirolisi, &
possibile ungere I'elemento estraibile telescopico
con olio vegetale resistente alle alte temperature uti-
lizzando un pennello. — "Lubrificazione dell'esten-
sione totale telescopica", Pagina 21

Le variazioni cromatiche non influiscono in alcun mo-
do sull'uso.

Lubrificazione dell'estensione totale

telescopica

Se prima della pirolisi si dimentica di rimuovere l'ele-
mento estraibile telescopico o se si avvertono rumori
forti durante l'inserimento e l'estrazione delle guide
telescopiche, ungere l'elemento estraibile telescopi-
co con olio vegetale resistente alle alte temperature.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Durante l'applicazione di olio vegetale resistente alle

alte temperature sul lato dell'estensione totale tele-

scopica, potrebbero essere accessibili parti con bor-

di taglienti.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato e sulla parte superiore dell'elemento estraibile
telescopico.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato [@] e sulla parte superiore [b] dell'elemento
estraibile telescopico., p. es. olio di semi di giraso-
le, olio di cocco o olio di arachidi.

- Fig. A

v Il volume dei rumori diminuisce dopo aver inserito

ed estratto piu volte le guide telescopiche.

Riduzione dei rumori mediante

lubrificazione

Se durante l'inserimento e I'estrazione delle guide te-
lescopiche si avvertono rumori forti, ungere I'elemen-
to estraibile telescopico con olio vegetale resistente
alle alte temperature.

& AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Durante l'applicazione di olio vegetale resistente alle

alte temperature sul lato dell'estensione totale tele-

scopica, potrebbero essere accessibili parti con bor-

di taglienti.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato e sulla parte superiore dell'elemento estraibile
telescopico.

» Con un pennello, applicare una piccola quantita di
olio vegetale resistente alle alte temperature sul
lato [@] e sulla parte superiore [b] dell'elemento
estraibile telescopico., p. es. olio di semi di giraso-
le, olio di cocco o olio di arachidi.

- Fig. A

v Il volume dei rumori diminuisce dopo aver inserito

ed estratto piu volte le guide telescopiche.

Utilizzo dell'estensione totale telescopica

con la termosonda
» Non utilizzare l'estensione totale telescopica nel li-
vello di inserimento piu alto.

Se si utilizza I'estensione totale telescopica nel li-
vello di inserimento piu alto, non & possibile inseri-
re la termosonda.

Utilizzo dell'estensione totale telescopica

con la pirofila

1. Inserire l'estensione totale telescopica nel livello di
inserimento piu basso.

2. Posizionare la griglia capovolta nel telaio.
- Fig. A

3. Collocare la pirofila sulla griglia.
- Fig.

Inbegrepen in de levering

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op
transportschade en de volledigheid van de levering.
- Fig. @

Telescopische volledige

uitschuifvoorziening

Met de drievoudige telescopische volledige uitschuif-

voorziening kunt u het kookgerei gemakkelijker uit

het apparaat halen. U heeft eenvoudige toegang tot

de accessoires en tot kookgerei, zonder deze uit het

apparaat te tillen.

Opmerkingen

m Bjj de telescopische volledige uitschuifvoorziening
wordt een speciaal rooster meegeleverd voor ge-
bruik met de telescopische volledige uitschuifvoor-
ziening.

® Reinig de volledig uittrekbare telescooprails na elk
gebruik.
Ingebrande vetspatten kunnen niet meer verwij-
derd worden.

Het volledig uittrekbare telescooprails gegoten frame

is geschikt voor gebruik met de volgende

componenten:

Bakplaat

Grillplaat

Bakplaat voor hetelucht-frituren

Draaispit
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® Braadslede op oplegrooster

De braadslede op het omgedraaide oplegrooster
plaatsen.

De volledig uittrekbare telescooprails zijn niet
geschikt voor gebruik met de volgende
componenten:

m Rooster

= Glazen bak

® Pizzasteen

U kunt de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning gebruiken op de inschuifniveaus 1, 2 of 3. De
bereidingstijden blijven onveranderd, de opwar-
mingstijd van de bakoven kan iets langer worden.
De volledig uittrekbare telescooprails zijn zelfsme-
rend. Door regelmatig gebruik van de volledig uit-
trekbare telescooprails activeert u de zelfsmerende
werking. Door het regelmatig uit- en inschuiven van
de volledig uittrekbare telescooprails waarborgt u
een voldoende zelfsmerende werking.

De volledig uittrekbare telescooprails met maximaal
15 kg belasten.

Definitie van de signaalwoorden
Hier vindt u de betekenis van de in deze handleiding
gebruikte signaalwoorden,.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Neem deze aanwijzingen in acht om mogelijk ernstig
of dodelijk letsel te vermijden.

LET OP!
Neem deze aanwijzingen in acht om schade aan het
apparaat of andere materiéle schade te vermijden.

Opmerking: Dit wijst u op belangrijke informatie.

Veilig gebruik

Neem bij gebruik van het accessoire deze
veiligheidsaanwijzingen in acht.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

De telescopische volledige uitschuifvoorzie-

ning wordt erg heet.

» Nooit de hete telescopische volledige uit-
schuifvoorziening aanraken.

» Het apparaat altijd laten afkoelen.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

De telescopische uittrekrails van de telesco-

pische volledige uitschuifvoorziening lopen

bij het uitnemen van het product plotseling

terug.

» De telescopische volledige uitschuifvoor-
ziening tot het inklikken volledig uittrekken
en dan het product er uit halen.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Bij het aanbrengen van hogetemperatuurbe-
stendige plantaardige olie aan de zijkant
van de volledig uittrekbare telescooprails
kunnen scherpe delen van de volledig uit-
trekbare telescooprails toegankelijkheid zijn.
» Met een kwast een geringe hoeveelheid
hogetemperaturenbestendige plantaardi-
ge olie aan de zijkant en de bovenkant
van de volledig uittrekbare telescooprails
aanbrengen.
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LET OP!

Het kantelen van de accessoires, bijv. de

bak of het rooster, veroorzaakt schade aan

de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning.

» Plaats het accessoire altijd op de juiste
wijze.

Het kantelen van de accessoires, bijv. de

bakplaat of het rooster, veroorzaakt schade

aan de telescopische volledige uitschuif-
voorziening.

» Toebehoren altijd gecentreerd op het ge-
goten frame leggen.

Te zware voorwerpen of te zware accessoi-

res kunnen de volledig uittrekbare tele-

scooprails op den duur beschadigen.

» Geen zware voorwerpen of te zware ac-
cessoires op de volledig uittrekbare tele-
scooprails bewaren.

Zuurhoudende levensmiddelen kunnen het

rooster beschadigen

» Leg zuurhoudende levensmiddelen zoals
bijv. fruit of met zuurhoudende marinade
gekruide grillproducten niet direct op het
rooster.

Instructie voor mensen met nikkelallergie
In zeldzame gevallen kunnen geringe spo-
ren van nikkel worden overgedragen aan le-
vensmiddelen.

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening plaatsen

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

De telescopische rails aan de zijkant lopen bij het

optillen van de telescopische volledige uitschuifvoor-

ziening plotseling terug.

» Schuif de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning tot het vastklikken volledig in, en plaats deze
dan in het apparaat.

1. Leg om de bodem van het kookcompartiment te-
gen krassen te beschermen, een theedoek in het
afgekoelde kookcompartiment.

2. De telescooprails links en rechts op het gewenste
inschuifniveau plaatsen.

- Plaats de telescooprails niet in het bovenste in-
schuifniveau.

- Verifieer dat de uittrekrails naar voren uitgetrok-
ken kunnen worden.

- Laat de telescooprails voor in het inschuifroos-
ter klikken.

- Fig. A

3. Schuif de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning horizontaal in de telescooprails.

- De telescopische volledige uitschuifvoorziening
voor iets optillen en laten inklikken.
- Fig. A

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening verwijderen

A\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

De telescopische volledige uitschuifvoorziening

wordt erg heet.

» Nooit de hete telescopische volledige uitschuif-
voorziening aanraken.



» Het apparaat altijd laten afkoelen.
» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

De telescopische rails aan de zijkant lopen bij het

optillen van de telescopische volledige uitschuifvoor-

ziening plotseling terug.

» Schuif de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning tot het vastklikken volledig in, en plaats deze
dan in het apparaat.

1. Leg om de bodem van het kookcompartiment te-
gen krassen te beschermen, een theedoek in het
afgekoelde kookcompartiment.

2. De telescopische volledige uitschuifvoorziening
voor optillen en uit het inschuifrooster nemen.

- Fig. A

Telescopische volledige

uitschuifvoorziening reinigen

LET OP!

Agressieve reinigingsmiddelen veroorzaken schade

aan de telescopische volledige uitschuifvoorziening.

» De volledig uittrekbare telescooprails niet in de
vaatwasmachine reinigen.

» De volledig uittrekbare telescooprails niet in zeep-
sop onderdompelen.

» De volledig uittrekbare telescooprails niet onder
stromend water houden

Opmerking: Reinig de volledig uittrekbare telescoop-

rails na elk gebruik.

Ingebrande vetspatten kunnen niet meer verwijderd

worden.

1. De volledig uittrekbare telescooprails uit het kook-
compartiment verwijderen.

2. Reinig de telescooprails met een vochtige doek
en afwasmiddel.

— Verwijder niet het smeervet uit de telescoop-
rails.

Reinig bij voorkeur met ingeschoven telescoop-

rails.

3. Reinig het gietijzeren frame met een geschikt reini-

gingsmiddel.

— Verwijder het reinigingsmiddel met een vochtige
doek van het gietijzeren frame.

Geschikte reinigingsmiddelen zijn verkrijgbaar bij

de klantenservice of in de online-shop.

Opmerking: Wij adviseren de volledig uittrekbare te-
lescooprails niet met de pyrolyse te reinigen.
Wanneer u bent vergeten de volledig uittrekbare tele-
scooprails voor de pyrolyse te verwijderen, dan ver-
kleuren de rails en maken ze geluid. Dan de pyroly-
se gaat het uit- en inschuiven van de telescopische
volledige uitschuifvoorziening zwaar en maakt dit
duidelijk meer geluid.

Na enkele keren uittrekken van de volledig uittrekba-
re telescooprails reduceert het geluidsvolume aan-
zienlijk, maar het geluid verdwijnt niet helemaal.

Om de zelfsmering na de pyrolyse te versnellen,
kunt u de volledig uittrekbare telescooprails invetten
met een kwast met hogetemperaturenbestendige
plantaardige olie. — "Volledig uittrekbare telescoop-
rails invetten", Pagina 23

De verkleuringen hebben geen invloed op het ge-
bruik.

Volledig uittrekbare telescooprails

invetten

Wanneer u bent vergeten de volledig uittrekbare tele-
scooprails te verwijderen voor de pyrolyse, of bij het
in- en uittrekken van de telescooprails luide geluiden
te horen zijn, vet dan de volledig uittrekbare tele-
scooprails in met hogetemperatuurbestendige plant-
aardige olie.

/A\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Bij het aanbrengen van hogetemperatuurbestendige

plantaardige olie aan de zijkant van de volledig uit-

trekbare telescooprails kunnen scherpe delen van
de volledig uittrekbare telescooprails toegankelijk-
heid zijn.

» Met een kwast een geringe hoeveelheid hogetem-
peraturenbestendige plantaardige olie aan de zij-
kant en de bovenkant van de volledig uittrekbare
telescooprails aanbrengen.

» Met een kwast op de zijkant [@ en de bovenkant [b]
van de volledig uittrekbare telescooprails een ge-
ringe hoeveelheid hogetemperatuurbestendige
plantaardige olie aanbrengen, bijvoorbeeld zonne-
bloemolie, kokosolie of pindaolie.

- Fig. H

v Het geluidsvolume van de geluiden reduceert na
het meerdere keren in- en uittrekken van de tele-
scooprails.

Geluid door invetten reduceren

Wanneer er bij het intrekken en uittrekken van de te-
lescooprails luide geluiden optreden, vet dan de vol-
ledig uittrekbare telescooprails in met hogetempera-
tuurbestendige plantaardige olie.

/\ WAARSCHUWING — Kans op letsel!

Bij het aanbrengen van hogetemperatuurbestendige

plantaardige olie aan de zijkant van de volledig uit-

trekbare telescooprails kunnen scherpe delen van
de volledig uittrekbare telescooprails toegankelijk-
heid zijn.

» Met een kwast een geringe hoeveelheid hogetem-
peraturenbestendige plantaardige olie aan de zij-
kant en de bovenkant van de volledig uittrekbare
telescooprails aanbrengen.

» Met een kwast op de zijkant [@] en de bovenkant [b]
van de volledig uittrekbare telescooprails een ge-
ringe hoeveelheid hogetemperatuurbestendige
plantaardige olie aanbrengen, bijvoorbeeld zonne-
bloemolie, kokosolie of pindaolie.

- Fig. A

v Het geluidsvolume van de geluiden reduceert na
het meerdere keren in- en uittrekken van de tele-
scooprails.

Telescopische volledige

uitschuifvoorziening met de

kerntemperatuursensor gebruiken

» De telescopische volledige uitschuifvoorziening
niet op het bovenste inschuifniveau gebruiken.

Wanneer u de telescopische volledige uitschuif-
voorziening op het bovenste inschuifniveau ge-
bruikt, dan kunt u de kerntemperatuursensor niet
aansluiten.

Telescopische volledige
uitschuifvoorziening met braadslede
gebruiken

1. Plaats de telescopische volledige uitschuifvoorzie-
ning op het onderste inschuifniveau.

2. Plaats het oplegrooster omgedraaid in het gietijze-
ren frame.
- Fig. A

3. Plaats de braadslede op het oplegrooster.
- Fig.
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Leveringsinnhold

Etter fierning av emballasjen méa du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

- Fig. &l

Teleskoputtrekk

Med teleskoputtrekket blir det lettere a ta tilbehar og

kokekar ut av apparatet. Du far enklere tilgang til til-

behgr og kokekar uten & lafte dem ut av apparatet.

Merknader

m Teleskoputtrekket leveres med en spesiell rist for
bruk med teleskoputtrekket.

®m Rengjor teleskoputtrekket etter hver bruk.
Innbrent fett kan ikke fjernes.

Teleskoputtrekket med stgpejernsrammen er egnet

til bruk med felgende komponenter:

m Stekebrett

= Grillpanne

m Stekebrett til varmluftsfritering

m Grillspyd

= Stekegryte pa rist

Plasser stekegryten pa risten, som er vendt opp-ned.

Teleskoputtrekket med stepejernsrammen er ikke

egnet til bruk med fglgende komponenter:

m Kombinasjonsrist

m Glassform

m Pjzzastein

Du kan bruke teleskoputtrekket i innsettingshgyde 1,
2 eller 3. Tilberedningstidene er uforandret, men
stekeovnens oppvarmingstid kan forlenges noe.
Teleskoputtrekket har en selvsmgringsfunksjon.
Regelmessig bruk av teleskoputtrekket aktiverer
selvsmgringsfunksjonen. Ved & trekke ut og skyve
inn teleskoputtrekket med jevne mellomrom, kan du
sikre tilstrekkelig selvsmegring.

Teleskoputtrekket mé ikke belastes med mer enn
15 Kkg.

Definisjon av signalord
Her star det hva de forskjellige signalordene i denne
bruksanvisningen betyr.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Folg disse anvisningene, slik at du unngar mulige al-
vorlige eller dgdelige personskader.

OBS!
Folg disse anvisningene, slik at du unngar skader pa
apparatet og andre materielle skader.

Merk: Dette henviser deg til viktig informasjon.

Sikker bruk

Folg sikkerhetsanvisningene nar du bruker
tilbehgret.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Teleskoputtrekket blir sveert varmt.

» Ta aldri pa det varme teleskoputtrekket.

» La alltid apparatet avkjgles.

» Hold barn pa avstand.

Uttrekksskinnene pa siden i telesko-

puttrekket fyker bratt tilbake nar

stekevarene tas ut.

» Trekk forst teleskoptrukket helt ut til det
gar i inngrep, og ta deretter ut stekevaren.
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/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Under pafering av hgytemperaturbestandig
planteolje pa siden av teleskoputtrekket kan
skarpe kanter pa teleskoputtrekket uttrekk
komme innenfor rekkevidde.

» Bruk en pensel til & pafare en liten
mengde hgytemperaturbestandig plante-
olje pa siden og oversiden av telesko-
puttrekket.

OBS!

Dersom tilbehgret kommer skjevt og setter

seg fast, f.eks. kokekaret eller risten, vil det-

te forarsake skader pa teleskoputtrekket.

» Sett alltid tilbeharet inn riktig.

Dersom tilbehgret kommer skjevt og setter

seg fast, f.eks. stekebrettet eller grillpannen,

vil dette forarsake skader pa telesko-

puttrekket.

» Sett alltid tilbehgret sentrert inn i
stepejernsrammen.

For tunge gjenstander eller for tungt tiloehor

kan pa sikt skade teleskoputtrekket.

» [kke oppbevar tunge gjenstander eller for
tungt tilbehgr pa teleskoputtrekket.

Syreholdige matvarer kan skade risten.

» Syreholdige matvarer som frukt og grill-
varer som er marinert i syreholdig ma-
rinade, ma ikke legges rett pa risten.

Merknad for nikkelallergikere
| sjeldne tilfeller kan sméa spor av nikkel
smitte over pa matvarer.

Sette inn teleskoputtrekk

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Uttrekksskinnene pa siden fyker tilbake nar telesko-

puttrekket |aftes.

» Skyv teleskoputtrekket helt inn til det gar i inngrep,
0g sett det deretter inn i apparatet.

1. Legg et kigkkenhandkle inn i den avkjelte stekeov-
nen for & beskytte bunnen i ovnen mot riper.

2. Sett uttrekksskinnene inn pa gnsket innsettings-
heyde til venstre og hayre.

- lkke sett uttrekksskinnene inn pa everste innset-
tingsheyde.

- Pase at uttrekksskinnene lar seg trekke ut for-
over.

- La uttrekksskinnene klikke pa plass foran i
stigene.

- Fig. A

3. Skyv teleskoputtrekket vannrett inn i uttrekksskin-
nene.

- Loft opp teleskoputtrekket litt foran og la den
klikke pa plass.
- Fig. A

Ta ut teleskoputtrekket

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Teleskoputtrekket blir sveert varmt.

» Ta aldri pa det varme teleskoputtrekket.
» La alltid apparatet avkjales.

» Hold barn pa avstand.



A ADVARSEL - Fare for personskade!

Uttrekksskinnene pa siden fyker tilbake nar telesko-

puttrekket laftes.

» Skyv teleskoputtrekket helt inn til det gar i inngrep,
og sett det deretter inn i apparatet.

1. Legg et kjgkkenhandkle inn i den avkjglte stekeov-
nen for & beskytte bunnen i ovnen mot riper.

2. Loft teleskopskuttrekket foran og ta det ut av
stigene.
- Fig. A

Rengjore teleskoputtrekket

OBS!

Kraftige rensemidler forarsaker skader pa telesko-

puttrekket.

» Teleskoputtrekket ma ikke vaskes i opp-
vaskmaskin.

» lkke legg teleskoputtrekket i sdpevann.

» |kke hold teleskoputtrekket under rennende vann

Merk: Rengjer teleskoputtrekket etter hver bruk.
Innbrent fett kan ikke fjernes.

1. Ta teleskoputtirekket ut av ovnsrommet.

2. Rengjer uttrekksskinnen med en fuktig klut og
oppvaskmiddel.

- Ikke fjern smorefettet fra uttrekksskinnen.
Rengjeringen bar helst foretas nar uttrekksskinnen
er skjagvet inn.

3. Rengjer steperammen med et egnet rengje-
ringsmiddel.

- Fjern rengjeringsmidlet fra steperammen med
en fuktig klut.

Egnet rengjeringsmiddel fas hos kundeservice el

ler i var nettbutikk.

Merk: Vi anbefaler at du ikke rengjor telesko-
puttrekket med pyrolyse.

Hvis du har glemt & ta ut teleskoputtrekket for
pyrolysen, vil uttrekksskinnene misfarges og lage
stay. Etter pyrolyse gar det tregere og er betydelig
mer stgyende & trekke ut og skyve inn telesko-
puttrekket.

Etter at teleskoputtrekket er trukket ut flere ganger,
blir det betydelig mindre stgy, men stayen forsvinner
ikke helt.

For & fremskynde selvsmgringen etter pyrolysen kan
du smagre teleskoputtrekket med hgytemperaturbe-
standig planteolje med en pensel. — "Smare te-
leskoputtrekk", Side 25

Misfargingen pavirker ikke kvaliteten.

Smore teleskoputtrekk

Hvis du har glemt & fierne teleskoputtrekket far
pyrolysen, eller hvis det oppstar haye lyder nar du
trekker inn og ut skinnene, kan du smgare telesko-
puttrekket med hgytemperaturbestandig planteolje.

/\ ADVARSEL — Fare for personskade!

Under pafering av heytemperaturbestandig plante-

olje pa siden av teleskoputtrekket kan skarpe kanter

pa teleskoputtrekket uttrekk komme innenfor rekke-
vidde.

» Bruk en pensel til & pafere en liten mengde
heytemperaturbestandig planteolje pa siden og
oversiden av teleskoputtrekket.

» Bruk en pensel til & pafere en liten mengde
haytemperaturbestandig planteolje, f.eks. solsikke-
olje, kokosngttolje eller peangttolje, pa siden [@l og
oversiden [b] av teleskoputtrekket.

- Fig. A

v Lydnivaet reduseres etter gjentatt inn- og uttrek-

king av uttrekksskinnene.

Redusere stoy med smgaring
Hvis det oppstar hgye lyder ved inn- og uttrekking av
uttrekksskinnene, kan teleskoputtrekket smares med
haytemperaturbestandig planteolje.

& ADVARSEL - Fare for personskade!

Under péafering av haytemperaturbestandig plante-

olje péa siden av teleskoputtrekket kan skarpe kanter

pa teleskoputtrekket uttrekk komme innenfor rekke-
vidde.

» Bruk en pensel til & pafare en liten mengde
haytemperaturbestandig planteolje pa siden og
oversiden av teleskoputtrekket.

» Bruk en pensel til & pafere en liten mengde
heytemperaturbestandig planteolje, f.eks. solsikke-
olje, kokosngttolje eller peangttolje, pa siden [@l og
oversiden [b] av teleskoputtrekket.

- Fig. B

v Lydnivaet reduseres etter gjentatt inn- og uttrek-

king av uttrekksskinnene.

Bruke teleskoputtrekket med

steketermometeret
» lkke bruk teleskoputtrekket pa gverste innsettings-
hoyde.

Hvis du bruker teleskoputtrekket pa everste inn-
settingshgyde, kan du ikke sette inn steketermo-
meteret.

Bruke teleskoputtrekket med stekegryten
1. Sett teleskoputtrekket inn i den nederste innset-
tingshayden.
2. Legq risten opp-ned i stgpejernsrammen.
- Fig. @
3. Sett stekegryten pa risten.
- Fig.

Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-
portu.

- Rys. @

Teleskopowy system pelnego wysuwania
blach

Teleskopowy system petnego wysuwania blach po-

zwala na tatwiejsze wyjmowanie wyposazenia i na-

czyn z urzadzenia. Zapewniony jest tez dostep do

wyposazenia i naczyn bez koniecznosci wyjmowania

ich z urzadzenia.

Uwagi

= \Wraz z teleskopowym systemem petnego wysuwa-
nia blach dostarczany jest specjalny ruszt do sto-
sowania z teleskopowym systemem petnego wy-
suwania blach.

m Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢ teleskopowy
system petnego wysuwania blach.
Przypalonych rozpryskow ttuszczu nie mozna usu-
nac.

Teleskopowy system petnego wysuwania blach z

rama zeliwng nadaje sie do uzywania nastepujgcych

czesci wyposazenia:

m Blacha do pieczenia

Brytfanna do grillowania

Blacha do pieczenia do smazenia gorgcym powie-

trzem

= Rozen obrotowy

Brytfanna na ruszcie

Umiescic brytfanne na odwréconym ruszcie.
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Teleskopowy system petnego wysuwania blach z
rama zeliwng nie nadaje sie do uzywania
nastepujgcych czesci wyposazenia:

m ruszt

= Brytfanna szklana

m Kamien do pieczenia pizzy

Teleskopowy system petnego wysuwania blach moz-
na stosowacd na 1, 2 lub 3 poziomie zatadunku. Cza-
sy gotowana/pieczenia pozostajg bez zmian, czas
nagrzewania piekarnika moze ulec lekkiemu wydtu-
zeniu.

Teleskopowy system petnego wysuwania blach jest
wyposazony samoczynne smarowanie. Regularne
uzywanie teleskopowego systemu petnego wysuwa-
nia blach aktywuje samoczynne smarowanie. Regu-
larne wysuwanie i wsuwanie teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach zapewnia wystarczajgce
samoczynne smarowanie.

Obcigzenie teleskopowego systemu petnego wysu-
wania blach wynosi maksymalnie 15 kg.

Definicja haset ostrzegawczych
Ponizej podane jest znaczenie haset ostrzegawczych
uzytych w niniejszej instrukciji.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nalezy przestrzegac ponizszych wskazowek, aby
unikng¢ ewentualnie powaznych lub $miertelnych ob-
razen.

UWAGA!

Przestrzegac ponizszych wskazdéwek, aby zapobiec
uszkodzeniom urzadzenia lub innym szkodom mate-
rialnym.

Uwaga: Wskazuje to na wazne informacje.

Bezpieczne uzytkowanie
Podczas uzywania wyposazenia nalezy
przestrzegac zasad bezpieczenstwa.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Teleskopowy system do wsuwania blach

bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie dotyka¢ gorgcego teleskopowe-
go systemu petnego wysuwania blach.

» Zawsze odczekac, az urzgdzenie osty-
gnie.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Przy wyjmowaniu potrawy boczne szyny te-

leskopowego systemu petnego wysuwania

blach ulegajg gwattownemu cofnieciu.

» Przed wyjeciem potrawy nalezy catkowicie
wsungc teleskopowy system petnego wy-
suwania blach.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Podczas naktadania oleju roslinnego odpor-

nego na wysokie temperatury na bok tele-

skopowego systemu petnego wysuwania
blach mogg by¢ dostepne ostre krawedzie
tego systemu.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢
oleju roslinnego odpornego na wysokie
temperatury na bok i gérng czesc¢ telesko-
powego systemu petnego wysuwania
blach.
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UWAGA!

Przechylenie wyposazenia, np. pojemnika

do gotowania lub rusztu, powoduje uszko-

dzenie teleskopowego systemu petnego wy-
suwania blach.

» Wyposazenie nalezy zawsze wktadac po-
prawnie.

Przechylenie wyposazenia, np. blachy do

pieczenia lub brytfanny do grillowania, po-

woduje uszkodzenie teleskopowego syste-
mu petnego wysuwania blach.

» Wyposazenie nalezy ktas¢ zawsze na
srodku zeliwnej ramy.

/byt ciezkie przedmioty lub zbyt ciezkie wy-

posazenie mogg z czasem spowodowac

uszkodzenie teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach.

» Nie przechowywac ciezkich przedmiotow
ani zbyt ciezkiego wyposazenia na tele-
skopowym systemie petnego wysuwania
blach.

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszko-

dzenie rusztu

» Nie umieszczac¢ bezposrednio na ruszcie
kwasnych produktow spozywczych, takich
jak owoce lub grillowane potrawy z dodat-
kiem kwasnej marynaty.

Wskazéwka dla oséb uczulonych na nikiel

W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe

ilosci niklu moga przedostawac sie do pro-

duktéw spozywczych.

Wktadanie teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Przy podnoszeniu teleskopowego systemu petnego

wysuwania blach boczne szyny do wysuwania blach

ulegng gwattownemu cofnieciu.

» Catkowicie wsunac teleskopowy system petnego
wysuwania blach az do zatrzasniecia, a nastepnie
wtozy¢ do urzadzenia.

1. Aby chroni¢ dno komory piekarnika przed zaryso-
waniami, nalezy umiesci¢ w ostudzonej komorze
piekarnika sciereczke do naczyn.

2. Zamocowac szyny wysuwane po lewej i prawej
stronie na wymaganym poziomie zatadunku.

- Nie mocowac szyn wysuwanych na najwyzszym
poziomie zatadunku.

- Upewnic¢ sie, ze szyny mozna wyciggnac¢ do
przodu.

— ZatrzasngC szyny wysuwane z przodu w rusz-
tach wsuwanych.

- Rys. A

3. Wsunad teleskopowy system petnego wysuwania
blach poziomo w szyny wysuwane.

- Nieznacznie podnies¢ teleskopowy system pet-
nego wysuwania blach z przodu i zatrzasngc.
- Rys.



Wyjmowanie teleskopowego systemu
peinego wysuwania blach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Teleskopowy system do wsuwania blach bardzo sie

nagrzewa.

» Nigdy nie dotykac gorgcego teleskopowego syste-
mu petnego wysuwania blach.

» Zawsze odczekad, az urzgdzenie ostygnie.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Przy podnoszeniu teleskopowego systemu petnego

wysuwania blach boczne szyny do wysuwania blach

ulegng gwattownemu cofnieciu.

» Catkowicie wsungc teleskopowy system petnego
wysuwania blach az do zatrzasniecia, a nastepnie
wtozy¢ do urzgdzenia.

1. Aby chroni¢ dno komory piekarnika przed zaryso-
waniami, nalezy umiesci¢ w ostudzonej komorze
piekarnika sciereczke do naczyn.

2. Podniesc teleskopowy system petnego wysuwania
blach z przodu i wyja¢ z rusztdw wsuwanych.

- Rys. A

Czyszczenie teleskopowego systemu

peinego wysuwania blach

UWAGA!

Agresywne srodki czyszczace powodujg uszkodze-

nia teleskopowego systemu petnego wysuwania

blach.

» Nie my¢ teleskopowego systemu petnego wysu-
wania blach w zmywarce.

» Teleskopowego systemu petnego wysuwania
blach nie wktada¢ do wody z detergentem.

» Nie nalezy trzymac teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach pod biezgcg wodg

Uwaga: Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic telesko-

powy system petnego wysuwania blach.

Przypalonych rozpryskéw ttuszczu nie mozna usu-

nac.

1. WyjacC teleskopowy system petnego wysuwania
blach z komory piekarnika.

2. Czysci¢ szyne wysuwang wilgotng sciereczkg i
srodkiem do mycia naczyn.
— Nie usuwac smaru z szyny wysuwane;.
Najlepiej czysci¢ przy wsunietej szynie.

3. Oczysci¢ rame zeliwng odpowiednim srodkiem
Cczyszczacym.
- Srodek czyszczacy nalezy usunaé z ramy zeliw-

nej za pomoca wilgotnej sciereczki.

Odpowiednie srodki czyszczace sg dostepne w
serwisie lub w sklepie internetowym.

Uwaga: Zalecamy, aby nie czysci¢ teleskopowego
systemu petnego wysuwania blach za pomoca syste-
mu czyszczenia pirolitycznego.

Jesli przed rozpoczeciem czyszczenia pirolitycznego
teleskopowy system petnego wysuwania blach nie
zostat wyjety, szyny wysuwane zmienig kolor i bedg
zgrzytac przy przesuwaniu. Po pirolizie wysuwanie i
wsuwanie teleskopowego systemu petnego wysuwa-
nia blach jest trudniejsze i znacznie gtosniejsze.

Po wielokrotnym wysunieciu teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach poziom hatasu znacznie
sie zmniejsza, ale nie znika catkowicie.

Aby przyspieszy¢ samoczynne smarowanie po Czysz-
czeniu pirolitycznym, mozna nasmarowac teleskopo-
wy system petnego wysuwania blach olejem roslin-
nym odpornym na wysokie temperatury za pomoca
pedzla. — "Smarowanie teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach", Strona 27

Przebarwienia nie majg zadnego wptywu na walory
uzytkowe.

Smarowanie teleskopowego systemu

petnego wysuwania blach

Jesli przed rozpoczeciem pirolizy nie wyjeto telesko-
powego systemu petnego wysuwania blach lub pod-
Czas wysuwania i wsuwania szyn wysuwanych sty-
chac hatas, nalezy nasmarowac teleskopowy system
petnego wysuwania blach olejem roslinnym odpor-
nym na wysokie temperatury.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen!
Podczas naktadania oleju roslinnego odpornego na
wysokie temperatury na bok teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach mogg by¢ dostepne ostre
krawedzie tego systemu.

» Za pomocyg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury na
bok i gorng czesc teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury,
np. oleju stonecznikowego, kokosowego lub ara-
chidowego, na bok [@ i gérng czesé [b] teleskopo-
wego systemu petnego wysuwania blach.

- Rys. B

v Hatas zmniejsza sie po kilkukrotnym wsunieciu i

wysunieciu szyn wysuwanych.

Zmniejszenie hatasu poprzez smarowanie
Jesli podczas wysuwania i wsuwania szyn wysuwa-
nych stychad hatas, nalezy nasmarowac teleskopowy
system petnego wysuwania blach olejem roslinnym
odpornym na wysokie temperatury.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Podczas naktadania oleju roslinnego odpornego na
wysokie temperatury na bok teleskopowego systemu
petnego wysuwania blach mogg by¢ dostepne ostre
krawedzie tego systemu.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielka ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury na
bok i gérna czesc¢ teleskopowego systemu petne-
go wysuwania blach.

» Za pomocg pedzla natozy¢ niewielkg ilos¢ oleju
roslinnego odpornego na wysokie temperatury,
np. oleju stonecznikowego, kokosowego lub ara-
chidowego, na bok [@ i gérng czesé [b] teleskopo-
wego systemu petnego wysuwania blach.

- Rys. B

v Hatas zmniejsza sie po kilkukrotnym wsunieciu i

wysunieciu szyn wysuwanych.

Uzywanie teleskopowego systemu

petnego wysuwania blach z termosonda

do potraw

» Nie uzywac teleskopowego systemu petnego wy-
suwania blach na najwyzszym poziomie zatadun-
ku.
W przypadku uzycia teleskopowego systemu pet-
nego wysuwania blach na najwyzszym poziomie
zatadunku nie mozna podtgczy¢ termosondy do
potraw.

Uzywanie teleskopowego systemu

petnego wysuwania blach z brytfannag

1. Wsungc¢ teleskopowy system petnego wysuwania
blach na najnizszy poziom zatadunku.

2. Wyjmowany ruszt umiesci¢ odwrotnie w ramie ze-
liwnej.
- Rys. A

3. Na ruszcie postawi¢ brytfanne.
- Rys.
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Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar
todas as pecas quanto a danos de transporte € se o
material fornecido esta completo.

- Fig. @

Raile telescopico totalmente extensivel

O raile telescopico totalmente extensivel permite reti-
rar 0s acessorios e recipientes mais facilmente do
aparelho. Tem facil acesso aos acessorios e recipi-
entes sem ter de os levantar para fora do aparelho.

Notas

= Junto com o raile telescépico totalmente extensi-
vel vai uma grelha especial para ser utilizada com
o raile telescopico totalmente extensivel.

= | impe o raile telescdpico totalmente extensivel
apos cada utilizacéo.
Salpicos de gordura ressequidos ja nao podem
ser removidos.

A peca telescédpica desmontavel com moldura

fundida esta indicada para a utilizacdo com os

seguintes componentes:

= Tabuleiro

= Tabuleiro para grelhar

m Tabuleiro para fritar a ar quente

m Espeto rotativo

= Assadeira na grelha de apoio

Posicionar a assadeira sobre a grelha de apoio vira-
da ao contrario.

A peca telescépica desmontavel com moldura
fundida nao esta indicada para a utilizagcdo com os
seguintes componentes:

m Grelha

= Tabuleiro de vidro

m Pedra para pizza

Pode utilizar o raile telescopico totalmente extensivel
nos niveis de insergcéo 1, 2 ou 3. Os tempos de co-
zedura permanecem inalterados, o tempo de aqueci-
mento do forno pode ser facilmente prolongado.

O raile telescopico totalmente extensivel esta equi-
pado com autolubrificagédo. A autolubrificagao é ati-
vada através da utilizacao regular do raile telescopi-
co totalmente extensivel. Através da extracao e in-
sercao regular do raile telescépico totalmente exten-
sivel garante uma autolubrificacédo suficiente.

O raile telescopico totalmente extensivel suporta no
maximo 15 kg.

Definicao das palavras-sinal
Aqui encontrara o significado das palavras-sinal utili-
zadas no presente manual.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Respeite estas indicacdes para evitar possiveis le-
sdes graves ou fatais.

ATENCAO!

Respeite estas indicacdes para evitar danos no apa-
relho ou outros danos materiais.

Nota: Isto chama a sua atengdo para informagdes
importantes.

Utilizacao segura
Respeite estas indicacdes de seguranca
sempre que utilizar o acessorio.
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A\ AVISO - Risco de queimaduras!

O raile telescopico totalmente extensivel fi-

ca muito quente.

» Nunca toque no raile telescopico total-
mente extensivel quente.

» Deixe arrefecer sempre o aparelho.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao retirar os alimentos, as calhas extensi-

veis laterais retrocedem repentinamente.

» Puxe o raile telescopico totalmente exten-
sivel por completo até engatar e, em se-
guida, retire os alimentos.

A\ AVISO - Risco de ferimentos!

Ao aplicar o 6leo vegetal resistente a altas

temperaturas na parte lateral do raile teles-

copico totalmente extensivel podem estar
acessiveis pecas com arestas afiadas do
raile telescopico totalmente extensivel.

» Com um pincel, aplicar uma pequena
quantidade de o6leo vegetal na parte late-
ral e na parte superior do raile telescopi-
co totalmente extensivel.

ATENCAO!

Enviesar acessorios, p. ex., 0 recipiente de

cozedura ou a grelha, origina danos no rai-

le telescopico totalmente extensivel.

» Inserir os acessorios sempre corretamen-
te.

Enviesar acessorios, p. ex., o tabuleiro ou o

tabuleiro para grelhar, danifica o raile teles-

copico totalmente extensivel.

» Coloque os acessorios sempre centrados
sobre a moldura fundida.

Objetos demasiado pesados ou acessorios

demasiado pesados podem com o tempo

danificar o raile telescopico totalmente ex-
tensivel.

» Nao guarde objetos demasiado pesados
Oou acessorios demasiado pesados no rai-
le telescopico totalmente extensivel.

Alimentos acidos podem danificar a grelha

» Ndo ponha alimentos acidos, como fruta
ou alimentos para grelhar condimentados
com uma marinada acida, diretamente
em cima da grelha.

Informacao para pessoas alérgicas ao ni-

quel

Pequenas quantidades de niquel podem,

em casos raros, passar para 0s alimentos.

Colocar o raile telescépico totalmente
extensivel

A AVISO - Risco de ferimentos!

As calhas extensiveis laterais retrocedem repentina-

mente ao levantar o raile telescdpico totalmente ex-

tensivel.

» Insira o raile telescdpico totalmente extensivel até
encaixar por completo e, em seguida, coloque-o
no aparelho.



1. Para proteger a base do interior do aparelho con-
tra arranhdes, coloque um pano da loica no interi-
or do aparelho arrefecido.

2. Coloque as calhas extensiveis respetivamente a
esquerda e direita, no nivel de insercao pretendi-
do.

— Nao cologue as calhas extensiveis no nivel de
insercao superior.

- Certifigue-se de que os trilhos telescdpicos se
deixam extrair para a frente.

- Deixe que as calhas extensiveis dianteiras en-
gatem na grelha de insercéao.

- Fig. A

3. Empurre o raile telescoépico totalmente extensivel
na horizontal para dentro das calhas extensiveis.

- Levante o raile telescépico totalmente extensi-
vel um pouco a frente e deixe que engate.
- Fig. B

Retirar o raile telescopico totalmente
extensivel

A AVISO - Risco de queimaduras!

O raile telescopico totalmente extensivel fica muito

quente.

» Nunca toque no raile telescopico totalmente ex-
tensivel quente.

» Deixe arrefecer sempre o aparelho.

» Mantenha as criancas afastadas.

A AVISO - Risco de ferimentos!

As calhas extensiveis laterais retrocedem repentina-

mente ao levantar o raile telescdpico totalmente ex-

tensivel.

» Insira o raile telescdpico totalmente extensivel até
encaixar por completo e, em seguida, coloque-0
no aparelho.

1. Para proteger a base do interior do aparelho con-
tra arranhdes, coloque um pano da loiga no interi-
or do aparelho arrefecido.

2. Levante o raile telescépico totalmente extensivel a
frente e retire das grelhas de insercao.

- Fig. A

Limpar o raile telescopico totalmente

extensivel

ATENCAO!

Produtos de limpeza agressivos provocam danos no

raile telescopico totalmente extensivel.

» Nao lave o raile telescopico totalmente extensivel
na maquina de lavar loica.

» Nao coloque o raile telescépico totalmente exten-
sivel em agua de lavagem.

» Nao segure o raile telescopico totalmente extensi-
vel sob agua corrente

Nota: Limpe o raile telescopico totalmente extensivel

apo6s cada utilizag&o.

Salpicos de gordura ressequidos ja nao podem ser

removidos.

1. Retire o raile telescopico totalmente extensivel do
interior do aparelho.

2. Limpe o raile extensivel com um pano huimido e
detergente.

- Nao remova a massa lubrificante nas calhas ex-
tensiveis.
De preferéncia, limpe com a calha extensivel inse-
rida.
3. Limpe a moldura fundida com um produto de lim-
peza adequado.

- Remova o produto de limpeza da moldura fun-
dida com um pano hdmido.

Os produtos de limpeza adequados podem ser
adquiridos junto da Assisténcia técnica ou na loja
online.

Nota: Recomendamos que nao limpe o raile telesco-
pico totalmente extensivel por meio de pirdlise.

Se tiver esquecido retirar o raile telescopico total-
mente extensivel antes da pirdlise, as calhas extensi-
veis mudam de cor e geram um ruido. Apos a piroli-
se, o0 extrair e inserir do raile telescopico totalmente
extensivel decorre com maior dificuldade e de forma
claramente mais ruidosa.

Depois de extrair o raile telescopico totalmente ex-
tensivel varias vezes, o volume do ruido diminui con-
sideravelmente, no entanto ndo desaparece por
completo.

Para acelerar a autolubrificacao apos a pirdlise, po-
de untar o raile telescopico totalmente extensivel
com um pincel e dleo vegetal resistente a altas tem-
peraturas. — "Untar o raile telescdpico totalmente
extensivel", Pdgina 29

As alteracbes na cor nao tém qualquer influéncia na
utilizacao.

Untar o raile telescépico totalmente

extensivel

Caso tenha esquecido retirar o raile telescopico to-
talmente extensivel antes da pirdlise ou se forem au-
diveis ruidos altos ao fazer entrar e sair as calhas
extensiveis, unte o raile telescopico totalmente ex-
tensivel com dleo vegetal resistente a altas tempera-
turas.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Ao aplicar o oleo vegetal resistente a altas tempera-

turas na parte lateral do raile telescopico totalmente

extensivel podem estar acessiveis pecas com ares-
tas afiadas do raile telescopico totalmente extensi-
vel.

» Com um pincel, aplicar uma pequena quantidade
de dleo vegetal na parte lateral e na parte superi-
or do raile telescopico totalmente extensivel.

» Com um pincel, apliqgue uma pegquena quantidade
de dleo vegetal resistente a altas temperaturas
nas partes lateral [@ e superior [b] do raile telesco-
pico totalmente extensivel, p. ex., dleo de girassol,
6leo de coco ou dleo de amendoim.

- Fig. H

v A intensidade dos ruidos diminui depois de fazer

entrar e sair varias vezes as calhas extensiveis.

Untar para reduzir os ruidos

Se forem audiveis ruidos altos quando se faz entrar
e sair as calhas extensiveis, unte o raile telescépico
totalmente extensivel com 6leo vegetal resistente a
altas temperaturas.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Ao aplicar o 6leo vegetal resistente a altas tempera-

turas na parte lateral do raile telescopico totalmente

extensivel podem estar acessiveis pegcas com ares-

tas afiadas do raile telescopico totalmente extensi-

vel.

» Com um pincel, aplicar uma pequena quantidade
de dleo vegetal na parte lateral e na parte superi-
or do raile telescopico totalmente extensivel.

» Com um pincel, aplique uma pequena quantidade
de dleo vegetal resistente a altas temperaturas
nas partes lateral [@ e superior [b] do raile telesco-
pico totalmente extensivel, p. ex., dleo de girassol,
6leo de coco ou dleo de amendoim.

- Fig. H

v A intensidade dos ruidos diminui depois de fazer

entrar e sair varias vezes as calhas extensiveis.
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Utilizar o raile telescopico totalmente

extensivel com a termo sonda
» Nao utilize o raile telescépico totalmente extensi-
vel no nivel de insercao superior.

Se utilizar o raile telescopico totalmente extensivel
no nivel de inserc&o superior, Nn&o vai conseguir
introduzir a termo sonda.

Utilizar o raile telescopico totalmente

extensivel com a assadeira

1. Cologue o raile telescdpico totalmente extensivel
no nivel de inserg&o inferior.

2. Coloque a grelha de apoio virada ao contrario na
moldura fundida.
- Fig. @

3. Coloque a assadeira sobre a grelha.
- Fig. i

KoMmnneKT nocTtaBKkU

[Mocne pacnakoBKK NpoOBeEpLTE BCe AeTann Ha
OTCYTCTBME TPAHCMOPTHbLIX FIOBpG)KJJeHMIZ, a Takxe
KOMIMJTIEKTHOCTbL MOCTaBKW.

- Pyc. @1

HanpaBnmou.me C NOJIHbIM BblABUXEHUEM
HanpaBnmou_me C MOJNHbIM BblABUXEHUEM MO3BONAKOT y£|,06-
HO M3BNEKaTb NPUHAANEXHOCTU M nocyay U3 npubopa.
O6ecneunBaetcA yA06HbIM AOCTYN K MPUHAANEIKHOCTAM W
nocyze 6es He0OXOAMMOCTH U3BNEYEHUA MX U3 Npubopa.

MpumeyaHusn
= B KOMMNNEKT HanpaBAAKLLMX C MOMHbLIM BbIABUXEHNEM

BXOAMT CneunanbHan peLueTka AMA UCMOb30BaHNA C HU-

MMU.
= QuuLianTe HanpaBnAOLWKE C NOMHBLIM BblABUXEHUEM MNO-

Cne Ka)XAoro UCnonb30BaHuA.

MpuropesLuMe BpbI3rK XKpa yaanuTb HEBO3MOXHO.
HanpasnatoLuue ¢ NoAHbIM BbIABWXEHUEM C JIUTOM pamon
NOAXOAAT ANA UCMOMb30BAaHWA CO CreayoLwMm
KOMMOHEHTaMMu:
= [TpoTuBeHb
MoanoH aAnAa rpuns
MpoTuBeHb ANA »apeHua Bo GpuTiope
Bepten
>XapoBHa Ha pelueTKe-noAcTaBKe

PasmecTnTe )apoBHIO Ha NepPeBEPHYTON peLleTKe-NoACTaB-
Ke.

HanpasnatoLLme ¢ NoHbIM BbIABUXKEHUEM C JIMTON pamow
He NoAX0oAAT ANA UCMOMNb30BaHMA CO CneayoLLMMm
KOMMOHEHTaMMU:

= Peletka

®m  CTEeKNAHHbIM NoAZ0H

= KameHb AnA nuuubl

HanpasnatoLLme € NoSIHbIM BbIABUXKEHUEM MOXHO UCMNOJIb-
30BaTb Ha YPOBHAX ycTaHoBKkM 1, 2 nnn 3. Bpema npurotos-
NEHUA HE MBMEHAETCA, BPEMA Harpesa ZlyxoBoro Lkada Mo-
YKEeT HEMHOr0 U3MEHMTLCA.

HanpasnatoLLme ¢ NOSIHbIM BbIABUXXEHNEM OCHALLEHbI CU-
cTeMoi camocMasblBaHuA. Npu perynapHomM ncnons3osa-
HWKW HaNpPaBALLMX C MOSHLIM BbIABMKEHUEM aKTUBUPYETCA
camocMasbiBaHve. ObecneybTe 4OCTATOYHOE CAMOCMa3bl-
BaHve HanpasfALLUMX C MOSIHbIM BbIABUXXEHMEM 32 CYET UX
perynApHoOro BbIABUraHWA U 3aZiBUraHuA.

MakcumanbHasa Harpyska Ha HanpasnatoLLMe C NOSHbIM Bbl-
ABWKeHWeM cocTasnAeTt 15 Kr.

OnpeneneHMe CUTrHaJ1bHbIX CJIOB
3necb npeacTasieHbl OnpeAeneHna CUrHasbHbIX CloB, UC-
Monb3yeMblX B JAHHOM PYKOBOACTBE.
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A NMPEAYMNPEX AEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
CobntopaiTte 9T yKasaHuA, UTobbl n3bexkaTb BO3MOXKHOMO
MONy4YeHUA CepbesHbIX TPaBM MK NIETaNIbHOTO Ucxoaa.
BHUMAHMUE!

CobntoaaiTte aTv yKasaHuaA, YTobbl 3berkatb NoBpeXKAeHnA
npubopa unu NpUYUHEeHUA MaTepuanbHOro yulepba UHbIM
Ccrnoco6om.

3ameTKa: 370 yKasblBaeT Ha BaXKHYHO MHPOPMALMIO.

Be3onacHaf aKkcnnyaTtauus
CobntogaiTe AaHHble yKasaHuA no 6esonacHo-
CTM NPU UCMONb30BAHUM ITON NPUHAANEIKHO-
CTH.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

HanpasnAtoLme ¢ NoHbIM BblABMKEHNEM

OYeHb CUJIbHO HarpeBarTCA.

» HuKorza He npuKacanTechb K ropAvYMM
HanpaBnAOLLMM.

» Bcerna naeaite npubopy OCThbITh.

» He noanyckaite neter 6nmM3ko K npubopy.

Mpu n3BneyeHun 6104 BblABUXKHbIE BOKOBbLIE

3NEeMEHTbI HanpaBAAKLKUX C NOSIHbIM BblABU-

YKEHWEM Pe3KO BbIABUratoTCA Hasal.

» BoiaBurante HanpasnatoLLne NOIHOCTbIO A0
Lenyka, a 3aTemM usBnekamnte 6n04o0.

A NMPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMMpoOBaHUA!
Bo BpemA HaHeCceHUA BbICOKOTEMMNEPATYPHOIoO
pacTtuTenbHOro Mmacna Ha 6OKOByI'O 4acTb
HanpaBnALWKX C NOMHbIM BblABMXXEHUEM MO-
ryT Ctatb AOCTYMNHbLIMN YaCTh HanpasnAOLNX C
OCTPbIMU KpaAMM.

» KMCTbIO HaHecuTe Ha 6OKOByI-O U BEPXHKOIO
CTOPOHbI HanpaBnAKLWKUX C NONHbIM BblABU-
YXeHHeM HebOosbLLOe KONMYEeCTBO BbICOKO-
TemMneparypHoro pactmtesisHoro Macna.

BHUMAHMUE!

Kpaﬂ I'IpMHaLU'Ie)KHOCTeVI, Hanpumep NOTKOB U

peLLIéTOK, noBpexaakT NOBEPXHOCTb Hamnpas-

JALLNX.

> Bcer.qa npasunibHO yCTaHaBJ'IVIBaVITe npuHaa-
JIEXXHOCTMW.

YcTaHoBNEHHbIE C YKITOHOM MPUHaANEeXXHOCTH,

HanpumMmep NpPoTnuBeHb WK NoAA0H ANA rpunA,

MOTYT NOBpPeAnUTb HanpaBnAkLlWe C NOJIHbIM

BblABUXEHUEM.

» Bcerpa ycranasnuBanTe NpUHaANEXHOCTU
Ha NIUTYO pamMy TOYHO MO LEHTPY.

CnvLKoM TaxKenble npeameTtbl UK CIINLLKOM

TAXKeJble NPpUHaANEXHOCTU MOTYT B 10J1I0-

CpOl-IHOl71 nepcrexkTnBe noBpeanTb HanpaBnAro-

e C NONHbIM BblABUXEHUNEM.

» He xpaHuTe TAXKesble NpeaMeThl UK Mpu-
HaaANne>XxHOCTH Ha HanpaBnAKLWKWX C NOJNTIHbIM
BblABMXXEHUEM.



MpoAayKTbl, CoAepIKaLLMe KUCOTY, MOTYT Mo-

BPEAWUTb peLLeTKy

» He knaauTe npoaykThl, coaepallume Kucno-
Ty, TAKME KaK QPYKTbl MU BEIMOYEHHbIE B
Kucnom mapuHaze 6nroaa anA npurotosse-
HUA Ha rpune, NPAMO Ha PeLUETKY.

YKasaHue anfA nonb3oBaTtenen, UMeroLmnX
annepruro Ha HUKenb

B peakux cnyyaax Ha NpoAyKTax MoryT octatb-
CA He3HauuTenbHbIe cneabl HUKEeNA.

YcTaHOBKa HanpaBnArOLWMUX C NOJIHbIM
BblABUHEHUEM

A NMPEAYNPEX AEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
Mpv noabEMe HanpaBAAOLIMX C NOJSIHBIM BblABUXEHWEM 60-
KOBblEe BblABWXHbIE HaNpaB/AoLLME PE3KO BbIABUratoTCA Ha-
3aa.

» [ONHOCTLIO CNOXKUTE BLIABMKHYO HAMpPaBnAoLLYyH A0
LLEeNYKa, a 3aTeM BCTaBbTe eé B Npuobop.

1. YT006bl 3aWMTUTL AHO paboyer Kamepbl OT LaparuH, no-
NIOXXMTE B OCTBIBLUYIO paBouyto Kamepy KyXOHHOe Moso-
TeHue.

2. YcTtaHoBUTE BbIABWXKHbIE HAaNpaBAoLLME CleBa U cnpasa
Ha TpeByeMeblii ypOBEHb YCTaHOBKM.

- He yctanasnusaite BbIABMXKHbIE HaNpaBaAoLLMe Ha
CaMblil BEPXHUI YPOBEHb YCTAHOBKM.

- HanpasnatoLume AomKHbI cBOBOAHO BbIABUraTLCA
Brepea.

- 3aduKcupyiiTe BbIABWXHBIE HanpasnAloLLMe crepeau
B BbIZIBM)KHbIX peLIeTKax.

- Puc. A

3. BcraBbTe HanpaBnAawLwne C NoNHbIM BbIABUXXEHUEM TO-
PU30HTaNIbHO B BblABMXXHble HanpasnAawoLwme.

— Crierka npunogH1UMu1Te HarnpassftoLwme C MosHbIM Bbl-
ABWKEHWEeM crepeau 1 sapuKcupymte.
- Puc. |

UssneueHue HanpaBnArOLWUX C NOJIHbIM
BblABUEHUEM

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!
HanpasnatoLuue ¢ NonHbIM BbIABUXEHUEM OYEHb CUBHO
HarpesatoTCA.

» Hukorza He npukacaiTech K ropAYMM HanpPaBnAOLLKUM.
» Bceraa nasaiite npubopy oCThbITb.

» He noanyckaite aetei 6n113ko K npubopy.

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA!
Mpu NnoAbEME HanPaBAAOLLMX C NOJHBIM BbIABMKEHUEM 60-
KOBbl€ BblABM)XXHbl€e HanpasAtolWne pe3Ko BblABUIratoTCcA Ha-
3aj.

» [1ONHOCTBIO CNOXKUTE BLIABMKHYHO HaMPaBnAOLLYH A0
LenyKa, a 3atem BCTaBbTe €€ B npubop.

1. Yto6bl 3aLmnTUTL AHO pabouei kamephbl OT LaparuH, no-
NIOXXMTE B OCThIBLUYIO paBoyyto Kamepy KyXOHHOe Moso-
TeHue.

2. [MogHUMKTE HanpaBnAroLwMne C NOMAHbIM BbIABUXKEHUEM
cnepeau v U3BNEKUTE M3 BbIABUMKHbBIX PELLETOK.

- Puc. Bl

OuucTKa HanpaBnAroLWUX C NOJIHbIM

BbiABUXEHUEM

BHUMAHMUE!

ArpeccuBHbIe YACTALLME CPeACTBa NOBPEXKAAIOT Hanpas-

NAIOLLME C NOSHBIM BbIABUXKEHUEM.

» He moWTe HanpasnAoLwmMe C NOMHLIM BbIABUKEHWEM B
NocyA0OMOEYHOM MalluHe.

» 3anpeluaeTcA 3amMaunBaTh HanpaBnALLKWE C NOMHLIM Bbl-
ABWXEHUEM B MblfIbHOM BoAE.

» He aep)kute HanpaBnaloLLMeE C NONHLIM BbIABWXEHUEM
noZ NpOTOYHOW BOAOK

3ameTKa: OuuLlaiTe HanpaBnAloLwMeE C NOAHLIM BblABUXKE-

HUEM MocNe KaXXaoro ncnonb3oBaHUA.

MpuropesLure BPbI3TY YKUpa yaanuTb HEBO3SMOXKHO.

1. BblHbTE HanpaBnAoLwKUe ¢ NONHLIM BbIABUXEHUEM U3 pa-
Boueii Kamepsl.

2. OuncTuTe BBIABMKHYIO HAMpPaBAOLLYH BRaXKHOW TKaHe-
BOM caneTKon ¢ MOILLMM CPEeLACTBOM.

— He yaanaiTe cmasky ¢ BbIABWXKHOWM HanpasnAtoLLEeN.
Jlyuwie BCcero BbINOMHATL OYUCTKY C 3aABUHYTOW BbIABWIK-
HOM HanpaBnAOLLEN.

3. OumncTtute NUTYIo pamy NOAXOAALLMM YACTALLMM CPea-
CTBOM.

— Ypanute uucTALLee CPeACTBO C NIUTON pamMbl BNarKHOM
TKaHEeBOM canpeTKow.

MoAxoAALLMe UMCTALLME CPEesCTBa MOXKHO NpuobpecTu B

CepBUCHON cny)kbe UNn MHTepHeT-MarasmHe.

3ameTKa: Mbl He pekoMeHAyeM ouuLLaTh HanpaBnAtoLLMeE C
MOJSIHLIM BbIABUXEHWUEM C NMOMOLLIbIO NMUPOSTIUTUHECKON
OYUCTKM.

Ecnv Bbl 3a6binm yépaTh BeIABMKHbIE HaNpaBnAtoLLUe nepes
MUPOSIM3OM, OHW MOFYT NOTEMHETb U HayaTb CKpuneTb. Mo-
cne nmponwmqecr(oﬁ OYUCTKU BblABUTAHUE U 3aaBUrAHUE
HanpaenALLMX C NOMHLIM BblABUXEHWEM CTaHOBUTCA 60-
nee TyrMM 1 3HauuTeNbHo Gonee LWYMHbIM.

Mocne HECKONbKUX BbIABUKEHUI HANPaBAAOLLMX C MOMHLIM
BblABUXXEHUEM FpOMKOCTb Luyma SHAYUTENBbHO YMeHbUJaeT-
€A, HO LWYM He “cyesaeT NOMHOCTbLHO.

[nA ycKopeHWA BOCCTAHOBMEHWA CAMOCMAasbiBaOLLErOCA
cnoA nocne NUPONUTUYECKON OUUCTKU pEKOMEHAYeTCA cMa-
3aTb HanpaBnAOLLME C NOJIHBIM BbIABUXEHWEM BbICOKOTEM-
nepaTtypHbIM pacTUTENbHLIM MacsioM C MOMOLLbHO KUCTH.

— "CmasbiBaHme HaﬂpaBﬂﬂiOLLIMX C lMOJIHbIM BblABUXXEHH-
em", CtpaHmuya 31

M3meHeHuWe LBeTa He BivAeT padoure CBOMCTBA.

Cma3sbiBaHue HanpaBiAOLWHNUX C NOJIHbIM

BblABUHEHUEeM

Ecnv Bbl 3a6binK CHATL HanpaBAAoLLWE C NOJHLIM BblABK-
YKeHHeM nepez NUPOSTMTUHECKOW OUMCTKOW WUITU MPU UX Bbl-
ABWUTaHWK UK 3a[iBUraHWUK pasatoTcA rPOMKUE 3BYKH,
CMaXkbTe X BbICOKOTEMMEPATYPHbLIM PaCcTUTENbHBLIM Mac-
noM.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
Bo BpeMA HaHeCEH!A BLICOKOTEMMNEPATYPHOrO PacTUTENb-
HOro Macna Ha 60KOBYHO YaCTb HANPABMAOLLMX C MOMHBIM
BblABMXXEHUEeM MOryT CTaTb AOCTYMNMHbIMW YaCTU HanpasBnAko-
LLKUX C OCTPbIMU KpaAMMH.

» KUCTbIo HaHecHTe Ha BOKOBYIO U BEPXHIOK CTOPOHHI
HanpPaBNAIOLMX C MOMHBLIM BbIABWKEHUEM HeBOoNbLIOE KO-
NMYECTBO BLICOKOTEMMEPATYPHOTO PACTUTENLHOTO Macha.

» KucTbto HaHecuTe Ha 6okoByto [8] n BepxHioto [b] cTopoHsl
HaNpaBAIOLLMX C NOMHLIM BbIABWXEHMEM HeBOMbLLOE KO-
NMYECTBO BLICOKOTEMMEPATYPHOrO PACTUTENLHOTO Macna,
HanpUMep NOZICONHEYHOrO, KOKOCOBOTO N apax1COBO-
ro.

- Puc.H

v TPOMKOCTb LyMa YMEHbLIWTCA NOCAE MHOTOKPATHOTO 3a-

ABMraHWA W BbIABUIraHWA HaNPaBAAOLLMX.

CHU1KeHHWe YPOBHA LLUyMa C MOMOLLbHO

CMa3Ku

Ecnu npu saaBuraHnn U BbliBUraHnMn BblABUXXHbBIX HanpaB-
NALWKX CNbllWHbI TDOMKKWE 3BYKH, CMa)KbTe HanpasifoLwne
C NOJIHbIM BblABWXEHUEM BbICOKOTEMMNEPATYPHbLIM pacTu-
TeNIbHbIM Mac/10M.

31



A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
Bo BpemA HaHeceHWA BbICOKOTEMNepaTypHOro pactuTenb-
HOro macna Ha G0KOBYHO YacTb HaNPaBNAOLLMX C MOSHbIM
BblABUXEHNEeM MOFyT cTatb ,CI,OCTyI'IHbIMVI yacTtu HanpaBnmo-
LLIUX C OCTPbIMKU KpasaMMu.

» KuCTblo HaHecuTe Ha BOKOBYHO U BEPXHIOK CTOPOHBI
HanpaBnALLMX C NOJHBIM BbIABUXKEeHUEeM HebonbLUoe Ko-
NIMYECTBO BLICOKOTEMMEPATYPHOIO PaCcTUTENLHOrO Macra.

» KucTblo HaHecuTe Ha BOKOBYHO @lu BEPXHIO (o] CTOPOHBI
HanpaBnAOLLMX C NOSHBIM BblABUXKEeHUeM Hebonbluoe Ko-
NIMYECTBO BbICOKOTEMIEPATYPHOr0 pacTUTeIbHOro Macna,
Hanpumep NOACONHEYHOr0, KOKOCOBOMO UK apaxmcoBo-
ro.

- Puc. B

v [POMKOCTb LyMa yMEHbLUUTCA NOCNEe MHOrOKpaTHOro 3a-

ABWUraHuA U BblABUraHWUA HanpaBiAroLLmMX.

Mcnonb3oBaHWe HanpaBnAOLLUX C

NOJNIHbIM BbIABUM{EHUEM BMECTe C

TepMoLLyNnom

» He VICI'IOJ'Ib3yPITe HanpaenAwoLme ¢ NOJHbIM BblABUXXEHU-
€M Ha CaMOM BEepXHEM ypOBHE YCTaHOBKH.

Ecnu ycTtaHoBWTE HanpaBnAtoLLmMe C NOHLIM BblABUYKEHM-
€M Ha caMblii BEpXHWUI yPOBEHb YCTAHOBKHM, TO ByAeT He-
BO3MO)XHO BCTaBWUTb TEPMOLLIyT.

Ucnonb3oBaHue HanpaBnAroOLWMUX C
MOJIHbIM BblABUKEHUEM BMeCTEe C

HapoBHeH

1. YcraHoBUTe HanpaenAawLMe ¢ NoSIHbIM BblABMXEHUEM Ha
CaMbI HWXXHUKN YPOBEHb YCTaHOBKMU.

2. BroxwuTe pelLeTKy B NnepeBepHYTOM BUAE B NIUTYIO pamy.
- Puc. @

3. YCTaHOBMTE KapOBHIO Ha PeLLETKY.
- Puc.

Medfoljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar
transportskadade och att leveransen ar komplett.
- Fig. @

Teleskoputdragsskenor

Med teleskoputdragsskenor tar du ut tillbeh6r och

formar smidigare ur enheten. Du kommer smidigt at

tillbehdr och formar utan att lyfta ut dem ur enheten.

Anmarkningar

m Det medfdljer ett specialgaller fér anvandning med
teleskoputdragsskenorna.

m Rengodr teleskoputdragsskenorna efter varje an-
vandning.

Fastbranda fettstank gar inte att fa bort.
Teleskoputdragsskenorna med gjutram ar avsedda
for anvandning med féljande komponenter:
= Bakplat
= Grillpanna
Bakplat for varmiuftsfritering
m Roterande grillspett
= Stekgryta pa galler

Stéll stekgrytan pa det vanda gallret.
Teleskoputdragsskenorna med gjutram ar inte
avsedda for anvandning med féljande komponenter:
= Galler

m Glasform

32

m Pizzasten

Teleskoputdragsskenorna gar att anvanda pa fals 1,
2 och 3. Tillagningstiderna forblir oférandrade, ug-
nens uppvarmningstid kan bli nagot langre.
Teleskoputdragsskenorna har sjalvsmarjning. Tele-
skoputdragsskenornas sjalvsmarjning aktiveras vid
regelbunden anvandning. Du ser till s& att telesko-
putdragsskenornas sjalvsmarjning ar tillracklig ge-
nom att regelbundet dra ut och skjuta in dem.
Belasta teleskoputdragsskenorna med max. 15 kg.

Definition av signalord
Har hittar du vad signalorden i anvisningen betyder.

/\ VARNING! - Risk for personskador!
Folj anvisningarna for att forhindra ev. allvarliga eller
dodliga personskador.

OBS!
Folj anvisningarna for att undvika sakskador péa en-
heten eller annat.

Notera: Hanvisar till viktig information.

Saker anvandning

FOlj sakerhetsanvisningarna nar du anvan-
der tillbehoret.

A\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Teleskoputdragsskenorna blir jattevarma.

» Ta aldrig pa heta teleskoputdragsskenor.

» Lat alltid enheten svalna.

» Hall barnen borta.

Teleskoputdragets sidoutdragsskenor aker

tillbaka plotsligt nar du tar ur maten.

» Dra ut teleskoputdragsskenorna sa att de
snapper fast innan du tar ur maten.

/A VARNING! - Risk fér personskador!

N&r du smorjer in sidorna pa teleskoput-

dragsskenorna med hogtemperaturtalig

vaxtolja sa kan du komma at delar pa tele-

skoputdragsskenorna med vassa kanter.

» Pensla pa lite hogtemperaturtalig véaxtolja
pa sidan och ovansidan av teleskoput-
dragsskenorna.

OBS!

Kantning av tilloeh6r som t.ex. angbehallare

eller galler skadar teleskoputdraget.

» Satta alltid i tillbehdret ordentligt.

Skeva tillbehor som t.ex. bakplat och grill-

panna skadar teleskoputdragsskenorna.

» Lagg alltid i tillbehdret centrerat pa gjutra-
men.

For tunga foremal och tillbehdr kan skada

teleskoputdragsskenorna permanent.

» Forvara inte tunga foremal och tillbehor
pa teleskoputdragsskenorna.

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt
eller syrligt marinerad grillmat pa gallret.

Anvisning for nickelallergiker

| sallsynta fall kan spar av nickel dverforas

till livsmedel.



Satta i teleskoputdragsskenorna

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Sidoutdragsskenorna aker tillbaka plotsligt nar du lyf-

ter teleskoputdragsskenorna.

» Skjut in teleskoputdragsskenorna helt sé att de
snapper fast innan du satter i dem i enheten.

1. Lagg en koékshandduk i ugnsutrymmet nar det
svalnat for att skydda ugnsbotten mot repor.

2 Satt i teleskoputdragsskenorna till vanster och hé-
ger pa den fals du vill ha.

- Satt inte i utdragsskenorna pa dversta falsen.
— Se till s& att utdragsskenorna gar att dra rakt ut.
- Snapp fast utdragsskenorna framtill i ugnsste-
garna.
- Fig. A
3. Skjut in teleskoputdragsskenorna vagrétt pa ut-
dragsskenorna.

- Lyft teleskoputdragsskenorna lite framtill och
snapp fast dem.
- Fig. A

Ta ur teleskoputdragsskenorna

A VARNING! — Risk for brannskador!
Teleskoputdragsskenorna blir jattevarma.

» Ta aldrig pa heta teleskoputdragsskenor.
» Lat alltid enheten svalna.

» Hall barnen borta.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Sidoutdragsskenorna aker tillbaka plotsligt nar du lyf-

ter teleskoputdragsskenorna.

» Skjut in teleskoputdragsskenorna helt sa att de
snapper fast innan du séatter i dem i enheten.

1. Lagg en kdkshandduk i ugnsutrymmet nar det
svalnat for att skydda ugnsbotten mot repor.

2. Lyft teleskoputdragsskenorna framtill och ta ut
dem ur ugnsstegarna.
- Fig. A

Rengora teleskoputdragsskenorna

OBS!

Kraftiga reng6ringsmedel skadar teleskoputdrags-

skenorna.

» Maskindiska inte teleskoputdragsskenorna.

» BIdtlagg inte teleskoputdragsskenorna i diskvat-
ten.

» Hall inte teleskoputdragsskenorna under rinnande
vatten.

Notera: Rengdr teleskoputdragsskenorna efter varje

anvandning.

Fastbranda fettstank gar inte att fa bort.

1. Ta ut teleskoputdragsskenorna ur ugnen.

2. Rengdr utdragsskenorna med fuktad trasa och
diskmedel.
- Tainte bort smorjfettet pa utdragsskenorna.
Rengdr helst utdragsskenorna inskjutna.

3. Rengor gjutramen med lampligt rengéringsmedel.
- Ta bort reng6ringsmedlet med fuktad trasa fran

gjutramen,

Lampliga rengéringsmedel hittar du hos service
eller i onlineshoppen.

Notera: Vi rekommenderar inte pyrolysrengéring av
teleskoputdragsskenorna.

Glémmer du ta ur teleskoputdragsskenorna innan
pyrolysen sd missféargas utdragsskenorna och later
illa. Teleskoputdragsskenorna gar trogt och later mer
nar de dras ut och skjuts in efter pyrolys.

Ljudet avtar markant nar teleskoputdragsskenorna
dras ut flera ganger, men foérsvinner inte helt.

Du kan snabba pa sjalvsmorjningen efter pyrolysen-
genom att pensla teleskoputdragsskenorna med
hogtemperaturtalig vaxtolja. — "Fetta in teleskoput-
dragsskenorna”, Sid. 33

Missfargningarna péaverkar inte funktionen.

Fetta in teleskoputdragsskenorna

Smorj teleskoputdragsskenorna med hdogtemperatur-
talig vaxtolja om du glémt ta ur teleskoputdragsske-
norna innan pyrolysen eller om det hérs hdga miss-
ljud nar du skjuter in och drar ut utdragsskenorna.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Nar du smorjer in sidorna pa teleskoputdragsskenor-

na med hogtemperaturtalig vaxtolja sa kan du kom-

ma at delar péa teleskoputdragsskenorna med vassa
kanter.

» Pensla pa lite hogtemperaturtalig vaxtolja pa sidan
och ovansidan av teleskoputdragsskenorna.

» Pensla pa lite hogtemperaturtdlig vaxtolja pa sidan
(@l och ovansidan [b] av teleskoputdragsskenorna,
t.ex. solros-, kokos- eller jordnétsolja.

- Fig. A

v Missljuden minskar nar du skjuter in och drar ut

utdragsskenorna flera ganger.

Smorj in for minskade missljud

Smorj teleskoputdragsskenorna med hdogtemperatur-
talig vaxtolja om det hors hoga missljud nar du skju-
ter in och drar ut utdragsskenorna.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Nar du smorjer in sidorna péa teleskoputdragsskenor-

na med hogtemperaturtalig vaxtolja sa kan du kom-

ma at delar pa teleskoputdragsskenorna med vassa
kanter.

» Pensla pa lite hogtemperaturtalig vaxtolja pa sidan
och ovansidan av teleskoputdragsskenorna.

» Pensla pa lite hogtemperaturtdlig vaxtolja pa sidan
(@l och ovansidan [b] av teleskoputdragsskenorna,
t.ex. solros-, kokos- eller jordnoétsolja.

- Fig. A

v Missljuden minskar nar du skjuter in och drar ut

utdragsskenorna flera ganger.

Anvanda teleskoputdragsskenor och

stektermometer
» Anvand inte teleskoputdragsskenorna pa éversta
falsen.

Anvéander du teleskoputdragsskenorna péa éversta
falsen sa gar det inte satta i stektermometern.

Anvanda teleskoputdragsskenor och
stekgryta
1. Satt in teleskoputdragsskenorna pa understa fal-
sen.
2. Lagg gallret omvént i gjutramen.
- Fig. @
3. Stall stekgrytan pa gallret.
- Fig.
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Teslimat kapsami

Ambalajindan cikardiktan sonra tim parcalarda nak-
liyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

- Sek. A1

Teleskopik dagitici

Teleskopik dagitici sayesinde, aksesuarlari ve kaplari

cihazdan daha kolay cikarabilirsiniz. Aksesuarlara ve

pisirme kabina, bunlari cihazdan ¢ikarmaniza gerek

kalmadan erisebilirsiniz.

Notlar

m Teleskopik tepsi, teleskopik tepsi ile birlikte
kullaniimak Gzere tasarlanmis dzel bir 1zgara ile
donatiimistir.

= Her kullanimdan sonra teleskopik tepsiyi
temizleyiniz.

Aksi takdirde yanmis yag lekeleri ¢ikarilamaz.
Dokim cerceveye sahip teleskopik dagitic,
asagdidaki bilesenlerle birlikte kullaniimaya uygundur:
= Firin tepsisi
® |zgara tepsisi
m Sicak hava fritdzU icin firn tepsisi
®m Doner sis
m Raf izgarasinda kizartma tenceresi

Kizartma tenceresini ters ¢evrilmis raf izgarasina
yerlestiriniz.

Dokim cerceveye sahip teleskopik dagiticl,
asagidaki bilesenlerle birlikte kullaniimaya uygun
degildir:

m Tel 1izgara

= Cam tepsi

m Pizza tasl

Tepsi kademeleri 1, 2 veya 3'te teleskopik dagiticiy
kullanabilirsiniz. Pisirme sireleri dedismez, firinin
Isitma suresi ¢ok az uzayabilir.

Teleskopik dagitici bir kendi kendine yaglama
sistemiyle donatiimistir. Dizenli kullanim sonucunda
teleskopik dagiticinin kendi kendine yaglama sistemi
etkinlestirilir. Teleskopik dagditiclyl birkag kez cekip
iterek yeterli miktarda kendi kendine yaglama
saglarsiniz.

Teleskopik dagiticiya maksimum 15 kg
yuklenmelidir.

Isaret s6zciiklerinin tanimlamasi
Burada bu kilavuzda kullanilan isaret sdzciklerinin
anlamini bulabilirsiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Olasi agir veya olimcil yaralanmalari 6nlemek igin
bu uyarilar dikkate aliniz.

DIKKAT!
Cihazda hasarlari veya maddi hasarlari 6nlemek igin
bu uyarilar dikkate aliniz.

Not: Burada onemli bilgiler ile ilgili uyari verilir.

Emniyetli kullanim

Aksesuari kullanirken ilgili emniyet
uyarilarini dikkate aliniz.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Teleskopik dagitici ¢cok isinir.

» Sicak teleskopik dagiticiya kesinlikle
dokunulmamalidir.

» Cihaz her zaman sogumaya birakilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.
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Teleskopik dagiticinin yan ¢cekme raylari,

pisirilen yiyecegi ¢cikarma sirasinda aniden

geri gelir.

» Teleskopik dagitici yerine oturana kadar
tamamen disari ¢ekilmeli ve ardindan
pisirilen yiyecek cikarilmalidir.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Teleskopik dagiticinin kenarina yuksek I1siya
dayanikli bitkisel yag uygularken, teleskopik
dagiticinin keskin kenarlari erisime acik olur.
» Teleskopik dagiticinin yan ve st kismina
bir firca yardimiyla az miktarda yuksek
sicakliga dayanikh bitkisel yag surinuz.

DIKKAT!

Orn. pisirme kabli veya tel 1zgara gibi

aksesuarlarin kivrilmasi, teleskopik

dagiticinin hasar gérmesine neden olur.

» Aksesuar her zaman dogru sekilde
yerlestirilmelidir.

Aksesuarlarin, érnegin firin tepsisi veya

1zgara teknesinin egilmesi, teleskopik

dagiticiya zarar verir.

» Aksesuari her zaman dokum cercevenin
merkezine yerlestiriniz.

Cok agir nesneler veya cok agir aksesuarlar

zaman icerisinde teleskopik dagiticida

hasara neden olabilir.

» Teleskopik dagiticinin Uzerinde agir
nesneler veya ¢cok agir aksesuarlar
saklanmamalidir.

Asitli yiyecekler tel rafa zarar verebilir

» Orn. meyve veya asitli malzemelerle
marinize edilerek ¢esnilendirilmis 1zgaralik
malzemeleri dogrudan tel 1izgaranin
ustine koymayiniz.

Nikele alerjisi olan kisiler icin uyari

Nadir durumlarda eser miktarda nikel

yiyeceklere bulasabilir.

Teleskopik dagiticinin yerlestirilmesi

A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Yan ¢ekme raylari, teleskopik dagiticinin kaldiriimasi

sirasinda aniden geri gelir.

» Teleskopik dagitici yerine oturana kadar tamamen
iceri itilmeli ve ardindan cihaza yerlestiriimelidir.

1. Pisirme bolumuU zeminini gizilmelerden korumak
icin sogutulmus pisirme bolimune bir bulasik bezi
koyulmalidir.

2. Raf raylarinin, sol ve sag kanatlarda istenen tepsi
kademelerine yerlestiriimesi gerekmektedir.

— Raf raylarini tst tepsi kademelerine
yerlestirmeyiniz.

- Cekme rayinin 6ne dogru c¢ekilerek
¢ikarildigindan emin olunuz.

- Raf raylarini én taraftaki strgull 1zgaraya
oturtunuz.

- Sek. A

3. Teleskopik dagiticiyl dik olarak raf raylarina
vidalayiniz.

- Teleskopik dagiticry1 dnden hafifce kaldinniz ve

yerine oturtunuz.
- Sek. H



Teleskopik dagiticinin ¢ikariimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Teleskopik dagditici cok isinir.

» Sicak teleskopik dagiticlya kesinlikle
dokunulmamalidir.

» Cihaz her zaman sogumaya birakiimalidir.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Yan ¢cekme raylari, teleskopik dagiticinin kaldiriimasi

sirasinda aniden geri gelir.

» Teleskopik dagitici yerine oturana kadar tamamen
iceri itilmeli ve ardindan cihaza yerlestiriimelidir.

1. Pisirme bolimuu zeminini gizilmelerden korumak
igin sogutulmus pisirme boélimune bir bulasik bezi
koyulmalidir.

2. Teleskopik dagiticryr dnden kaldiriniz ve strgill
Izgaradan cikariniz.

- Sek. A

Teleskopik dagiticinin temizlenmesi

DIKKAT!

Asindirici temizleyiciler, teleskopik tepsinin hasar

gbérmesine neden olur.

» Teleskopik tepsiyi bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

» Teleskopik tepsiyi deterjanli suya koymayiniz.

» Teleskopik tepsiyi akan suyun altinda tutmayiniz.

Not: Her kullanimdan sonra teleskopik tepsiyi
temizleyiniz.
Aksi takdirde yanmis yag lekeleri ¢ikarilamaz.
1. TUm teleskopik dagiticilari pisirme bdliminden
cikariniz.
2. Cekme rayini nemli bir bez ve bulasik deterjani ile
temizleyiniz.
— Cekme rayinin Uzerindeki yaglama gresi
temizlenmemelidir.
Tercihen cekme raylari iceri sUrdll sekildeyken
temizlenmelidir.
3. DOkUm cerceveyi uygun bir temizlik maddesi ile
temizleyiniz.
- Nemli bir bezle dokim g¢ergeveden temizlik
maddesini siliniz.
Uygun temizlik malzemelerini masteri
hizmetlerinden veya cevrimici magazadan temin
edebilirsiniz.

Not: Teleskopik dagiticinin piroliz ile temizlenmesi
Onerilmemektedir.

Piroliz islemi éncesinde teleskopik dagiticiyi
clkarmayi unutursaniz, yolluklar renk degistirir ve ses
clkarma Ozellikleri sergilemektedir. Piroliz isleminden
sonra teleskopik dagiticlyl cekme ve itme sirasinda
zorlanma ve daha gurlltilu sesler ortaya ¢ikar.
Teleskopik dagiticiy birkac kez cektiginizde, duyulan
gurdltd 6nemli dlgide duser, ama gurultt tamamen
yok olmaz.

Piroliz sonrasinda kendi kendine yaglanmayi
hizlandirmak icin, teleskopik dagiticiyi bir fircayla
yuksek isiya dayanikli bitkisel yag ile yaglayiniz.

— "Teleskopik dagiticinin ¢ikariimasi", Sayfa 35
Renk degdisimleri kullanim fonksiyonunu etkilemez.

Teleskopik dagiticinin ¢ikarilmasi

Piroliz isleminden dnce teleskopik tepsiyi ¢cikarmayi
unuttuysaniz veya raf raylarini igeri ve disari stirerken
yuksek sesler duyuyorsaniz, teleskopik tepsiyi
yliksek sicakliga dayanikli bitkisel yag ile yaglayiniz.

A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Teleskopik dagiticinin kenarina yuksek isiya dayanikli

bitkisel yag uygularken, teleskopik dagiticinin keskin

kenarlari erisime acgik olur.

» Teleskopik dagiticinin yan ve Ust kismina bir firca
yardimiyla az miktarda ylksek sicakliga dayanikli
bitkisel yag surdntz.

» Bir firca yardimiyla teleskopik dagiticinin kenarina
[@] (st tarafina [b] az bir miktar yiksek isiya
dayanikl bitkisel yag surindz, érnegin aycgicek
yagl, Hindistan cevizi yagi veya yer fistigi yagi.

- Sek. H

v Raf raylarini birkac¢ kez iceri ve disari sirmeniz

durumunda, sesin seviyesi azalir.

Yaglama ile seslerin azaltiimasi

Raf raylarini iceri ve disari ¢cekerken yuksek sesler
duyuluyorsa, teleskopik tepsiyi yiksek sicakliga
dayanikh bitkisel yag ile yaglayiniz.

& UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Teleskopik dagiticinin kenarina yiksek i1siya dayanikli

bitkisel yag uygularken, teleskopik dagiticinin keskin

kenarlari erisime acik olur.

» Teleskopik dagiticinin yan ve Ust kismina bir firga
yardimiyla az miktarda ylksek sicakliga dayanikli
bitkisel yag strinlz.

» Bir firca yardimiyla teleskopik dagiticinin kenarina
[@] (ist tarafina [b] az bir miktar yiksek isiya
dayanikl bitkisel yag surindz, érnegdin aycgicek
yagdl, Hindistan cevizi yagdi veya yer fistigi yagi.

- Sek. H

v Raf raylarini birkac kez iceri ve disari sirmeniz

durumunda, sesin seviyesi azalir.

Teleskopik dagiticinin cekirdek i1si dlcer ile

kullaniimasi

» Teleskopik dagiticilan Ust tepsi kademelerinde
kullanmayiniz.

Teleskopik dagiticilar Ust tepsi kademelerinde
kullanilirsa ¢ekirdek 1si dlceri takilamayabilir.

Teleskopik dagiticinin kizartma tenceresi

ile kullanilmasi

1. Teleskopik dagiticlyr en alt tepsi kademesine
yerlestiriniz.

2. D6kUm cergeve, cikarma sistemine tersine yonli
yerlestirilmelidir.
- Sek. B

3. Kizartma kabini 1izgara telinin lzerine yerlestiriniz.
- Sek.
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